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Induktionswarmhalteplatte IW3-SW

Beschreibung

P Auftisch-Warmhalteplatte

v/ Hervorragend geeignet fiir warme Buffets

p Wamhalten mit Induktion
v 300 Watt

P> Topferkennung

/ Topf-Durchmesser max.: 200 - 380 mm

o8

Eartscher

P> Einfache Bedienung

v Regulierung der Temperatur in 5 °C-Schrit-
ten

Das Design dieser Warmhalteplatte lasst jedes Buffet ansprechender wirken. Die praktische Lo-
sung 4 Gerdte mit dem optional erhaltlichen Kabel in einem Stromkreis zu verbinden und zu
schalten sorgt zusatzlich fur einen einheitlichen, hochwertigen Look bei der Speisenausgabe.

Features

+ Anschlusswert:

+ Material:

+ Wichtiger Hinweis:
+ Gerateanschluss:

- Temperaturbereich:
+ Steuerung:

« Kontrollleuchte:

+ MaRe Glasfeld:

- Uberhitzungsschutz:

« Timer:

- Digital-Anzeige:

« Ein-/Ausschalter:

- Farbe:

+ Einbaufahig:

« Topferkennung:

+ Topf-Durchmesser max.:

p Weiter auf der nachsten Seite

Technische Anderungen vorbehalten.

0,3 kW | 230 V| 50-60 Hz
Stahl

Steckerfertig
40 °C bis 95 °C
Elektronisch
Touch

B 390 x T 390 mm
Ja

Nein

Ja

Ja

Schwarz

Nein

Ja

200 - 380 mm

p> Kombinierbarkeit

v/ 4 Gerate in 1 Stromkreis in Reihe schaltbar

Art-Nr. 105867

GTIN 4015613773117
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Induktionswarmhalteplatte IW3-SW
« Sperrtaste (Kindersicherung): Nein
+ Material Kochflache: Glas
+ Regulierung von: Leistung
+ Anzahl Temperaturstufen: 12
+ Intervalle Temperatureinstellung: 5°C
- Eigenschaften: -
+ Leistung max.: 300 W
+ Kombinierbarkeit: 4 Gerate in 1 Stromkreis in Reihe schaltbar
- Anzahl Warmhaltestellen: 1
« Art der Warmhaltestelle(n): Induktion
- Bedienfeld: am Gerat
+ MaRe: B 390 x T390 x H 100 mm
- Gewicht: 5,4 kg

Art-Nr. 105867

Technische Anderungen vorbehalten GTIN 4015613773117




