ca. 4 Essloffel Salz auf
beide Seiten der Kartof-
felscheiben streuen

Kartoffelscheiben
sehr gut durchbraten
und laufend wenden

h Pfanne m; :
anat mit Papier
v 94 ausreiben

jetzt ist Thre
Eisenpfanne

gebrauchs-joig!

Eisenpfanne mie ohne Fett erhitzen!

Keine Scheuermittel oder
chemische Spiilmittel verwenden.

Nach jedem Gebrauch mit Seidenpapier aus-
reiben, bei starker Verkrustung nur mit heiffem
Wasser aufweichen und spiilen. Dann Pfanne
gut trocknen lassen und an trockenem Ot
= > aufbewahren.

Je mehr Sie Thre Pfanne beniitzen, desto dunkler wird die Oberfléche der
Pfanne, was sich nur vorteilhaft auf Qualitét des Backgutes auswirkt!
Thre Speisen - in einer Eisenpfanne zubereitet - sind in Geschmack, F arbe
und Giite kaum zu tiberbieten! Hotelkdche konnen das bestétigen.



