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. . P 2 Teigroll
Teigausrollmaschine 4000  anss

v/ Rollenldnge: 400 mm

P Teigdurchmesser
260 bis 400 mm

P> Einfache Einstellung der Teigstéarke
v/ 0,5 bis 4 mm

P Teiggewicht
v 80 bis 700 g

P> Teigfiihrungsarm

P> Stabiler Stand durch groRe StandfiiRe

Beschreibung

Fiir ein perfektes Ergebnis bei minimalem Arbeits- und Zeitaufwand — mit der Teigausrollmas-
chine gelingen Teige mit einem Durchmesser von bis zu 400 mm im Handumdrehen. Die vielseit-
ige Produktion von Flammkuchen-, {iber Pizza- bis hin zu Fladenbrotteig ist ganz einfach iber
die Teigstarkeneinstellung der beiden Teigrollen moglich.

Features

+ Anschlusswert: 0,37 kW 230V |50 Hz
+ Material: Edelstahl

+ Wichtiger Hinweis: -

« Teigdurchmesser bis max.: 400 mm

- Rollenlange: 400 mm

« Teigstarkeneinstellung: 0,5 mm bis 4 mm

- Teiggewicht von: 80¢

+ Teiggewicht bis: 700 g

+ Material Teigrollen: Kunststoff

+ Anzahl Teigrollen: 2

+ Teigfiihrungsarm: Ja

+ Teigdurchmesser von: 260 mm

* MaRe: B 540 x T470 x H 810 mm
- Gewicht: 31,2 kg
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