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3. SICHERHEIT

|!!| Vor Gebrauch des Gerétes die in der

vorliegenden Anleitung enthaltenen
Anweisungen und Warnungen aufmerksam
durchlesen.

Die Anleitung enthalt grundlegende Informationen
zur Gebrauchssicherheit und Wartung des Geréats.
Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf,
damit Sie bei Bedarf stets nachlesen kénnen.

@ Die Elektroanlage wurde gemaf der

Norm CElI EN 60335-1 und 60335-2-36
geplant.

Der Hersteller hat bei Entwurf und Herstellung
besondere Sorgfalt darauf verwendet, Gefahren
fur die Sicherheit und Gesundheit von Personen
durch den Umgang mit dem Gerat zu vermeiden.

Lesen Sie aufmerksam die in der mitgelieferten
Anleitung angegebenen Anweisungen sowie die
direkt am Gerat angebrachten Hinweise, beachten
Sie insbesondere alle die Sicherheit betreffenden
Anweisungen.

Die installierten Sicherheitsvorrichtungen dirfen
weder manipuliert noch entfernt werden. Die
Nichtbeachtung dieser Anforderung kann zu
schweren Gefahren fir die Sicherheit und
Gesundheit von Personen fihren.

Es wird empfohlen, einige Testvorgange
durchzufihren, um die  Anordnung und
Hauptfunktionen der Bedienelemente, besonders
zum Ein- und Ausschalten, kennenzulernen.

Das Gerét ist nur fur den Gebrauch bestimmt, fir
den es entworfen wurde; jeder andere Gebrauch
ist als unsachgemaf anzusehen.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fir Schaden an
Sachen oder Personen ab, die durch
unsachgemalen oder fehlerhaften Gebrauch
verursacht werden.

Alle  Wartungsarbeiten, die eine bestimmte
technische Qualifikation oder  besondere
Fahigkeiten erfordern, diirfen ausschlief3lich durch
qualifiziertes Personal ausgeflihrt werden.

Um die Hygiene zu gewahrleisten und die
Lebensmittel vor Verunreinigung zu schitzen,
missen alle Elemente, die direkt oder indirekt mit
den Lebensmitteln in Kontakt kommen, sowie alle
angrenzenden Bereiche sorgfaltig gereinigt
werden. Hierzu sollten ausschlieRlich Reiniger fur
den Lebensmittelbereich verwendet werden,
vermeiden Sie den Gebrauch entziindlicher oder
gesundheitsschadlicher Mittel.

Vergewissern Sie sich nach jedem Gebrauch,
dass die Bedienelemente deaktiviert und die
Versorgungsleitungen abgetrennt sind.

Bei langerer Nichtbenutzung missen nicht nur
alle Versorgungsleitungen abgetrennt, sondern
auch alle inneren und duReren Teile des Gerates
sorgféltig gereinigt werden.

A Fur den direkten Anschluss an das
Netz muss eine Vorrichtung angebracht
werden, die die Abtrennung vom Netz
sicherstellt, bei der der Offnungsabstand
der Kontakte so groB ist, dass die
Abtrennung unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il erfolgt, was
den Installationsregeln entspricht.

A Sollte das Anschlusskabel des
Gerates beschadigt sein, muss es vom
Hersteller oder von einem Elektriker ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

@ Das Geréat erfordert einige Vorsichts-

mafRnahmen bei der Installation, Positionierung,
Befestigung und Anschluss an das Stromnetz.
Siehe Abschnitt 8 "INSTALLATION".

@ Das Gerat darf nicht mit direktem
Wasserstahl gereinigt werden.

@ Wenn die Oberflache des Kochfeldes

Risse aufweist, schalten Sie sofort das Geréat
ab und trennen Sie es von der
Stromversorgung.

@ Keine Plastikbehalter auf die beheizte
Oberflache des Kochfeldes setzen.

A Um Uberhitzung zu vermeiden,
keine Aluminiumfolie oder Metallplatten
auf die Gerateoberflache legen.
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@ Wissenschaftliche Tests haben

erwiesen, dass Induktionskocher keine
Gefahr darstellen. Jedoch sollten Personen,
die einen Herzschrittmacher tragen, einen
Mindestabstand von 60 cm zu dem Gerat
einhalten, wenn es in Betrieb ist.

@ Beachten Sie, dass Gegenstande, die
Sie tragen, wie z. B. Ringe, Uhren, usw. heif}
werden konnen, wenn sie nah an die
Kochebene kommen.

4. ALLGEMEINE BESTIMMUNGEN UND WARNHINWEISE

4.1. Allgemeine Hinweise

Diese Anleitung wurde vom Hersteller erstellt, um
autorisierten Personen die fir den Umgang mit
dem Gerat notwendigen Informationen zu liefern.

Es wird den Adressaten der Informationen
empfohlen, diese aufmerksam zu lesen und strikt
anzuwenden.

Durch das Lesen der im folgenden Dokument
enthaltenen Informationen konnen Risiken fiir die
Gesundheit und Sicherheit von Menschen
vermieden werden.

Bewahren Sie diese Anleitung fir die gesamte
Lebensdauer des Gerats an einem bekannten und
leicht zuganglichen Ort auf, damit Sie sie jederzeit
zur Hand haben, wenn Sie etwas nachschlagen
mussen.

4.2. Beschreibung des Gerates

Zum Hervorheben einiger wichtiger Textstellen,
oder um auf einige wichtige Daten hinzuweisen,
werden besondere Symbole benutzt, deren
Bedeutung im Folgenden beschrieben wird: rsicht is

Warnung!

A Weist auf wichtige Sicherheits-
hinweise hin. Um die Gesundheit und
Sicherheit der Personen nicht zu
gefdhrden und keine Schidden zu
verursachen, miissen Sie sich
angemessene Verhaltensweisen aneignen.

Vorsicht!

@ Weist auf besonders wichtige,

nicht zu vernachlassigende technische
Informationen hin.

Der Elektroherd mit Induktions-Glaskeramik-
Kochfeld wurde fiir die Zubereitung und Garung
von Lebensmitteln im Bereich der professionellen
Gastronomie entworfen und hergestellt.

1) Kochfeld : Aus Glaskeramik

2) Kochzone : besteht aus einem Modul,
das Warme auf den Topf Ubertragt;

3) Temperaturregler : aktiviert, deaktiviert
und regelt die Leistung der Kochzone

4) Einstellbare StandfiiRe ;
5) Netzspannungsleuchte: Zeigt die
Aktivierung der Kochzone an.

6) Alarm Leuchte: Zeigt eventuelle
Funktionsstérungen der Kochzone an.
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4.3. Typenschild

Das abgebildete Typenschild ist direkt am Gerat
angebracht.  Darauf sind alle fur die
Betriebssicherheit erforderlichen Hinweise und
Angaben aufgefunhrt.

1) Modell-Nr.
2) Art.-Nr.
3) Herstellungsdatum

4) Versorgungsspannung / Frequenz / Leistung /
Frequenz des Magnetfeldes / Schutzart

5) EAN-Nummer

6) Serien-Nummer

7) CE-Kennzeichnung

8) WEEE-Symbol

9) Symbol ,Elektromagnetisches Feld®

1= =p Type:
2- —=p Art.No.: <+--7
3 - —» MM/JJ / order number
4--p \' Hz
kHz IPX
«--8
artscher GmbH

Franz-Kleine-Str 28

33154 Salzkotten A
Germany <+--9
Tel. : 01805 971197

S

156 1.3 4791

o=~ IR T AR

201206210010

4.4. Austausch von Bauteilen (Servicetechniker)

A Aktivieren Sie alle vorhandenen
Sicherheitsvorrichtungen, bevor Sie ein
Bauteil austauschen.

@ Deaktivieren Sie insbesondere die
Stromversorgung mit dem Potenzialtrenn-
schalter. Ersetzen Sie, falls erforderlich,
abgenutzte Bauteile ausschlielich durch
Original-Ersatzteile.

4.5. Sicherheitsvorrichtungen

@ Es wird jede Haftung flr Schaden an

Personen oder Bauteilen abgelehnt, die auf
den Einsatz von nicht originalen Ersatzteilen
und Eingriffen ohne Genehmigung des
Herstellers zuriickzuflihren sind, die die
Sicherheitsanforderungen verandern kénnen.

Das Gerét ist mit den folgenden Sicherheits-
systemen ausgeruistet:

1. Vorrichtung zur Topferkennung: Dies ist
eine Vorrichtung, die die Kochzone deaktiviert,
falls sich kein Topf darauf befindet, oder fir
den Fall das der Topf leer ist.

2. Vorrichtung zur Temperaturerkennung:
Dies ist eine Vorrichtung, die die Kochzone
deaktiviert, falls die Temperatur zu hoch sein
sollte. Sobald die Temperatur unter die
Alarmgrenze absinkt, schaltet das Gerat
automatisch wieder ein.

A Prifen Sie taglich, ob die

Sicherheitsvorrichtungen ordnungsgeman
installiert und funktionstiichtig sind.
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5.1. Beschreibung der Bedienelemente.

Die Bedienelemente flir die wichtigsten
Funktionen sind auf dem Bedienfeld des Gerats
angeordnet.

A) Temperaturregler: regelt die Heizleistung der

Kochzone

Position | Position |

Kochzone : Kochzone :

vorn hinten :

: |

v v

A O

) - 0,

1
Leistung | ' Position
Kochzone ! 1 Maximale
: | Leistung

5.2. Ein- und Ausschalten der Kochzone

B) Griine Kontrollleuchte: Zeigt die
Erwarmung der Kochzone an.

C) Rote Kontrollleuchte: Zeigt eine Stérung
der Kochzone an.

| Griine
1 Kontrollleuchte
\ Netzspannung

:
1
1
v
K B
Dc

A
1
1 Rote Alarm-
| Kontrollleuchte

Um die Kochzone =zu aktivieren, wie folgt
vorgehen:

A) Betdtigen Sie den automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung einzuschalten.

B) Auf die entsprechende Kochzone einen
Kochtopf mit Gargut stellen.

C) Den Temperaturregler (A) im
Uhrzeigersinn drehen, um die Kochzone
bei minimaler Leistung zu aktivieren: die
grine Leuchte leuchtet auf.

D) Stellen Sie den Temperaturregler danach
in die gewinschte Position.

E) Stellen Sie den Temperaturregler auf 10,
um die Kochzone mit maximaler Leistung
einzuschalten.

F) Stellen Sie den Temperaturregler auf 0,
um die Kochzone auszuschalten. Die
grune Leuchte (V) erlischt.

Pos. 10

G) Betatigen Sie, wenn nétig, zum
Unterbrechen der Stromversorgung den
automatischen Trennschalter.

@ Entfernt man kurz den Topf, liefert

der Generator keine Leistung; wird der Topf
wieder auf die Kochzone gestellt, arbeitet das
Gerat mit der gewahlten Leistung weiter.

Sollte man gleichzeitig mit
mehreren Topfen kochen, muss darauf
geachtet werden, dass sich die Handgriffe
nicht Ulberkreuzen und dass diese sich
nicht im Induktionsfeld befinden. Je nach
Art des Materials, konnten sich die Griffe
erhitzen.
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5.3. Gebrauchshinweise

Liangere Nichtbenutzung

Bleibt das Geréat fir eine langere Zeit unbenutzt,
gehen Sie wie folgt vor:

1. Betatigen Sie den automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung auszuschalten;

2. Reinigen Sie das Gerat und die
angrenzenden Bereiche sorgfaltig;

3. Tragen Sie auf die Edelstahlflachen einen
Film aus Vaselinedl auf;

4. Fuihren Sie alle Wartungsarbeiten durch.

Hinweise fiir den normalen Gebrauch

Aufgrund der besonderen Funktionsweise des
Induktionskochfeldes eignet sich nur Kochgeschirr
mit einem magnetisierbaren Boden.

Verwenden Sie nur  Kochgeschirr  aus
Eisen/emailliertem Eisen, Gusseisen/emailliertem
Gusseisen, Stahl oder Edelstahl, wenn dies als fir
Induktion geeignet gekennzeichnet ist
(Beschreibung des Kochgeschirrs beachten).

Pfannen missen einen Durchmesser im Bereich
von 160 mm bis 260 mm haben.

A Produkte, die in diesem Abschnitt
nicht genannt wurden, verstehen sich
automatisch als ausgeschlossen und
nicht fiir den Betrieb geeignet.

Um einen einwandfreien Gebrauch des Geréts
garantieren zu kdnnen, sollten folgende Hinweise
beachtet werden:

» Verwenden Sie ausschlieBlich das vom
Hersteller angegebene Zubehor.

» Verwenden Sie die Kochzonen ausschlieflich
zum Erhitzen von Tépfen, erhitzen Sie
Speisen nicht direkt auf dem Kochfeld.

» Halten Sie das Gerat und die angrenzenden
Bereiche stets sauber.

» Verwenden Sie immer nur Kochgeschirr, deren
Durchmesser nicht kleiner als der der
Kochzonen ist.

» Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit flachem
Boden.

C —D)

@ Steakpfannen aus Gusseisen oder

anderen Legierungen sind nicht geeignet flr
den Gebrauch auf einem Glaskeramikfeld, da
die grof3e Dicke des Bodens zu gefahrlichen
Hitzekonzentrationen auf dem Kochfeld
fihren kann. Der raue Boden kann aul3erdem
die Oberflache zerkratzen, die Legierung
kann bleibende Flecken auf dem Kochfeld
hinterlassen.

» Verwenden Sie zur Reinigung ausschlief3lich
Reinigungsmittel fur den Lebensmittelbereich.

» Vermeiden, dass kochende Flussigkeiten
Uberlaufen und sich Uber die Platten gief3en.

@ Die Kochzonen nicht ohne einen

geeigneten Kochtopf/Pfanne oder mit einem
leeren Kochtopf/Pfanne in Betrieb nehmen.

» Keine heillen Pfannen oder Topfe auf kalte
Kochzonen stellen.

» Die Topfe missen einen Mindestabstand
zueinander halten, man muss darauf achten,
dass sich diese nicht berthren.

» Die Kochzone abschalten, wenn man den
Topf entfernt, um zu vermeiden, dass sich das
Heizsystem wieder aktiviert auch wenn man
dies nicht wiinscht.

» Keine Materialien (Papier, Karton, Stoff, usw. )
zwischen den Topf und die Kochzone legen,
diese kdnnten sich entziinden.

Verwenden Sie die Kochzonen nicht
ohne Topfe. Schalten Sie die Kochzonen
bei Nichtbenutzung aus.

A Versuchen Sie nicht, das Kochfeld
wahrend des Betriebs mit Aluminiumfolie
zu schitzen.
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@ Reinigen und trocknen Sie die Béden
der Topfe gut, bevor Sie sie auf das Kochfeld
stellen. Geriffelte Béden von Topfen und
Pfannen kénnen Spuren oder Rillen
hinterlassen, wenn sie Uber das Kochfeld
geschoben werden.

A Gegenstinde aus Metall heizen
sehr schnell auf, wenn sie sich auf einer
eingeschalteten Kochzone befinden,
deswegen keine anderen Gegenstande
(Dosen, geschlossene Schachteln,
Aluminium, Besteck, Ringe, Schlissel,
Uhren, usw. ..), darauf ablegen, nur
Kochtopfe/Pfannen darauf stellen.

@ Keine Kreditkarten, Telefonkarten,
Kassetten oder andere  magnetischen
Gegenstande auf der Glaskeramikflache des
Induktionsherdes ablegen.

@ Wahrend des Betriebs dirfen die

LiOftungsoéffnungen im Unterbau nicht durch
Topfe oder Pfannen blockiert oder verdeckt
werden.

A Beachten Sie, dass bei plotzlichen
Stromausfillen Verbrennungsgefahr
besteht, da die Kochzonen noch heil sein
konnen.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

Funktionstest

Nachdem das Gerat angeschlossen ist, fiihren Sie
ein Funktionstest durch.

1. Topf von der Kochzone entfernen.
2. Garstufe auf ,,0“ stellen.

3. Netzspannung einschalten (die griinen
Kontrollleuchten blinken dabei kurz auf).

4. Grine und rote Kontrollleuchten dirfen nicht
leuchten oder blinken.

5. Eine beliebige Garstufe einstellen.

6. Grune Kontrollleuchte muss gleichmaRig im
Sekundentakt blinken (Topferkennungsmodus).

O

7. Es darf keine Stérungsmeldung auftreten.
Rote Kontrollleuchte darf nicht leuchten.

Mit Wasser gefiiliten Topf mit mind. 12 cm &
auf die Kochzone stellen.

10. Griine Kontrollleuchte muss konstant leuchten.

O

11. Maximale Leistung einstellen.

12. Nach wenigen Minuten muss sich der Lifter
einschalten.

© «

A Pfanne oder Topf immer in die Mitte
der Kochzone stellen. Leeres Kochgeschirr
nicht unbeaufsichtigt aufheizen. Pfannen
durfen nicht tiber 300 °C erhitzt werden.

Im Stérungsfall im Kapitel ,Funktionsstérungen®
nachlesen.

6.1. Hinweise zur Reinigung und Wartung

A Aktivieren Sie alle vorhandenen
Sicherheitsvorrichtungen, bevor  Sie
Wartungsarbeiten ausfiihren.

Deaktivieren Sie insbesondere die
Stromversorgung mit dem automatischen
Trennschalter.
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6.2. Ordentliche Wartung

Die ordentliche Wartung besteht in der taglichen
Reinigung aller Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen.

Eine sorgfadltige Wartung ermdglicht beste
Leistungen, eine langere Lebensdauer des Gerats
und eine ordnungsgemale Funktion der
Sicherheitseinrichtungen.

Keine direkten Wasserstrahlen oder
Hochdruckreiniger auf das Gerat richten.

Verwenden Sie zur Reinigung des rostfreien
Stahls keine Eisenwolle oder -birsten, da diese
Eisenpartikel zurlcklassen koénnen, die durch
Oxidation zu Rostbildung fiihren.

Verwenden Sie zum Entfernen von
angetrockneten Rickstédnden Spatel aus Holz
oder Kunststoff oder weiche Scheuerschwamme.

Tragen Sie bei Zeiten langer Nichtbenutzung
Vaselinedl auf alle Edelstahlflachen auf.

6.3. Reinigung des Glaskeramikfeldes

A Verwenden Sie keine Reiniger, die
gefdhrliche oder gesundheitsschadliche
Stoffe enthalten (Losungsmittel, Benzin
usw.).

Am Ende des Arbeitstages sollten gereinigt
werden:

» das Kochfeld;

» das Gerat.

Lassen Sie regelmaBig die folgenden Wartungen
durch spezialisiertes Personal ausfiihren:

» Priufung der Elektroanlage auf
Funktionsfahigkeit;

» Prifung der Leistungsfahigkeit des
Induktionsgenerators.

Gehen Sie hierzu auf die angegebene Weise vor:

» Schalten Sie die Kochzonen aus und lassen
Sie sie abkuihlen;

» betdtigen Sie den automatischen Trenn-
schalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung auszuschalten;

» reinigen Sie das Kochfeld sorgfaltig mit einem
Schwamm und neutralem Reiniger;

» Ablagerungen und Flecken auf der
Glaskeramikflache missen schnell und
vorzugsweise bei noch lauwarmem Kochfeld
entfernt werden;

» Wischen Sie das Kochfeld ab und trocknen
Sie es anschliel3end.

A Richten Sie keine Wasserstrahlen
direkt auf das Kochfeld, besonders wenn
dieses noch heil ist.

7. FUNKTIONSSTORUNGEN

A Kein Wasser direkt auf das Kochfeld
giefen.

@ Verwenden Sie keine scheuernde
Reiniger!

@ Zum Entfernen von hartnackigen

Ablagerungen kann das Kochfeld tiber Nacht
mit einem in Wasser und Reiniger getrankten
Tuch abgedeckt werden. Am néachsten
Morgen die Reinigung wiederholen.

Um Essensreste oder Fettspritzer zu entfernen,
benutzen Sie einen speziellen Schaber fir
Glaskeramikfelder.

Die folgenden Informationen dienen der
Erkennung und Behebung eventueller
Funktionsstérungen, die wahrend des Betriebs
auftreten kdnnten. Einige dieser Probleme kdnnen

vom Benutzer gelést werden, fur alle anderen ist
eine genaue Fachkenntnis erforderlich, sie durfen
daher ausschlieBlich durch qualifiziertes Personal
behoben werden.
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7.1. Erkennung und Behebung von Storungen

Storung

Mogliche Ursache

MaBnahme

Kochfeld heizt zu wenig

Ungeeignetes Kochgeschirr

Geeignetes Kochgeschirr
verwenden

Kochfeld heizt dauernd mit
maximaler Leistung

Knebelschalter defekt

Knebelschalter kontrollieren /
ersetzen

Leeres Kochfeld schaltet ein

Topferkennung falsch

Generator ersetzen /
reparieren lassen

Kleine Metall-Gegenstande
werden erhitzt

Topferkennung falsch

Generator ersetzen /
reparieren lassen

Kochfeld heizt nicht

Topf-Bodendurchmesser
kleiner als 12 cm /
Topferkennung falsch

Geeignetes Topfmaterial
verwenden

Generator defekt

Generator ersetzen /
reparieren lassen

Gerat reagiert nicht

Netzsicherung / elektrische
Zuleitung defekt

Netzanschluss kontrollieren

Sicherungen brennen beim
Einschalten durch

Kurzschluss im Generator

Generator ersetzen /
reparieren lassen

7.2. Fehlercode

@ Das MOD1-Plattformkonzept bietet

spezielle Fehlercodes fiir eine schnelle und
effiziente Fehlersuche.

Ein Fehlercode hat das Format Ex.yy, wobei
- E fur den Fehler selbst steht

- x fir die Komponente steht, die den Fehler
meldet:

= 1: MOD1-Generator (E1)
= 2: LIN-Drehregler (E2)
= 4: Spulenmodul (E4)

- yy steht fur den Fehlercode.

- Ein langes Blinken zeigt die Startsequenz
des Fehlercodes an.

- 1 bis 4 Blinksignale zeigen die
Komponente an, die den Fehler meldet
- Eine Pause stellt das "." dar, um den

Komponentencode vom Fehlercode zu
trennen

- 1 bis 26 Blinkzeichen zeigen den
Fehlercode selbst an

Bei der Verwendung von LEDs erscheint die
folgende Zuordnung:

- Rote LED: leuchtet, solange der Fehler
vorhanden ist

- Grine LED: blinkt zyklisch zur Anzeige
des Fehlercodes:

10
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Siehe das folgende Beispiel, in dem E2.5 lber die LEDs angezeigt wird:

1
L]

Die Bedeutung der Fehlercodes sowie mégliche Ursachen und Abhilfemallnahmen sind in den
folgenden Kapiteln 7.3 — 7.5 beschrieben.

Wenn kein Fehlercode angezeigt wird, priifen Sie die Versorgungsspannung auf fehlende Phasen.

7.3. Fehlermeldungen vom Generator (E1)
Fehler- Name Mogliche Ursache MaRnahme
Code
Initialisierungs-Fehler | LIN- oder CAN-Bus-Kabel Verkabelung prifen
LIN-Drehknopf beschadigt LIN-Drehknopf austauschen
E1.1 Spulenmodul beschadigt Spulenmodul austauschen
Interner Fehler im MOD1 Kundendienst kontaktieren
Generator
Ubertemperatur im Luftkanal oder Fettfilter verstopft | Filter/Luftkanal reinigen
E1.2 internen Kuhlkorper Ventilator beschadigt Ventilator austauschen
Interner Fehler Kundendienst kontaktieren
Ubertemperatur im Umgebungstemperatur zu hoch Umgebungstemperatur senken
Inneren des . - .
E1.3 Generators Ventilator beschadigt Ventilator austauschen
Interner Fehler Kundendienst kontaktieren
E1.4 Zuweisungsfehler DIP-Schalter fur Adresse falsch Konfiguration prufen und
konfiguriert korrigieren
Uberstrom in der Spule beschadigt Widerstand der Spule prifen, ggf.
E15 Spule austauschen
Generator beschadigt Kundendienst kontaktieren
Uberspannung im DC- | Netzspannung zu hoch Netzspannung prifen
E1.6 Spulenstromkreis Kopplung zwischen 2 Spulen Empfohlenes Kochgeschirr
aufgrund von ungeeignetem verwenden
Kochgeschirr
Unterspannung Netzsicherung durchgebrannt / Vorhandensein aller 3 Phasen
E1.7 fehlende Phase prifen
Netzspannung zu niedrig Netzspannung prifen
Kei | Spule beschadigt oder nicht Spulenanschluss und den
E1.8 ein Spulenstrom richtig angeschlossen Widerstand der Spule {iberpriifen

erkannt

Generator beschadigt

Kundendienst kontaktieren

11
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Fehler-

Name Mogliche Ursache MaRBnahme
Code
. ) Ungeeignetes Kochgeschirr Empfohlenes Kochgeschirr
E19 gbjlr:trom in der verwenden
P Falsche oder defekte Spule Spule priifen, ggf. austauschen
E1.10 Interner Fehler Interner Fehler im MOD1 Kundendienst kontaktieren
Generator
LIN-Bus-Verkabelung beschadigt | Beschadigte Verkabelung
LIN-Bus-
E1.11 I austauschen
E1.12 Kommunikations-
: fehler LIN-Teilnehmer (z. B. LIN- Beschadigten LIN-Teilnehmer
Drehknopf) auswechseln
, Spulen-ID beschéadigt / nicht Spulen-ID prifen/ersetzen
E1.13 Fehler im richtig gesteckt
Spulenmodul .
Spulenmodul beschadigt Spulenmodul austauschen
, o CAN-Bus-Verkabelung Verkabelung priifen und ersetzen
Keine Kommunikation 5 A
E1.14 ; beschadigt
mit dem Spulenmodul —
Spulenmodul beschadigt Spulenmodul austauschen
E1.15 Keine Kommunikation | DIP-Schalter fiir Adresse falsch | Konfiguration priifen und
' mit der Kochzone konfiguriert korrigieren
CAN-Bus-Verkabelung Beschéadigte Verkabelung
beschadigt austauschen
E1.16 CAN-Bus-Fehler CAN-Bus nicht richtig terminiert Abschluss am Bus-Ende prifen
Stérungen im CAN-Bus aufgrund | Uberpriifen Sie die korrekten
einer schlechten Verbindungen
Masseverbindung
LIN-Versionen der LIN-Drehknopf mit alter Verwenden Sie einen LIN-
E1.17 Gerate nicht Firmware Drehknopf mit der Firmware
kompatibel F120.0.1.0 oder héher
E1.18 Interner Fehler Interner Fehler im MOD1 Kundendienst kontaktieren
Generator
E1.19 Interner Eehler Interner Fehler im MOD1- Kundendienst kontaktieren
Generator
Fehler in der Die Topferkennung wurde nicht | Wiederholen Sie die Einstellung
E1.20 Konfiguration der korrekt durchgefiihrt der Topferkennung
Topferkennung
Der CAN-Bus wurde aufgrund Uberpriifen Sie die anderen
E1.23 CAN-Bus eines schwerwiegenden Komponenten auf Fehlercodes
' Abschaltfehler Fehlers einer anderen und beheben Sie die anderen
Komponente abgeschaltet aufgetretenen Fehler zuerst
Umgebungstemperatur zu hoch Generator abkihlen lassen,
Umgebungstemperatur senken
E1.26 IGBT-Temperatur Fettfilter oder Entliiftung Fettfilter und Entliiftungsdffnungen

>140 °C

verstopft

prifen

Lufter blockiert oder defekt

Lifter prufen; defekten Lifter
austauschen

12
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7.4. Fehlermeldungen in der digitalen Steuerung (E2)
Fehler-Code | Name Mogliche Ursache MaRnahme
E2 & 02 Systemintegritat Beschadigter LIN-Drehknopf| LIN-Drehknopf austauschen
E2 - 03 Ausfall der doppelseitigen | Einer der doppelseitigen LIN-Bus-Verbindung
Steuerung Nodes beschadigt Uberprifen
E2 — 05 LIN-Bus unterbrochen Keine Kommunikation LIN-Bus Uberprtfen /
erkannt Verbindungskabel austauschen
E2 — 06 LIN-Bus-Kaollision Adressenkonflikt Node ID uberprifen / LIN-Bus-
Verbindung Uberprifen
E2 - 10 Unterbrechung in der Fehlerhafte Verbindung Anschlusskabel austauschen
Verkabelung zwischen Tastenfeld und
Generator
Fehlerhafte ID Digitale Steuerung hat eine | Generator ausschalten, DIP-
falsche ID Schalter korrekt einstellen
E2 - 14 Versorgungsspannung Problem mit Versorgungs- Verbindungskabel Gberprifen /
spannung des Tastenfeldes | LIN-Drehknopf austauschen
E2 - 20 Kompatibilitat der LIN- LIN-Version ist nicht Kundendienst kontaktieren
Version kompatibel
E2 — OO Unbekannter Fehler Ein Fehler tritt auf, dessen Kundendienst kontaktieren
Ursache unbekannt ist
7.5. Fehlermeldungen des Spulenmoduls (E4)
Fehler- Name Mogliche Ursache MaRnahme
Code
E4.1 Initialisierungs-Fehler | System-Setup nicht in Ordnung System-Setup geman
Installationsanleitung Uberpriifen
LIN/CAN-Bus Verkabelung Verkabelung Uberprifen
beschadigt
LIN-Drehknopf beschadigt LIN-Drehknopf prifen, ggf.
ersetzen
E4.2 Ubertemperatur in der | Spulentemperatur zu hoch Kochzone ausschalten, Koch-
E4.3 Spule geschirr entfernen und Abklihlung
der Kochzone abwarten
Temperaturfihler der Spule Temperaturfihler der Spule
beschadigt austauschen
E4.4 Zuweisungsfehler DIP-Schalter fiir Adressen- Konfiguration prifen und
einstellungen falsch konfiguriert korrigieren
E4.5 Externer Verkabelung zum externen Verkabelung Uberprifen und
E4.6 Temperatursensor Temperatursensor beschadigt ersetzen
fehlerhaft Externer Temperatursensor Temperatursensor austauschen
beschadigt

13
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Fehler- | Name Mogliche Ursache MaRnahme

Code

E4.7 Umgebungstemperatur | Umgebungstemperatur zu hoch | Temperatur um das Spulenmodul

zu hoch herum reduzieren

E4.8 Spulen-ID fehlt Spulen-ID nicht in Spulen-ID einstecken
Spulenmodulstecker eingesteckt

E4.9 Interner Fehler Interner Fehler im Spulenmodul Spulenmodul austauschen

E4.10

E4.11 CAN-Bus-Fehler CAN-Bus-Verkabelung Beschéadigte Verkabelung
beschadigt austauschen
CAN-Bus nicht richtig terminiert Terminierung am Bus-Ende

Uberprifen

Stérungen im CAN-Bus durch Kundendienst kontaktieren
schlechte Masseverbindung

E4.12 Kommunikationsfehler | DIP-Schalter fir Adress- Konfiguration Uberprifen und

Kochzone einstellungen falsch konfiguriert korrigieren

E4.13 Kommunikationsfehler | CAN-Bus-Verkabelung Verkabelung prifen und ersetzen
beschadigt
Spulenmodul beschadigt Spulenmodul austauschen

E4.14 Interner Fehler Generator beschadigt Generator austauschen

E4.15 Kommunikationsfehler | CAN-Bus-Verkabelung Verkabelung prifen und ersetzen

beschadigt

Spulenmodul beschadigt

Spulenmodul auswechseln

14
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INSTALLATION

8.1.

Verpackung und Auspacken des Gerates

Beachten Sie beim Handling und bei der
Installation die Herstellerinformationen, die direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der
vorliegenden Anleitung angegeben sind.

Zum Heben und Transportieren des Produkts ist
der Einsatz eines Gabelstaplers oder Hubwagens
vorgesehen,  wobei besonders auf die
gleichmallige Gewichtsverteilung zu achten ist,
um die Gefahr des Umkippens zu vermeiden
(vermeiden Sie Ubermafige Neigungen!).

A Achten Sie beim Einsetzen der
Hebevorrichtung auf das
Stromversorgungskabel und auf die
Position der StandfiiRe.

Die Verpackung besteht aus Karton und der
Holzpalette. Auf der Kartonverpackung ist eine
Reihe von  Symbolen aufgedruckt, die,
entsprechend den internationalen Bestimmungen,
auf die Vorschriften hinweisen, die beim Laden
und Entladen, Transport und Lagerung der Gerate

einzuhalten sind.

8.2. Installation (Servicetechniker)

Prifen Sie beim Empfang, dass die Verpackung
vollstandig ist und wahrend des Transports nicht
beschadigt wurde.

Eventuelle Beschadigungen sind unverzuglich
beim Transporteur zu beanstanden.

Packen Sie das Gerat sobald wie méglich aus, um
zu prifen, ob es unversehrt und unbeschadigt ist.
Ritzen Sie die Kartonverpackung nicht mit
scharfen Schneidwerkzeugen ein. Dies kann zu
Beschadigungen der  darunter liegenden
Edelstahlbleche fiihren.

Ziehen Sie die Kartonverpackung nach oben vom
Gerat ab.
Prifen Sie nach dem Auspacken, ob die

Ausstattung des Gerats mit lhrer Bestellung
Ubereinstimmt.

Verstandigen Sie im Fall von Unregelmafigkeiten
unverzuglich den Handler.

A Lagern Sie das Verpackungsmaterial
(Nylonbeutel, Styropor, Klammern ...) nicht
in der Reichweite von Kindern!

Entfernen Sie den PVC-Schutzfilm von den Innen-
und AuBlenwdnden. Benutzen Sie hierflr
maoglichst keine Metallwerkzeuge.

Alle Installationsphasen sind von Beginn der
Projektumsetzung an zu bedenken.

Der Aufstellungsort muss mit samtilichen
Versorgungsanschlissen sowie dem Abfluss fir
Produktionsriickstéande ausgertustet und
angemessen beleuchtet sein und Uber alle
Hygiene- und sanitdren  Voraussetzungen
entsprechend den geltenden Gesetzen verflgen.

Die Installation muss in einem Abstand von
mindestens 5 cm von der Wand erfolgen.

Richten Sie das Gerat durch Einstellen der
einzelnen StandfliRe horizontal aus.

A Um einen einwandfreien Betrieb
des Gerats zu gewahrleisten, darf dieses
nur in permanent beliifteten Raumen
installiert und betrieben werden.

A Das Gerat nicht in der Nahe anderer
Gerate installieren, die erhohte
Temperaturen erreichen konnen.
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8.3. Montage des Gerats in Reihe

Um die Gerate in Reihe (Seite an Seite) zu

montieren, gehen Sie wie angegeben vor.

1. Montieren Sie die Bedientafeln ab und
entfernen Sie wenn nétig den Gussrahmen
vom Kamin.

2. Verwenden Sie auf den aneinander
stolenden Seitenteilen Dichtband (A).

8.4.

4. Verbinden

3. Schieben Sie die Gerate nebeneinander und

richten Sie sie horizontal aus (durch Einstellen
der Standfife).
Sie die

Gerate mit den

Befestigungselementen.

Anschluss an die Stromversorgung (Servicetechniker)

Der Anschluss ist durch autorisiertes und
qualifiziertes Personal unter Beachtung der dafur
geltenden Gesetze und unter der Verwendung
von geeignetem und vorschriftsmafigem Material
auszufihren.
Die Gerate werden mit einer Betriebsspannung
von

400V 3N~ 50/60 Hz
ausgeliefert.
Der richtige Querschnitt der Kabel ist den
Anhangen zu entnehmen wund durch eine
Elektrofachkraft festzulegen.

A Sollte das Anschlusskabel

beschadigt sein, muss es vom Hersteller
oder von einem Fachmann ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

A Bevor Sie das Gerat an die

Stromversorgung anschlieRen,
stellen Sie sicher, dass dem Geréat ein
geeigneter allpoliger Schalter mit
einer Mindest-Kontaktoéffnungsbreite
von 3 mm vorgeschaltet ist.

Folgen Sie fir einen
Anschluss den Anweisungen:

ordnungsgemalen

» Die Schutzabdeckung der Klemmleiste (A)
entfernen.

» SchlieRen Sie den Trennschalter an der
Klemmleiste (B) des Gerats an, wie in der
Abbildung und im Schaltplan (siehe Anhange)
angegeben. Verwenden Sie Kabel vom Typ
HO7RN-F oder besser.

» Ziehen Sie die Kabelklemme (C) fest.
» Die Abdeckung der Klemmleiste wieder

aufsetzen.
)
\zé/y /
l\
B______
C______
\Q\\ /
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Das Gerat ist mit Aquipotentialklemme (M)
ausgestattet. In Ubereinstimmung mit der Klemme

ist ein spezifisches Etikett vorgesehen: ; .

Symbole

Das folgende Symbol A Warnung vor

elektrischer Spannung“ weist darauf hin, dass sich
hinter der Abdeckung spannungsfiihrende Teile
befinden.

Das folgende Symbol “VORSICHT!

Elektromagnetisches Feld!” weist darauf hin, dass
es durch die wahrend des Betriebes entstehenden
magnetischen Felder zu Beeintrachtigungen
kommen kann.

17
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8.5. Abnahme (Servicetechniker)

Vor der Inbetriebnahme muss das Gerat geprift
werden, um die Funktionstiichtigkeit eines jeden
Bauteils zu kontrollieren und eventuelle Stérungen
ausfindig zu machen.

ENTSORGUNG DES GERATES

Fihren Sie fur die Prifung folgende Kontrollen

durch:

1. Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit
der des Gerates ubereinstimmt.

2. Betatigen Sie den automatischen Trennschalter,
um die elektrische Verbindung zu prifen.

3. Prifen Sie, ob die Sicherheitsvorrichtungen
einwandfrei funktionieren.

@ Dieses Gerat ist entsprechend der

Europaischen Richtlinie 2002/96/EG, WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT (WEEE) gekennzeichnet.

A Wenn Sie sicherstellen, dass dieses
Produkt ordnungsgemiaR entsorgt wird,
leisten Sie einen Beitrag zur Vorbeugung
von moglichen negativen Folgen fiir
Umwelt und Gesundheit.

Das Symbol auf dem Produkt oder
auf der Begleitdokumentation weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht wie normaler Hausmiill
behandelt werden darf, sondern der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von
Elektro- und Elektronik-Geraten zugeflihrt werden
muss.

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28
33154 Salzkotten
Germany

Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Fax: +49 (0) 5258 971-120

Beachten Sie die ortlichen Bestimmungen zur
Abfallentsorgung.

Weitere Informationen zu Behandlung,
Wiederverwertung und Recycling dieses Produkts
erhalten Sie bei der zustdndigen ortlichen
Behoérde, dem Abfallentsorgungsdienst oder dem
Héandler, bei dem Sie das Produkt erworben
haben.

Service-Hotline: 0180 5 971 197
(14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Modell Kochplatte Leistung Daten zu Elektrik Gewicht
Model Hob Power Electrical connection Weight
Modele Plague de cuisson Puissance Raccordement électrique Poids
Modello Piastra scaldante Potenza Dati relativi allimpianto elettrico Peso
Modelo Placa de coccion Potencia Datos de instalacion eléctrica Peso
Modelo Placa de cozedura Poténcia Dados para a instalagao elétrica Peso
Model Verwarmingsplaat Vermogen Gegevens van de elektrische installatie | Gewicht
Model Ptyta grzewcza Moc Dane dot. instalacji elektrycznej Ciezar
@270 Supply
5 kW KW v Hz cable kg
ID091MO1 2 10 380-415V 3N~ | 50-60 @ 4x1,5mm? 53,8
ID092M00 4 20 380-415V 3N~  50-60 4x4 mm2

84,6




ID091MO1 ANSCHLUSSSCHEMA - CONNECTION CARD - FICHE DES RACCORDEMENTS -

SCHEDA ALLACCIAMENTI - FICHA DE ENLACES - ESQUEMA DAS CONEXOES -
PLAN AANSLUITINGEN - SCHEMAT PODLACZENIA
950
905

. 5 400 N
150 100 , 150

z e |

60

750

510

580

715

115

INDUCTION 165
2 x 5000 watt & ||
E.G.O. 200 200




ANSCHLUSSSCHEMA - CONNECTION CARD - FICHE DES RACCORDEMENTS -

ID092M01 SCHEDA ALLACCIAMENTI - FICHA DE ENLACES - ESQUEMA DAS CONEXOES -
PLAN AANSLUITINGEN - SCHEMAT PODEACZENIA
950 N 5 800 N
905 ] [ 150 100 300 L 100 150

60

900

510

510

150

}W B B| H&

ONLY 220-240V 3~ 20

580 20

715 85 80 640 80

800
52.5 320 55 320 52.5

1T 1T T F 1T 1 13

135
303
905
950 314
288

650

INDUCTION e
2 x 5000 watt -l
EGO 2125 375 2125
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D=

. LAUT GESETZLICHER VORSCHRIFT STEHT DIESES HANDBUCH UNTER EIGENTUMS-
VORBEHALT UND DARF AUS DIESEM GRUND NICHT OHNE UNSERE GENEHMIGUNG
VERVIELFALTIGT UND/ODER IN JEGLICHER FORM AN DRITTE WEITERGEGEBEN WERDEN!

GB
IN COMPLIANCE WITH THE LAW IN FORCE,IT IS PROHIBITED TO REPRODUCE AND/OR
DISTRIBUTE THIS MANUAL IN ANY WAY WITHOUT THE AUTHORISATION OF THE PROPRIETOR!

FR

. AUX TERMES DE LA LOI, LAPROPRIETE DE CETTE NOTICE EST RESERVEE. IL EST DONC
INTERDIT DE LA REPRODUIRE ET/OU DE LA DISTRIBUER SOUS QUELQUE FORME QUE CE SOIT
SANS NOTRE AUTORISATION!

IT
A TERMINI DI LEGGE E RISERVATA LA PROPRIETA DI QUESTO MANUALE CON DIVIETO DI
RIPRODURLO E/O DISTRIBUIRLO IN QUALSIASI FORMA SENZA NOSTRA AUTORIZZAZIONE!

ES

. DE ACUERDO CON LOS TERMINOS DE LA LEY ESTA RESERVADA LA PROPIEDAD DE ESTE
MANUAL CON EXPRESA PROHIBICION DE REPRODUCIRLO Y /O DISTRIBUIRLO EN CUALQUIER
FORMA SIN NUESTRA AUTORIZACION!

PT
. A PROPRIEDADE DESTE MANUAL E RESERVADA POR LEI, SENDO PROIBIDA A SUA
REPRODUCAO E/OU DISTRIBUICAO EM QUALQUER FORMA SEM A NOSSA AUTORIZACAQ!

NL

. DE FABRIKANT BEHOUDT ZICH HET RECHT VOOR OM DE KENMERKEN VAN DE
TOESTELLEN DIE IN DEZE PUBLICATIE WORDEN VOORGESTELD TE WIJZIGEN ZONDER
VOORAF TE VERWITTIGEN!

PL

. ZGODNIE Z PRZEPISAMI PRAWNYMI NINIEJSZA INSTRUKCJA JEST NASZA WELASNOSCIA
| Z TEGO POWODU NIE MOZE BYC BEZ NASZEJ ZGODY POWIELANA | / LUB PRZEKAZYWANA

W JAKEJKOLWIEK FORMIE OSOBOM TRZECIM!



