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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
L griffbereit am Geréat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.
Zusatzlich gelten die fur den Einsatzbereich des Geréts gliltigen
Unfallverhiitungsvorschriften, Sicherheitsbestimmungen und gesetzliche
Regelungen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss in unmittelbarer
Nahe des Geréts und jederzeit zugéanglich aufbewahrt werden. Wenn das Geréat
weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS!

Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

* Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

» Bertihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfuhren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Brandgefahr / Gefahr durch brennbare Materialien / Explosionsgefahr!

Verwenden Sie keine elektrischen Geréte innerhalb des Gerates.

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere feuergefahrliche Gase und
Flussigkeiten in der Nahe von diesem oder anderen Geréaten. Die Gase kdnnen
eine Brandgefahr darstellen oder explodieren.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe wie Spriihdosen mit brennbarem Treibmittel
in diesem Geréat. Behalter mit brennbaren Gasen und Flissigkeiten kénnen bei
niedrigen Temperaturen auslaufen und sich durch Funkenbildung elektrischer
Geréate entziinden. Explosionsgefahr!

Wenn Kaltemittel austritt, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Entfernen Sie alle Zundquellen in der Nahe, liften Sie den Raum und wenden
Sie sich an den Kundendienst. Vermeiden Sie den Kontakt von Kaltemittel mit
den Augen, es kann ernsthafte Augenverletzungen verursachen.

Reinigen Sie das Gerat und Geréteteile nie mit leicht entziindbaren
Flussigkeiten. Die daraus entstehenden Gase kdnnen eine Brandgefahr
darstellen oder explodieren.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie geeignete MaRnahmen zur Brandbekampfung einleiten. Das Feuer
niemals mit Wasser l6schen, wenn das Gerat an die Stromversorgung
angeschlossen ist. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach dem
Loéschen des Brandes.

Beschleunigen Sie den Abtauvorgang nicht mit mechanischen Vorrichtungen
oder Heizquellen (Kerzen oder Heizungen) oder auf andere Weise. Der
aufkommende Dampf kann einen Kurzschluss verursachen und zu hohe
Temperaturen kénnen das Geréat beschadigen.

Halten Sie alle Liftungséffnungen des Gerétes wéhrend des Betriebes frei.
Beschadigen Sie niemals den Kihlkreislauf des Gerétes.
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* Verwenden Sie ausschlieBlich zum Veredeln geeignetes Fleisch.

* Ziehen Sie Handschuhe, die fiir den Kontakt mit Lebensmittel geeignet sind, an,
wenn Sie das Fleisch, die Edelstahlroste, die Hangestangen und die Fleischer-
Haken berthren.

» Die Gefahr beim Dry-Aging ist das Auftreten von sogenanntem ,Wildschimmel®.
Dieser kann im Gegensatz zum ,guten Edelschimmel® das Fleisch verderben
und zu toxischen und allergischen Reaktionen fihren.

Achten Sie aus diesem Grunde auf eine einwandfreie Hygiene im Umgang
mit Gerat und Fleisch und informieren Sie sich umfassend beim
Fleischer/Experten lhres Vertrauens lber das Dry-Aging.

Sicherheit

Gesundheitsgefahr durch verdorbenes Fleisch

* Wenn Sie einen sauerlichen Geruch wahrnehmen, kann dieses ein Hinweis auf
Wildschimmel sein.

» Nach der abgeschlossenen Reifung miussen die dunklen und trockenen Stellen
groRRzigig entfernt werden.

» Verzehren Sie keine Uberlagerten Lebensmittel, sie kdnnen zu einer
Lebensmittelvergiftung fihren.

ACHTUNG!

Der Hersteller tubernimmt keine Haftung fir Schédden am Kuhlgut, auch
nicht bei Defekt des Gerates innerhalb der Garantiezeit. Ebenso schliel3t
der Hersteller eine Haftung fur Personenschéden, durch unsachgeman
gelagerte Ware, die anschliel3end verzehrt wird, aus.

Bedienpersonal

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Das Gerat und Anschlusskabel von Kindern fernhalten.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

* Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von Kindern durchgefihrt werden.

» Das Gerét kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Geréates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt
lassen.
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Sicherheit

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Geraét fuhren.

Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemar
ausgefihrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fiihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Gerat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerat vor.

Das Gerat ist kein Kihlschrank. Lagern Sie in diesem Gerat keine anderen
Lebensmitteln als unter ,Bestimmungsgemafe Verwendung“ angegeben.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Rauchern.

Das Gerat reguliert die gewlinschte Luftfeuchtigkeit aktiv. Im Gerat dirfen keine
Salzblocke zur Regulierung der Luftfeuchtigkeit eingesetzt werden. Das Gerét
kdnnte beschadigt werden. Sollten dennoch Salzbldcke eingesetzt werden,
erlischt die Garantie des Gerates. Der Hersteller Ubernimmt keine
Gewabhrleistung fur Schaden am Gerat und Fleisch.
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Sicherheit

1.3 BestimmungsgemiRe Verwendung

Jede Uber die folgende bestimmungsgemafle Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Geréates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemalf:
— Lagern und Reifen von Fleisch (Rind, Schwein, Wild, etc.).

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fuhren. Fihren Sie ausschlie3lich diejenigen Arbeiten mit dem Gerét
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Lagern von Fisch.
— Aufbewahren von brennbaren oder explosiven Gegenstanden und

Flussigkeiten wie Ather, Petroleum oder Klebstoffen;
— Lagern von explosiven Stoffen wie Sprihdosen mit brennbarem DE
Treibmittel;

— Lagern von pharmazeutischen Produkten oder Blutkonserven;
— Lagern von lebenden Tieren.
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2 Allgemeines

Allgemeines

2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Berlicksichtigung der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen
Entwicklungsstands sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen,
der Inanspruchnahme zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester
technischer Anderungen, u. U. von den hier beschriebenen Erlauterungen und
zeichnerischen Darstellungen abweichen.

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur Schaden und Stérungen bei:
— Nichtbeachtung der Anweisungen,
— bestimmungswidriger Verwendung,
— technischen Anderungen durch den Benutzer,
— Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der
Bedienungseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

Die Gewabhrleistungsdauer fiir dieses Gerat betragt 24 Monate nach Erwerb des
Gerétes.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder
Mitteilung des Inhaltes sind ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht
gestattet. Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche
bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Prifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverzuglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstiicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelméfig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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4 Technische Daten
41 Technische Angaben

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Material innen:

Inhalt in Liter:

MafRe Innenraum (B X T X H) in mm:

Temperaturbereich von - bis in °C:

Temperaturregulierung in °C-Schritten:

Luftfeuchtigkeit von - bis in %:

Luftfeuchtigkeitsregulierung in %-
Schritten:

Anzahl Aktivkohle-Filter:
Kéltemittel / Menge in kg:

Umgebungstemperatur von - bis in °C:

Klimaklasse:
GWP:
Isolierung:

Anzahl Zwischenablagen:

MalRe Zwischenablagen (B x T x H) in mm:

Traglast pro Rost in kg:
Maf3e Stangen (& x L) in mm:
Traglast Hangegestell in kg:
Anschlusswert:

MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Technische Anderungen vorbehalten!

10/28

Technische Daten

Dry Age Schrank 380
700841

Stahlblech; Glas, getont
Edelstahl

380

495 x 532 x 1600

2-14

1

50 - 85

1

2

R600a / 0,065

18 -38

ST

3

C5H10

7

6Xx476 x 490 x 25 | 1x495 x 305 x 30
20

25 x 495

80

0,41 kW | 220-240 V | 50 Hz
595 x 750 x 1865

122,1
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Technische Daten

Ausfuhrung / Eigenschaften

*  Kuhlung: Umluft
+ Temperaturregelung: elektronisch
» Steuerung: Touch
* Thermostat
* Isolierung: Cyclopentan C5H10
+ Automatische Abtaufunktion
+ Tauwasserverdunstung
» Art der Zwischenablagen: Roste
» Zwischenablagen hdéhenverstellbar
+ Digital-Anzeige
* Innenbeleuchtung: LED
* Abschliel3bar
» Ein-/Ausschalter
* Anzahl Turen: 1
« Tar-Art: Fligeltar, Glas
» Artder Verglasung:
— 3-fach Verglasung
— getont
— UV-Filterglas
» Sicherheitsglas
» Turanschlag: rechts, nicht wechselbar
» Eigenschaften:
— Antibakterielles UV-Licht
— Geruchsneutralisierung durch Aktivkohlefilter
* Inklusive:
— 2 Aktivkohlefilter
— 1 Auffangblech
— 7 Edelstahlroste
— 1 Griff mit Montagematerial
— 2 Hangestangen + 6 Fleischer-Haken
— 2 Schlussel
— 4 Luftfeuchtigkeitsfilter + Halterung + Abtropfschale
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4.2 Baugruppeniibersicht

Technische Daten

11 12—

Abb. 1
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Technische Daten

Beschreibung Abb. 1

1. Bedienblende 2. LED-Beleuchtung

3. Geratetir 4. Geratetirgriff

5. Aktivkohlefilter (2x) 6. Auffangblech

7. Auslassoéffnungen fir kalte Luft 8. Schloss

9. FuRe (4x), héhenverstellbar 10. Luftfeuchtigkeitsfilter (2x)

11. Auslassoffnungen fur warme Luft 12. Edelstahlroste (7x)

13. Gehause 14. Hangegestell (2 Hangestangen +

6 Fleischer-Haken

4.3 Funktion des Gerates

Der Dry Age Schrank ist fur die Lagerung und Reifung von geeignetem Fleisch bei
entsprechenden Temperatureinstellungen konzipiert.
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5 Installation und Bedienung

Installation und Bedienung

5.1 Installation

ACHTUNG!

Auf Grund des hohen Gewichtes des Gerates sollte der Transport sowie
das Auspacken und Aufstellen von zwei Personen durchgefiihrt werden.

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle Verpackungsteile, mit
Ausnahme der Palette.

& VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

» Fuhren Sie zur Aufstellung des Gerétes folgende Schritte aus:

— Transportieren Sie das Gerat nur aufrecht an den Aufstellort. Um
Stdrungen des Kompressors zu vermeiden, kippen Sie das Geréat nicht
mehr als 45°, wenn Sie es aufstellen oder transportieren.

— Heben Sie das Gerat mit Hilfe eines Hubwagens an und bringen Sie es
an den vorgesehenen Aufstellungsort. Achten Sie darauf, dass das Gerat
nicht beschéadigt wird, kontrollieren Sie die Stabilitat, um das
Gleichgewicht des Gerétes nicht zu verlieren.

— Das Geréat darf weder gezogen noch geschoben werden, da es umkippen
kann. Dabei kann es zu Beschadigungen an der AuRenverkleidung oder
der Lenkrollen kommen.

— Nehmen Sie das Gerat am vorgesehenen Aufstellort von der Palette ab
und stellen Sie es auf.

» Ziehen Sie falls vorhanden die Schutzfolie vom Gerat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstédnde zurlickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberrtckstande mit einem geeigneten Losungsmittel.

+ Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

+ Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

» Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdénnen.
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+ Stellen Sie das Geréat auf eine Flache mit folgenden Eigenschaften:
— eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent, trocken und hitzebestandig
— ausreichend grof3, um ungehindert mit dem Gerét arbeiten zu kénnen
— gut zuganglich
— mit einer guten Luftzirkulation.

Installation und Bedienung

» Stellen Sie das Gerat nicht an Platzen mit direkter Sonneneinstrahlung oder in
der Nahe von Warmequellen (Herd, Heizung, Heizgeréte, usw.) auf.
Warmequellen kénnen den Energieverbrauch negativ beeinflussen, sowie zu
Funktionseinschrankungen fiihren.

+ Stellen Sie das Gerat so auf, dass genligend Luft frei zirkulieren kann.
Verdecken und blockieren Sie nicht die Liiftungséffnungen des Gerates.

* Halten Sie einen Mindestabstand von 15 cm zu Wanden und anderen
Gegenstanden ein.

» Stellen Sie das Gerat nicht an Platzen mit hoher Luftfeuchtigkeit auf. Zuviel
Feuchtigkeit kann durch Vereisung vom Verdampfer die Kuhlleistung des

Gerates beeintrachtigen.
+ Stellen Sie das Gerat nur in RAumen mit einer Umgebungstemperatur von 18
°C bis 38 °C auf.

FuRe ausrichten

+ Das Gerat wird mit 3 grof3en Fuf3en und einem kleinen, hdhenverstellbaren Fuld
geliefert. Richten Sie den kleinen FulR so aus, dass das Gerat waagerecht steht
und nicht kippelt.
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Installation und Bedienung

Targriff anbringen

1.

Befestigen Sie vor dem ersten Gebrauch
den mitgelieferten Edelstahlgriff an die Tur
des Gerates.

Schieben Sie dazu das Dichtungsgummi an
der Innenseite der Tir zur Seite, um die
vorgeborten Locher freizulegen.

Montieren Sie mit Hilfe der beiliegenden
Schrauben den Griff an der Tdr.

Setzen Sie anschlieRend die Tirdichtung
wieder an der korrekten Paosition ein.

Anschlie3en - Strom

Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

Schliel3en Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schlie3en Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dartiber
stolpern kann.

Lassen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch mindestens 24 Stunden stehen,
bevor Sie es an die Stromversorgung anschlief3en.

Nach einem Stromausfall oder nach Ziehen des Netzsteckers das Gerét
mindestens 15 Minuten nicht an die Stromversorgung anschliel3en.
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Installation und Bedienung

5.2 Bedienung

Vor dem ersten Gebrauch

1. Reinigen Sie das Gerat von innen und au3en, sowie das Zubehor vor dem
ersten Gebrauch mit lauwarmem Wasser und einem weichen Tuch. Beachten
Sie die Anweidungen im Abschnitt 6 ,,Reinigung“.

2. Trocknen Sie das Gerat und Zubehor anschlieend griindlich ab.
3. Platzieren Sie die Edelstahlroste und das Hangegestell im Gerat.
ACHTUNG!

Achten Sie sorgféltig darauf, dass die Edelstahlroste bzw. das
Hangegestell fur die Fleischer-Haken richtig eingerastet sind, bevor Sie
Fleisch darauflegen bzw. aufhangen.

Bedienelemente und Anzeigen

@Qﬁ@@ﬁ@@

Abb. 2
Temperatur-Anzeige

Luftfeuchtigkeits-Anzeige

UV-Licht-Taste

Funktionstaste Temperatur / Luftfeuchtigkeit
Taste zur Erhéhung der Einstellwerte

Taste zur Reduzierung der Einstellwerte

Taste fur LED-Innenbeleuchtung

EEODEa- -

Ein-/Aus-Taste
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Installation und Bedienung

Gerat in Betrieb nehmen

1.

2.

SchlieRBen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste Q auf der Bedienblende, um das Gerat
einzuschalten.

Schalten Sie anschlieRend das UV-Licht flir mindestens 2 Stunden ein, um den

Innenraum zu entkeimen. Driicken Sie hierzu die Taste Q
Entfernen Sie die Plastikverpackung von den Luftfeuchtigkeitsfiltern.

Beflllen Sie die beiden Luftfeuchtigkeitsfilter mit je 300 ml Trinkwasser, bevor
Sie Fleisch in das Gerét platzieren.

Temperatur und Luftfeuchtigkeit einstellen

1.

Driicken Sie die Taste O um die Einstellungen der Temperatur oder der
Luftfeuchtigkeit vorzunehmen:

Wenn Sie einmal die Taste O driicken, blinkt die Temperatur-Anzeige (A).

Die Temperatur lasst sich mit den Tasten O oder O im Bereich von 2 °C -
14 °C in 1 °C-Schritten einstellen.

Wenn Sie zweimal die Taste O drticken, blinkt die Luftfeuchtigkeits-Anzeige
(B).

Die Luftfeuchtigkeit l&sst sich mit den Tasten O oder O im Bereich von
50 % — 85 % in 1 %-Schritten einstellen.

Wenn innerhalb von 3 Sekunden keine Einstellung vorgenommen wird, behalt das
Gerét die bisherigen Einstellungen bei.

Das Gerat kehrt automatisch zur Anzeige der Temperatur zurtick.
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Installation und Bedienung
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Legen/hangen Sie das Fleisch erst dann in das Geréat, wenn die
gewiinschte Temperatur im Innenraum erreicht ist.

Fir ein optimales Reifeergebnis empfehlen wir folgende Einstellung:
Temperatur 3 °C / Luftfeuchtigkeit 75 %.

Sie kdnnen durch gleichzeitiges Driicken der Tasten O und Q far 3
Sekunden zwischen der Temperatur-Anzeige in °C oder °F wechseln.

LED-Beleuchtung und UV-Licht einschalten

1. Driicken Sie die Taste O um die Innenbeleuchtung einzuschalten.
Die LED-Beleuchtung schaltet sich ein.

2. Dricken Sie die Taste Q um das UV-Licht einzuschalten.

HINWEIS!

Die Geratetlr verflgt Uber einen Sicherheitsschalter. Wenn die Geratetir

geodffnet wird, schaltet sich das UV-Licht automatisch aus. Wenn die

Geratetlir geschlossen wird, schaltet sich das UV-Licht wieder ein. DE

Das UV-Licht dient zur Entkeimung des Innenraumes vor, wéhrend und
nach Abschluss des Reifevorgangs.

Gerat ausschalten

1. Wenn das Gerat nicht mehr benutzt wird, schalten Sie es lber die Ein-/Aus-
Taste aus.

2. Trennen Sie es anschlielend von der Steckdose (Netzstecker ziehen!).
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Reinigung und Wartung

Benutzerhinweise zum Dry-Aging

Das trockene Reifen (dry-aging) von Rind- & Schweinefleisch sowie Wild ist ein
aufwendiger Prozess und benétigt Zeit und ideale Bedingungen.

Geben Sie das qualitativ hochwertige Fleisch auf die Edelstahlroste oder
hangen Sie es mit den Fleischer-Haken auf die Hangestangen.

Kontrollieren Sie das Fleisch regelmafig auf Wildschimmel.

Wenn der von Ihnen gewiinschte Reifegrad erreicht ist, entnehmen Sie das
Fleisch, portionieren es entsprechend lhrer Vorlieben und bereiten es zu.

Unterschiedliche Aromen je nach Reifezeit

Subtile, nussige Aromen erzielen Sie, je nach verwendetem Fleisch, nach
ca. 21 Tagen.

Aromen, ahnlich Pilzen, erzielen Sie, je nach verwendetem Fleisch, nach
ca. 28-35 Tagen.

Kraftige Aromen, &hnlich Blauschimmel-Ké&se, erzielen Sie, je nach
verwendetem Fleisch, nach ca. 45 Tagen und mehr.

Je langer Sie das Fleisch reifen lassen, desto kréaftigen wird das Aroma.

6 Reinigung und Wartung

6.1

Sicherheitshinweise zur Reinigung

Trennen Sie das Gerét vor der Reinigung von der Stromversorgung.
Lassen Sie das Gerét vollstandig abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerét eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerét zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstéande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschéadigen.
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Reinigung und Wartung

6.2 Reinigung

1. Reinigen Sie das Gerat grindlich nach jedem Reife-Prozess.

2. Nehmen Sie das Fleisch heraus. Verwenden Sie Handschuhe, die fiir den
Kontakt mit Lebensmitteln geeignet sind.

3. Beachten Sie die folgenden Hinweise zur Reinigung der einzelnen Zubehor- und
Bauteile.

Edelstahlroste, Hangegestell, Auffangblech

1. Nehmen Sie die Edelstahlroste, das Auffangblech, die Hangestangen und die
Fleischer-Haken aus dem Gerat. Um ein Edelstahlrost zu entnehmen, heben
Sie es leicht an und ziehen ihn dann heraus.

2. Reinigen Sie die Edelstahlroste, das Auffangblech, die Hangestangen und die
Fleischer-Haken grindlich mit warmem Wasser, einem weichen Tuch oder
Schwamm und einem fir Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel.
Spulen Sie mit klarem Wasser ab. Trocknen Sie die gereinigten Teile griindlich
mit einem weichen Tuch ab.

Luftfeuchtigkeitsfilter

2a Luftfeuchtigkeitsfilter
2b Halterung
2c Abtropfschale

Abb. 3

1. Entnehmen Sie Halterung mit Abtropfschale aus dem Gerét.
2. Entnehmen Sie den Luftfeuchtigkeitsfilter aus der Halterung.

3. L&sen Sie die Abtropfschale durch Druck unten an der Seite der Halterung und
ziehen Sie diese heraus.
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4.

Reinigung und Wartung

Reinigen Sie die Halterung und Abtropfschale mit lauwarmem Wasser und
etwas Spulmittel. Trocknen Sie die Teile anschlieend ab.

HINWEIS!
Tauschen Sie den Luftfeuchtigkeitsfilter nach Gebrauch alle 3 Monate aus.

Innenraum

1.

2.
3.

Reinigen Sie den Innenraum und die Geratetiir von innen mit lauwarmem
Wasser, einem milden Reinigungsmittel fir Lebensmittelbereich und einem
weichen Tuch.

Wischen Sie die gereinigten Flachen mit einem sauberen Tuch ab.
Trocknen Sie die gereinigten Flachen griindlich mit einem weichen Tuch ab.

Geréatetlr / Tirdichtung

1.

Reinigen Sie die Glasflachen der Gerétetur von auf3en mit einem Glasreiniger.

2. Wischen Sie die Geratetur mit einem weichen Tuch trocken.
3.
4. Achten Sie besonders darauf, dass die Tirdichtung sauber ist, damit die

Reinigen Sie die Turdichtung regelmafig nur mit einem weichen, feuchten Tuch.

Geratetlr korrekt schlief3t und das Gerat einwandfrei arbeiten kann.

Gehause

1.

2.

Reinigen Sie die Au3enseite des Gerates mit einem handelsiblichen
Edelstahlreiniger. Beachten Sie die Hinweise des Herstellers vom Reiniger.

Trocknen Sie das Gerat anschlieRend griindlich mit einem weichen Tuch ab.
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Reinigung und Wartung

6.3 Wartung

Kondenswasser-Auffangbehélter (K)

Wenn es zu grof3eren Temperaturschwankungen im Gerat gekommen ist oder Sie
das Geréat fir langere Zeit auBer Betrieb nehmen wollen, dann empfehlen wir den
Kondenswasser-Auffangbehalter/Auffangschale zu Gberprifen.
Temperaturschwankungen kdnnen zum Beispiel durch einen Stromausfall,
langere/haufige Offnung der Geratetir bei eingeschaltetem Gerat oder Stérungen
des Gerétes entstehen.

Der Kondenswasser-Auffangbehélter (K) befindet sich an der Riickseite des
Gerates unten rechts.

1. Entfernen Sie die Metallabdeckung.

Entfernen Sie das Kondenswasser
(falls vorhanden) aus dem
Kondenswasser-Auffangbehalter (K)
mit einem Schwamm.

3. Schrauben Sie anschliel3end die
Metallabdeckung wieder fest.

Manuelles Abtauen

1. Lassen Sie das Gerat nach jedem Reifevorgang 24 Stunden abtauen.
2. Schalten Sie das Gerat aus aber ziehen Sie nicht den Netzstecker.

3. Lassen Sie dann das Gerat manuell abtauen. Achten Sie auf die Auffangschale
(K) und entfernen Sie das wahrend dem Abtauens entstandene Wasser.

Sollte das Gerét vereist sein, dann gehen Sie wie folgt vor:
— Entnehmen Sie das Fleisch aus dem Geraét.

— Decken Sie es mit Frischhaltefolie ab oder geben Sie es wenn mdglich in einen
Folienbeutel und kihlen Sie es in einem geeigneten Kihlgerat.

— Schalten Sie das Gerat aus.

— Fdllen Sie einen Topf mit heillem aber nicht mehr kochendem Trinkwasser und
stellen Sie den Topf auf ein Tuch auf den unteren Edelstahlrost.

WARNUNG!
Verbrihungsgefahr durch heil3es Wasser!
Gehen Sie vorsichtig mit dem Topf mit hei3em Wasser um.
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Reinigung und Wartung

Der Wasserdampf wird das entstandene Eis innerhalb ca. einer Stunde schmelzen.
Das Schmelzwasser sammelt sich im Innenraum und méglicherweise in der
Auffangschale (K).

Entnehmen Sie den Topf und das Tuch aus dem Geréat.
Wischen Sie das Wasser aus dem Innenraum.

Leeren Sie die Auffangschale (K).

Wischen Sie das Gerat mit einem weichen Tuch trocken.

Lassen Sie das Gerat fur 1 Stunde gedffnet, damit das Gerat gut
trocknen kann.

Aktivkohlefilter

Tauschen Sie den Aktivkohlefilter einmal im Jahr aus. Dafur (wenn notwendig) das
Fleisch entnehmen, Filter herausschrauben und austauschen.
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Reinigung und Wartung

UV-Lampe austauschen

1. Losen Sie vorsichtig die Schrauben der
Abdeckung von der UV-Lampe.

2. Nehmen Sie die Abdeckung der UV-
Lampe ab.

e
i
B

3. Halten Sie die UV-Lampe fest
und drehen Sie sie im 45°
Winkel.

4. Ziehen Sie die UV-Lampe
heraus und tauschen Sie diese
durch eine neue UV-Lampe
aus.

5. Fihren Sie den Einbau in

umgekehrten Reihenfolge aus
(Abb. unten)
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7 Mogliche Funktionsstdérungen

Mégliche Funktionsstérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie

den Kundendienst.

Fehler

Gerat funktioniert
nicht

Kdihlleistung nicht
zufriedenstellend

LED-Licht / UV-
Licht funktionieren
nicht

26/28

Mégliche Ursache

Netzstecker nicht richtig
eingesteckt

Sicherung der Strom-
versorgung defekt

Stromausfall

Steckdose defekt

Netzstecker defekt

Temperatureinstellung nicht
korrekt

Tar nicht vollstandig
geschlossen oder
Turoffnungszeiten zu lange

Turdichtung beschéadigt
oder verformt

Schlechte Luftzirkulation
um das Gerat

LED-Beleuchtung / UV-
Lampe defekt

Behebung

Netzstecker ziehen und
richtig einstecken

Sicherung kontrollieren,
Gerat an einer anderen
Steckdose testen

Stromversorgung priifen

Gerat an eine andere
Steckdose anschlie3en

Kundendienst kontaktieren

Eingestellte Temperatur
Uberprifen, evtl. anpassen

Tur vollstandig schlief3en,
Turéffnungszeiten moglichst
gering halten

Kundendienst kontaktieren

Fir ausreichenden Abstand
zu Wanden oder anderen
Gegenstanden sorgen

Gerat abtauen
Kundendienst kontaktieren
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Fehler

Gerat vibriert

Gerat ist zu laut

Tir schlie3t nicht
richtig

Digital-Anzeige zeigt
nichts an

Mégliche Ursache

Gerat steht nicht auf einer
ebenen Flache

Lose Teile (z. B. Muttern/
Schrauben)

Gerat steht nicht auf einer
ebenen Flache

Gerét berthrt Wande oder
andere Gegenstande

Gerat steht nicht auf einer
ebenen Flache

Turdichtung ist abgenutzt

Edelstahlroste sind
verrutscht

Temperaturregler defekt

Netzstecker defekt

€artscher

Behebung

Gerat auf einer ebenen
Flache aufstellen

Alle Schrauben und Muttern
prufen, ggf. festziehen

Gerat auf einer ebenen
Flache aufstellen

Fir ausreichenden Abstand
zu Wanden oder anderen
Gegenstanden sorgen

Gerat auf einer ebenen
Flache aufstellen

Kundendienst kontaktieren

Edelstahlroste korrekt im
Innenraum anbringen

Netzstecker ziehen, 2 Min.
warten, Netzstecker wieder

einstecken. Wenn der
Fehler damit nicht behoben
ist, Kundendienst

kontaktieren
Kompressor startet | Raumtemperatur niedriger,  Umgebungstemperatur
nicht als die gewiinschte beachten

Temperatur

Tauwasser mit einem
weichen Tuch abwischen

Tauwasser auf der
Oberflache des
Gerates

Zu hohe Luftfeuchtigkeit am
Aufstellort

Folgende Wahrnehmungen sind keine Stérungen:
Die vom Geréat wahrend des Betriebs verbreiteten verschiedenen Gerausche sind
normal und deuten nicht auf einen Defekt hin:
— Das Platschern, Gurgeln und Rauschen kommt vom Kaltemittel, welches
durch das Kihlsystem des Gerates zirkuliert.

— Ein kurzes, lauteres Aufheulen oder ein Klicken hort man, wenn der
Kompressor sich einschaltet, um den Innenraum des Geréates wieder auf
die eingestellte Temperatur zu bringen.
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Fehlercode-Anzeigen

Entsorgung

Fehlercode Problem Loésung
H1 Tir war zu lange geoffnet Tar schlielRen

Problem mit dem Turkontakt = Kundendienst kontaktieren
H2, H5 Sensor-Fehler Kundendienst kontaktieren
H3 Problem mit Kiihlung Kundendienst kontaktieren
H4 Problem mit Luftfeuchtigkeit Kundendienst kontaktieren
H6 Problem mit Abtauvorgang Gerat abtauen
E9 Problem mit dem Display Kundendienst kontaktieren

Sollten Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen
konnen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

8 Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate miissen fachgerecht und umweltgerecht

verwertet und entsorgt werden. Elektrogeréate durfen nicht in

den Hausmull. Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung und entfernen Sie das Anschlusskabel

vom Gerét.

Geben Sie Elektrogerate bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.

Kihlmittel

Das Treibmittel innerhalb des Gerates ist brennbar. Die Entsorgung von diesem
feuergefahrlichen Material muss in Ubereinstimmung mit nationalen Bestimmungen
erfolgen.
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