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ALLGEMEINE INFORMATIONEN
Dieses Kapitel enthalt die allgemeinen Informationen, die
samtlichen Benutzern dieser Anleitungen bekannt sein mis-
sen. Die spezif schen Informationen fiir die einzelnen Benutzer
dieser Anleitungen sind in den folgenden Kapiteln enthalten
(“ANLEITUNGEN FUR ... %).

1 GERATEDATEN

* Das Schild mit den Geratedaten be f ndet sich an der Innen-
seite des Bedienfeldes.

» Das Modell und die Seriennummer des Gerats sind darliber
hinaus auf den Etiketten unter dem Markenzeichen und an
der Verpackung vermerkt.

2 ALLGEMEINE HINWEISE

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schéden, die durch Missachtung der nachstehenden P f i-
chten verursacht werden.

HINWEISE FUR DEN INSTALLATIONSTECHNIKER

* Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der V erpackung

und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut bellfteten Raumen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Beliftungsschlit-

ze und Abf ussoffnungen nicht.

» Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den Ge-
ratekomponenten vor.

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

» Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

» Bewahren Sie diese Anleitungen an einem sicheren und

bekannten Ort auf, damit sie wahrend der Nutzungsdauer

des Gerats eingesehen werden kdnnen.

Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Fordern Sie Kundendienstleistungen nur bei den vom Her-
steller autorisierten Servicecentern an und verlangen Sie Ori-
ginalersatzteile.

» Das Gerat sollte zumindest zwei Mal jahrlich gewartet wer-
den. Wir raten zum Abschluss eines Wartungsvertrags.

» Das Gerat ist flir den gewerblichen Gebrauch durch geschul-
tes Personal bestimmt.

» Das Gerat ist zum Garen von Lebensmitteln entsprechend

den Gebrauchshinweisen zu verwenden. Jeder davon abwei-

chende Gebrauch gilt als unsachgemaR.

Vermeiden Sie es, das Gerat Uber langere Zeit hin leer zu

betreiben. Heizen Sie das Gerat erst unmittelbar vor dem

Gebrauch vor.

+ Uberwachen Sie das Gerat wahrend des Betriebs.

SchlielRen Sie bei Defekten oder Betriebsstérungen den Ga-

sabsperrhahn und/oder unterbrechen Sie die Stromversor-

gung am Hauptschalter, die beide dem Gerat vorgeschaltet
sind.

Beachten Sie bei der Reinigung die Anweisungen im Kapitel

“REINIGUNGSANWEISUNGEN”.

» Bewahren Sie keine entf ammbaren Stoffe in Nahe des Ge-
rats auf. BRANDGEFAHR

» Achtung: Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mitdem Gerat spielen.

 Dieses Gerat ist nicht fir die Benutzung durch Personen (ein-
schlief3lich Kinder) mit stark reduzierten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder dem Fehlen vonEr-
fahrung und Wissen geeignet - es sei denn, sie werden durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person tberwacht
oder im Gebrauch des Gerates unterwiesen.

» Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Bellftungsschlit-
ze und Abf ussoéffnungen nicht.

» Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den Ge-

ratekomponenten vor.

HINWEISE FUR DEN WARTUNGSTECHNIKER

* Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der V erpackung

und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut bellfteten Raumen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Beliftungsschlit-
ze und Abf ussoffnungen nicht.

« Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den Ge-
ratekomponenten vor.

REINIGUNGSHINWEISE

* Reinigen Sie taglich die  Aulenfachen aus mattiertem
Edelstahl, die Flachen der Garbecken und der Kochplatten.

» Beauftragen Sie einen autorisierten Techniker mindestens
zwei Mal im Jahr mit der Reinigung des Geréateinneren.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Spritzwasser oder Ho-
chdruckwasserstrahlen.

* Verwenden Sie keine korrosiven Produkte, um den Boden
unter dem Gerat zu reinigen.

3 SICHERHEITS- UND REGELVORRICHTUNGEN
3.1ELEKTRO-NUDELKOCHER

SICHERHEITSTHERMOSTAT

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schéden, die durch Missachtung der nachstehenden P f i-
chten verursacht werden.

» Das Gerat verfugt Gber einen von Hand ruckstellbaren Si-
cherheitsthermostat, der die Beheizung unterbricht, wenn die
Betriebstemperatur die zuldssige Hochsttemperatur tber-
schreitet.

» Zur Wiederherstellung des Geratebetriebs die Ruckstelltaste
des Thermostats driicken. Dieser Eingrif f ist ausschlieR3lich
einem qualif zierten und autorisierten Techniker vorbehalten.

4 ENTSORGUNG DER VERPACKUNG UND DES GE-
RATS

4.1 VERPACKUNG

Die Verpackung ist aus umweltvertraglichen Materialien gefer-
tigt. Die recyclebaren Kunststoffkomponenten sind:
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« die transparente Hiille, die Beutel mit den Gebrauchsanlei-
tungen und den Disen (aus Polyethylen - PE)
 die Umreifungsbander (aus Polypropylen - PP).

4.2 GERAT

Zu mehr als 90% seines Gewichtes besteht das Gerat aus re-
cyclebaren Metallwerkstoffen (Edelstahl, aluminiertes Blech,
Kupfer ).

Das Gerat ist entsprechend den einschlagigen Vorschriften zu
entsorgen.

» Es darf nicht in die Umwelt gelangen.
 Vor der Entsorgung unbrauchbar machen.

INSTALLATIONSANLEITUNGEN

HINWEISE FUR DEN INSTALLATIONSTECHNIKER

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schaden, die durch Missachtung der nachstehenden P f i-
chten verursacht werden.

* Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der V erpackung

und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut belufteten Raumen.

* Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Beliftungsschlit-
ze und Abf ussoéffnungen nicht.

» Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den Ge-
ratekomponenten vor.

Gerateder Serie DROP-IN (Einbaugerate)

« Die Installation muf} rigoros gemaR der in derAnlage beige-
legten

» Schaltplane erfolgen.Ausschlief3lich an Metallmdbeln
installieren(nicht aus Holz und/oder anderen brennbarenMa-
terialien).

» Sorgfaltig auf den Verlauf des Kabels achten:die Durchgan-
ge mussen frei von Ecken und/oder scharfen Kanten sein.
Auerdem darf dasKabel auf seiner gesamten Lange die-
Raumtemperatur nicht um mehr als 50° C Uberschreiten.

5 BEZUGSNORMEN UND -GESETZE

Installieren Sie das Gerat gemaR den einschlagigen Bestim-
mungen.

Das Gerat muss in Konformitat mit EN 1717 und den geltenden
nationalen Regelwerken Uber W asserinstallationen installiert
werden.

Fir die Installation missen folgende V orschriften befolgt wer-
den

» Entsprechende Rechtsverordungen wie Bauordnungen un-
dFeuerungsverordnungen der Lander.

* Verordnungen Uber Arbeitsstatten.Bauaufsichtliche Richtli-
nien uber die brandschutztechnischenAnforderungen an Luf-
tungsanlagen.

* DVGW -Arbeitsblatt G634 “Installation von Grof3kiichen-Ga-
sverbrauchseinrichtungen”.

* DVGW -Arbeitsblatt G600 (TRGI) “Technische Regeln firGa-
sinstallationen”.
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» TRF “Technische Regeln fir Flissiggas”.Einschlagige Unfall-
verhutungsvorschriften und Richtlinien furKichen und Flus-
siggas.

 Einschlagige Richtlinien und Bestimmungen desGasversor-
gungsunternehmen (GVU).

6 AUSPACKEN

Uberpriifen Sie die Verpackung auf Schaden und fordern Sie
ggf. den Spediteur zu einer Kontrolle der Ware auf.

» Entfernen Sie die Verpackung.

» Entfernen Sie die Schutzfolie von den AufRenpaneelen und
verwenden Sie ein passendes Lésungsmittel zur Entfernung
moglicher Kleberriickstande.

7 GERATEAUFSTELLUNG

* Die AuRenmalle des Gerats und die Position der Anschllisse
sind dem Installationsschema am Anfang dieser Anleitungen
zu entnehmen.

* Das Gerat kann einzeln oder zusammen mit anderen Ge-
raten derselben Baureihe installiert werden.

» Das Gerat eignet sich nicht fuir den Einbau.

» Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm von den an-
grenzenden Wanden, der im Fall feuerbestandiger oder dur-
ch Warmeisolierstoff geschitzter Wande auch geringer sein
darf.

7.1 GERATEMONTAGE AUF SOCKEL

Befolgen Sie die zusammen mit dem jeweiligen Halterungsele-
ment gelieferten Anleitungen.

7.2 GERATEZEILE

» Rucken Sie die Gerate nebeneinander und richten Sie sie auf
die Hohe der Arbeitsplatten aus.

» Die Gerate unter Verwendung der auf Anfragemitgelieferten
Fugenabdeckungen untereinan-der verbinden

8 ANSCHLUSSE

Position und Abmessungen der Anschlisse sind dem Installa-
tionsschema am Anfang dieser Anleitungen zu entnehmen.

8.1 ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Prufen Sie, ob das Gerat auf die Spannung und die Frequenz
eingestellt ist, mit der es ef fektiv betrieben wird. Kontrollieren
Sie dazu das Schild der Geratedaten.

* Installieren Sie vor dem Gerat einen allpoligen Schutzschal-
ter mit entsprechender Leistung und mindestens 3 mm Kon-
taktoffnungsweite sowie einen hochsensiblen Dif ferential-
schutzschalter. Hochstzulassiger Fehlstrom 1 mA/kW.

* Verwenden Sie ein fexibles Versorgungskabel mit einem
Schutzmantel aus Gummi, das mindestens dem  Typ HO05
RN-F entsprechen muss.

» SchlielRen Sie das V ersorgungskabel an die Klemmenleiste
entsprechend dem mit dem Gerat gelieferten Schaltplan an.

» Klemmen Sie das V ersorgungskabel mit der Kabelschelle
fest.

» Schitzen Sie den gerateexternen Abschnitt des Versorgun-
gskabels mit einem Metallrohr oder einem steifen Kunststof-
fschlauch.

8.2 ERDUNGS-

SCHLUSS

SchlieRen Sie das Elektrogerat an eine funktionstuchtige Er-
dung an. Verbinden Sie den Erdleiter mit der durch das Symbol

UND POTENTIALAUSGLEICHSAN-

JT‘ markierten Klemme neben der Eingangsklemmenleiste.



Verbinden Sie die Metallkonstruktion des Elektrogerats mit ei-
nem Potentialausgleich. Verbinden Sie den Leiter mit der durch

das Symbol markierten Klemme an der AuRenseite des

Geratebodens.

8.3 ANSCHLUSS AN DIE WASSERLEITUNG

Das Gerat ist mit Trinkwasser zu versorgen. Der Wasserdruck
muss zwischen 150 kPa und 300 kPa betragen. Verwenden
Sie einen Druckminderer, falls der Versorgungsdruck héher als
der angegebene Hochstdruck sein sollte.

» Schalten Sie dem Gerat einen mechanischen Filter und ei-
nen Absperrhahn an einer leicht zuganglichen Stelle vor.

* Reinigen Sie die Anschlussrohre vor dem Anschluss des Fil-
ters und des Gerats, um etwaige Eisenschlacken zu entfer-
nen.

 VerschlielRen Sie die unbenutzten Anschliisse mit einem her-
metischen Verschluss.

« Stellen Sie nach dem Anschluss sicher, dass keine Undichti-
gkeiten an den Verbindungsstellen vorliegen.

8.4 ANSCHLUSS AN DIE WASSERABFLUSSE

Die Abf ussleitungen miissen aus bis zu 100 °C hitzebestandi-
gen Materialien gefertigt sein. Der Gerateboden darf nicht dem
beim Warmwasserablauf erzeugten Schwaden ausgesetzt
werden.

9 INBETRIEBNAHME
Siehe Kapitel “WARTUNGSANLEITUNGEN”".

GEBRAUCHSANLEITUNGEN

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schéden, die durch Missachtung der nachstehenden P f i-
chten verursacht werden.

* Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

» Bewahren Sie diese Anleitungen an einem sicheren und

bekannten Ort auf, damit sie wahrend der Nutzungsdauer

des Gerats eingesehen werden kdnnen.

Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

Fordern Sie Kundendienstleistungen nur bei den vom Her-
steller autorisierten Servicecentern an und verlangen Sie Ori-
ginalersatzteile.

Das Gerat sollte zumindest zwei Mal jahrlich gewartet wer-

den. Wir raten zum Abschluss eines Wartungsvertrags.

Das Gerat ist fiir den gewerblichen Gebrauch durch geschul-

tes Personal bestimmt.

Das Gerat ist zum Garen von Lebensmitteln entsprechend

den Gebrauchshinweisen zu verwenden. Jeder davon abwei-

chende Gebrauch gilt als unsachgemaR.

Vermeiden Sie es, das Gerat Uber langere Zeit hin leer zu

betreiben. Heizen Sie das Gerat erst unmittelbar vor dem

Gebrauch vor.

Uberwachen Sie das Gerat wahrend des Betriebs.

SchlielRen Sie bei Defekten oder Betriebsstérungen den Ga-

sabsperrhahn und/oder unterbrechen Sie die Stromversor-

gung am Hauptschalter, die beide dem Gerat vorgeschaltet
sind.

Beachten Sie bei der Reinigung die Anweisungen im Kapitel
“REINIGUNGSANWEISUNGEN”.

Bewahren Sie keine entf ammbaren Stoffe in Nahe des Ge-
rats auf. BRANDGEFAHR

Achtung: Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mitdem Gerat spielen.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Benutzung durch Personen (ein-
schlief3lich Kinder) mit stark reduzierten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder dem Fehlen vonEr-
fahrung und Wissen geeignet - es sei denn, sie werden durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person tberwacht
oder im Gebrauch des Gerates unterwiesen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Bellftungsschlit-
ze und Abf ussoéffnungen nicht.

Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den Ge-
ratekomponenten vor.

10 GEBRAUCH DES ELEKTRO-NUDELKOCHERS

GEBRAUCHSHINWEISE

« Das Gerat ist zum Garen von Lebensmitteln wie Nudeln,
Reis, Gemuse u.a. in Wasser bestimmt.

» Bei aktiviertem Heizbetrieb ist dafiir zu sorgen, dass der
Wasserstand auf Hohe oder Gber der Markierung des Minde-
stflllstands an der hinteren Beckenwand bleibt.

» Geben Sie feinkdrniges Salz in das Becken, wenn das W as-
ser kocht. Geben Sie kein grobkdrniges Kochsalz in das Be-
cken.

* Nehmen Sie am Ende des Arbeitstags eine griindliche Reini-
gung des Beckens vor, damit sich keine korrosiven Ablage-
rungen darin bilden kdnnen.

TIEGEL FULLEN UND ENTLEEREN

Fiillen

» Den Becken-Ablasshahn schlieRen (Drehknopf der Bedien-
feld).

* Den Wasserhahn (Drehknopf an der Bedienblende) 6f fnen
und das Becken bis zur Markierung fillen.

Entleeren

* Den Becken-Ablasshahn ¢f fnen (Drehknopf der Bedien-
feld).

EIN- UND AUSSCHALTEN DER BEHEIZUNG

Der Schaltknebel des Energiereglers hat folgende Betriebs-
stellungen:

0 Aus
1 Gartemperatur minimum
2...5 Zwischentemperaturen

6 Gartemperatur maximum

Einschalten

» Drehen Sie den Bedienknebel des Energiereglers in eine
Betriebsstellung (z.B. 6 um das Wasser zum Kochen zu brin-

gen).
* Die gelbe Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten

» Drehen Sie den Knebel des Energiereglers auf “ 0”.
« Die gelbe Kontrolllampe erlischt.

NACH DER ARBEITSSCHICHT
» Schalten Sie die Beheizung aus.
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» Entleeren Sie das Becken vollstandig.
» Drehen Sie den Knebel des Energiereglers auf “ 0.

11 STILLSTANDZEITEN

Gehen Sie vor einer geplanten Stillstandzeit des Gerats wie
folgt vor:

* Reinigen Sie das Gerat gruindlich.

» Wischen Sie samtliche Edelstahl f &chen mit einem kurz zu-
vor in Vaselinedl getrankten Tuch ab, um einen Schutz flm
aufzubringen.

» Legen Sie die Deckel nicht.

» SchlieRen Sie die dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahne
und Hauptschalter.

Gehen Sie nach einer langeren Stillstandzeit des Gerats wie

folgt vor:

« Kontrollieren Sie das Geréat, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen:

» Setzen Sie die Elektrogerate fir wenigstens 60 Minuten bei
Mindesttemperatur in Betrieb.

REINIGUNGSANLEITUNGEN

REINIGUNGSHINWEISE

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schéaden, die durch Missachtung der nachstehenden P f i-
chten verursacht werden.

» Vor Durchfiihrung jedes Eingriffs muss die eventuell vorhan-
dene Stromzufuhr zum Geréat getrennt werden.

* Reinigen Sie taglich die  Aufenfachen aus mattiertem
Edelstahl, die Flachen der Garbecken und der Kochplatten.

» Beauftragen Sie einen autorisierten Techniker mindestens
zwei Mal im Jahr mit der Reinigung des Gerateinneren.

» Waschen Sie das Gerat nicht mit Spritzwasser oder Ho-
chdruckwasserstrahlen.

» Verwenden Sie keine korrosiven Produkte, um den Boden
unter dem Gerat zu reinigen.

MATTIERTE EDELSTAHLFLACHEN

* Reinigen Sie die Flachen mit einem Tuch oder Schwamm

und verwenden Sie dazu W asser und handelsubliche Reini-

ger ohne Scheuermittel. Wischen Sie mit dem Tuch im Ver-

lauf der Mattierung. Mehrmals nachspulen und anschlielend

sorgfaltig abtrocknen.

Keine Kratzschwamme oder andere Metallgegenstande ve-

rwenden.

* Verwenden Sie keine chemischen Produkte, die Chlor en-
thalten.

* Verwenden Sie keine spitzen Gegenstande, die die Flachen
einritzen und beschadigen konnen.

GARBECKEN

» Bringen Sie zur Reinigung der Becken das W asser zum Ko-
chen und fligen Sie nach Bedarf entfettende Produkte zu.

» Entfernen Sie mogliche Kalksteinablagerungen mit den ent-
sprechenden Produkten.

WARTUNGSANLEITUNGEN

HINWEISE FUR DEN WARTUNGSTECHNIKER

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schaden, die durch Missachtung der nachstehenden P f i-
chten verursacht werden.

» Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.
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« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und

Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-

steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-

gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-

zunehmen.

Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der V erpackung

und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut bellfteten Raumen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Bellftungsschlit-

ze und Abf usséffnungen nicht.

» Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den Ge-
ratekomponenten vor.

12 INBETRIEBNAHME

Uberpriifen Sie nach der Installation, der Anpassung an eine
andere Gasart oder nach W artungseingriffen den Geratebe-
trieb. Liegen Betriebsstdrungen an, kdnnen Sie im nachfolgen-
den Abschnitt “Abhilfe bei Betriebsstérungen” nachschlagen.

12.1 ELEKTROGERATE

Setzen Sie das Gerat entsprechend den Gebrauchsanleitun-
gen und -hinweisen im Kapitel “GEBRAUCHSANLEITUNGEN”"
in Betrieb und kontrollieren Sie:

« die Stromwerte jeder Phase
« das vorschriftsmaRige Einschalten der Heizelemente.

13 ABHILFE BEI BETRIEBSSTORUNGEN

13.1 ELEKTRO-NUDELKOCHER

Das Gerat heizt nicht.

» Das Heizelement ist defekt.
» Der Temperaturregler ist defekt.

Die Heizleistung ldsst sich nicht regulieren.
» Der Temperaturregler ist defekt.

14 ERSATZ VON BAUTEILEN

HINWEISE FUR DEN ERSATZ VON BAUTEILEN.

» Vor Durchfuhrung jedes Eingriffs muss die eventuell vorhan-
dene Stromzufuhr zum Geréat getrennt werden.

» Stellen Sie nach dem Ersatz einer Komponente des Gaskrei-
ses sicher, dass an ihrenAnschlussstellen an den Kreis keine
Undichtigkeiten vorliegen.

« Stellen Sie nach dem Ersatz einer Komponente des Stromkrei-
ses ihren korrekten Anschluss an die Verkabelung sicher.

14.1 ELEKTRO-NUDELKOCHER

Ersatz des Heizelements

» Bedienfeld entfernen.

» Das Teil ausbauen und ersetzen.

» Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter Reihenfol-
ge im Vergleich zum Ausbau vorgehen.

Ersatz des Energiereglers und der Kontrolllampe

 Bedienfeld entfernen.

» Das Teil ausbauen und ersetzen.

» Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter Reihenfol-
ge im Vergleich zum Ausbau vorgehen.

Ersatz der Wasserein-/ablasshdahne

* Bedienfeld entfernen.
* Das Teil ausbauen und ersetzen.



» Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter Reihenfol-
ge im Vergleich zum Ausbau vorgehen.

Ersatz des Sicherheitsthermostat

» Bedienfeld entfernen.

» Das Bauteil von der Verkabelung trennen.

» Die Kugel aus dem Heizwiderstand ziehen.

» Das Teil ausbauen und ersetzen.

« Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter Reihenfol-
ge im Vergleich zum Ausbau vorgehen.

15 REINIGUNG DER INNEREN GERATETEILE

 Kontrollieren Sie den Zustand der inneren Geréateteile.
» Entfernen Sie die Rickstéande etwaiger Unreinheiten.
* Prufen und reinigen Sie das Wrasenabzugssystem.

16 HAUPTKOMPONENTEN

16.1 ELEKTRO-NUDELKOCHER

* Heizelement

» Kontrolllampe

« Sicherheitsthermostat
» Energieregler
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