tS)artscher

GASBETRIEBENE GRIDDLEPLATTEN
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INSTALLATION, BENUTZUNG
UND WARTUNG
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Fig. — Abb. 1: Dimensioni \ Dimensions \ Floor spatimensions \ Raumbedarfsmasse \ Espacio maxioesago

T ' - \QEEEFEAEEA] -
(WE :@
2 8 8
+ ™
e &
(s 8]
Y
L L
J |y -1
rﬂﬁ Q 400- 800
1 i E

485 S A -

285606 286508
286507 286509

Fig. — Abb. 4: Dimensioni \ Dimensions \ Floor spattmensions \ Raumbedarfsmasse \ espacio maxicesaeo

Pag. 3/79



CATIKAT | sz | 630 | 631 | 20| 625 [ G251 | o110 | o120 Made in E.U.
loH p mbar - - 20 - - - - LV
I3p p mbar - 37 - - - - - IS
i l3g/p p mbar 2830  28-30 - - - - - cY MT
: Il 2e+3p pmbar - 37 20 25 - - - |
I 2g+3+ p mbar  28-30 37 20 25 - - - FR BE
c € XXXX 1l 2H3+ pmbar 30 37 20 - - - - PT GR GB
Nr. Il oHa+ pmbar 28 37 20 - - - - ES IE CH
TIPO/TYPE A Il 2e3p p mbar - 37 20 - - - - PL
MOD. Il 2eLL3B/P P mbar 50 50 20 20 - - - DE
ART. I 2138/ p mbar 50 50 20 - - - - AT CH Ccz SK
N°. 1 2H3B/P pmbar 2830 2830 20 - - - - FI LT BG
kw B 1l 2138/ p mbar  28-30 28-30 20 - - - - NO SK RO
20n m3/h C 2138/ pmbar 2830 2830 20 - - - - EE SI HR TR
kg/h D Il 21s38/P p mbar  28-30 28-30 25 - 25 - - HU
1l 2038/P p mbar 30 30 - 25 - - - NL
kW E V ~ F 1 1ap2H38/P ] mbar 28-30 28-30 20 - - 8 8 SE
Hz G ll1aon3ze | pmbar  28-30 2830 20 - - 8 - ok

Predisposto a gas-Prévu pour gaz-Voreinstellung fir Gas-Predisposto a gas-Voorzien van gas-Set for use with gas-Preparado para gas-
Ment for & brukes med gass-Avsett for att anvandas med gas-Tarkoitettu kaytettédvaksi kaasulla-Forberedt til brug af
gas-MNpoeToipacpévo yia Aeiroupyia pe aéplo- Zafizeni na plyn - Toimib gaasi pohjal - A berendezés gaz hasznélatara

eldkészitett — Sagatavota darbam ar gaz — Przysposobione na gas — Numatyta dumjos - Nastaveny na plyn —

Pripravljeno za plin

G20 20mbar (H)

Fig. — Abb. 3: targhetta caratteristiche \ Bigdes caractéristiquedata plate\ typenschild
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Fig. — Abb. 6: Installazione \ Lieu d'installationl&Be \ Installationsort \ Lugar
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Figg. — Abb. 7, 8, 9: Scarico fumi \ Evacuatiors diemées \ Fumes evacuation \ Rauchabzug \ Desdargamos
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Fig. — Abb. 10: Simbolo
equipotenziale \ Symbole
equipotenziel \ Equipotenziale
label \ Aquipotenzial Symbol \

Equipotencial simbolo

Fig. — Abb. 11:Verifica della tenuta e della pressione di
alimentazione \ Contréle de la tenue et de la presbalimentation
\ Checking gas tightness and pressure \ Uberpridendichtigkeit
und des Versorgungsdrucks \ Comprobacién de lagstédad y de
la presion de alimentacién

Figg.. — Abb. 12_Sostituzione ugello bruciatore \

Changement du gicleur du brdleur \ Substituting the

burner nozzle \ Austausch der Hauptbrennerdise \
Cambio boquilla quemador

Fig. — Abb. 13 : Regolazione dell’aria primaria ¢intore
\ Réglage de l'air primaire du brlleurégulating the g
primary air of the burner \ Primarluftregelung des

Hauptbrenners \ Regulacién del aire primario quamad

Figg. — Abb. 14 Sostituzione del By-Pass \ Changement du by-pass \
Substituting the By-Pass \ Austausch des By-P@ssribio del by-
pass

Fig. — Abb. 15 : Sostituzione dell’'ugello
bruciatore pilota \ Changement du

gicleur du brdleur veilleuse \

Substituting the pilot burner nozzle \
Austausch der Zundbrennerdise \
Cambio de la boquilla del quemador piloto
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ﬂ Fig. — Abb. 16 : Istruzioni uso (Fry top a gaspithuctions d'utilisation

- - (Fry top a gaz)\ Instruction for use (Gas fry tdps
®- IQE Bedienungsanleitungen (Griddleplatten) \ Instraces de uso (Fry top
1 a gas)
2
rp_n_n_n_n_n_n_n_nH
Fig. — Abb. 17 : Istruzioni uso (Fry top elettricijstructions
d'utilisation (Fry top a électriques)\ Instructifor use (Electric fry () @35
tops )\ Elektrische (Griddleplatten) \ Instrucasrde uso (Fry top a L
eléctricos) 1 /

3

Fig. — Abb. 18, 19 : Sostituzione delle resisten@Zhangement du Résistances Substituting the Elsméustausch
der Widerstande \ Cambio motor del Resistencias

Fig. — Abb. 20 : Sostituzione componenti
elettrici di commando\ Remplacement
composants électriques de contrdle \
Replacement of electric components

\ Ersetzen von elektrischen Komponenten der
Steuerung \ Sustitucion componentes eléctricos
de control
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Fig. — Abb. 21, 22, 23, 24: Accoppiamento apparitole \ Couplage des appareils \
Joining appliances \ Befestigung der Gerate \ Aaofdnto de los aparatos
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(Tabelle 2) BRENNEREIGENSCHAFTEN (DE, AT, CH — KAT.
Il 2eL138/P, 1l 2H3B/P)

Gasart Nennleistung Verringerte Durchmesser Durchmesser | Ziindbrenner- Luftregelung
[kwW] Leistung [kW] | Haupteinspritzventil By-Pass Einspritzventile “X”
e [1/200 mm] [Nr.] [mm]
[1/100 mm]
BRENNER GRIDDLEPLATTE ¥ Modul
Flussiggase GPL
(G30-G31) 7.00 3.00 AL110 75 30 15.0
Erdgase
(G20) 7.00 3.00 AL195 125 41 20.0
Erdgase
(G25) 7.00 3.00 AL215 125 41 20.0
BRENNER GRIDDLEPLATTE 1 Modul
Flussiggase GPL
(G30-G31) 7.00x 2 3.00x 2 AL110x 2 75%x 2 30x2 15.0
Ezg%%s)e 7.00 x 2 3.00 x 2 AL195 x 2 125 x 2 41x2 20.0
Erdgase 7.00 x 2 3.00 x 2 AL215 x 2 125 x 2 41x2 20.0
(G25)
HINWEISE
Allgemeines

Vor der Aufstellung, Bedienung und Wartung des Gesind die vorliegenden Anweisungen
aufmerksam zu lesen.

Die Aufstellung muss durch qualifiziertes Fachpaeedaind gemal den im dafir vorgesehenen
Handbuch angefuihrten Anweisungen des Herstellenchdefihrt werden.

Das Gerat ist ausschlielich fur die Zubereitungdudie Verarbeitung von Speisen in
industriellen Kiichen bestimmt, wie Restaurants,nKeshauser, Betriebsmensen, Kochzentren,
Fleischereien und Unternehmen fur Lebensmittelpkddn. Jede andersweitige Nutzung
entspricht nicht der vorgesehenen Bestimmung umeh kiemnach eine Gefahr fur Personen
und/oder Sachen darstellen.

Der Griddleplatte ist zum Braten, Kochen, Duinstearen Fleisch, Fisch, Gemuse, Eie,.

Das Gerat darf nur von eigens dafur ausgebildeteamsnen und nur fir jenen Gebrauch
benutzt werden, flr den es ausdrticklich vorgeseheade.

Die fur den Garvorgang erforderlichen Temperatuk&mnen, je nach Betriebsart, verschiedene
Bereiche der Paneele sowie das Kochgeschirr emhitegerbei handelt es sich nicht um einen
Konstruktionsfehler, sondern um ein physikaliscii®ésanomen, das auf die chemisch-
physikalischen Eigenschaften der fir die Herstgluter Gerdte verwendeten Materiale
zuruckzufuhren ist. Im Schadensfall oder bei mdrajetm Betrieb ist das Gerat auszuschalten
und eine autorisierte Kundendienststelle zu Rataehen.

Es durfen ausschlie3lich Originalersatzteile verdetnwerden; andernfalls wird keinerlei
Haftung ibernommen.

Die Reinigung des Gerats darf nicht mit einem deekHochdruckwasserstrahl durchgefihrt
werden. Weiters dirfen die Offnungen und Schlilzelds Ansaugen oder AusstoRen von Luft,
Rauch und Hitze nicht verstopft werden.

Vor dem Anschluss des Geréats muss sichergestellemealass die Daten des Typenschilds mit den
fir das Stromnetz vorgesehenen (bereinstimmen
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ACHTUNG! Die Herstellerfirma lehnt im Falle von Schaden, die auf fehlerhafte Installation,
mutwillige Beschadigungen, unsachgemalie Benutzungiangelhafte Wartung, den Einbau von
nicht originalen Ersatzteilen, die Nichteinhaltung der 6rtlichen Vorschriften und die
Nichtbeachtung des vorliegenden Handbuchs zuriickziihren sind, jegliche Verantwortung ab.

Fir den Installateur

» Dem Benutzer muss der Betrieb des Gerats erklatvangefiihrt werden. Nachdem sichergestellt
wurde, dass alle Fragen geklart wurden, ist demuBsar die Bedienungsanleitung auszuhandigen.

« Der Benutzer ist dartiber zu informieren, dass digddfiihrung von baulichen Anderungen oder
Renovierungen die fur die Verbrennung notwendigiéversorgung verandern kann, wodurch
eine neuerliche Uberpriifung der Betriebstiichtigkleis Geréts erforderlich wird.

TECHNISCHE MERKMALE

Die in Folge angefihrten Anweisungen fur die Iniebinahme beziehen sich auf die Gerate mit Gas
sowie die kombinierten Geréte, die zur Kategorigs lbsp , llonssp gehdren und einen
Anschlussdruck von 50mbar bei Butan/Propan (G3@)®8&d von 20mbar bei Erdgas (G20- G25)
aufweisen. Das Typenschild (Abb. 5 — Seite 4) nignadas Gerat betreffende Informationen
befindet sich je nach Modell auf der Innenseite ehten oder linken Seitenwand oder auf der
Innenseite der Bedienblende.

Alle Gerate wurden gemal3 den tieferstehend angefiiiU-Richtlinien geprift:

2006/95/EG - Niederspannung (LVD)

2004/108/EG - Elektromagnetische VertraglichkeM®
2006/42/EG - Maschinenrichtlinie

2011/65/EG - RoHS

2009/42/EG - Gasbetriebene Gerate

und die entsprechenden Bezugsvorschriften.

Konformitatserklarung

Der Hersteller erklart hiermit, dass die von ihmgdestellten Gerate den vorher erwahnten CEE-
Richtlinien entsprechen und weist ausdricklich dfarain, dass die Installation insbesondere
hinsichtlich der Rauchableitung und des Luftausthsisnur unter Einhaltung der geltenden
Vorschriften durchgefihrt werden darf.

BESCHREIBUNG DER GERATE

Gasbetriebene Griddleplatte

Robuste Edelstahlstruktur auf vier Stellfif3en, Hude bei der Version als Mdbelaufsatz das
Einstellen in der H6he ermdglicht wird. Die Aul3erkleidung besteht aus rostfreiem Chrom-
Nickel-Stahl 18-10.
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Die Griddleplatte ist mit einem Thermostat-Sichédgasventil ausgestattet, der die

Temperatureinstellung in einem Hitzebereich zwische0°C und 330°C ermdglicht; die Sicherheit

des Gerats wird durch ein Thermoelement gewaheleidessen Wirksamkeit durch die Flamme des
Zundbrenners erreicht wird. Die Versionen mit Breéd00 verfiigen Gber zwei getrennte Kochzonen
mit voneinander unabhangigen Temperaturreglern.

Die Kochplatte besteht aus extrastarkem EdelstahSohutzbeschichtung. Das Aufheizen erfolgt

durch einen réhrenférmigen Brenner aus rostfreieenchiromter Stahl, der besonders fur die ihm
zugedachten hohen Temperaturen geeignet ist.

Elektrische Griddleplatte

Robuste Edelstahlstruktur auf vier Stellfif3en, Hulee bei der Version als Mobelaufsatz das
Einstellen in der Hohe ermdglicht wird. Die Aul3erkleidung besteht aus rostfreiem Chrom-
Nickel-Stahl 18-10.

Die Griddleplatte ist mit einem Thermostat ausgésttader die Temperatureinstellung in einem
Bereich zwischen 120°C und 315°C ermdglicht, deh&iheit des Geréts wird durch ein von Hand
ruckstellbares Sicherheitsthermostat gewéhrleifdét. Versionen mit Breite 800 verfugen uber
zwei getrennte Kochzonen mit voneinander unabh@ngigemperaturreglern.

Die Kochplatte besteht aus extrastarkem EdelstahSohutzbeschichtung. Das Aufheizen erfolgt
durch Panzerwiderstande.

Neutrales Schrankelement

Die Boden-Ausfuhrungen sind mit offenem Unterschrader mit Unterschrank mit Tdren far
einen Neutral-Schrank versehen. Zudem erhaltlicd &interbauten in der Hygiene-Ausfuhrung
Klasse H3 mit tiefgezogenen Haltestangen fir GASNR@M-Schalen.

VORBEREITUNG DER INSTALLATION

Installationsort (Abb. 6 — Seite 4)

Es wird empfohlen, das Gerét in einem gut beliiitdkaum oder unter einer Abzugshaube zu
installieren. Das Gerat kann einzeln oder Seite&Saite mit anderen Geraten aufgestellt werden. In
beiden Fallen muss bei der Installation nahe eMé&and aus entflammbarem Material ein

Mindestabstand von 100 mm zu den Seitenwanden wmBizckwand eingehalten werden. Sollte die
Einhaltung dieses Abstandes nicht mdglich sein, semiisSchutzvorrichtungen (z.B. Folien aus
hitzebestandigen Material) angebracht werden, dudah eine innerhalb der vorgesehenen
Sicherheitsgrenzen liegende Wandtemperatur gevigibtlevird.

Installation

Die Installationsarbeiten, die eventuelle Umristung Gas oder auf von der Voreinstellung
abweichende Stromspannungen, die Aufstellung ddagenund der Geréte, die Beluftung, der
Rauchabzug und die eventuellen Wartungen mussealyelen Anweisungen des Herstellers und
unter Einhaltung der geltenden Vorschriften vonhpaecsonal durchgefuhrt werden. Weiters sind
die in Folge angefiuhrten Bestimmungen zu beacé&: (

= DVGW-Arbeitsblatt G600 TRGI (Technische Regeln @asinstallationen)
» TRF-Technische Regeln fur Flissiggas
= DVGW-Arbeitsblatt G634 Installation von Grol3-kiich@ebrauchseinrichtungen
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Einschlagige Unfallverhitungsvorschriften VGB 77

Geltende VDE-Vorschriften

Einschlagige Rechtsverordnungen wie Landes-bawaogkn und Feuerungsverordnungen
Bestimmungen des Gasversorgungsunterneh-mens (GVU)

Bauaufsichtliche Richtlinien Uber die brandschuthaitéschen Anforderungen an Luftungs-
anlagen

Sicherheitsregeln fur Kiichen ZH 1/37

DIN 18160 Teil 1 “Hausschornsteine”

Richtlinie “Raumlufttechnische Anlagen fur KiicherdV2052

Richtlinien fur die Verwendung von Flussiggas ZKM553

= Vorschriften der Trinkwasserversorgung

Fur weitere Lander auf die ortlichen Richtlinierabkten:

= Vorschirften der Gasgesellschaft

= Ortliche Bauverordnungen und Feuerschutzvorschrifte
= Geltende Unfallverhiitungsgesetze

= Bestimmungen der Gasversorgungsstelle

= Elektrische Normen

= Die jeweils gultigen Brandverhttungsvorschriften

Rauchabzug

Diese Gerate entsprechen dem Typ ,A“ und benotigmsichtlich der Ableitung der bei der
Verbrennung entstehenden Abgase keine direkte Newbg mit einem Abzugsrohr. Die
Verbrennungsabgase mussen jedoch in dafir bestimAibeugshauben oder ahnliche
Vorrichtungen, die mit einem leistungsfahigen Karoiher mit einer Abzugsoffnung direkt ins
Freie verbunden sind, abgeleitet werden. Bei Febleiger Einrichtungen ist der Einsatz einer
direkt mit dem Freien verbundenen Luftabsauganfagdéssig, deren Leistung nicht unter dem in
Tabelle 1 (Saiten 50) angefuihrten Wert liegen d&ieser Wert ist um den notwendigen
Luftaustausch fur das Wohlbefinden der Arbeitnehrgemal? den geltenden Vorschriften zu
erhéhen. (Insgesamt ungefahr 3%mmpro kW installierte Gasleistung)

INSTALLATION

Vorarbeiten

Das Gerat aus der Verpackung nehmen, seine Unvtrsihiberprifen, und im Zweifelsfall vor
der Benutzung des Gerats qualifiziertes FachpefrsomaRate ziehen. Die fir die Verpackung
verwendeten Materiale entsprechen den giltigen Utseteitz-Normen. Sie kénnen gefahrlos
aufbewahrt oder gemal3 der gultigen Richtlinien Bestimmungslandes des Gerates, insbesondere
sofern es den Nylonsack und die Polystyrol-Teileffteentsorgt werden.

Nachdem der einwandfreie Zustand des Geréts feslijesurde, kann die Schutzverkleidung
entfernt werden. Die Aul3enteile des Gerats mit Eaven Wasser und einem Reinigungsmittel
sorgfaltig von eventuellen Klebstoffrickstdndenréiein, anschlielend alles mit einem weichen
Tuch trockenreiben. Sollten immer noch Klebstoffgouvorhanden sein, muss ein geeignetes
Losungsmittel (z.B. Azeton) verwendet werden. Audr gkeinen Fall dirfen Scheuermittel
verwendet werdenNach der Aufstellung des Gerats ist dieses mittds RegulierfifRe zu
nivellieren.
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Gasanschluss

Vor dem Anschlie3en des Gerats muss uberprift wete die zur Verfigung stehende Gasart
mit jener fur das Geréat vorgesehenen Ubereinstimnat somit dessen Eignung sichergestellt
werden. Sollten die beide Gasarten nicht tGberemmsén, ist wie im AbschnittBetrieb mit einer
von der Voreinstellung abweichenden Gasartirzugehen. Der Anschluss an die am Boden des
Gerats vorhandene Gewindemuffe mit einem Durchmesse %2 Zoll kann unter Verwendung
eines genormten Schnellanschlusses fest oder hetvegifolgen. Falls biegsame Leitungen
verwendet werden, mussen diese aus rostfreiem tBhelestehen und den geltenden Vorschriften
entsprechen. Alle Dichtungen der Gewindeanschliigé&sen aus Materialien hergestellt sein, die
fur die Verwendung mit Gas zertifiziert wurden. @b eines jeden einzelnen Gerats muss in
leicht erreichbarer Lage ein Sperrhahn montiert,sdurch den am Arbeitsende das Gas abgedreht
werden kann. Nach durchgefihrtem Anschluss istesegichtigkeit mit Hilfe eines Sprays zur
Aufspirung von Gasaustritt zu Uberprifen.

Elektrischer Anschluss

Vor dem Anschlie3en des Geréats muss Uberprift we®die zur Verfigung stehende Spannung
mit jener flr das Gerét vorgesehenen Ubereinstiomatsomit deren Eignung sichergestellt werden.
Sollten die Spannungen nicht Ubereinstimmen undSgannungswechsel erforderlich sein, muss
der Anschluss wie im elektrischen Schema abgebildgtindert werden. Die Klemmleisten
befinden hinter der Bedienblende der Auflageplaittelem die beiden Schrauben vom Tréager
gelockert werden; dann kann dieser und die Klenstdenerausgezogen werden. Weiters ist die
Wirksamkeit der Erdung zu tberprifen und sicheedlest, dass die Erdleitung von der Anschluss-
Seite her langer ist, als die anderen Leitungers. Aaschlusskabel muss einen fur die vom Geréat
aufgenommene Spannung geeigneten Querschnitt aafmvend mindestens dem Typ HO5 RN-F
entsprechenGemald den internationalen Bestimmungen muss oberHaldes Geréts eine
omnipolare Vorrichtung mit einer Kontaktéffnungsweite von mindestens 3 mm installiert
werden, die jedoch das GELB-GRUNE Erdungskabel nich unterbrechen darf. Die
Vorrichtung muss in unmittelbarer Nahe des Gendgehracht und zugelassen sein sowie tber eine
dem Geréat entsprechende Stromaufnahme verflugdre (g@ehnische Daten).

Das Gerat muss an das POTENTIALAUSGLEICHS-Systengeschlossen werden. Die
Klemmleiste fur den Anschluss befindet sich nahe@#nung fur das Versorgungskabel und ist
durch ein Etikett mit dem in Abb. 10 dargestell&ymbol gekennzeichnet (Seite 5).

Bei Benutzung eines Fehlstrom-Sicherheitsschalieissen die folgenden Hinweise beachtet
werden:

- Gemal der giltigen Richtlinie kann der Erdabletstfir Geréate dieser Art 1mA betragen,
ohne Begrenzung des Hoéchstwertes fur jedes kW rdgallierten Leistung. Zudem muss
darauf geachtet werden, dass die Toleranz des geslidms bei den im Handel erhaltlichen
Fehlstrom-Sicherheitsschaltern unter 50% liegt uddr geeignete Schalter muss
dementsprechend ausgewahlt werden.

- Nur jeweils ein Gerat an einen Schalter anschlie3en

- In einigen Fallen kann nach langerer Lagerung, reactauerndem Betriebsstillstand oder
bei einer neuen Installation der Schalter wahregrdinbetriebnahme ausgelost werden. Die
Ursache ist auf die angesammelte Feuchtigkeit katifdhren. Das Problem ist durch eine
kurze Erhitzung ohne Sicherheitsschalter I6sbar.
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Uberpriifung der Dichtigkeit und des Versorgungsdruds (Abb. 11 — Seite 5)

Bevor mit der Uberpriifung des Drucks begonnen wekdan, muss die Dichtigkeit der Gasanlage
mit einem dafur vorgesehenen Spray bis zur Dusé&rddtiart werden. Dadurch soll sichergestellt
werden, dass das Gerat wahrend des Transportsk8oteden genommen hat. Anschliel3end den
Eintrittsdruck mit einem Manometer — entweder dusférmigen Rohr oder elektronischer Art mit
Mindestzerlegung 0,1mbar - Uberprifen. Um die Megsulurchfihren zu koénnen, ist die
Verschluss-Schraube (1) vom Druckanschluss (2)ntfermen und dieser mit dem Réhrchen des
Manometers zu verbinden. Das Gasversorgungsveersl @erédts o6ffnen, den Abgabedruck
Uberprufen und das Ventil wieder schliel3en. Dasrétin entfernen und die Verschluss-Schraube
sorgfaltig wieder in den Druckanschluss einschrauli@er Druckwert muss innerhalb der unten
angefuhrten Mindest- und Hochstwerte liegen:

P, P Puax
[mber] | [bar] | [mbar]
G20 (Methanggs) 20 17 3]
G25 (Methanggs) 20 17 3]

G30 (Butangas) 50 25 | 57,5
G3L (Propanges) 50 425 | 57,5

Gasart

Sollte der gemessene Druck nicht innerhalb der &verte der Tabelle liegen, ist der Grund daftr
festzustellen. Nach Behebung des Problems erneudddeck messen.

Uberpriifung der Leistung

Normalerweise genugt es zu Uberprifen, ob dielliestan Disen den Anweisungen entsprechen

Leistug

Brenmwert

und die Brenner einwandfrei funktionieren. Sollggitber hinaus auch die aufgenommene Leistung
kontrolliert werden, kann daftr die “Volumetrischiethode” angewandt werden. Mit Hilfe eines
Chronometers und eines Zahlers ist es mdoglich,atiedas Gerat abgegebene Gasmenge pro
Zeiteinheit zu ermitteln. Die richtige Vergleichsnge [E] kann mit der in Folge angefihrten
Formel in Liter/Stunde (I/h) oder in Liter/Minutd/rGin) berechnet werden, indem die, in der
Tabelle der Brennermerkmale angefihrte Nominal- Whdhdestleistung durch den unteren
Brennwert der voreingestellten Gasart dividiertdyidieser Wert befindet sich in der Normtabelle
oder kann bei der drtlichen Gasversorgungssteftagirwerden.

Die Messung muss bei betriebenem Gerat durchgetfigrden.

E=

Kontrolle des Ziindbrenners

Die Flamme des Zindbrenners Uberprifen, dieseeseéitler zu hoch noch zu niedrig sein, sondern
das Thermoelement umhillen und scharf umrissen seigegenteiligen Fall sind die Nummer der
Duse je nach Art des Zundbrenners zu kontrolliergiere Erlauterungen dazu in den folgenden
Abschnitten.
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Kontrolle der Primarluftregelung

Alle Hauptbrenner sind mit einer Primarluftregelumgsgeristet. Die Uberpriifung erfolgt an Hand
der in der Spalte Luftregelung der Tabelle der Begmerkmale angefihrten Werte (Seite 52). Zur
Durchfihrung der Regelung sind die Darstellungerfalgenden Abschnitte zu befolgen.

ACHTUNG! Samtliche vom Hersteller geschitzten und ersiegelten Teile dirfen nur dann
vom Installateur reguliert werden, wenn dies ausdriklich angeftihrt wird.

Befestigung der Geréate

Nach erfolgter Nivellierung und Anschluss muss Blefestigung der Gerate in Angriff genommen
werden. Hierzu muss die Dichtung (1), die sich @mdVerbindungsset im Innern des Gerates
befindet, ausgerollt und in einem Abstand von zigkébis 3 mm vom Kochflachenrand am
Kopfende desselben angebracht werden (Abb. 21e S@it Nach Ausfiihrung dieses Vorgangs
missen die zu verbindenden Gerate aneinander gerdiek Bedienblenden durch Ldsen der
Befestigungsschrauben entfernt und die Unterlegisehend die Schraube M6, die sich im
Verbindungsset befinden, vom Gerateinnern ausarGdiwindebuchse (2) eingefligt werden (Abb.
21, Seite 7). Die Schraube mittels eines geeigrathiiissels gut festziehen.

Wie in Abb. 22, Seite 7 dargestellt, die Nivellirgudes hinteren Teils mittels einer Wasserwaage
(3) uberprifen, die Befestigungsplatte (4) auf Bile6hung aufsetzen und die Schrauben M6 (in
dem dem Gerat beigefligten Set enthalten) mittalssdnbusschlissels (6) festziehen.

Nach der Fixierung der Befestigungsplatte (4) am @eréaten muss die endgultige Einstellung zur
Anpassung der Gerate durch Einwirken auf den ®iift der auf der Befestigungsplatte selbst
angeordnet ist, erfolgen. Den Stift (7) mittelsesininbusschlissels (8) wie in Abbildung 23, Seite 7
dargestellt festziehen.

Nach erfolgter Befestigung muss die Schraube M4), (8= die Edelstahlandeckung (9) der
Befestigungsplatte blockiert, mittels eines Kretraabenziehers (11) festgezogen werden.
Eventuelle Dichtungsriickstande zwischen den Gerateainem Schaber entfernen

EINSTELLUNGEN UND AUSTAUSCH BEI VON DER
VOREINSSTELLUNG ABWEICHENDEN GASARTEN

Betrieb mit von der Voreinstellung abweichenden Gaarten.

Um das Gerat auf eine andere Gasart umzustelleas inotwendig, die Disen der Hauptbrenner
und der Zundbrenner unter Befolgung der in denefiodign Abschnitten angefiihrten Anweisungen
auszutauschen. Die Art der zu montierenden Dusausstder Tabelle 2 ersichtlich (Seite 53). Die
Dusen des Hauptbrenners, die mit dem relativen doesser in Hundertstel und jene des
Zundbrenners, die mit einer Nummer gekennzeichimet, $efinden sich in einer transparenten
Hulle und liegen dem Handbuch bei.

Am Schluss der Umstellung ist die Dichtigkeit dersghlisse zu Uberprifen sowie sicherzustellen,
dass die Ziundung und der Betrieb des Ziind- und tdeeqmers sowohl im Hochtstbereich als auch
im Mindestbereich einwandfrei funktionieren. Evesittkann auch noch die Leistung kontrolliert
werden.

Nach dem Modifizieren des Typenschilds (Abb.5, 5.wird an der Positioid der Aufkleber der
neuen Gaseinspeisung aus dem Zubehorkit aufgeklebt.
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Austausch der Hauptbrennerdiise (Abb.12, 13 — Sgite

Fur den Austausch der Hauptbrennerdise ist zualteder Drehschalter (1), die Fettauffangschale
(2) und die Bedienblende (3) zu entfernen. Naclntaehen des Arbeitsbereichs die Schraube (4),
welche die Regulierbuchse der Primarluft blocki&it vollstandig l6sen, die Dise (6) mit einem
Schlissel herausschrauben und durch eine fur dgesetzte Gasart geeignete Diise ersetzen (siehe
Tabelle 2 — Seite 53). Die Dise gut festschraubesh die Regelung der Primarluft laut den
Anweisungen des nachfolgenden Abschnitts durchfiiiach Beendigung aller Arbeiten die vorher
entfernten Teile wieder anbringen.

Primarluftregelung des Hauptbrenners (Abb. 13 te$i

Nach dem Austausch der Hauptbrennerdise ist dielteg der Primarluft durchzufihren. Dazu
die Schraube (4) der Buchse (5) lI6sen, den Wedux dlen Angaben der Tabelle 2 (Seite 53)
einstellen, die Schraube (4) wieder anziehen uadRithtigkeit des Werts x Gberprifen.

Austausch des By-Pass (Abb. 12, 14 — Seite 5)

Fur den Austausch des By-Pass sind zuerst die Ehahier (1), die Fettauffangschale (2) und die

Bedienblende (3) zu entfernen. Nach FreimachenAdiesitsbereichs den By-Pass (7) mit einem

Schraubenzieher herausschrauben und durch einafiefleingesetzte Gasart geeigneten By-Pass
ersetzen (siehe Tabelle 2 Seite 53).

Den By-Pass ganz festziehen und die BedienblendeFettauffangschale und die Drehschalter

wieder einsetzen.

Austausch der Zindbrennerdiise (Abb. 15 — Seite 5)

Fur den Austausch der Zindbrennerdtise sind zuier@reéhschalter (1), die Fettauffangschale (2)

und die Bedienblende (3) gemar Abbildung 10 zueeméin. Den Anschluss (8) der Gasleitung des
Zuandbrenners (9) I6sen und die Duse (10) entferdenDuse durch eine fir die eingesetzte Gasart
geeignete Dise ersetzen (siehe Tabelle 2 — SejitdNa8h Montage der neuen Dise die Leitung
wieder anbringen und den Anschluss ganz hineingblera Nach Beendigung aller Arbeiten die

vorher entfernten Teile wieder anbringen.
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BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Gasbetriebene Griddleplatte (Abb. 16 —Seite 6)

Beim Anzinden des Brenners der Griddleplatte istfaigt vorzugehen:

- Den Drehschalter (1) von der geschlossenen Po@icauf die Position Ziindung*  drehen;

- den Schalter ganz hineindriicken;

- den piezoelektrischen Zindknopf (2p dricken den Zindbrenner anzuzinden;

- den Schalter gedrickt halten, bis sich das Themnosht erwarmt und den Zundbrenner am
Brennen halt; dieser Vorgang kann durch den, auwfBRbdienblende angebrachten Schlitz
Uberpruft werden;

- den Hauptbrenner durch Drehen des Schalters aef é@&n acht zur Verfigung stehenden
Positionen einschalten, dabei unter Berucksichggier unten angefiihrten Temperaturangaben
die fur die gewlnschte Backart geeignetste Posatimwahlen:

Position [N 1 2 3 4 5 6 7 8

Temperature [*C] 170 190 210 250 270 290 305 330

Um den Hauptbrenner auszuschalten, den Drehscheltdr rechts bis auf die Position Zindung
drehen# , um auch den Zindbrenner auszuschaltan,Sdhalter weiter auf die geschlossene
Position@ drehen.

Elektrische Griddleplatte (Abb. 17 — Seite 6)

Beim Anzinden der Griddleplatte ist wie folgt vogehen:

- den Drehschalter (1) des Thermostats auf die geshimdochtemperatur stellen, die beiden
Kontroll-Lampen leuchten auf. Die grine Lampe ldatktandig, um die vorhandene Spannung
anzuzeigen, wahrend die orange Kontroll-Lampe naagkichen der gewahlten Temperatur
erlischt.

Zum Ausschalten der Platte den Drehschalter wiadedie Positior® stellen.

ACHTUNG! Das Gerat nur unter Beaufsichtigung benutzn. Die Platten niemals ohne
Kochgeschirr in Betrieb nehmen.

Betriebsstérungen

Wenn sich das Gerat aus irgendeinem Grund nictdclealten lasst oder sich wahrend des
Betriebs ausschaltet, ist die Energiezufuhr undkdieekte Einstellung der Betriebsfunktionen zu
kontrollieren, sind keine Fehler feststellbar,dst Kundendienst zu verstandigen.
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Einige Funktionsstérungen und maogliche Losung

Storungsart

Maogliche Lésung

Die Zindflamme zlindet sich nicht.

Prufen Sie, dal der Gas-Druck der Leitung mit dem
Druck der Tabelle auf der Seite 43 entspricht.

Prufen Sie die Gas-Duise: sie muss nicht verstepit s
Prifen Sie, dal’ die Zundkerze richtig verbunden und
fixiert ist.

Prufen Sie, ob die Ziindkerze defekt ist.

Prufen Sie, ob das Ziindkabel defekt ist.

Prufen Sie, ob der Piezozliinder defekt ist.

Prufen Sie den Gasventil

Die Zindflamme I6scht sich nach
dem Drehen des Ziindschalters

Prufen Sie, dal3 der vorhandene Gas-Druck mit dem
Druck entspricht, wie in der Tabelle angezeigt.
Prifen Sie, dal3 das Thermoelement richtig von der
Zundflamme angezindet wird. Wenn nicht, regeln Si
die Zundflamme durch die am Ventil liegende Scheau
Drucken Sie den Gas-Schalter zu der richtigen Bosit
Ersetzen Sie das Thermoelement

Prufen Sie, ob die magnetische Gruppe im Ventil
verrostet ist.

Prufen Sie den Gas-Ventil

Die Zundflamme brennt, aber der
Hauptbrenner schaltet nicht ein.

Prifen Sie, dal3 der vorhandene Gas-Druck mit dem
Druck entspricht, wie in der Tabelle angezeigt.
Prifen Sie, dal3 die Gas-Dusen frei sind

Prifen Sie, ob die Locher des Brenners frei sind
Prufen Sie, ob die Gas-Leitung verstopft ist

Prufen Sie, ob die vorhandenen Diisen mit den Anga
der Tabelle 2 entsprechen

Prifen Sie den Gasventil

Langsame und/oder ungeniigende
Erhitzung

Prufen Sie, dal3 der vorhandene Gas-Druck mit dem
Druck entspricht, wie in der Tabelle auf der Sdise
angezeigt

Prufen Sie, ob die vorhandenen Diisen mit den Anga
der Tabelle 2 entsprechen

Prufen Sie den Gasventil

Keine Erhitzung

Die Speisespannung Uberprifen
Den Zustand des entsprechenden Widerstands tbemnp
Den Wahlschalter tberprufen.

raf

Kontrolllampe leuchtet nicht auf

Die Speisespannung Uberprifen
Den Zustand der Glihlampe tbeprtfen

Langsame und/oder unzureichen
Erhitzung

Die Einstellung des Thermostats tberprifen
Den Zustand der Widerstande

Die zu garende Speisemenge Uberprifen
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PFLEGE DES GERATS UND WARTUNG

Reinigung

ACHTUNG! Vor dem Beginn der Reinigungsarbeiten ist sicherzustellen, dass der
Netzanschluss des Gerats unterbrochen wurde und da&assperrventil geschlossen ist.
Wahrend der Reinigungsarbeiten ist der Einsatz eire direkten Wasserstrahls oder eines
Hochdruckwasserstrahls zu vermeiden. Die Reinigungist nur bei erkaltetem Gerat
durchzufihren.

Die Edelstahlteile kdnnen mit lauwarmem Wasseremimeutralen Reinigungsmittel und einem
Tuch gesaubert werden; das Reinigungsmittel musgiéiReinigung von rostfreiem Stahl geeignet
sein und darf keine scheuernden oder atzenden éuest enthalten. Keine normale Stahlwolle
oder Ahnliches verwenden, da durch die Ablagerumy Eisen Roststellen entstehen konnten. Die
Edelstahlteile nicht mit eisenhaltigen Elementen Kontakt bringen. Ebenso wird von der
Verwendung von Glaspapier oder Schmirgelpapier rabge. Nur bei starken
Schmutzverkrustungen kann Bimsstein in Pulverfomnubzt werden, obwohl der Einsatz eines
synthetischen Reibschwamms oder rostfreier Staldw@mpfehlenswerter ist. Nach dem
Abwaschen ist das Gerat mit einem weichen Tuchtab@mnen.

Die Verwendung von Scheuerpulver jeder Art, chltirpan und bleichenden Reinigungsmitteln ist
zu vermeiden. Zudem keine kalten Flussigkeitendagf warme Gerét giel3en, da Risse entstehen
kénnen, die eine Verformung oder einen Bruch deét@eselbst zur Folge haben.

Weiters sollten saurehaltige Substanzen (Essiggrsaf8irzmischungen, Kiichensalz...) nicht Gber
langere Zeit auf den Edelstahlflachen aufliegen, afi@misch-physikalische Reaktionen die
Passivierung des Edelstahl beeintrachtigen kondemnach wird empfohlen, solche Substanzen
mit sauberem Wasser unverziiglich zu entfernen.

Zum Reinigen der Platte, ist es zu empfehlen,\@ibdrannten Rickstande mit einem Spachtel zu
entfernen, dann reinigen Sie mit einem zum Stakl zum Kontakt mit Lebensmittel geeigneten
Reinigungsmittel. Nach der Verwendung eines Remygmittels, mul3 die Platte sehr gut
ausgespult werden. Der Reinigungsvorgang ist wigkualler, wenn die Platte lauwarm ist, sollte
die Platte aber noch heil3 sein, tun Sie es nichtgefahrliche thermische Schocks auf der Platte zu
vermeiden.

Sollte das Gerat Uber einen langeren Zeitraum hgneht benutzt werden, wird empfohlen, den
Gashahn zu schlie3en, den eventuellen Stromanschlusnterbrechen und alle Oberflachen mit
einem mit Vaselindl getranktem Tuch abzureiben, wvokd eine pflegende Schutzschicht
aufgetragen wird. Von Zeit zu Zeit sind die Rauimkieiten durchzultften.

Wartung

ACHTUNG! Vor der Durchfihrung jeglicher Wartungs- o der Reparaturarbeiten ist
sicherzustellen, dass der Netzanschluss des Geratsmterbrochen wurde und das
Gassperrventil geschlossen ist.

Die folgenden Wartungsarbeiten sind mindestens aimm Jahr von Fachpersonal durchzufiihren.
Es empfiehlt sich daher, einen Wartungsvertrag sdidie3en.

* Den einwandfreien Betrieb aller Kontroll- und Sidinatsvorrichtungen tberprufen.
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* Die korrekte Zindung der Brenner und den einwamgtir@etrieb auch bei kleinster Flamme
Uberprufen.

» Die Dichtigkeit der Gasleitung Uberprtfen.

» Den Zustand des Stromkabels Uberprufen.

* Der Gashahn sollte geschmiert werden, da dieseitAdmgoch mihsam und wenig sicher ist,
empfiehlt sich der Austausch des Hahns.

AUSTAUSCH VON BESTANDTEILEN

ACHTUNG! Vor jedem Austausch ist sicherzustellen, dss der Netzanschluss des Geréts
unterbrochen wurde und das Gassperrventil geschloes ist.

Thermoelement

Um das Thermoelement der Griddleplatte auszutansche@nd die Drehschalter, die
Fettauffangschale und die Bedienblende zu entfeidann den Anschluss des Thermoelements am
Hahn und den am Zindbrennerkdrper abschraubenasmdall austauschen.

Widerstande (Abb. 12, 18, 19 — Seite 5, 6)

Um die Widerstande auszutauschen, sind zuerst tdé@ddbhalter, die Fettauffangschale und die
Bedienblende gemé&lR Abbildung 12 (Seite 5) zu emtfer AnschlieRend die Blockierbleche der
Platte und jene der Thermostatkugel abnehmen; meivVdrderseite der Platte um cirka 5 cm
hochheben, leicht nach vorne ziehen, damit der Kdolsebel auf der Rickseite der Platte gel6st
wird und dann die Platte nach rechts kippen. NunRBRkfestigungsschrauben der Abdeckung (2)
I6sen, die Abdeckung (3) entfernen und die Schrnauldg des auszutauschenden Widerstands
losschrauben. Jetzt den Widerstand herausziehen.

Im Falle der abgesenkten Griddleplatte sind dieeB#jungsschrauben der Abdeckung (3) zu lésen
und die verschiedenen Teile von der VorderseiteG#sits aus herauszuziehen.

Elektrische Komponenten des elektrischen BackoféAbb. 20, S. 6)

Um den Regler (4), das Thermostat (5), das Sicitedrenostat (6), das lampe (1) und das
Klemmerbrett (5), ist es notwendig die Befestigwutpauben (1 und 2) der Instrumententafel (3)
zu entfernen. Dann werden die

Kabelverbindungen gelost, um die Komponenten aasschen. Wenn der Austausch
abgeschlossen ist, werden die Kabel nach dem $tralvieder zusammengesteckt.
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Informationen zu den in den EU-Landern benutzten eatktrischen und elektronischen
Altgeraten

Elektro(nik)-Gerate, die mit dem nachfolgenden SghE gekennzeichnet sind, dirfen gemaf
EU-Richtlinie nicht mit dem Siedlungsabfall (Haudhéntsorgt werden.

Fur die Beseitigung lhres Altgerates nutzen Sidebidie lhnen zur Verfigung stehenden
landerspezifischen unterschieden Sammelsystemea, teien Sie mit dem Einzelhandler in
Verbindung, wenn Sie ein gleichwertiges Gerat kaufe

Durch die aktive Nutzung der angebotenen Sammelsystleisten Sie Ihren Beitrag zur
Wiederverwendung, zum Recycling und zur Aufwertungn elektrischen/elektronischen
Altgeraten sowie zum Schutz der Umwelt und deru@dkeit.

FUR DEN AUSTAUSCH DURFEN AUSSCHLIESSLICH VOM HERSTELLER
GELIEFERTE ORIGINALERSATZTEILE VERWENDET WERDEN. DI E ARBEITEN
MUSSEN VON AUTORISIERTEN FACHKRAFTEN DURCHGEFUHRT W ERDEN.

ACHTUNG! Sollten Teile der Gasanlage von den Austacharbeiten betroffen sein, ist die
Dichtigkeit derselben und der einwandfreie Betrieb der verschiedenen Elemente zu
Uberprufen.

DER HERSTELLER BEHALT SICH DACH RECHT VOR, OHNE VORANKUNDIGUNG
DIE EIGENSCHAFTEN DER AUF DIESEN SEITEN VORGESTELLT EN PRODUKTE ZU
ANDERN.
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