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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Dieses Kapitel enthalt die allgemeinen Informationen, die samt-

lichen Benutzern dieser Anleitungen bekannt sein missen. Die
spezif schen Informationen fir die einzelnen Benutzer dieser
Anleitungen sind in den folgenden Kapiteln enthalten ("ANLEI-
TUNGEN FUR ... ").

1 GERATEDATEN

» Das Schild mit den Geratedaten bef ndet sich an der Innen-
seite des Bedienfeldes.

» Das Modell und die Seriennummer des Gerats sind darliber
hinaus auf den Etiketten unter dem Markenzeichen und an
der Verpackung vermerkt.

2 ALLGEMEINE HINWEISE

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schédden, die durch Missachtung der nachstehenden
Pf ichten verursacht werden.

HINWEISE FUR DEN INSTALLATIONSTECHNIKER

» Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der Verpackung

und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut beliifteten Raumen.

und Abf usséffnungen nicht.
» Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den
Geratekomponenten vor.

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

* Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

» Bewahren Sie diese Anleitungen an einem sicheren und

bekannten Ort auf, damit sie wahrend der Nutzungsdauer

des Gerats eingesehen werden kdnnen.

Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

* Fordern Sie Kundendienstleistungen nur bei den vom Her-
steller autorisierten Servicecentern an und verlangen Sie Ori-
ginalersatzteile.

» Das Gerat sollte zumindest zwei Mal jahrlich gewartet wer-
den. Wir raten zum Abschluss eines Wartungsvertrags.

» Das Gerat ist flr den gewerblichen Gebrauch durch geschul-
tes Personal bestimmt.

» Das Gerat ist zum Garen von Lebensmitteln entsprechend

den Gebrauchshinweisen zu verwenden. Jeder davon abwei-

chende Gebrauch gilt als unsachgemaR.

Vermeiden Sie es, das Gerat Uber langere Zeit hin leer zu

betreiben. Heizen Sie das Gerat erst unmittelbar vor dem

Gebrauch vor.

+ Uberwachen Sie das Gerat wahrend des Betriebs.

SchlielRen Sie bei Defekten oder Betriebsstérungen den Ga-

sabsperrhahn und/oder unterbrechen Sie die Stromversor-

gung am Hauptschalter, die beide dem Gerat vorgeschaltet
sind.
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Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Bellftungsschlitze

» Beachten Sie bei der Reinigung die Anweisungen im Kapitel
"REINIGUNGSANWEISUNGEN".

» Bewahren Sie keine ent fammbaren Stoffe in Nahe des
Gerats auf. BRANDGEFAHR

» Achtung: Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mitdem Gerat spielen.

 Dieses Gerat ist nicht fir die Benutzung durch Personen (ein-

schlief3lich Kinder) mit stark reduzierten physischen, senso-

rischen oder geistigen Fahigkeiten oder dem Fehlen vonEr-

fahrung und Wissen geeignet - es sei denn, sie werden durch

eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person tberwacht

oder im Gebrauch des Gerates unterwiesen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Bellftungsschlitze

und Abf usséffnungen nicht.

+ Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den
Geratekomponenten vor.

HINWEISE FUR DEN WARTUNGSTECHNIKER

* Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der V erpackung

und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut bellfteten Raumen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Bellftungsschlitze

und Abf usséffnungen nicht.

« Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den
Geratekomponenten vor.

REINIGUNGSHINWEISE

» Reinigen Sie taglich die AuBenf dchen aus mattiertem Edel-
stahl, die Flachen der Garbecken und der Kochplatten.

» Beauftragen Sie einen autorisierten Techniker mindestens
zwei Mal im Jahr mit der Reinigung des Geréateinneren.

* Waschen Sie das Gerat nicht mit Spritzwasser oder Ho-
chdruckwasserstrahlen.

* Verwenden Sie keine korrosiven Produkte, um den Boden
unter dem Gerat zu reinigen.

3 ENTSORGUNG DER VERPACKUNG UND DES
GERATS

3.1 VERPACKUNG

Die Verpackung ist aus umweltvertraglichen Materialien gefer-
tigt. Die recyclebaren Kunststoffkomponenten sind:

 die transparente Hiille, die Beutel mit den Gebrauchsanlei-
tungen und den Diisen (aus Polyethylen - PE)
« die Umreifungsbander (aus Polypropylen - PP).

3.2 GERAT

Zu mehr als 90% seines Gewichtes besteht das Gerat aus
recyclebaren Metallwerkstoffen (Edelstahl, aluminiertes Blech,
Kupfer ).

Das Gerat ist entsprechend den einschlagigen Vorschriften zu
entsorgen.

» Es darf nicht in die Umwelt gelangen.
 Vor der Entsorgung unbrauchbar machen.



INSTALLATIONSANLEITUNGEN

HINWEISE FUR DEN INSTALLATIONSTECHNIKER

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schédden, die durch Missachtung der nachstehenden
Pf ichten verursacht werden.

* Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der V erpackung

und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut bellifteten Raumen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Beliiftungsschlitze

und Abf ussoéffnungen nicht.

« Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den
Geratekomponenten vor.

Geréateder Serie DROP-IN (Einbaugeréate)

 Die Installation muf rigoros gemaf der in derAnlage beige-
legten

» Schaltplane erfolgen.Ausschliefllich an Metallmdbeln
installieren(nicht aus Holz und/oder anderen brennbarenMa-
terialien).

» Sorgfaltig auf den Verlauf des Kabels achten:die Durchgan-
ge mussen frei von Ecken und/oder scharfen Kanten sein.
AuRerdem darf dasKabel auf seiner gesamten Lange die-
Raumtemperatur nicht um mehr als 50° C berschreiten.

4 BEZUGSNORMEN UND -GESETZE

Installieren Sie das Gerat gemaf den einschlagigen Bestim-
mungen.

Fir die Installation missen folgende V orschriften befolgt wer-
den

» Entsprechende Rechtsverordungen wie Bauordnungen

undFeuerungsverordnungen der Lander.

Verordnungen Uber Arbeitsstatten.Bauaufsichtliche Richt-

linien Uber die brandschutztechnischenAnforderungen an

Liftungsanlagen.

* DVGW -Arbeitsblatt G634 “Installation von Grof3ktichen-Ga-
sverbrauchseinrichtungen”.

* DVGW -Arbeitsblatt G600 (TRGI) “Technische Regeln flirGa-
sinstallationen”.

* TRF “Technische Regeln fur Flussiggas”.Einschlagige Unfall-

verhutungsvorschriften und Richtlinien firKichen und Flus-

siggas.

Einschlagige Richtlinien und Bestimmungen desGasversor-

gungsunternehmen (GVU).

Das Gerat muss in Konformitat mit EN 1717 und den geltenden

nationalen Regelwerken Uber W asserinstallationen installiert

werden.

5 AUSPACKEN

Uberpriifen Sie die Verpackung auf Schaden und fordern Sie
ggf. den Spediteur zu einer Kontrolle der Ware auf.

» Entfernen Sie die Verpackung.

» Entfernen Sie die Schutzfolie von den AufRenpaneelen und
verwenden Sie ein passendes Losungsmittel zur Entfernung
moglicher Kleberriickstande.

6 GERATEAUFSTELLUNG

» Die AuRBenmalie des Gerats und die Position derAnschliisse
sind dem Installationsschema am Anfang dieser Anleitungen
zu entnehmen.

» Das Gerat kann einzeln oder zusammen mit anderen Geraten
derselben Baureihe installiert werden.

» Das Gerat eignet sich nicht fur den Einbau.

+ Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm von den angren-
zenden Wanden, der im Fall feuerbestandiger oder durch
Warmeisolierstoff geschutzter Wande auch geringer sein
darf.

6.1 GERATEMONTAGE AUF SOCKEL

Befolgen Sie die zusammen mit dem jeweiligen Halterungsele-
ment gelieferten Anleitungen.

6.2 GERATEZEILE

* Rucken Sie die Gerate nebeneinander und richten Sie sie
auf die Hohe der Arbeitsplatten aus.

» Die Gerate unter Verwendung der auf Anfragemitgelieferten
Fugenabdeckungen untereinan-der verbinden

7 ANSCHLUSSE

Position und Abmessungen der Anschlisse sind dem Instal-
lationsschema am Anfang dieser Anleitungen zu entnehmen.

7.1 ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Prifen Sie, ob das Gerat auf die Spannung und die Frequenz
eingestellt ist, mit der es ef fektiv betrieben wird. Kontrollieren
Sie dazu das Schild der Geratedaten.

* Installieren Sie vor dem Gerat einen allpoligen Schutzschal-
ter mit entsprechender Leistung und mindestens 3 mm Kon-
taktéffnungsweite sowie einen hochsensiblen Dif ferential-
schutzschalter. Hochstzulassiger Fehlstrom 1 mA/KW.

* Verwenden Sie ein fexibles Versorgungskabel mit einem
Schutzmantel aus Gummi, das mindestens dem  Typ HO05
RN-F entsprechen muss.

 Schliellen Sie das V ersorgungskabel an die Klemmenleiste
entsprechend dem mit dem Gerat gelieferten Schaltplan an.

» Klemmen Sie das V ersorgungskabel mit der Kabelschelle
fest.

» Schiitzen Sie den gerateexternen  Abschnitt des V ersor-
gungskabels mit einem Metallrohr oder einem steifen Kunst-
stoffschlauch.

7.2 ERDUNGS-

SCHLUSS

SchlielRen Sie das Elektrogerat an eine funktionsttichtige Er-
dung an. Verbinden Sie den Erdleiter mit der durch das Symbol

UND POTENTIALAUSGLEICHSAN-

JT‘ markierten Klemme neben der Eingangsklemmenleiste.

Verbinden Sie die Metallkonstruktion des Elektrogerats mit ei-
nem Potentialausgleich. Verbinden Sie den Leiter mit der durch

markierten Klemme an der Aulienseite des
dens.

das Symbol
Geratebo-

7.3 ANSCHLUSS AN DIE WASSERLEITUNG

Das Gerat ist mit Trinkwasser zu versorgen. Der Wasserdruck
muss zwischen 150 kPa und 300 kPa betragen. V erwenden
Sie einen Druckminderer, falls der Versorgungsdruck héher als
der angegebene Hdchstdruck sein sollte.

» Schalten Sie dem Gerat einen mechanischen Filter und ei-
nen Absperrhahn an einer leicht zuganglichen Stelle vor.
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« Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den
Geratekomponenten vor.

» Reinigen Sie die Anschlussrohre vor dem Anschluss des Fil-
ters und des Gerats, um etwaige Eisenschlacken zu entfer-

nen. * Benutzen Sie das Gerat nicht ohne die vorgeschriebenen
 VerschlielRen Sie die unbenutzten Anschliisse mit einem her- Filter.
metischen Verschluss. * Wenn die Glaskeramikplatte Risse oder Spriinge aufweist,

darf der Induktionsherd nicht mehr benutzt werden. Eine Be-
nutzung unter diesen Bedingungen ist gefahrlich.

Infolge der Warmedtibertragung vom Topf ist die Glaskera-

mikplatte nach jedem Garvorgang sehr heil3 und darf daher

nicht berhrt werden (Verbrennungsgefahr).

Keine Metallgegensténde (Utensilien, Messer , usw.) in die
Néhe der Kochzonen legen, denn diese kénnen sich sehr

» Stellen Sie nach dem Anschluss sicher, dass keine Undich-
tigkeiten an den Verbindungsstellen vorliegen.

7.4 ANSCHLUSS AN DIE WASSERABFLUSSE

Die Abf ussleitungen missen aus bis zu 100 °C hitzebestandi-
gen Materialien gefertigt sein. Der Gerateboden darf nicht dem  °
beim Warmwasserablauf erzeugten Schwaden ausgesetzt

werden.

8 INBETRIEBNAHME
Siehe Kapitel "WARTUNGSANLEITUNGEN".

GEBRAUCHSANLEITUNGEN

HINWEISE FUR DEN BENUTZER

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schéaden, die durch Missachtung der nachstehenden
Pf ichten verursacht werden.

Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

Bewahren Sie diese Anleitungen an einem sicheren und
bekannten Ort auf, damit sie wahrend der Nutzungsdauer
des Gerats eingesehen werden kdnnen.

Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

Fordern Sie Kundendienstleistungen nur bei den vom Her-
steller autorisierten Servicecentern an und verlangen Sie Ori-
ginalersatzteile.

Das Gerat sollte zumindest zwei Mal jahrlich gewartet wer-
den. Wir raten zum Abschluss eines Wartungsvertrags.

Das Gerat ist fiir den gewerblichen Gebrauch durch geschul-
tes Personal bestimmt.

Das Gerat ist zum Garen von Lebensmitteln entsprechend
den Gebrauchshinweisen zu verwenden. Jeder davon abwei-
chende Gebrauch gilt als unsachgemafg.

Vermeiden Sie es, das Gerat Uber langere Zeit hin leer zu
betreiben. Heizen Sie das Gerat erst unmittelbar vor dem

Gebrauch vor.

Uberwachen Sie das Gerat wéhrend des Betriebs.
SchlielRen Sie bei Defekten oder Betriebsstérungen den Ga-
sabsperrhahn und/oder unterbrechen Sie die Stromversor-
gung am Hauptschalter, die beide dem Gerat vorgeschaltet
sind.

Beachten Sie bei der Reinigung die Anweisungen im Kapitel
"REINIGUNGSANWEISUNGEN".

Bewahren Sie keine ent fammbaren Stoffe in Nahe des
Gerats auf. BRANDGEFAHR
Achtung: Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mitdem Gerat spielen.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Benutzung durch Personen (ein-
schlief3lich Kinder) mit stark reduzierten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder dem Fehlen vonEr-
fahrung und Wissen geeignet - es sei denn, sie werden durch
eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person tiberwacht
oder im Gebrauch des Gerates unterwiesen.

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Beliiftungsschlitze
und Abf usséffnungen nicht.
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schnell erhitzen.

* Falls Sie wahrend der Benutzung Ringe, Uhren u.a. tragen,
beachten Sie, dass sich diese erhitzen kdnnen, wenn sie der
Kochzone zu nahe kommen.

» Die Benutzer mussen uber die potenzielle Gefahr flr Trager
von Herzschrittmachern oder Metallprothesen informiert sein.

9 GEBRAUCH DES INDUKTIONSFELD/WOK

GEBRAUCHSHINWEISE

» Das Gerat ist zum Garen von Lebensmitteln in  Topfen und
Pfannen bestimmt.

» Verwenden Sie Topfe mit f achem Boden. Den Wokherd mit
der hierfiir vorgesehenen Spezialpfanne verwenden.

» Lassen Sie die Kochplatten nicht ohne oder mit leerem Topf
eingeschaltet.

» GielRen Sie keine kalte Flissigkeiten Uber die heile Platte.

» Die Induktionskochplatte (aus Glaskeramik) ist sofort ge-
brauchsbereit, ein Vorwadrmen ist nicht notwendig.

» Verwenden Sie keine metallbeschichteten Aluminiumtopfe
mit offenem Rand.

» Mit ungeeigneten Materialien funktioniert dieses Heizsystem

nicht. Ungeeignet sind: Nickelchrom-Edelstahl, Aluminium,

Kupfer, Messing, Glas, Porzellan.

Topfe mit kleinerem Durchmesser als 12 cm werden vom

System nicht erkannt und die Beheizung wird nicht aktiviert.

Fir eine eff ziente Nutzung der Beheizung wird empfohlen,

Topfe mit einem Durchmesser von hochstens 28 cm zu

verwenden.

» Lassen Sie die Kochplatte nicht ohne oder mit leerem  Topf
eingeschaltet.

» Gehen Sie beim Verschieben der Topfe vorsichtig vor. Even-
tuelle StoRRe kdnnen das Glaskeramikfeld beschadigen.

« Stellen Sie den Topf in die Mitte der Kochzone.

» Verwenden Sie bitte nur spezielles Induktionskochgeschirr .
Von zu billigen Produkten wird abgeraten.

EIN- UND AUSSCHALTEN DER BEHEIZUNG

Die Schaltknebel fiir die Inbetriebsetzung der Induktionsele-
mente hat folgende Betriebsstellungen:

0 Aus
1 Mindesttemperatur
2 +5 Zwischentemperaturstufen

6 Hochsttemperatur

10 STILLSTANDZEITEN

Gehen Sie vor einer geplanten Stillstandzeit des Gerats wie
folgt vor:

» Reinigen Sie das Gerat griindlich.

» Wischen Sie samtliche Edelstahl f &chen mit einem kurz zu-
vor in Vaselinedl getrankten Tuch ab, um einen Schutz flm
aufzubringen.



» Legen Sie die Deckel nicht.

» SchlieRen Sie die dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahne
und Hauptschalter.

Gehen Sie nach einer langeren Stillstandzeit des Gerats wie

folgt vor:

« Kontrollieren Sie das Geréat, bevor Sie es wieder in Betrieb
nehmen:

» Setzen Sie die Elektrogerate fir wenigstens 60 Minuten bei
Mindesttemperatur in Betrieb.

REINIGUNGSANLEITUNGEN

REINIGUNGSHINWEISE

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schéaden, die durch Missachtung der nachstehenden
Pf ichten verursacht werden.

 Vor Durchflihrung jedes Eingriffs muss die eventuell vorhan-
dene Stromzufuhr zum Geréat getrennt werden.

* Reinigen Sie taglich die AuRenf achen aus mattiertem Edel-
stahl, die Flachen der Garbecken und der Kochplatten.

» Beauftragen Sie einen autorisierten Techniker mindestens
zwei Mal im Jahr mit der Reinigung des Gerateinneren.

» Waschen Sie das Gerat nicht mit Spritzwasser oder Ho-
chdruckwasserstrahlen.

* Verwenden Sie keine korrosiven Produkte, um den Boden
unter dem Gerat zu reinigen.

MATTIERTE EDELSTAHLFLACHEN

* Reinigen Sie die Flachen mit einem Tuch oder Schwamm
und verwenden Sie dazu W asser und handelsubliche Reini-
ger ohne Scheuermittel. Wischen Sie mit dem Tuch im Ver-
lauf der Mattierung. Mehrmals nachspulen und anschlielend
sorgfaltig abtrocknen.

» Keine Kratzschwamme oder andere Metallgegenstande
verwenden.

* Verwenden Sie keine chemischen Produkte, die Chlor en-
thalten.

* Verwenden Sie keine spitzen Gegenstande, die die Flachen
einritzen und beschadigen kénnen.

11 FILTER

Luftf Iter

» Um Beschadigungen des Gerates zu vermeiden, den Luffl-
ter mufd regelmafig Uberprifen und reinigen. Der Filter be-
f ndet sich im GeratedraulRen.

» Fur die Reinigung den Filter aus seinem Sitz herausziehen:
Wenn der Filter mit Fett verschmutzt ist, mit Seife und Entfet-
ter waschen, dann ausspilen und abtrocknen. Danach den
Filter wieder einbauen. Wenn er verbraucht ist, muss der Fil-
ter ersetzt werden.

WARTUNGSANLEITUNGEN

HINWEISE FUR DEN WARTUNGSTECHNIKER

Der Geratehersteller ist nicht haftbar fiir eventuelle
Schéaden, die durch Missachtung der nachstehenden
Pf ichten verursacht werden.

» Lesen Sie diese Anleitungen aufmerksam durch. Sie en-
thalten wichtige Hinweise zur Installations-, Gebrauchs- und
Wartungssicherheit des Gerats.

« Installation, Umstellung auf einen anderen Gasbetrieb und
Wartung des Gerats sind durch quali f ziertes und vom Her-
steller autorisiertes Personal entsprechend den einschlagi-
gen Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen vor-
zunehmen.

» Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der Verpackung
und auf dem Schild der Geratedaten vermerkt.

* Installieren Sie das Gerat nur in gut bellfteten Raumen.

» Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen Beluftungsschlitze
und Abf usséffnungen nicht.

« Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an den
Geratekomponenten vor.

* Um Beschadigungen des Gerates zu vermeiden, den Luffl-
ter mufd regelmaRig uberprifen und reinigen.

12 INBETRIEBNAHME

Uberpriifen Sie nach der Installation, der Anpassung an eine
andere Gasart oder nach W artungseingriffen den Geratebe-
trieb. Liegen Betriebsstdrungen an, kdnnen Sie im nachfolgen-
den Abschnitt "Abhilfe bei Betriebsstérungen" nachschlagen.

12.1 ELEKTROGERATE
Setzen Sie das Gerat wie nachstehend beschrieben in Betrieb:

* Nehmen Sie eventuelle Tépfe von den Kochzonen.

» Vergewissern Sie sich, dass die Kochzonen ausgeschaltet
sind.

» Durch Betatigung des Hauptschalters am Gerat die Span-

nungszufuhr zum Gerat einschalten; Die griinen Kontrolllam-

pen blinken nur ein Mal (anschlieRend diirfen sie nicht mehr

auf euchten oder blinken)

Schalten Sie die Kochzonen ein und erhéhen Sie ihre Gar-

stufe: Die griine Kontrolllampe der Zonen muss regelmafig

blinken, um anzuzeigen, dass der Topf fehlt.

« Stellen Sie einen Topf mit Wasser auf jede Zone: Die griine
Kontrolllampe schaltet auf Dauerlicht.

« Stellen Sie die hdchste Leistungsstufe ein: Nach einigen Mi-
nuten schaltet der Lfter ein.

+ Uberpriifen Sie die Stromwerte jeder Phase.

13 ABHILFE BEI BETRIEBSSTORUNGEN

STORUNG URSACHE ABHILFE
Ungenigende | Topfe ungeeignet Geeignete Topfe
Erhitzung der Ko- verwenden

chzone

Dauerndes Aufhei- | Defekt von Teilen des | Komponente  Uber-
zen der Kochzone | Bedienknebels prifen/ersetzen

auf hdchster Lei-
stungsstufe

Kochzone funktio- Generator ersetzen
niert ohne Topf
Kleine Metallgegen-

stande erhitzen sich

Sensor  Topferken-
nung defekt

Anschlisse kontrol-
lieren

Das Gerat schaltet
nicht ein

Sicherungen oder
Stromversorgung un-
terbrochen

Kurzschluss am Ge- | Generator ersetzen

nerator

Die  Sicherungen
werden  bei Ein-
schalten ausgel6st

Kochzone heizt

nicht auf

Topfdurchmesser ge-
ringer als 12cm

Geeignete
verwenden

Topfe

Generator defekt Generator ersetzen

Wenn die rote und griine Kontrolllampe ausgeschaltet
sind:
» Die Sicherungen kontrollieren.

» Der Hauptschalter der elektrischen Versorgung ist nicht ein-
geschaltet.
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* Unzureichende Versorgungsspannung oder falscher elekiri-
scher Anschluss des Gerats.

Wenn die rote und griine Kontrolllampe auf euchten:

» Die Blinkvorgange der griinen Kontrolllampe kontrollie-
ren und zahlen. Auf ein lang anhaltendes Blinken folgt eine
bestimmte Anzahl kurzer Blinkvorgange. Diese Zahl ist der
Code der Fehlermeldung gemaf folgender Tabelle:

10 Kommunika- | Defekt an LIN oder CAN- Vom Netz
tionsfehler Bus, kein Anschluss zwi- | trennen und
schen Tastatur und Ge- | Anschlisse
nerator kontrollieren
11 Initialisie- | Fehler wahrend derHar- | Warten,
rungsfehler | dwareinitialisierung nach ca. 30
Sekunden
erfolgt ein
Reset des
Gerats
Falscher Anschluss der | Regeleinheit
Regeleinheit am richtigen
Anschluss
anschlielRen
12 Netzstrom- | Fehler bei Netzstrom- Netzan-
fehler messung schllisse
kontrollieren
13 Fehlerhaf- | Zu hohe oder zu niedrige |[N etz an -
ter Netzan- | Versorgungsspannung schluss Uber-
schluss prifen
14 Falscher | Zu hohe oder zu niedrige [N etz an -
Netzadapter | Versorgungsspannung schluss uber-
prifen
15 Leerer Topf | Leerer Topf, Sensorde- | Kochtopf
fekt vom Herd
nehmen,

Kochzone
ausschalten
und abkihlen
lassen bevor
sie wieder
eingeschal-
tet wird. Den
Generator
trennen und
nach ein
paar Minuten
wieder  an-
schlieen

FEHLER | MELDUNG | URSACHE ABHILFE
1 Zu hoher | Topfe ungeeignet, fal- Geeigne-
Strom sche oder defekte In- te Topfe
duktionsspule verwen -
den, In-
duktionsspu-
| e
kontrollieren
2 Kein Strom | Anschluss der In- | n -
an derIn- | duktionsspule defekt duktionsspu-
duktionsspu- le korrekt an-
le schlieRen
3 Hohe Tem- | Luftkanale verstopft, Lif- | Luftkanale
peratur am | ter blockiert, Filter ver- | Gberprifen/
Generator stopft, Temperaturfihler | freimachen,
defekt Laufrader
reinigen und
ihre Drehung
kontrollieren,
Filter  reini-
gen
4 Temperatur | Leerer Topf, Tempera- | Kochtopf
der Kochzo- | turfiihler defekt vom Herd
ne zu hoch nehmen,
oder zu nie- Kochzone
drig ausschalten
und abkuhlen
lassen bevor
sie  wieder
eingeschaltet
wird
5 Regeleinheit | Fehlerhafter Anschluss [ Anschluss
defekt oder Defektvon Teilen | Gberprifen.
des Bedienknebels Komponente
Uberprufen/
ersetzen
6 Zu hohe In-| Luftkanale verstopft, Lif- | Luftkanale
nentempe- | ter blockiert, Filter ver- Uberprifen/
ratur stopft, Temperaturfihler | freimachen,
defekt, Nahe zu externen | Laufrader
Warmequellen reinigen und
ihre Drehung
kontrollieren,
Filter  reini-
gen, externe
Warmequelle
entfernen
7 Tempera- | Kurzschluss am Fuhler Komponente
turfuhler im Uberprifen/
Kochbereich ersetzen
defekt
8 Fehlerhafte | Fehlerhafte Stromversor- [ Stromzufuhr
Stromver- | gung oder Netzsynchro- | Uberprifen.
sorgung nisation
9 Externaltem- | Temperatur der Ko- Komponente
peratur chzone zu hoch oder zu | Gberprifen/
niedrig, Temperaturfiihler | ersetzen
defekt
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14 ERSATZ VON BAUTEILEN

HINWEISE FUR DEN ERSATZ VON BAUTEILEN.
 Vor Durchflihrung jedes Eingriffs muss die eventuell vorhan-

dene Stromzufuhr zum Gerat getrennt werden.

» Stellen Sie nach dem Ersatz einer Komponente des
Stromkreises ihren korrekten Anschluss an die Verkabelung

sicher.

Ersatz der Induktionsspule des Kochfelds/generator

» Den Boden des Gerats entfernen.
¢ Das Teil herausnehmen und trennen.
» Das defekte Teil ersetzen.

Ersatz der Induktionsspule des Wok/generator

» Den Boden des Gerats entfernen.
* Das Teil herausnehmen und trennen.
» Das defekte Teil ersetzen.

Ersatz des Temperaturreglers

» Bedienfeld entfernen.

» Das defekte Teil ersetzen.

Ersatz des Glaskeramikfelds
» Bei Beschadigung des Glaskeramikfelds wird empfohlen,

dieses beim Hersteller auswechseln zu lassen.




15 REINIGUNG DER INNEREN GERATETEILE

» Kontrollieren Sie den Zustand der inneren Gerateteile.

» Entfernen Sie die Riickstéande etwaiger Unreinheiten.
* Prifen und reinigen Sie das Wrasenabzugssystem.

16 HAUPTKOMPONENTEN

» Glaskeramikfeld

» Glaskeramik Wok mit Induktionsspule
» Kontrolllampe

 Induktionsspulen

» Generator

« Storf lter
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