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1. Allgemeines
Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegemderrhationen die bei der
Montage, Anwendung und Unterhalt beachtet werdesseril Sie muss vor der
Installation und Inbetriebnahme vollstdndig durckendMonteur und das
Bedienpersonal gelesen werden, und immer zum Nhalgdgen in der Nahe der
Kochstelle aufliegen.

1.1 Anwendung

Die Induktions-Kochgerate werden zum Zubereiten Wahlzeiten eingesetzt.
Sie kdnnen zum Kochen, Warmhalten, Flambieren,lgariusw. von Speisen
verwendet werden. Achtung, auf Induktions-Geratemssn ausschliesslich
induktionstaugliches Pfannenmaterial verwendet wamerd=tr den Einsatz des
Pfannenmaterials solltekeine_ NO-NAME-Produkte eingesetzt werden. Der
Pfannenboden muss magnetisch sein. Im Zweifelskallen man dies mit Hilfe
eines Magneten testen.

2. Produktbeschreibung

2.1 Produkte

BM-Modelle

A105.942, A105.943A105.954, 282410, 282.420,
Bl-Modelle
A105.946, A105.948, A105.949, A105.952, A105.95308.956, A105.957

BW-Modelle

105.840, A105.935, A105.936, A105.937, A105.938

Kompakte Modulbauweise

Einfache Montage

Servicefreundlich

Einfache Bedienung mittels Drehknopf

Kompakte Leistungselektronik ermdglicht einfachen gicheren Betrieb
Max. Betriebssicherheit dank diversen Schutz- ubdridachungsfunktionen
Kompakte Aussenmasse

Geringes Gewicht
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2.2 Technische Daten
2.2.1 Bedienung und Kontrolle

Lampe,Betrieb bzw. Topferkennung*
Leistungsregler — Potentiometer

2V DC/ca. 10mA (LED rot)
0Ohm — 10kOhm

Ver.1.4

Dimensionen BxTxH Ceranflache
105.840 330 x 380 x 175 mm Wok Schale Ceran
A105.942,.943,.954 340 x 420 x 100 mm 290 x 290 mm
A105.946,.948,.949 400 x 455 x 120 mm 350 x 350 mm
A105.956,.957 400 x 655 x 120 mm 350 x 560 mm
A105.952,.953 700 x 455 x 120 mm 650 x 350 mm
A105.935,.936,.937 400 x 455 x 180 mm Wok SchaeCe
A105.938 500 x 555 x 235 mm Wok Schale Ceran
A105.950 400 x 400 mm 350 x 350 mm
A105.958 400 x 700 mm 350 x 650 mm
A105.968 700 x 700 mm 650 x 650 mm
282.410 400 x 700 x 860-900 mm 350 x 605 mm
282.420 800 x 700 x 860-900 mm 650 x 605 mm
2.2.2 Technische Geratedaten
Gerate Spannung Leistung Gewicht
105.840 1x230V 3.0 kW 8,5 kg
A105.942,.943,.954 1x230V 2.5,3.0,3,5kW 9 kg
A105.949 3x400V 5 kW 13 kg
A105.946,A105.948 1x230V 3.0, 3.5 kW 11-13 kg
A105.937 3x400V 5kW 14 kg
A105.935,A105.936 1x230V 3.0, 3.5 kW 11-13 kg
A105.938 3x400V 8 kW 19 kg
A105.950 3x400V 5 kW 12 kg
A105.958 3x400V 7, 10 kW 21 kg
A105.968 3x400V 20 kW 40 kg
282.410 3x400V 10 kW 50 kg
282.420 3x400V 20 kW 80 kg
2.2.3 Funktionsbedingungen
max. Toleranz der Netzspannung Nominalspannung A%04
Frequenz 50/60 Hz
Schutzklasse IP 43
min. Pfannen-Durchmesser 12 cm
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Installation

Elektrische Daten der Gerate

3.1.1. Gerate nach Leistung (2,5 k\\3 kW)
Induktionskochfeld 1-phasig (Spannung 230 Volt +5% -10%)

Anschluss | Farbe Frequenz Sicherung
Phase Schwarz 50 Hz / 60 Hz Leer
N Blau Arbeitsfrequenz | Steuersicherung
22-35 kHz 1 X 400mA T
(trage)
PE Gelb/Grin

3.1.2.Geréate nach Leistung (3,5 kW)
Induktionskochfeld 1-phasig (Spannung 230 Volt +5% -10%)

Anschluss

Farbe

Frequenz

Sicherung

Phase

Schwarz, Braun oder ]

| 50 Hz / 60 Hz

2 X 20A FF
(superflink)

N Blau oder 2 Arbeitsfrequenz | Steuersicherung
22-35 kHz 2 X 160mA T
(trége)
PE Gelb/Grin

3.1.3.Gerate nach Leistung (5 kW)
Induktionskochfeld 3-phasig (Spannung 400 Volt +5% -10%)

Anschluss

Farbe

Frequenz

Sicherung

Phase

Schwarz, Braun oder ]
2,3

|, 50 Hz / 60 Hz

3 X125AFF
(superflink)

N Blau oder 4 Arbeitsfrequenz | Steuersicherung
22-35 kHz 2 X 100mA T
(trége)
PE Gelb/Grin

3.1.4.Gerate nach Leistung (7 kW,8 kW)

Induktionskochfeld 3-phasig (S

annung 400 Volt +5% -10%)

Anschluss |Farbe Frequenz Sicherung
Phase Schwarz, Braun oder 1,50 Hz /60 Hz| 3 X 16A FF
2,3 (flink)
N Blau oder 4 Arbeitsfrequenz | Steuersicherung
22-35 kHz 2 X 100mA T
(trége)

PE Gelb/Grin
Installations-Umgebung

max. Umqebunqstemperatur

Lagerung >-20°C bis +70°C in Funktion >+5°C b&b6%C

max. relative Luftfeuchtigkeit

Lagerung > 10% bis 90% in Funktion > 30% bis 90%
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3.2

3.3

Installationsvorrausetzungen

Das Induktions-Gerat muss auf einer geraden Flgdh&ziert werden. Der
Luftzufuhr- und Luftauslassbereich darf nicht vaxktewerden. Die Abstellflache
muss mindestens 40 kg Gewicht zulassen. Die Natatmrichtung muss leicht
zuganglich sein.

Installationsvorschriften
Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spanmer Hauptzuleitung mit
derjenigen des Typenschildes Ubereinstimmt.

Die elektrischen Installationen muissen den lokaléebaudeinstallations-
Vorschriften entsprechen. Die gultigen nationalesrsehriften der Elektrizitats-
Behdrden missen befolgt werden.

Das Induktions-Geréat ist mit einem Netzkabel ausges, dieses kann mit dem
notwendigen Stecker an eine Steckdose angeschlogsdan.

Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werderiissen diese fir einen
Fehlerstrom von mindestens 30mA ausgelegt sein.

Verhindern Sie ein Blockieren der Luftzufuhr- unduffauslasszone durch
Gegenstande (Stoff, Wand etc.)

Vermeiden Sie, dass heisse Umgebungsluft durchndagtions-Gerat angesogen
wird ( mehrere Gerate stehen nebeneinander, Gstedten hintereinander, in der
N&he von Bratkippern oder Ofen ). Ansonsten mussLleiftkanal verwendet
werden.

Das Induktions-Gerat darf nicht in der Nahe eineleroauf einer heissen
Oberflache gestellt werden.

Das Gerat hat einen Ansaudfilter. Trotzdem mussersigherstellen, dass keine
fette Umgebungsluft, welche durch andere Anwendangeursacht wird, in das
Induktions-Gerat gesogen werden kann (in der Né&ire Rriteusen, Grillplatten

oder Bratkippern).

Die Luftansaug-Temperatur muss unter +35°C liegen

Das Bedienpersonal muss dafiir sorgen, dass ali@lét®ns-, Unterhalts- und
Inspektionsarbeiten, durch zugelassenes Fachpémmaosgefihrt wird.

Installationsvorschriften fir das Einbaumodell

Die Ansaugluft muss kanalisiert werden und Ubsr thitgelieferten Filter direkt
den Luftern zugefiuhrt werden. Der Ansaugquersclsoifte grosser als 200 cm?
sein.

Keinen thermischen Kurzschluss bauen. Die Abtlsitf auf keinen Fall wieder
angesaugt werden, da sonst das Gerat immer heisder

Der Einbau muss auf Praxistauglichkeit Uberpriftrdea. Dazu muss die
maximale Kuhlblechtemperatur ermittelt werden. Gssee wird an der
Kahlblechgrundplatte unterhalb der Induktionsspule der Mitte beim
Transistormodul (schwarzer grosser Klotz). Die Temafur darf im Dauerbetrieb
von mindestens 2 Stunden und 20° Umgebungstempez@®d C nicht
Ubersteigen.

Alle Bl-Modelle (A105.950,A105.958,A105.968) musdmfestigt werden.
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- Potentiometerleitung bei Langen uber 90 cm solirnund Schirm nur am
Induktionsmodul an Klemme S anschliessen.

- Das Netzzuleitungskabel muss generell geschirem sind beidseitig sauber
kontaktiert werden.

- Die Netztrennvorrichtung so vorsehen, dass hédsstt x pro Tag ein und
ausgeschaltet wird.

Die Induktions-Gerate sind mit einem den nationdlerschriften entsprechenden
Kabel und Stecker ausgestattet.
Stellen Sie sicher, dass der Stecker richtig verdhtet ist:

Zum elektrischen Anschluld des Gerates sind die Gdgkchen
Vorschriften des jeweiligen Landes zu beachten!

Achtung Achtung

Falsche Spannung kann das Induktions- Die elektrischen Anschliisse
Gerit beschidigen. miissen durch eine Fachperson

ausgefiihrt werden.

4  |Inbetriebnahme
4.1 Montage

Die Induktions-Gerate sind mit einem Netzkabel audstet. Sie missen mit
einer Wandsteckdose verbunden werden. Wenn noah &&icker am Kabel
installiert ist, fuhren Sie die Anschlisse geméaeskP 3 aus. Die elektrischen
Installationen missen durch zugelassene Instal&dicternehmen unter
Einhaltung der spezifischen nationalen und loka\orschriften ausgefuhrt
werden. Die Installationsunternehmen sind verarttighr fir die korrekte

Auslegung sowie Installation in Ubereinstimmung mit den
Sicherheitsvorschriften. Die Warn- und Typenschilaelssen strikt befolgt
werden.

Prufen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spandes Netzstroms und des
Geréates ( gemass Typenschild ) tbereinstimmen.

Bei Aufstellung dieses Gerates in unmittelbarer Na@ einer Wand , von
Trennwanden, Kichenmobeln, dekorativen Verkleidunga usw. wird
empfohlen, dass diese aus nicht brennbarem Materialgefertigt sind;
anderenfalls mussen sie mit geeigneten nichtbrennten, warmeisolierenden
Material verkleidet sein, und die Brandschutz-Vorsbriften muissen
sorgfaltigst beachtet werden!
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Das Induktions-Gerat muss auf einer sauberen, gerdberflache ( Tisch,
Kombination, etc ) an seiner Endbestimmung steli@as Gerat steht auf
rutschfesten Gummiflissen, welche fix montiert wardeEs muss so platziert
werden, dass es nicht Uber eine Schraglage hiralteear oder bewegt werden
kann. Die Voraussetzungen gem. Position 3.2 gliatons-Vorrausetzungen®
mussen eingehalten werden.

Drehen Sie den Leistungs-Drehknopf auf die AUS-4Rosi(0) bevor Sie das
Induktions- Gerét an das Stromnetz anschliel3en.

Leistungs-Drehknopf

Die Zahl, welche zur Markierung zeigt, markiert dituelle Position des
Leistungs-Drehknopfs.

Position AUS:
0" zeigt zur Markierungal)

Position EIN:
Jede Position, welche zur Markierung) (zeigt. MIN (Minimum) bis MAX
(Maximum)

Gerat ein. Vor dem Durchfihren des Funktionstesisstder Anwender wissen,
wie die Induktions-Gerate zu bedienen sind.

Entfernen Sie alle Gegenstande aus der Heizzonerpdbien Sie, ob die

Heizzone weder gespalten noch gebrochen ist. Bt8le die Inbetriebnahme

sofort ein, sollte die Heizzone gespalten oder @gien sein, schalten Sie das

Gerét sofort ab und ziehen Sie den Netzsteckeuhera
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5 Funktionstest

Achtung

Der Heizzone wird durch die heisse
Pfanne Wirme iibertragen. Um
Verletzungen zu vermeiden, beriihren
Sie die Heizzone nicht.

Beniltzen Sie eine fur Induktion geeignete Pfannet minem minimalen
Bodendurchmesser von 12 c@um Funktionstest bei Geraten mit Hauptschalter
mussen diese zuerst eingeschaltet werden, dann gelsée wie beschrieben vor.

- Plazieren Sie die Pfanne in der Mitte der Heiezand giel3en Sie etwas Wasser
hinein.
Mit LED Drehen Sie den Leistungs-Drehknopf auf EIN (eisiton zwischen
Min und Max). Die Betriebsanzeigelampe LED rot ktirfKochstufe 10%-30%)
oder leuchtet (Kochstufe 30%-100%), das Wasser auifdeheizt.
Mit Digital Anzeige (1-9) Drehen Sie den Leistungs-Drehknopf auf EIN (eine
Position zwischen Min und Max). Anzeige zeigt demdhlte Leistung zwischen
(2-9) an.
Mit LED Entfernen Sie die Pfanne von der Heizzone, so mdis
Betriebsanzeigelampe blinken ( Pfannensuche ).
Setzen Sie die Pfanne zurtick auf die HeizzoneBdieiebsanzeigelampe leuchtet
wieder und der Heizprozess beginnt von neuem.
Drehen Sie den Leistungs-Drehknopf auf die O-RmsitiDer Heizprozess wird
gestoppt und die Betriebsanzeigelampe schaltet aus.
Die leuchtende Betriebsanzeigelampe zeigt an, dasygie auf die Pfanne
Ubertragen wird.
Mit Digital Anzeige (1-9) Entfernen Sie die Pfanne von der Heizzone, so riess
Anzeige ( Pfannensuche ) dieses Symbol anzeaigde Seite 16
Setzen Sie die Pfanne zuriick auf die HeizzoneDitigal Anzeige zeigt wieder
die gewahlte Leistung und der Heizprozess begiontneuem.
Drehen Sie den Leistungs-Drehknopf auf die O-RmsitiDer Heizprozess wird
gestoppt und diAnzeigeschaltet aus.
Die Zahl in der Anzeige zeigt an, dass EnergiedaiPfanne tUbertragen wird.

Wenn die Betriebsanzeige und oder LED bzw. Digitaknzeige ausgeschaltet
bleibt oder nur ganz kurz blinkt, prifen Sie folgerdes:

Ist das Induktions-Gerat mit dem Stromnetz verbariev. Hauptschalter ein?
Ist der Leistungs-Drehknopf auf Position EIN?
Benitzen Sie eine induktionstaugliche Pfanne (Miaignet testen ) mit mindestens
12cm Bodendurchmesser?

- Befindet sich die Pfanne in der Mitte der Heizzdgausgenommen Gerate mit
Sauteusenspule)?

Um zu prufen ob das Pfannenmaterial geeignet ist,dmiitzen Sie einen Magnet,
welcher leicht am Pfannenboden haften bleiben mus&enn nicht, so ist lhre
Pfanne ungeeignet fur Induktions-Geréate.

Wahlen Sie eine fur Induktions-Gerate empfohlene Rinne.

Sollte das Induktions-Geréat trotz des Tests nichtunktionieren, sehen Sie unter
dem Punkt Fehlerfindung / Fehlerbehebung nach
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6 Bedienung

6.1 Kochprozess
Das Gerat st sofort Betriebsbereit. Die leuchtendwler blinkende
Topferkennungslampe zeigt an, dass Energie in d@mne geleitet wird. Die
Leistungsstufe wird durch drehen des Leistungs-kKepfs gewahlt. Die induktive
Leistungsiubertragung hangt von der Position desriotneters ab.

Position MIN > minimale Leistung

Position MAX > maximale Leistung
Aufgrund der folgenden Umstdnde muss der Koch aksaener vorgehen, als
beim Kochen mit herkémmlichen Kochsystemen. Wena Kbchstufe mittels
Leistungs-Drehknopf verandert wird, reagiert daschqut sofort. Leere Pfannen
oder Topfe heizen sehr schnell. Pfannen NIE ohhaltauf das Ceranfeld stellen,

zuerst Fett oder Flussigkeit in die Pfanne gebed dann mit dem Kochen
beginnen. Stellen sie die Heizleistung mittels Rredpf genau entsprechend der
gewulnschten Kochmethode ein. Die Pfanne sollte immder Mitte der Heizzone
platziert sein (aul3er Gerate mit Flachenspule)prasten wird der Pfannenboden
ungleichmaRig aufgeheizt. Beim aufheizen von Olrdekt prifen Sie die Pfanne

fortwahrend, um ein Uberhitzen oder Brennen desodés Fettes zu verhindern.

Komfort
Das Induktions-Gerat Ubertragt nur dann Energiegnngich eine Pfanne auf der

Heizzone befindet. Die Position des Leistungs-Dnelpfs hat darauf keinen
Einfluss. Wenn Sie die Pfanne von der Heizzoneeemth, wird die Ubertragung
der Energie in die Pfanne sofort gestoppt. WenrPéiene auf die Heizzone zurlick
gestellt wird, wird die vorgewahlte Leistung wiedierdie Pfanne Ubertragen. Durch
Ausschalten mit dem Drehknopf wird der Kochprozgsstoppt. Das Gerat bleibt
aber betriebsbereit (standby), erst das herauszidles Netzsteckers macht das

Gerat stromlos.
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7  Sicherheitsvorschriften
7.1 Beschreibung von Gefahren-Symbolen

Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften
Bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor
geféhrlicher Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Dieses Symbol warnt vor
nicht-ionisierende elektromagnetische Strahlung.
(Bildzeichen 5140 der IEC 60417-1)

Achtung

Bei unsachgemdsser Anwendung
konnen kleinere Verletzungen oder
Sachbeschddigunen hervorgerufen werden

Direkt am Gerat angebrachte Gefahrensymbole miisgsedingt
befolgt werden und die Lesbarkeit jederzeit sicastglt werden.

Achtung

Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerates
muss die Bedienungsanleitung gelesen werden

Beispiel:

7.2 Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorfenri
Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kamn Gefahr fir Personen,
Umgebung und fur das Induktions-Gerat selbst fihf@ei Nichtbeachten der
Sicherheits-Vorschriften besteht kein Recht aulighg Schadensersatzforderungen.
Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risikihren

( Beispiele ):
- Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen
- Gefahr fur Personen durch Uberhitzte Pfannen
Gefahr fur Personen durch Uberhitzte AbstellflacBeranfeld )
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7.3 Sichere Anwendung
Die Sicherheits-Vorschriften dieser Bedienungsamhgj, die bestehenden
nationalen Vorschriften fur Elektrizitat zur Verderung von Unfallen sowie
jegliche betriebsinterne Arbeits-, Anwendungs- uigicherheits-Vorschriften
mussen befolgt werden.

7.4 Sicherheitsvorschriften fur das Bedienpersonal

Wenn das Ceranglas gerissen oder gebrochen ists aas Induktions-Geréat
ausgeschaltet und von der elektrischen Zufuhr getreverden. Beriihren Sie
keine Teile im Innern des Induktions-Gerates.

Das Ceranfeld wird durch die Hitze der Pfanne aufgent. Um Verletzungen
(Verbrennungen) zu vermeiden, das Ceranfeld niehiilyen.

Um Uberhitzung der Pfannen durch Leerkochen zu g&tem, heizen Sie die
Pfanne nicht unbeaufsichtigt und ohne Kochgut auf.

Schalten Sie die Heizzone aus, wenn Sie die Pfainneine Weile wegnehmen.
Dadurch vermeiden Sie, dass der Heizprozess autminainsetzt, sobald eine
Pfanne zurtick auf die Heizzone gestellt wird. Somirtd ein unbeaufsichtigtes
Aufheizen vermieden, d.h. eine Person, die daskiiohs-Geréat bendtzen will,
muss den Heizprozess durch Drehen des Leistungssegif ,EIN“ starten.

Benutzen Sie die Kochflache nicht als Ablage!

Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. zwisckéanne und Ceranfeld, da es
sich entziinden konnte.

Da metallische Gegenstande sehr schnell aufgeleizien, wenn sie mit der in
Betrieb gesetzten Heizzone in Berihrung kommerilesteSie keine anderen
Gegenstande als Pfannen ( geschlossene Dosen, nilumfolie, Besteck,
Schmuck, Uhren etc. ) auf das Induktions-Geraét.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten ihfemt konsultieren, um
abzuklaren, ob sie sich in der Nahe eines Indukti®arates aufhalten dirfen
oder nicht.

Legen Sie keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kasset oder andere
magnetempfindliche Gegenstande auf das Ceranfeld.

Es durfen nur empfohlene Typen und Grél3en von @eféih\gesetzt werden.

Das Induktions-Gerat hat ein internes Luftkiihlsyst®/ermeiden Sie, dass die
Luftzufuhr- und Luftauslasszone mit Gegenstdnden.B. Stoff ) behindert
werden. Dies wirde ein Uberhitzen und daher dass¢hsten des Gerates
verursachen.

Vermeiden Sie das Eintreten von Flussigkeiten s @arat und das Uberlaufen
von Wasser oder Kochgut Gber den Pfannenrand. g&intie das Gerat nicht
mit einem Wasserstrahl.
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Ver.1.4

7.5

7.6

1.7

7.8

7.9

Unsachgemalle Bedienung

Die Funktionstlchtigkeit des Induktions-Geratesrkanr bei richtiger Anwendung
gewahrleistet werden. Die Grenzwerte gemass démishen Daten darfen unter
keinen Umsténden Uber- oder unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Kontaktieren Sie den Hersteller, wenn Sie Anderargi@ Gerat beabsichtigen. Um
die Sicherheit zu gewahrleisten, verwenden Sie 0Ouiginal-Ersatzteile und
Zubehdorteile, welche durch den Hersteller bewilsgid. Bei Verwenden von nicht
originalen Komponenten erlischt jegliche HaftungFalgekosten.

Pfannenerkennung

Pfannen mit einem kleineren Durchmesser als 12crdemenicht erkannt. Wahrend
dem Betrieb leuchtet die Betriebsanzeigelampe. BBatrieb ohne Pfanne oder
eines ungeeignetem Pfannenmaterials, wird keinestlwaj abgegeben, die
Betriebsanzeigelampe blinkt nur kurz.

Uberwachung der Heizzone

Die Heizzone wird durch einen unter dem Ceranfeldh sbefindenden

Temperatursensor (berwacht. Uberhitzte Pfannenigsése Ol, leere Pfannen )
kénnen erkannt werden. Die Energiezufuhr wird ggstoDas Gerat Ubertragt erst
wieder Energie in die Pfanne wenn die Temperatdr eamen normalen Wert

gesunken ist (230 °C).

Achtung!

Es wird nur das Kochgerat vor Uberhitzung geschiitzt nicht die
Pfanne. Die Uberhitzte Pfanne wird erst erkannt, wen durch die
Uberhitzung das Ceranfeld die Abschalttemperatur va (260 °C)
erreicht hat

Gerauschentwicklung
Die Ventilatoren der Kiuhlung sind horbar, schalédyer zwischendurch wieder ab.
Bedingt durch die unterschiedlichen Arbeitsfrequmnzkdnnen bei nahe
zusammenstehenden Geraten oder grossen Spulen lefirzaengeraten
Pfeifgerausche entstehen.

Die Gerausche kdnnen verringert werden durch:
Andern der Leistung, anderes Kochgeschirr, Vergnisg) der Spulenabstande.

Aulerbetriebnahme
Wenn das Induktions-Geréat nicht in Gebrauch ist)least Sie sicher, dass der

Leistungsdrehknopf nicht unbeaufsichtigt eingedebalwird. Wenn Sie das
Induktions-Gerét fir langere Zeit nicht einsetzemghrere Tage ), ziehen Sie den
Netzstecker heraus. Stellen Sie sicher, dass kéirssigkeit in das Induktions-Geréat

gelangen kann und reinigen Sie das Geréat nichEliagsigkeit.

Seite 13 von 21
Bartscher © 2008



Ver.1.4

9 Fehlerfindung / Fehlerbehebung

Achtung

Induktions-Gerit nicht 6ffnen!

Gefihrliche Spannung!

Das Induktions-Gerat darf nur durch zugelassenesgaschultes Servicepersonal

geoffnet werden. Beenden Sie jegliche Arbeitenltesalie Heizzone ( Ceranglas )

gerissen oder gebrochen sein. Das Induktions-Geusts sofort ausgeschaltet und

der Netzstecker herausgezogen werden. Berlihrerketme Teile im Innern des

Geréates.

Fehler

Magliche Ursache

Maflinahmen durch Bedienung®der
Servicepersonal

Kein Aufheizen
Betriebsanzeigelampe ist AUS
(dunkel)

Keine Stromzufuhr

Prufen Sie, ob das Gerat mit dem
Stromnetz verbunden ist
(Netzkabel eingesteckt), Sicherungen
prufen

Leistungs-Drehknopf
in AUS-Position

Leistungs-Drehknopf in EIN-Position
drehen

Pfanne zu klein
(Durchmesser
Pfannenboden unter
12cm)

Geeignete Pfanne einsetzten

Pfanne ist nicht in de
Mitte der Heizzone

platziert (Pfanne kan
nicht erkannt werden

ISchieben Sie die Pfanne in die Mitte d
Heizzone
n

Ungeeignete Pfanne

)
Wahlen Sie eine flr Indukticigyeste
Pfanne *1

Induktions-Gerat
defekt

Kontaktieren Sie |hren Lieferanten fir
Reparaturservice. Ziehen Sie den
Netzstecker aus
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Fehler

Maogliche Ursache

MalRnahmen durch Bedienung®der
Servicepersonal

Ungentgende Heizleistung
Betriebsanzeigelampe ist AN
(leuchtet)

Verwendete Pfanne
ist nicht ideal

Wahlen Sie eine fur Induktion geeigne
Pfanne. Vergleichen Sie die Resultate)
mit “lhrer” Pfanne

LuftkUhlsystem ist

Stellen Sie sicher, dass die Luftzufuhr

tur ist zu hoch

(das Kuhlsystem
kann den Kochherd
nicht in den normale
Betriebstemperature
halten *2)

behindert und —ausfuhr nicht behindert sind
Luftfilter ist Filter reinigen oder ersetzen.
verschmutzt.

Umgebungstemperat Stellen Sie sicher, dass keine heisse L

angesogen wird. Reduzieren Sie die
Umgebungstemperatur. Die Temperat
darf 40°C / 110 °F nicht Ubersteigen.

h

n

uft

Eine Phase fehlt

Prifen Sie die Sicherungen.

Induktions-Gerét
defekt

Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fir
Reparaturservice. Ziehen Sie den
Netzstecker.

Keine Reaktion auf Drehen des
Leistungs-Drehknopfs

Leistungs-Drehknopf
defekt

Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fir
Reparaturservice. Ziehen Sie den
Netzstecker aus

Heizleistung stellt innerhalb von
Minuten an und ab. Lufter arbeitet

LuftkUhlsystem ist
behindert

Stellen Sie sicher, dass die Luftzu- un
ausfuhr nicht behindert sind.

Lufter schmutzig

Lufter reinigen

Heizleistung stellt innerhalb von
Minuten an und ab. Lifter arbeitet
nicht

Lufter oder Lifter-
Uberwachung defekt

Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten fir
Reparaturservice. Ziehen Sie den
Netzstecker.

Heizleistung stellt innerhalb von
Minuten an und ab ( nach langere
fortwahrenden Betriebszeit )

Spule Uberhitzt,
Heizzone zu heiss.

warten, bis die Heizzone abgekihlt ist

Geréat ausschalten, Pfanne entfernen und

n[.eere Pfanne

warten, bis die Heizzone abgekihlt ist

Geréat ausschalten, Pfanne entferrten un

Uberhitztes Ol in der
Pfanne

warten, bis die Heizzone abgekihlt ist

Geréat ausschalten, Pfanne entfernen und

Kleine metallische Objekte ( z.B.
Loffel, Messer ) werden auf der

Heizzone aufgeheizt

Pfannenerkennung
falsch eingestellt

Uberpriifen Sie den Logikprint (nur
Servicepersonal von Lieferant!)

1) Um zu priufen, ob die Pfanne geeignet ist, benli&ieneinen Magnet,
welcher leicht am Pfannenboden haften bleiben mivesin nicht, ist Ihre
Pfanne ungeeignet fur die Induktions-Gerate. WaBierein fir Induktion

geeignetes Pfannenmateri

2)

al.

Die Luftung beginnt zu arbeiten, wenn die Tempearaties Kuhlblechs

45°C Ubersteigt. Bei Kuhlblech-Temperaturen UbetC/Oreduziert die
Uberwachung die Leistung automatisch, um den Legdteil bei
normalen Betriebsbedingungen zu halten. Das Indo&tGerat lauft mit

reduzierter Maximalleistun

g normal weiter.
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9.1 Ubersicht Fehlermeldungen auf Anzeige

Kurzschluss Temperatursensor Platte, Plattentermpera tief (kleiner -15°C)

Temperatur Platte zu hoch, Unterbruch Temperatamseauf der Platte

Keine Pfanne auf der Platte (zu kleine Pfanne aufdatte)

Falsche Pfanne auf der Platte, Kurzschluss Indugsipule (uh Wert zu Tief)

Unterbruch Temperatursensor Kiihlblech (Lifter laugefort an)

Kurzschluss Temperatursensor Kuhlblech (keine Fanktbeide Fuhler oder Kihlblech®)
Kuhlertemperatur zu tief (kleiner -15°C)

Unterbruch Potentiometer: Falscher Wert (gré3es kOhm)

1T Tl r

Elektronik OK (Standby) , Potentiometer auf O Biteg

Phase fehlt (bei 230Volt Geraten )

Phase und Null Vertauscht (400 Volt Gerate),Phdseder L3 fehlt
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10 Reinigung

Liste fur Reinigungsmittel fr bestimmte Verschrmurtgsarten:

Verschmutzungsart Reinigungsmittel
Leichte Verschmutzung Feuchtes Tuch ( Scotch ) mit
etwas Industriektichen-
Reinigungsmittel
Fetthaltige Flecken Polychrom

(Saucen, Suppen,...) Sigolin chrom,

Inox creme

Vif Super-Reiniger
Supernettoyant,

Sida,

Wiener Klak

Pudol System Pflege
Kalk- und Wasserflecken Polychrom

Sigolin chrom,

Inox creme

Vif Super-Reiniger
Supernettoyant

Stark schimmernde, Polychrom

metallische Verfarbungen Sigolin chrom
Mechanische Reinigung Rasierklinge

Nicht kratzender Schwamm

Kratzende Reinigungsmittel, Stahlwolle oder krattee8chwamme durfen nicht

verwendet werden, da sie die Ceran-Oberflache Bdgptn kdnnen.

Rickstande von Reinigungsmitteln missen vom Ceedah+Rit einem feuchten
Tuch ( Scotch ) entfernt werden, da sie beim Auieikorrodieren kénnen. Ein
fachgerechter Unterhalt des Induktions-Kochherashngt eine regelmassige

Reinigung, sorgfaltige Behandlung und Service.

Es diurfen keine Flussigkeiten in das Gerét gelangén
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11 Unterhalt
Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komgenerdie fir die Sicherheit

relevant sind, jederzeit einwandfrei funktionstighsind. Das Induktions-Gerat
muss mindestens einmal jahrlich durch einen auklptbn Techniker lhres
Lieferanten gepruft werden. Mindestens alle 6 Menatuss der Luftfilter auf

Verschmutzung kontrolliert werden.

Achtung

Induktions-Gerit nicht &ffnen!
Gefahrliche Spannung!

Das Induktions-Gerat darf nur von ausgebildetenvierPersonal getffnet werden.

12 Entsorgung

Bei Beendigung der Lebensdauer des Induktions-€endiuss dieses fachgerecht
entsorgt werden.

Vermeiden Sie Missbrauche:

Das Gerat darf nicht durch unqualifizierte Persobenutzt werden.

Vermeiden Sie, dass das zur Entsorgung bereitgestatuktions-

Gerat wieder in Betrieb genommen wird. Das InduldiGerat besteht

aus gebrauchlichen elektrischen, elektromechanisahd elektronischen Bauteilen.
Es werden keine Batterien verwendet. Der Anwenderverantwortlich fir die

fachmannische und sichere Entsorgung des Induk@Garéates.
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13 Ersatztellliste

Ersatzteile Generator 2,5 - 3,5 kW
Artikel Nr. | Used Bezeichnung
100100 X | Anschlusskabel 230 Volt, 1500 mm L&nge mit Stecker 1,5 mm?
100102 X |Aluminium Fettfilter
100108 X | Regler ( Poti komplett mit Vorschalter und Haltefeder )
100110 Knebel MIN - MAX ( Schwarz/Silber " Neu ")
100127 X | Temperaturfuhler fur Spule 210 mm
100129 Anzeige Print1 - 9
100139 Segmentanzeige (Anzeige 1-9)
200190 Spule 210 mm 75 pyH
200191 Wokspule 75 pH
500103 X | Ldfter 160 mm Durchmesser
500232 X | LED mit Zuleitung ( Steuerprint)
500235 X | Drosselprint
500237 X | Sicherung (400 mA)
500307 X | Stellfuld inkl. Mutter ( nur fur Tischgerate )
500736 X | Leistungsprint
700107 Knebel MINI
800201 Anzeigelampe " GRUN " 250 Volt
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Ersatzteile Generator 3,5 kW

Artikel Nr. | Used Bezeichnung
100099 X | Anschlusskabel 230 Volt, 1500 mm L&nge mit Stecker 2,5 mm?
100102 X |Aluminium Fettfilter
100107 Knebel Min - Max
100108 X | Regler ( Poti komplett mit Vorschalter und Haltefeder )
100109 Knebel MIN - W70/90/ 110 - MAX
100111 Knebel Induktion HINTEN MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100112 Knebel Induktion VORNE MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100114 X | Temperaturfuhler fur Spule
100116 X | Gleichrichter
100117 Knebel 0 - 6
100118 X | Steuerprint " Version 3.15 GRUN "
100121 Knebel Hauptschalter ( Roter Strich )
100123 Knebel Induktion LINKS MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100124 Knebel Induktion RECHTS MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100126 X | Temperaturfuhler Aluminium Kihlblech
100128 LED Kontrollleuchte mit Kunststoff-Haltebuchse
100129 Anzeige Print1 - 9
100130 Knebel Induktion HINTEN Min - Max
100131 Knebel Induktion VORNE Min - Max
100132 Knebel Induktion LINKS Min - Max
100133 Knebel Induktion RECHTS Min - Max
100139 Segmentanzeige (Anzeige 1-9)
100195 X |IGBT " Version A" 3,5 kW
100301 Lufter 800 x 800 x 25 mm
100302 Lufter 600 x 600 x 25 mm
100620 X | Leistungsprint " 230 Volt " 3,5 kW
100161 X | Sicherung 20 Ampere
100720 X | Steuersicherung 160 mA
300120 Sicherungsautomat B6A ( Steuersicherung )
300122 Sicherungsautomat B20A
500307 Stellful3 inkl. Mutter ( nur fir Tischgeréate )
800100 Knebel VORNE "1-10" Induktion (LED)
800102 Knebel fir Hauptschalter mit Silbernen Ring
800104 Knebel RECHTS "1-10" Induktion (LED)
800106 Knebel "1-10" Induktion (LED)
800201 Anzeigelampe " GRUN " 250 Volt
800302 Schitz 40 Ampere Eberle ( Standherd )
800404 Hauptschalter 4 - polig
800405 Hauptschalter 2 - polig
801100 Knebel HINTEN "1-10" Induktion (LED)
801104 Knebel LINKS "1-10" Induktion (LED)
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Ersatzteile Generator 5 kW / 7 kW / 8 kW

Artikel Nr. | Used Bezeichnung
100101 X | Anschlusskabel 400 Volt
100102 X [Aluminium Fettfilter
100107 Knebel Min - Max
100108 X | Regler ( Poti komplett mit Vorschalter und Haltefeder )
100109 Knebel MIN - W70/90/110 - MAX
100111 Knebel Induktion HINTEN MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100112 Knebel Induktion VORNE MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100113 IGBT " Version C (7 kW /8 kW )"
100114 X | Temperaturfihler fir Spule
100115 IGBT " VersionB (5 kW) "
100116 X | Gleichrichter
100119 X | Steuerprint "Version ROT"
100120 X | Leistungsprint " 400 Volt " 5 kW / 7KW / 8 KW
100121 Knebel Hauptschalter ( Roter Strich )
100123 Knebel Induktion LINKS MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100124 Knebel Induktion RECHTS MIN W70 - W90 - W110 - MAX
100126 X | Temperaturfuhler Aluminium Kihlblech
100128 LED Kontrollleuchte mit Kunststoff-Haltebuchse
100129 Anzeige Print1 - 9
100130 Knebel Induktion HINTEN Min - Max
100131 Knebel Induktion VORNE Min - Max
100132 Knebel Induktion LINKS Min - Max
100133 Knebel Induktion RECHTS Min - Max
100301 Lufter 800 x 800 x 25 mm
100302 Lufter 600 x 600 x 25 mm
100717 Sicherung 12,5 A (5 kW)
100718 Sicherung 16 A (7 KW / 8 KW )
100721 X | Steuersicherung 100 mA
300120 Sicherungsautomat B6 Ampere (Steuersicherung)
300121 Sicherungsautomat B16 Ampere
300130 Automaten Sammelschiene
500307 Stellful3 inkl. Mutter ( nur fur Tischgeréate )
800100 Knebel VORNE "1-10" Induktion (LED)
800102 Knebel fur Hauptschalter mit Silbernen Ring
800104 Knebel RECHTS "1-10" Induktion (LED)
800106 Knebel "1-10" Induktion (LED)
800201 Anzeigelampe " GRUN " 250 Volt
800204 Anzeigelampe unter Glas 250 Volt mit Anschlusskabel
800302 Schitz 40 Ampere Eberle (Standherd)
800304 Schitz 63 Ampere Eberle
800404 Hauptschalter 4 - polig
800405 Hauptschalter 2 - polig
801100 Knebel HINTEN "1-10" Induktion (LED)
801104 Knebel LINKS "1-10" Induktion (LED)
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