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Das vorliegende Handbuch ist vor der Inbetriebnahme des Geréates aufmerksam durchzulesen, da es wichtige

Hinweise in Bezug auf eine fachgerechte Installation, die Bedienung und die Wartung desselben enthalt und ist
zwecks jeder weiteren Einsichtnahme seitens der Bediener sorgfaltig aufzubewahren.
Bei der Installation, die ausschlieRlich von qualifizierten Fachkraften vorgenommen werden darf, sind die Angaben

des Herstellers strikt zu befolgen.

Das Gerat darf nur von Personal bedient werden, das zuvor eingehend in dessen Arbeitsweise eingewiesen

wurde

Bei Auftreten von Betriebsstérungen oder im Falle einer schlechten Arbeitsweise ist das Gerat auszuschalten.
Fur die DurchfUhrung von eventuell erforderlichen Reparaturen wenden Sie sich bitte nur an eine vom Hersteller
autorisierte Kundendienststelle und verlangen Sie Original-Ersatzteile.

Ein Nichtbefolgen des Obenbesagten kann die Betriebssicherheit des Gerates beeintrachtigen.

Das Gerat wurde unter Bericksichtigung der folgenden Richtlinien hergestellt:

- Elektromagnetische Kompatibilitat (E.M.C ), EG-Richtlinie 89/336 bezogen auf die Stérbegrenzung;
- geltende Unfallverhiltungs- und Brandschutzvorschriften;
- Richtlinien fur die Installation von elektrischen Anlagen;

- Hygienevorschriften

Abb 1

L
Ho

Das Gerat aus der Verpackung nehmen, auf
eventuelle Beschadigungen hin Uberprifen und
am Verwendungsort aufstellen.

Das Gerat nivellieren und in der Hohe mittels
der Einstellifue, wie in (Abb 1) gezeigt,
regulieren.

Wenn das Gerat an eine Wand gestellt wird,
muss diese bis zu einer Temperatur von 80°C
hitzebestandig sein. Sollte die Wand aus
entflammbarem Material bestehen, muss
unbedingt eine Warmeschutzschicht
angebracht werden,

Von den AuBenpaneelen die Schutzfolie
entfernen. Diese langsarn abziehen, damit keine
Klebereste zuriickbleiben.

Offnungen und Schlitze zum Ansaugen oder
Abkuhlen nicht verstopfen und das Gerat unter
giner Abzugshaube aufstellen, deren Anlage
den geltenden Vorschriften entspricht
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Abb 2 - Bevor das Geréat an das Stromnetz
angeschlossen wird, hat man sich zu
( ) vergewissern, dass die auf dem Geréateschild
angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte
mit denen des vorhandenen Netzes
HAQE IN [TALY {ibereinstimmen

MOD . | INR 6/ 7 - Das Gerat ist fur die auf dem sich auf
TENSIUNEI A~ der hinteren Seite des Gerates t;efindlichen

) - Gerateschild angegebene Arbeitsweise

\PDTENZH 10T, KU] ] «Tc‘ I‘ J ausgelegt oder auf der linken Herdseite

befindet.
- Fur den Anschluss des Gerates ist ein

Speisekabel mit einem genormten Stecker, der der aufgenommenen Last standhalt, zu verwenden Der Stecker ist
an eine entsprechend ausgelegte Steckdose anzuschlieRen, wobei man sich zu vergewissern hat, dass diese laut
geltender Norm ausreichend geerdet ist.

- Fur einen direkten Anschluld an das Versorgungsnetz ist zwischen dem Gerat und dem Netz ein allpoliger
Schalter zu installieren, der der entsprechenden Last standhalt und dessen Kontakte einen Mindestabstand von 3
mm aufweisen,

- Bei einem sich in Betrieb befindlichen Gerat darf die Speisespannung nicht mehr als + 10% von der
Nennspannung abweichen. :

- Das Gerat ist in ein dquipotentielles System einzufligen, dessen Effizienz zu Uberprifen ist; es sind die
geltenden Richtlinien maRgebend.

Bevor das Gerat dem Benutzer iibergeben wird:
- muss sichergestelit werden, dass es korrekt funktioniert;
- miissen dem Benutzer die Bedienungsanweisungen mitgeteilt werden

Das Gerat darf nur fur den Zweck, zu dem es bestimmt ist, verwendet werden Jeder andere Gebrauch ist
ungeeignet,

Das Gerat wahrend des Betriebes (iberwachen

Hauptschalter aktivieren.

EINZELFELD
0 Abb 3
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- Den Schaltknopf auf die gewlnschte
ZEEN Temperatur drehen.
Die crangefarbene Kontroll-Leuchte bleibt
2 wahrend der Benutzung des Kochfeldes
5
—
\\_/
3 4
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KOCHFELD MIT DOPPELTER KRONE

Abb 4 - Den Schaltknopf auf die gewlnschte
0 Temperatur drehen, es ist nur die erste Krone
® in Betrieb.
T T - Um auch die zweite Krone zu aktivieren, den
Schaltknopf bis zum Anschlag und dem
B8 Symbol @ drehen.
Anschliessend die Einstellung der
LT gewtinschten Temperatur durch drehen des
Schaltknopfes auf den entsprechenden Wert
vornehmen
- Um zur Benutzung der einzelnen Krone
5 zuriickzukehren, gentigt es, den Schaltknopf
auf 0 zu stellen und erneut den
— Temperaturwert einzustellen.

~— Die crangefarbene Kontroll-Leuchte bleibt
4 wahrend der Benutzung des Kochfeldes
eingeschaltet.

ACHTUNG: die roten Kontroll-Leuchten auf dem Kochfeld zeigen an, dass die entsprechenden Kochfelder
noch warm sind, auch wenn das Gerdt ausgeschaltet ist und man nicht mehr das typische Rot der
Heizelemente sieht.

AUSSCHALTUNG

- Die Schaltknépfe in die Stellung 0 bringen

- Die orangefarbenen Kontroll-Leuchten schalten sich aus .

- Wenn das Gerat nicht benutzt wird, den Hauptschalter abstellen.

Am Ende eines Arbeitstages muss das Gerat aus hygienischen Grinden und um Betriebsstérungen zu vermeiden,
gereinigt werden.

Das Gerat nicht mit einem direkten Wasserstrahl cder mit Hochdruck reinigen. Keine Eisenputzwolle, Blrsten
oder Schaber aus gewdhnlichem Stahl verwenden Eventuell kann rostfreie Stahlwolle verwendet werden, die in
Richtung der Satinierung zu reiben ist.

Flr die Oberflachen aus Stahl, lauwarmes Seifenwasser verwenden, grundlich nachspillen und mit einem weichen
Lappen trocknen. Der Glanz kann durch regelmafiges Abreiben mit uberall erhaltlichem, flussigem POLISH
bewahrt werden

Die Auflageflache oder den Boden nicht mit Salzsaure reinigen.

Regelmatiig {(mindestens einmal pro Jahr, oder je nach Beanspruchung), das Geréat einer kempletten Kontrolle
unterziehen

Hiermit einen qualifizieten Fachmann beauftragen. Es wird empfohlen, mit einer vom Hersteller autorisierten
Kundendienststelle einen Wartungsvertrag abzuschlieten






