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Das vorliegende Handbuch ist vor der Inbetriebnahme des Gerates aufmerksam durchzulesen, da es wichtige
Hinweise in Bezug auf eine fachgerechte Installation, die Bedienung und die Wartung desselben enthalt und ist
zwecks jeder weiteren Einsichtnahme seitens der Bediener sorgfaltig aufzubewahren

Bei der Instaliation, die ausschiiellich von qualifizierten Fachkraften vorgenommen werden darf, sind die Angaben

des Herstellers strikt zu befolgen.

Das Gerat darf nur von Personal bedient werden, das zuvor eingehend in dessen. Arbeitsweise eingewiesen

wurde.

Bei Auftreten von Betriebsstérungen oder im Falle einer schlechten Arbeitsweise ist das Gerat auszuschalten.
Fir die Durchfiihrung von eventuell erforderlichen Reparaturen wenden Sie sich bitte nur an eine vom Hersteller
autorisierte Kundendienststelle und verlangen Sie QOriginal-Ersatzteile.

Ein Nichtbefolgen des Obenbesagten kann die Betriebssicherheit des Gerates beeintrachtigen.

Das Gerat wurde unter Berlicksichtigung der folgenden Richtlinien hergestellt: _
- Elektromagnetische Kompatibilitat (E M C.), EG-Richtlinie 88/336 bezogen auf die Stérbegrenzung;

- geltende Unfallverhitungs- und Brandschutzvorschriften;
- Richtlinien fur die Installation von elekirischen Anlagen;

- Hygienevorschriften
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Das Gerat aus der Verpackung nehmen, auf
eventuelle Beschadigungen hin (iberprifen und
am Verwendungsort aufstellen.
Nur die Gerate mit Einstellfiiien nivellieren und
in der Héhe einstellen, so wie in der Abbildung
gezeigt {(Abb. 1)
Wenn das Gerét an eine Wand gestellt wird,
muss diese bis zu einer Temperatur von 80°C
hitzebestandig sein. Sollte die Wand aus
entflammbarem Material bestehen, muss
unbedingt eine Warmeschutzschicht
angebracht werden,
Von den AuBenpaneeien die Schutzfolie
entfernen. Diese langsam abziehen, damit keine
Klebereste zurlickbleiben
Offnungen und Schlitze zum Ansaugen oder
Abkithlen nicht verstopfen und das Gerét unter
einer Abzugshaube aufstellen, deren Anlage
den geltenden Vorschriften entspricht.
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- Bevor das Gerat an das Stromnetz
angeschlossen wird, hat man sich zu
4 N vergawissern, dass die auf dem Geréateschild

Abb. 2

angegebenen Spannungs- und Frequanzwerte
mit denen des vorhandenen Netzes

S BAQE IN 1TALY Ubereinstimmen.
H[]B_] INR,[G/ / - Das Gerét ist fur die auf dem sich auf
der hinteren Seite des Gerates befindlichen
TENSIONE] s ; Gerateschild angegebene Arbeitsweise
\PUTENZH T0T. KUI lz{k—;‘ l‘ ) ausgelegt oder auf der linken Herdseite

befindet.
- Fur den Anschiuss des Gerétes ist ein

Speisekabel mit einem genormten Stecker, der der aufgenommenen Last standhélt, zu verwenden. Der Stecker ist
an eine entsprechend ausgelegte Steckdose anzuschliefen, wobei man sich zu vergewissern hat, dass diese laut
geltender Norm ausreichend geerdet ist.

- Fir einen direkten AnschlulR an das Versorgungsnetz ist zwischen dem Gerat und dem Netz ein allpoliger
Schalter zu installieren, der der entsprechenden Last standhalt und dessen Kontakte einen Mindestabstand von 3
mm aufweisen.

- Bei einem sich in Betrieb befindlichen Gerdt darf die Speisespannung nicht mehr als + 10% von der
Nennspannung abweichen.

- Das Gerat ist in ein aguipotentielles System einzufigen, dessen Effizienz zu iiberprifen ist; es sind die
geltenden Richtlinien maligebend.

Bevor das Gerat dem Benutzer (ibergeben wird:
- muss sichergestellt werden, dass es korrekt funktioniert;
- mUssen dem Benutzer die Bedienungsanweisungen mitgeteilt werden

Das Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, fur den es ausdricklich bestimmt wurde Jede andere
Verwendung gilt als missbrauchlich
Das Gerat wahrend des Betriebs Gberwachen.

ACHTUNG: Das Gerat nicht in Betrieb nehmen, bevor der Behalter mit Ol gefullt wurde. Die Nichtbeachtung
dieser Anweisung fihrt aufgrund der Uberhitzung zu schweren Schaden an der Wanne und den Heizelementen.

Bevor das Gerat zum ersten Mal in Betrieb genommen wird, das ganze Verpackungsmaterial entfernen und das

Becken und die Kérbe sorgfaitig von dem zum Schutz aufgetragenen Industriefett reinigen. Dazu wie folgt vorgehen:

- das Becken bis zum Rand mit Wasser und gew&hnlichem Spuimittel fllien, die Heizung einschalten und fr
einige Minuten kochen lassen;

- das Wasser aus dem Auslaufhahn ablassen und das Becken griindlich mit klarem Wasser ausspiilen;

- den Hahn schlieBen und Fritlieré| wenigstens bis zur Markierung MIN und nicht Gber die Markierung MAX

flllen.
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ACHTUNG:

Es muss besonders darauf geachtet werden, dass altes Ol einen niedrigeren Brennpunkt hat und dass dessen
Schaum zum Uberlaufen neigt Es wird auRerdem darauf hingewiesen, dass zu feuchte Speisen in zu grofien
Mengen ebenfalls zur Bildung von Schaum beitragen, der Uberlaufen kann

GERAT MIT EINEM DREHKNOPF

8]
/|
i ?
| |
| |
h\

EINSCHALTEN
- Den Hauptschafter einschalten
- Den Drehknopf {Abb. 3} auf die
gewilnschie Temperatur stellen
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Das Aufleuchten der griinen Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat betriebsbereit ist Die orange Kontrollleuchte
bleibt wahrend des Befriebs der Heizelemente eingeschaltet
Sobald das Ol die eingestellte Temperatur erreicht, schalten sich die Heizelemente aus und die crange Kontrollleuchte

erlischt.

Sinkt die Temperatur unter den eingestellten Wert, schalten sich die Heizelemente automatisch wieder ein.

AUSSCHALTEN

- Den Drehknopf (Abb 3) auf Position “0” stellen
- Wenn das Gerét nicht benutzt wird, den allpcligen Schalter ausschalten.
- Den Deckel auf die Wanne/n legen

GERAT MIT ZWEI DREHKNOPF
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EINSCHALTEN
- Den Hauptschalter einschalten
- Den Drehknopf A auf Position “1”
stellen
- Den Drehknopf B auf die
gewiinschte Temperatur stellen.




Das Aufleuchten der griinen Kontrollleuchte zeigt an, dass das Gerat betriebsbereit ist Die orange Konfrollleuchte
bleibt wahrend des Betriebs der Heizelemente eingeschaltet. Sobald das Ol die eingestellte Temperatur erreicht,
schalten sich die Heizelemente aus und die orange Kontrollleuchte erlischt

Sinkt die Temperatur unter den eingesteliten Wert, schalten sich die Heizelemente automatisch wieder ein

AUSSCHALTEN
- Den Drehknopf B emeut auf Position "0” stellen
- Den Drehknopf A erneut auf Position "0” stellen
- Wenn das Gerat nicht benutzt wird, den allpoligen Schalter ausschalten
- Den Deckel auf die Wanne/n legen.

GERATE MIT HERAUSZIEHBARER WANNE
- Das Gerat ausschalten.
- Warten, bis das Ol in der Wanne abgekuhlt ist.
- Die Heizgruppe auiheben. :
- Das Becken herausziehen und das Ol in einen Eimer, méglichst aus Metall, gieRen und die nach derVerwendung
vorhandenen Reste filtrieren.

GERATE MIT ABLASSHAHN

- Das Gerat ausschalten und warten, bis das Ol abgekuhlt ist.

- Unter den Hahn einen Behalter, moglichst aus Metall, stellen, an dem eine Gaze zum F:Etrleren des Ols von
Verunreinigungen, die nach der Verwendung vorhandenen smd befestigt |st Darauf achten, dass der Behdlter
stabil steht '

~ Den Ablasshahn &ffnen und das ganze OI in den Behalter flielen lassen.

GERATE MIT OLABLASSKRUMMER

Abb. 5 - Das Gerat ausschalten.

- Sicherstellen, dass das Ol in der Wanne
abgeklhlt ist

- Inden Ablasshahn das dafiir vorgesehene
Verlgdngerungsstick (Bez A} mit
Bajonettverschiuss einfilhren

- Unter den Krimmer einen Behalter,
moglichst aus Metall, stellen, an dem eine
Gaze zum Filtrieren des Ols von
Verunreinigungen, die nach der
Verwendung vorhandenen sind, befestigt
ist Darauf achten, dass der Behalter stabil
steht

- Den Sicherheitshebel hochziehen und den
Hahn affnen, indem der Drehknopf (Bez B)
nach links gezogen wird

A

ACHTUNG:
Es wird empfohlen, den Behalter mit dem filtrierten Ol an einem kithlen Ort aufzubewahren, damit die wesentlichen

Eigenschaften fur die darauffolgende Verwendung erhalten bleiben
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Nachdem das Ol vollkommen abgelassen wurde, das Schutzgitter auf dem Heizblock, wo vorhanden, abnehmen;
bei den Geréten wo es vorgesehen ist, die Heizelemente senkrecht stellen und die Wanne mit Wasser und
Reinigungsmittel sdubern und mit einem weichen Lappen trocknen.

Am Ende eines Arbeitstages muss das Gerat aus hygienischen Grinden und um Beiriebsstérungen zu vermeiden,
gereinigt werden.

Das Gerat nicht mit einem direkten Wasserstraht oder mit Hochdruck reinigen. Keine Eisenputzwolle, Biirsten
oder Schaber aus gewdhnlichem Stahl verwenden. Eventuell kann rostfreie Stahlwolle verwendet werden, die in
Richiung der Satinierung zu reiben ist.

Flr die Oberfiichen aus Stahl, lauwarmes Seifenwasser verwenden, grindlich nachspiilen und mit einem weichen
Lappen trocknen Der Glanz kann durch regelmaniges Abreiben mit Gberall erhaltlichem, flissigem POLISH
bewahrt werden,

Die Auflageflache oder den Boden nicht mit Salzsdure reinigen.

RegelmaBig (mindestens einmal pro Jahr, oder je nach Beanspruchung), das Gerat einer kompletten Kontrolle
unterziehen.

Hiermit einen qualifizierten Fachmann beauftragen Es wird empfohlen, mit einer vom Hersteller autorisierten
Kundendienststelle einen Wartungsvertrag abzuschfiellen

Das Gerét ist mit einem Sicherheiisthermostat versehen, das die Stromzufuhr zu den Heizelementen unterbricht
wenn die Temperatur in der Wanne den eingesteliten Maximalwert Gbersteigt Das Eingreifen dieser Vorrichtung
wird durch das Eridschen der Konfrollleuchte wéhrend des normalen Betriebes angezeigt

Zur erneuten Inbetriebnahme des Gerates muss die rote Taste, die sich je hach Modell auf der Bedienblende ader
dahinter befindet, fest gedrickt werden; sollte sich die Unterbrechung wiederholen, muss der Kundendienst
hinzugezogen werden
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