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ACHTUNG
Die vorliegenden Gebrauchsanweisungen beziehen sich auf verschiedene Geréate. Stellen Sie den Kode des
gekauften Gerétes fest, der sich auf dem Schild unter der Bedienblende befindet (siehe obere Abbildung).

TABELLE A - Technische Daten Gas-/Elektrogerate

MODELLE +7TBSGHINFO | +7BSGHINFR |+7BSGHDNF0 | +7BSEHINFO | +7BSEHINFR
TECHNISCHE DATEN 800mm 800mm 800mm 800mm 800mm

|Fassungsvermégen des Kochkessels | Liter 60 60 60 60 60
I:::]?:I:':a?xs)vermége" Rt Liter | 11114 1114 - 1114 1114
|Netzspannung v 230 230 230 400 400
|Elektr. Leistungsaufnahme kW 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2
|Phasen Anz. 1+N 1+N 1+N 3+N 3+N
IFrequenz Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
IAnschluss ISO 7/1 (7] 1/2” 1/2” 1/2” - -
INennwérmeleistung kW 14 14 14 - -
|Bautyp A1 A1 A1 - -
|H6chstleistung kW - - - 9,4 9,4
Querschnitt Netzkabel mm? - - - 2,5 2,5
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* Lesen Sie die Betriebsanleitung vor dem Gebrauch des Gerates aufmerksam durch.

Keine entziindlichen Materialien in der Nahe dieses Gerats aufbewahren.

@ * BRANDGEFAHR - Halten Sie den Bereich um das Gerét frei und reinigen Sie diesen von Brennstoffen.
b * Das Gerét an einem gut beliifteten Ort installieren, um das Entstehen geféhrlicher Mischungen mit un-
verbrannten Gasen am Aufstellungsort des Geréates zu vermeiden.
k } ¢ Fiir den Luftaustausch ist die notwendige Menge Luft fiir die Verbrennung von 2 m3/h/kW Gasleistung
sowie das “Wohlergehen” des Kiichenpersonals zu beriicksichtigen.
¢ Eine unzureichende Beliiftung fiihrt zu Erstickung. Verdecken Sie das Beliiftungssystem des Raumes, in dem
das Gerat aufgestellt wurde, nicht. Die Beliiftungs- oder Auslassoéffnungen dieses oder anderer Geréte nicht
verdecken.

@SOS; * Bringen Sie die Notfallnummern an einem sichtbaren Ort an.

* Die Installation, Wartung und Umstellung auf eine andere Gasart dirfen nur durch vom Hersteller autorisierte Fachkréfte
ausgefuhrt werden. Fir technische Serviceleistungen missen die vom Hersteller autorisierten Kundendienststellen auf-
gesucht werden. Original-Ersatzteile verlangen.

* Dieses Gerat wurde fir das Kochen von Speisen entwickelt. Es ist fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Ein anderer
als der angegebene Gebrauch ist unsachgemas.

* Dieses Geréat darf nicht durch Personen (Kinder eingeschlossen) benutzt werden, die kdérperlich behindert, in ihrer
Wahrnehmungsfahigkeit oder ihren geistigen Kréften eingeschrénkt sind oder denen Erfahrung und Kenntnisse fehlen,
auBer wenn sie durch eine flr ihre Sicherheit verantwortliche Person Uberwacht oder in den Gebrauch des Gerétes
eingewiesen werden.

e Das Personal, welches das Geréat verwendet, muss geschult werden. Uberwachen Sie das Gerat wahrend des Betriebes.
¢ Im Schadensfall oder bei Stérungen schalten Sie das Geréat ab.

* Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte, auch nicht in verdinnter Form (wie Natronbleichlauge,
Chlorwasserstoff oder Salzs&ure, usw.), um das Geréat oder den Boden unter dem Gerat zu reinigen.
Verwenden Sie zum Reinigen der Stahlteile keine metallenen Gegenstéande (Blrsten oder Schwamme

der Art Scotch Brite).

« Vermeiden Sie, dass die Kunststoffteile mit Ol oder Fett in Kontakt kommen.

 Lassen Sie auf dem Gerét keine Krusten aus Schmutz, Fett, Speiseresten oder anderem entstehen.

* Das Gerét darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

e Das Symbol L auf dem Gerét weist darauf hin, dass dieses nicht wie Hausmill behandelt werden darf, sondern auf
korrekte Weise entsorgt werden muss, um mdgliche Umweltbelastungen und Gesundheitsschaden zu vermeiden.
Wenden Sie sich fiir weitere Informationen zum Recycling des Produktes an die lokale Vertretung oder den Fachhandler
des Gerétes, an den Kundendienst oder die fur die Abfallentsorgung zusténdige lokale Behdrde.

Werden die o.a. Hinweise nicht befolgt, kann die Anwendungssicherheit des Gerétes beeintrachtigt
werden. Die Missachtung der o.a. Hinweise bewirkt automatisch den Verfall der Garantie.
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IV. UMWELTSCHUTZ
1. VERPACKUNG
Die fur die Verpackung verwendeten Materialien
A sind umweltfreundlich und kdnnen gefahrlos gela-
L) gert oder in einer speziellen Millverbrennungsan-
lage verbrannt werden.
Kunststoffteile, welche einer eventuellen Entsorgung durch
Recycling unterliegen, sind wie folgt gekennzeichnet:
Polyethylen: duBere Verpackungsfolie, Schutzhiille

N
() / ; "
PE der Anleitung, Schutzhiille der Gasdusen.

/. Polypropylen: obere Verpackungspaneele, Verpack-
C;;) ungsbéander.
N . .
) PS-Hartschaum: Schutzecken.
PS

2. BETRIEB

Unsere Gerate wurden fur hohe Leistungen und Wirkungs-
grade entwickelt. Zur Reduzierung des Strom-, Wasser- oder
Gasverbrauchs das Geréat nicht ohne zu kochen in Betrieb
nehmen und nicht unter Bedingungen verwenden, die den
optimalen Betrieb beeintréchtigen (z.B. gedffnete Tlren oder
Deckel usw.); Das Gerét ist nur an einem gut belifteten Ort
zu verwenden, um das Entstehen gefahrlicher Mischungen
mit unverbrannten Gasen im Raum zu vermeiden.

Das Gerat nach Mdéglichkeit nur vor dem Gebrauch vorheizen.

3. REINIGUNG

Aus Umweltschutzgriinden wird empfohlen, das Gerét (auBen
und falls notwendig innen) mit Produkten zu reinigen, die zu
mehr als 90 % biologisch abbaubar sind (fir weitere Infor-
mationen siehe Kapitel V “REINIGUNG”).

4. ENTSORGUNG

Umweltgerecht entsorgen. Unsere Gerate
J werden zu mehr als 90% des Gewichts aus
wiederverwertbaren Metallen (Edelstahl,
Eisen, Aluminium, verzinktem Blech, Kupfer,
usw.) hergestellt.

Das Gerat ist vor der Entsorgung unbrauch-
bar zumachen, indem das Stromkabel und jegliche Schlie3vor-
richtung entfernt werden, um zu verhindern, dass jemand im
Gerateinnern eingeschlossen werden kann.

V. INSTALLATION

e Vor Installation dieses Gerates die vorliegenden Installa-

tions- und Wartungsanleitungen aufmerksam durchlesen.
* Die Installation, Wartung und Umstellung auf
eine andere Gasart durfen ausschlieBlich von
qualifiziertem und vom Hersteller autorisiertem
Personal durchgefiihrt werden.

* Die Nicht beachtung der vorschriftsméBigen Installations-
und Wartungsverfahren, der Umbau und die Anderung des
Geréates kdnnen zu Schéden desselben und zu Personen-
verletzungen fiihren und ziehen automatisch den Verfall
der Herstellergarantie nach sich.

1. BEZUGSNORMEN

* Die Geréteinstallation geman den Sicherheitsvorschriften
und den gultigen lokalen Bestimmungen vornehmen.

2. AUSPACKEN

ACHTUNG!

Das Gerat sofort auf eventuelle Transportschéden tber-

priifen.

e Der Spediteur tragt die Haftung fiir die Sicherheit der Ware
wahrend des Transports und der Ubergabe.

* Uberpriifen Sie die Verpackung vor und nach dem Abladen.

¢ Reklamieren Sie offensichtliche und versteckte Mangel
beim Spediteur und vermerken Sie eventuelle Schaden
oder fehlende Ware bei der Ubergabe auf dem Transport-
dokument.

* Der Fahrzeugfihrer muss das Transportdokument unter-
zeichnen: Der Spediteur kann die Reklamation zuruck-
weisen, wenn das Transportdokument nicht unterzeichnet

worden ist (der Spediteur kann das notwendige Formular

zur Verfligung stellen).
; * Beim Entfernen der Verpackung darauf acht-
en, das Gerat nicht zu beschadigen. Tragen

Sie dabei immer Schutzhandschuhe.

* Die Schutzfolien vorsichtig von den Metalloberflachen ab-
ziehen und eventuelle Klebstoffreste mit einem geeigneten
Lésungsmittel entfernen.

* Fordern Sie den Spediteur innerhalb von 15 Tagen ab der
Ubergabe auf, die Ware hinsichtlich versteckter Schaden
oder fehlender Teile zu untersuchen, die sich erst nach
dem Auspacken zeigen.

e Bewahren Sie die gesamte der Verpackung beiliegende
Dokumentation auf.

3. AUFSTELLUNG

Das Gerét vorsichtig handhaben, um Beschadigungen
desselben oder Gefahrdungen von Personen zu vermei-
den. Fur den Transport und die Aufstellung eine Palette
benutzen.

* Aus den Installationsplanen der vorliegenden Gebrauch-
sanweisungen sind die Abmessungen der Gerate und die
Anordnung der Anschliisse (Wasser - Gas - Stromkabel)
ersichtlich. Vor Ort kontrollieren, dass alle erforderlichen
Anschllsse verflgbar und einsatzbereit sind.
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e Das Gerat kann einzeln oder gemeinsam mit anderen
Geraten derselben Baureihe installiert werden.

* Die Geréte sind nicht zum Einbau vorgesehen. Halten sie
einen Abstand von mindestens 10 cm zwischen dem Geréat
und seitlichen oder hinteren Wanden ein.

* Isolieren Sie die Oberflachen, die den oben genannten
Abstand zum Gerét nicht einhalten, von diesem auf gee-
ignete Weise ab.

* Stellen Sie das Gerét in einem geeigneten Abstand von
eventuellen Wéanden aus brennbarem Material auf. Keine
entzliindlichen Materialien oder Flussigkeiten in der Nahe
des Geréates aufbewahren.

* Lassen Sie genligend Freiraum zwischen dem Gerat und
eventuellen seitlichen Wanden, der in der Folge die Aus-
fihrung von Service- oder Wartungstatigkeiten zuléasst.

¢ Nach der Aufstellung die Ausrichtung des Gerates Uber-
prifen und ggf. korrigieren. Eine falsche Ausrichtung kann
den Betrieb des Gerates beeintrachtigen.

3.1. GERATEZUSAMMENSCHLUSS

¢ (Abb.1A) Die Bedienblenden der Gerate durch Ausdrehen
der 4 Befestigungsschrauben abnehmen.

e (Abb. 1B) Von der Seitenwand jeder zu verbindenden
Gerateseite die Befestigungsschraube entfernen, die der
Bedienblende am né&chsten ist.

¢ (Abb. 1D) Die Gerate aneinander stellen und durch Drehen
der StellfiBe planeben ausrichten, bis die Oberflachen
Ubereinstimmen.

¢ (Abb. 1C) Eines der beiden im Innern der Gerate befind-
lichen Plattchen um 180° drehen.

¢ (Abb.1E) Vom Innern der Bedienblende desselben Gerates
aus die beiden Geréte an der Vorderseite verbinden, indem
eine Schraube TE M5x40 (mitgeliefert) in den gegeniber-
liegenden Einsatz geschraubt wird.

3.2. BEFESTIGUNG AM BODEN

Einzeln installierte, ein halbes Modul breite Standgerate
muissen entsprechend den dem Zubehér beiliegenden
Anweisungen am Boden befestigt werden, andernfalls besteht
Kippgefahr (F206136)..

3.3 INSTALLATION AUF BRUCKEN - UND
UBERHANGELEMENTEN UND AUF BETON-
SOCKELBLENDEN

Befolgen Sie genauestens die dem entsprechenden Zube-
hér beigelegten Anweisungen. Die dem gewahlten Produkt
beigelegten Anweisungen befolgen.

3.4 ABDICHTUNG DER FUGEN ZWISCHEN DEN
GERATEN
Die Packungshinweise der Dichtmasse (Sonderzubehdr)
beachten.
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4. ABGASFUHRUNG

4.1 GERATE DESTYPS “A1”

Die Geréate des Typs “A1” unter einer Abzugshaube aufstellen,
um den Abzug der Verbrennungsgase und Kochdampfe zu
gewahrleisten.



5. ANSCHLUSSE

* Alle Installations- und Wartungsarbeiten der
Gas-, Strom- und Wasseranlagen dirfen auss-
chlieBlich durch das Versorgungsunternehmen
oder einen autorisierten Installateur durchgefiihrt
werden.
* Die Art des gekauften Gerétes anhand der Daten auf dem
Typenschild feststellen.
¢ Auf den Installationsplénen die Art und die Anordnung
der fur dieses Geréat vorgesehenen Verbrauchereingénge
Uberprifen.

5.1. GASGERATE
HINWEIS! Dieses Gerét ist fir den Betrieb mit Gas G20
20mbar vorgeristet und zugelassen; fir die Umstellung auf
eine andere Gasart siehe die Anweisungen des Abschnitts
5.1.6 in diesem Kapitel

5.1.1. VOR DEM ANSCHLUSS

» Uberpriifen, ob das Gerat fiir den Betrieb mit der am In-
stallationsort vorhandenen Gasart vorgerUstet ist. Sollte
dies nicht der Fall sein, befolgen Sie die Anweisungen des
Abschnitts: “Umstellung / Einstellung der Gasgerate”.

¢ Jedem einzelnen Gerat muss ein schnell schlieBender/s
Absperrhahn/-ventil vorgeschaltet werden. Den Hahn bzw.
das Ventil in leicht zugénglicher Position installieren.

¢ Die Anschlussleitungen von Staub, Schmutz, Fremdkor-
pern reinigen, die die Gaszufuhr behindern kénnten.

* Die Gasversorgungsleitung muss den fir den einwand-
freien Betrieb aller ans Netz angeschlossener Geréte
notwendigen Gasdurchsatz gewahrleisten. Eine unzu-
reichende Gasversorgung beintrachtigt den Betrieb der
angeschlossenen Geréte.

¢ Achtung! Eine falsche Ausrichtung kann die Verbrennung
beeinflussen und den Betrieb des Geréates beeintrachtigen.

5.1.2. ANSCHLUSS

e Auf den Installationsplédnen die Anordnung des Gasan-
schlusses auf dem Gerateboden feststellen.

¢ Falls vorhanden, vor dem Anschluss an die Gasleitung den
Plastikschutz vom Gasanschluss des Gerates entfernen.

* Nach erfolgter Installation die Dichtigkeit der Verbindungss-
tellen mit Seifenwasserlésung kontrollieren.

5.1.3. UBERPRUFUNG DES ANSCHLUSSDRUCKS

Anhand des Typenschilds Uberprifen, ob das Gerat fir die

vorhandene Gasart geeignet ist (bei Nichteignung siehe die

Anweisungen des Abschnitts “Umstellung auf eine andere

Gasart”). Der Anschlussdruck wird bei einem Geratin Betrieb

mit einem Manometer gemessen (Mindestdruck 0,1 mbar).

¢ Die Bedienblende entfernen.

¢ Die Dichtschraube ,A” des Druckanschlusses entfernen
und das Manometer ,,0” (Abb. 2A) anschlieBen.

¢ Den auf dem Manometer angezeigten Wert mit dem in
Tab. B angegebenen Wert (siehe Anhang der Gebrauch-
sanweisungen) vergleichen.

e Liegt der auf dem Manometer angezeigte Druckwert au-
Berhalb des in Tab. B angegebenen Wertebereichs, darf
das Gerat nicht eingeschaltet werden. Wenden Sie sich
in diesem Fall an das Gasversorgungsunternehmen.

5.1. GASDRUCKREGLER

Falls der Gasdruck den angegebenen Wert lbersteigt oder
(aufgrund von Schwankungen) schwer einstellbar ist, muss
vor dem Gerat und in leicht zuganglicher Position der Gas-
druckregler (Kode 927225) installiert werden. Der Druckregler
sollte nach Mdglichkeit horizontal eingebaut werden, um einen
korrekten Ausgangsdruck zu gewéhrleisten:

e “1” Gasanschluss Gasversorgungsseite.

e “2” Druckregler;

* “3” Gasanschluss Geréteseite;

Der Pfeil auf dem Regler ——">)
2 ﬁ

(
richtung an.

gibt die Gasstrémungs-

HINWEIS! Diese Modelle sind fiir den Betrieb mit Erd- oder
Propangas gebaut und zertifiziert. Bei Erdgas ist der Druck-
regler auf 8 w.c. eingestellt (20mbar).

5.1.5. PRIMARLUFTKONTROLLE

Die Primérluft ist korrekt eingestellt, wenn sich die Flamme

bei kaltem Brenner nicht ablést und es bei heiBem Brenner

nicht zu einem Flammenriickschlag kommt.

* Die Schraube “A” ausdrehen und den Luftring “E” auf den
Abstand “H” gemaf Tab B einstellen, die Schraube “A” wieder
anziehen und mit dem Lack versiegeln (Abb. 3A) einstellen.

5.1.6. UMSTELLUNG AUF EINE ANDERE GASART

Aus der Tabelle B “Technische Daten/Diisen” ist der Disentyp
ersichtlich, durch den die vom Hersteller installierten Dlsen
ersetzt werden kénnen (die Nummerist auf dem Disenkdrper
eingestanzt). Nach dem Ersatz muss folgende Prifliste voll-
sténdig durchgegangen werden:

Check Ok

* Ersatz Dlise/n Brenner

* korrekte Einstellung Primérluft zu Brenner/n

* Ersatz Diise/n Zindbrenner

* Ersatz Schraube/n der Mindestregelung

» korrekte Einstellung Zundbrenner, sofern
notwendig

* korrekte Einstellung Versorgungsdruck
(siehe Tab. Technische Daten/Diisen)

* Klebeschild (mitgeliefert)
mit den Daten der neuen Gasart anbringen

5.1.6.1 ERSATZ DER DUSE DES HAUPTBRENNERS

(ABB.3A)

e Die Schraube “A” lockern und die Diise “C” abschrauben.

* Die Duse und den Luftring herausnehmen.

e Die Duse ,C” durch die fur die Gasart passende Dilse
ersetzen, siehe Angaben in Tabelle B.

e Der Dlsendurchmesser ist in Hundertstel-Millimetern auf
dem Dusenkdrper angegeben.

* Die Duse ,,C”in den Luftring ,E” einsetzen, die beiden zu-
sammengebauten Komponenten wieder korrekt montieren
und die Duse bis zum Anschlag einschrauben.
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5.1.6.2 ERSATZ DER DUSE DES ZUNDBRENNERS

¢ Die Schraubverbindung ,H” ausdrehen und die Duse ,,G”
durch die fiir die Gasart passende Dulse ersetzen (Tab. B,
Abb. 3B).

* Die Kennziffer der Duse ist auf dem DUsenkdrper angege-
ben.

* Die Schraubverbindung ,H” wieder festdrehen.

5.2, ELEKTROGERATE

4.1.1. STROMANSCHLUSS (ABB. 4A).

HINWEIS! Vor dem Anschluss Uberprifen, ob Netzspannung

und -frequenz mit den Daten auf dem Typenschild Uberein-

stimmen.

e Fir den Zugriff auf das Klemmenbrett ,M” die Befesti-
gungsschrauben I6sen und die Vorderwand des Gerats
abnehmen.

* SchlieBen Sie das Netzkabel gemaB dem beigelegten
Schaltplan an das Klemmenbrett an.

¢ Das Netzkabel mit der Kabelklemme ,E” befestigen”.

HINWEIS! Der Hersteller lehnt bei Missachtung der Unfall-

verhltungsvorschriften jegliche Haftung ab.

5.2.2. NETZKABEL

Sofern nicht anders angegeben, werden unsere Geréte ohne
Netzkabel ausgeliefert. Der Installateur muss ein flexibles Ka-
bel, das den Mindestanforderungen des Kabeltyps HO5RN-F
mit Gummiisolierung entspricht, verwenden. Das am Gerat
auBBen vorbei laufende Kabelstick muss mit einem Metall-
oder Hartplastikrohr geschitzt werden.

5.2.3. SCHUTZSCHALTER

Dem Geréat muss ein Schutzschalter vorgeschaltet werden.
Der Abstand der Kontaktéffnungen und der maximale Wert
des Leckstroms richten sich nach der geltenden Vorschrift.

5.3.ERDANSCHLUSS UND POTENTIALAUSGLEICHSKNOTEN
Das Gerat an eine Erdung anschlieBen; danach mittels der
Schraube unter dem Rahmen rechts vorne in einen Poten-
tialausgleichsknoten einbinden. Die Schraube ist mit dem

folgenden Symbol gekennzeichnet .

6. ANSCHLUSS AN DAS WASSERNETZ

Das Gerat muss mit Trinkwasser bei Druckwerten von 1,5 - 3
bar versorgt werden.

Achtung! Liegt der Wasserdruck uber dem angegebenen
Druckwert, muss zur Vermeidung von Schaden am Geréat ein
Druckreduzierer eingebaut werden.

Far eine korrekte Installation muss die Wasserzulaufleitung
»P” (Abb. 4A) mit einem mechanischen Filter und einem Ab-
sperrhahn an das Versorgungsnetz angeschlossen werden.
Vor dem Anschluss des Filters eine gewisse Wassermenge
ausflieBen lassen, umdie Leitung von eventuellen Ablagerun-
gen zu reinigen.
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6.1. KOCHKESSEL MIT AUTOMATISCHER
WASSERBEFULLUNG

Fir eine korrekte Installation muss die Wasserzulaufleitung
“H” (Abb.) fir die automatische Wasserbefiillung in den
Zwischenraum an das Versorgungsnetz von entionisiertem
Wasser, oder, als Alternative, von osmotisiertem Wasser
angeschlossen werden. Vor dem Anschluss eine gewisse
Wassermenge ausfliessen lassen, um die Leitung von even-
tuellen Abalgerungen zu reiningen.

7. SICHERHEIT -
KONTROLLVORRICHTUNGEN

7.1. SICHERHEITSTHERMOSTAT

Einige unserer Modelle sind mit einem Sicherheitsthermostat
ausgestattet, der bei Uberschreitung eines festgelegten Tem-
peraturwerts automatisch anspricht und die Gasversorgung
(Gasgeréate) bzw. die Stromversorgung (Elektrogeréate)
unterbricht.

UND

7.1.1. AUSLOSUNG

Bei Kochkesseln weist die Auslésung des Temperaturbegren-
zer, die durch das Aufleuchten der Kontrolllampe “L” auf der
Bedienblende angezeigt wird, auf eine unkorrekte Anwendung
(Betrieb mit leerem Kessel oder unzureichendem Wasser-
stand im Zwischenraum) oder auf einen Defekt des Geréts
hin. Sollte die Sicherheitsvorrichtung wiederholt ansprechen,
einen Fachtechniker zu Rate ziehen.

7.1.2 RUCKSETZUNG

Die Ruicksetzung des Temperaturbegrenzers erfolgt beim
AbkUlihlen des Gerats automatisch nur bei indirekt beheizten
Kesseln.



HINWEIS: Die Verstellung des Sicherheitsgrenzschalters fiihrt
zum Verfall der Garantie.

7.2 DRUCKREGLER

Indirekt beheizte Kochkessel:

¢ Entliftungs- und Unterdruckventil “D”: es reguliert den
Innendruck im Kesselmantel und gewéhrleistet den Austritt
der darin enthaltenen Luft wahrend des Aufheizens. Es
sorgt auBerdem wéahrend des Abkuhlens fir den Einlass
von Luft in den Kesselmantel, wenn der Druck darin unter
den normalen Luftdruck absinken sollte.

¢ Sicherheitsventil “S”: es spricht an, wenn der Druck im
Kesselmantel ca. 0,5 bar erreicht, und leitet den Dampf
aus dem Zwischenraum nach auf3en ab.

8. VOR BEENDIGUNG DER
INSTALLATIONSARBEITEN

Alle Anschlisse mit Seifenwasser auf eventuelle Gaslecks
prifen. Keine offenen Flammen bei der Gasdichtheitsprifung
verwenden. Alle Brenner einzeln und zusammen einschalten,
um die Funktionstiichtigkeit der Gasventile, der Kochstellen
und der Ziindung zu kontrollieren. Den Kochstellenregler flr
jeden Brenner und alle Brenner zusammen auf die niedrigste
Leistungsstufe stellen; der Installateur muss nach Beendigung
der Arbeiten dem Benutzer den Gerategebrauch erklaren.
Sollte das Gerat nach Ausfiihrung der Kontrollen nicht korrekt
funktionieren, den lokalen Kundendienst verstandigen.
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VI. ANWEISUNGEN FUR DEN
BENUTZER

1. GEBRAUCH DES KOCHKESSELS

Allgemeine VorsichtsmaBnahmen

* Das Gerat st fir gewerbliche Zwecke ausgelegt und muss
von hierflr geschultem Personal benutzt werden.

* Das Gerat darf ausschlieBlich fur den Zweck benutzt
werden, flr den es eigens konzipiert wurde; d.h. zum
Garen oder zur Zubereitung von Speisen in Flissigkeiten.
Jeder andere Gebrauch gilt als bestimmungsfremd.

* Nie grobes Kochsalz verwenden, da es sich nur langsam
I6st, was die Korrosion des Kesselbodens zur Folge haben
kénnte. Es wird empfohlen, nur feines Salz (3 mm) zu ver-
wenden und es stets ins kochende Wasser geben. Grobes
Salz muss zuvor separat in einem anderen Behalter in
heiBem Wasser aufgeldst werden.

Achtung! Die Inbetriebnahme des Kessels ohne Wasser im

Kesselmantel verursacht schwere Schaden durch Uberhitzung

des Edelstahlbehélters und der anderen internen Bauteile.

1.1 WASSEREINLAUF

e Den dem Gerat vorgeschalteten Schutzschalter ein-
schalten und den Wasserzulaufhahn 6ffnen;

¢ Den Ablaufstutzen ,B” des Kessels verschlieB3en;

¢ Den Kesseldeckel 6ffnen;

e Den Auswahlknopf ,R” betétigen”. Er verfigt Uber zwei
Betriebsstellungen:
- Blau: Einlass Kaltwasser;
- Rot: Einlass Warmwasser;

e Der Wasserzulauf erfolgt Gber den Verteiler “E”.

1.2 WASSEREINLAUF IN DEN KESSELMANTEL

(nur indirekt beheizte Modelle)

Hinweis: Der Zwischenraum darf ausschlielich mitentminer-
alisiertem Wasser unter Zugabe des Korrosionsschutzmittels
(1 Tute bei Kesseln a 60 Liter, 2 Titen bei Kesseln a 100 und
150 Liter) beftllt werden.

1.21. KOCHKESSEL MIT AUTOMATISCHER

WASSERBEFULLUNG

¢ DerWsserstand und eventuell die automatische Wasserbe-
fullung des Zwichenraums werden bei der Inbetriebnahme
des Geraetes aktiv. Sollte der Wsserstand nicht beim
Minimum sein, wird dann das Geraet nich aufwaermen,
bis der Mndeststand erreicht wird.

HINWEIS: Sollte das Geraet nicht in Betrieb kommen, die

Wasserzulaufleitung und die Wasserstandanlage von einem

Fachtechniker kontrollieren lassen.

¢ Bei der ersten nbertriebnahme braucht das Wasserbefu-
ellungssystem etwa 30 Minuten , um den Minimumwas-
serstand im Zwischenraum zu erreichen. Waehrend der
Wasserbefuellung, das Korrosionsschutzmittel durch das
Entlueftungsventil “D” dazugeben.

HINWEIS: Bei der ersten Inbertriebnahme ist es moeglich,

Wasser schneller durch das Entlueftungsventil manuell ein-

fliessen zu lassen.
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1.2.2. KOCHKESSEL MIT HANDWASSERBEFULLUNG

Téaglich vor Arbeitsbeginn bei kaltem Gerat kontrollieren,

dass der Wasserstand im Kesselmantel nicht unter den

Mindestwert gesunken ist.

* Den Verschluss “T” (bei 60-Liter-Kesseln) abschrauben.

Achtung:

Die Arbeit nicht bei warmem Gerét ausfihren oder wenn

dasselbe in Betrieb ist.

¢ Durch die Einlasséffnung entmineralisiertes Wasser ein-
fullen, bis auf dem Wasserstandanzeiger “P” der Wert der
maximalen Fullmenge erreicht ist.

¢ Den Verschluss “T” wieder sorgfaltig aufschrauben.

1.2.3 DRUCKWACHTER (NUR INDIREKT BEHEIZTE
MODELLE)

Der Druckwéchter sorgt fir einen optimalen Druck im Kes-
selmantel und schaltet die Heizelemente ab, sobald der

vorgegebene Druckwert Uberstiegen wird. Hierdurch wird der
Energieverbrauch des Gerats und der Wasserverbrauch im
Kesselmantel reduziert.

1.3. GASGERATE
Der Bedienknopf des Brenners ,V” (auf dem Frontpaneel)
hat folgende 3 Positionen:

° Ausgeschaltet
Zindung Zindbrenner
Flamme
Einschalten

e Den Bedienknopf ,V” eindriicken und auf ,Ziindung Ziind-
brenner” drehen.

Den Bedienknopf ganz eindriicken, um den elektrischen
Zinder einzuschalten und die Zindflamme zu ziinden.
Den Bedienknopf ein wenig loslassen, um die Zindung zu
deaktivieren, und ca. 20 Sekunden leicht gedruckt halten;
nach dem Loslassen darf die Pilotflamme nicht ausgehen.
Andernfalls den Vorgang wiederholen.



1.3.1 DRUCKWACHTER

Das Gasventil ist mit einer Sperrvorrichtung ausgestattet,
die bei einem zufélligen Ausgehen des Zindbrenners die
unmittelbare Neuziindung (fir ca. 60 Sekunden) verhindert.
Das sich eventuell angesammelte Gas kann auf diese Weise
abstrémen und die Betriebssicherheit wird somit erhéht.

e Zur Zindung des Hauptbrenners den Bedienknopf von

»Zundung Zundbrenner” auf ,Flamme” drehen.

HINWEIS! Im Notfall ist eine Zindung des Zlindbrenners von
Hand moglich; hierzu eine Flamme durch das Loch “S” an
den Zindbrennerannéhern und gleichzeitig den Bedienknopf
“V”in der Stellung “Zlindung Ziindbrenner” gedrickt halten.

Ausschalten

e Den Bedienknopf ,V” teilweise eindricken und von
.Flamme” auf ,Zlindung Zindflamme” drehen, wenn sie
fur spateren Gebrauch weiterbrennen soll;

¢ Den Bedienknopf “V” teilweise eindriicken und auf die
Position “ausgeschaltet” drehen, um das Geréat auszus-
chalten.

1.4. ELEKTROGERATE
¢ Das Gerat anhand des Umschalters einschalten und am
Regler ,A” die gewlinschte Temperatur einstellen” .

Ausschalten
e Zum Ausschalten des Geréts den Umschalter auf ,Aus” stellen.

1.5 GARVORGANG

¢ Den Kessel flllen (bei indirekt beheizten Modellen den
Wasserstand im Kesselmantel priifen);

e Den Brenner ziinden (nur Gasgerate);.

e Den Bedienknopf “A” je nach Menge und Art der zu
kochenden Speisen auf die gewiinschte Leistungsstufe
stellen. Er verfligt Gber folgende Betriebspositionen:

: Beckenheizung ausgeschaltet;

: Positionen niedrige - mittlere Leistung;
.8 : Positionen mittlere - hohe Leistung;

: Maximale Leistung;

- o —~ o
3

Hinweise! Die Wahl einer anderen Leistungsstufe als ,I”

bewirkt das Aus- und Wiedereinschalten der Beckenheizung.

Hierdurch wird der Energieverbrauch reduziert, ohne den

Garvorgang zu beeintrachtigen.

¢ Indirekt beheizte Modelle: Bei jeder Inbetriebnahme
des Geréts nach 10/15 Minuten das Entliftungsventil ,D”
drticken, um die Luft aus dem Kesselmantel abzulassen.
Durch das Ablassen der Luft nach Auf3en wird ein optimaler
Druck (gleichméaBigeres Garen und Energieersparnis) im
Kesselmantel gewahrleistet.

¢ Nach Beendigung des Garvorgangs zur Unterbrechung
der Stromzufuhr den Bedienknopf ,A” auf ,,Aus” drehen
und den Zindbrenner ausschalten (Gasgerate).

* Den Ablass ,B” 6ffnen, den Kessel entleeren und séubern.
Hinweis! Den Ablass ,B” regelméaBig einmal wdchentlich
mit Speisefett schmieren, um vorzeitigem Verschleil3 oder
Beschadigung vorzubeugen.

VIl. REINIGUNG

ACHTUNG!
Vor der Durchfiihrung von Reinigungsarbeiten jeder Art muss
das Gerét von der Stromversorgung getrennt werden.

1. AUSSENTEILE

SATINIERTE STAHLOBERFLACHEN (taglich)

* Alle Stahloberflachen reinigen: Frischer Schmutz kann
leicht und muhelos entfernt werden.

e Entfernen Sie Schmutz, Fett und Speisereste von den
ausgeklhlten Stahloberflachen, verwenden Sie dazu
Seifenwasser, mit oder ohne Reinigungsmittel, das Sie
mit einem Tuch oder Schwamm auftragen. Alle gereinigten
Oberflachen anschlieBend sorgféltig trockenreiben.

* Schmutz-, Fett- oder Speiseresteverkrustungen mit einem
Tuch oder Schwamm in Richtung der Satinierung unter
h&ufigem Spllen abreiben: kreisférmiges Reiben und die
auf dem Tuch/Schwamm verbleibenden Schmutzreste
kénnten die Stahlsatinierung beschéadigen.

* Gegenstande aus Eisen kénnen den Stahl ruinieren oder
beschéadigen: zerkratzte Oberflachen verschmutzen leich-
ter und sind starker korrosionsgeféhrdet.

* Gegebenenfalls muss die Satinierung wieder hergestellt
werden.

HITZEGESCHWARZTE OBERFLACHEN (wenn nétig)

Auf Oberflachen, die hohen Temperaturen ausgesetzt sind,
kénnen dunkle Schatten entstehen. Diese stellen keinen
Schaden dar und kénnen gemé&B den Anweisungen des
vorangegangenen Abschnitts entfernt werden.

2. SONSTIGE OBERFLACHEN
AUTOMATISCHE WASSERBEFUELLUNG (alle 6 Monate)
Die Anlage und die Sonden regelmaessig kontollieren, Kalk-
ablagerungen eventuell mit purem Essig oder einer Loesung
eines chemischen Reinigers (1/3) und Wasser (2/3) entfernen.
Alle Handlungen muessen von einem Fachtechniker durch-
gefuehrt werden.

BEHEIZTE BECKEN/BEHALTER (taglich)

Die Becken oder Behélter der Gerate mit kochendem Was-
ser reinigen, dem Soda (Entfetter) zugesetzt werden kann.
Das in der Preisliste angegebene Zubehér (im Lieferumfang
enthalten oder Sonderzubehor) verwenden, um Speisereste
oder -verkrustungen zu entfernen.

ACHTUNG - Bei den Elektrogeraten muss das Eindringen
von Wasser in die elektrischen Bauteile unbedingt vermieden
werden: eindringendes Wasser kann Kurzschlisse und
Stromverluste verursachen und das Ansprechen der Schutz-
vorrichtungen des Gerates bewirken.
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3. KALK

STAHLOBERFLACHEN (wenn nétig)

Durch Wasser auf den Stahloberflachen verursachte Kalk-
ablagerungen (Flecken oder Schatten) mit geeigneten, natur-
lichen (z.B.: Essig) oder chemischen (z.B.:“STRIPAWAY” der
Firma ECOLAB) Reinigern entfernen.

BOILER ODER KESSELMANTEL (alle 3/4 Monate)

e Zur Entkalkung die Wasserspeicher- und Heizvorrichtun-
gen (z. B.: Kesselmantel der Kochkessel mit indirekter
Beheizung) mit reinem Essig oder einer Lésung aus einem
chemischen Reiniger (1/3) und Wasser (2/3) fullen.

ESSIG

e Ca.5 Minuten erhitzen

* Den Essig mindestens 20 Minuten wirken lassen.

¢ Mit reichlich entmineralisiertem Wasser nachspuilen.

CHEMISCHER REINIGER

* Ca. 3 Minuten erhitzen

¢ Die Lésung mindestens 10 Minuten wirken lassen.

4. STANDZEITEN

Vor einemlangeren Geratestillstand sind folgende Vorkehrun-

gen zu treffen:

* SchlieBen Sie die dem Gerat vorgeschalteten Haupthéhne
oder -schalter.

* Alle Oberflachen aus Edelstahl energisch mit einem in
Vaselindl getrénkten Tuch abreiben, um einen Schutzfilm
aufzutragen.

* Die Rdume regelmaBig luften.

* Kontrollieren Sie das Gerat vor einer neuerlichen Verwend-
ung.

* Die Elektrogeréte fur mindestens 45 Minuten mit der nie-
drigsten Leistungsstufe einschalten, um eine zu schnelle
Verdunstung der angesammelten Feuchtigkeit und eine
Beschadigung des Heizelementes zu vermeiden.

5. INNENTEILE (alle 6 Monate)

HINWEIS! Diese Arbeiten diirfen ausschlieBlich von

Fachkréften vorgenommen werden.

 Uberpriifen Sie den Zustand der Innenteile.

¢ Eventuelle Schmutzablagerungen im Inneren des Gerates
entfernen.

 Uberpriifen und reinigen Sie das Ablaufsystem.

HINWEIS! Unterbesonderen Umgebungsbedingungen (z.B.:

intensive Verwendung des Gerétes, salzhaltige Umgebungen,

usw.) wird empfohlen, die o. a. Reinigungsarbeiten haufiger

vorzunehmen.
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Vill. WARTUNG
1.WARTUNG

Samtliche Wartungskomponenten sind von der Vorderseite
des Gerates nach Abnahme der Bedienblende und des Front-
paneels zugénglich. Vor dem Offnen des Gerates immer die
Stromversorgung abschalten.

1.1 BETRIEBSSTORUNGEN UND ABHILFE
Selbstbei ordnungsgeméBem Gebrauch des Geréates kénnen
Betriebsstérungen auftreten.

- Keine Ziindung des Ziindbrenners.

Mégliche Ursachen:

¢ Die Kerze ist nicht korrekt befestigt oder falsch angeschlos-
sen,

die Zundung oder das Kabel der Kerze sind beschédigt.
Unzureichender Druck in den Gasleitungen.

Die Dise ist verstopft.

Das Gasventil ist defekt.

- Der Ziindbrenner erlischt.

Mégliche Ursachen:

¢ Unzureichende Erhitzung des Thermoelements durch den
Zundbrenner,

¢ der Bedienknopf des Gasventils wird nicht lang genug
gedruickt.

¢ Der Gasdruck am Ventil ist unzureichend.

e Das Gasventil ist defekt.

- Der Hauptbrenner ziindet nicht

Mdgliche Ursachen:

e Druckverlust in der Gasleitung

¢ Die Dise ist verstopft oder das Gasventil ist defekt

¢ Die Gasaustrittséffnungen des Brenners sind verstopft.

ANLEITUNGEN FUR DEN AUSTAUSCH VON KOMPO-
NENTEN (ausschlieBlich durch einen Fachtechniker
vorzunehmen).

Das Frontpaneel abnehmen, um Zugang zu folgenden Bau-
teilen zu erhalten:

GASVENTIL

* Die Leitungen von Zindbrenner und Thermoelement
abdrehen, die Anschlisse des Gasein- und -austritts
abschrauben.

¢ Beim Wiedereinbau die Schritte in umgekehrter Reihen-
folge ausfihren.

BAUGRUPPE ZUNDBRENNER, THERMOELEMENT,KERZE

e Fur den Ersatz der Kerze und des Thermoelements die
entsprechenden Befestigungsschrauben l6sen und die
Komponenten herausziehen.

e Fir die Ersetzung des Ziindbrenners die Gasleitung ab-
schrauben und den Pilotbrenner abnehmen

¢ Die Komponenten ersetzen und beim Wiedereinbau in
umgekehrter Reihenfolge vorgehen.



HAUPTBRENNER

¢ Den Gasanschluss vom Diisenhalter abschrauben

¢ Die Befestigungsschrauben des Brenners an der Halterung
I6sen

¢ Die Befestigungsschrauben ausdrehen und die Baugruppe
Zindbrenner ausbauen

* Beim Wiedereinbau die Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge ausflihren; dabei darauf achten, dass bei der
Brennermontage die Zentrierstifte im hinteren Teil in ihre
Aufnahmen eingesetzt werden.

1.2 WARTUNGSPROGRAMM

¢ Lassen Sie das Gerat von einer Fachkraft mindestens ein-
mal alle 12 Monate kontrollieren. Dazu wird der Abschluss
eines Wartungsvertrags empfohlen.

1.3 SCHMIERUNG GROSSER ABLASSHAHN

* Am Ende jedes Arbeitstages muss das Innenteil des
Ablasshahns ausgebaut, von eventuellen Speiseresten
gereinigt und die Kegelflache mit Fett Kluber Nontrop-PLB
DR geschmiert werden.
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IT_ITALIA (categoria lI2H3+)

TABELLA B - Pressione gas e dati ugelli
G20 G30/G31
TIPO GAS
Nominale Minima Massima Nominale Minima Massima
PRESSIONE GAS (mbar) 20 17 25 28-30/37 20/25 35/45
1) Aereatore | Ugello MAX | Ugello MIN | Pilota] Aereatore | Ugello MAX | Ugello MIN | Pilota
BRUCIATORI kw
(mm) mm mm Stamp.] mm Stamp| n° mm mm Stamp.| mm Stamp.| n°
Diretta 60L ) i}
33 2,85 | 285 - - 41 28 1,85 | 185 - - 30
Indiretta 60L i, -
|Potere calorifico inferiore (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Consumo gas complessivo (con potere calorifico inferiore(Hi) a 15°C e 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELLI +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
TABLE B - Gas pressure and nozzle data
G20 G30/G31
GAS TYPE
Nominal Min. Max. Nominal Min. Max.
GAS PRESSURE (mbar) 20 17 25 28-30/37 20/25 35/45
o Aerator MAX nozzle | MIN nozzle | Pilot Aerator MAX nozzle | MIN nozzle | Pilot
BURNERS kw
(mm) mm mm Stamp.] mm Stamp] no. mm mm Stamp.| mm Stamp.| no.
Direct 60L - -
33 2,85 | 285 - - 41 28 1,85 | 185 - - 30
Indirect 60L ; -
Lower heating power (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Total gas consumption (with lower heating power (Hi) at 15°C and 1013mbar)
+7BSGHDNF0
MODELS +7BSGHINFO0 1.48 m3/h 1.10 kg/h
+7BSGHINFR
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ES. SPAIN (categoria 112H3+)

TABLA B - Presion del gas y datos de las boquillas

G20 G30/G31
TIPO DE GAS
Nominal Minima Maxima Nominal Minima Maxima
PRESION DEL GAS (mbar) 20 17 25 28-30/37 20/25 35/45
o Aireador | Boquilla MAX | Boquilla MIN | Piloto| Aireador | Boquilla MAX | Boquilla MiN | Piloto
QUEMADORES kw
(mm) mm mm  Grabado| mm Grabado n° mm mm  Grabado | mm Grabado n°
Cal. dir. 60 | - -
33 2,85 285 - - 41 28 1,85 185 - - 30
Cal. indir. 60 | _ R
Poder calorifico inferior (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Consumo total de gas (calculado con poder calorifico inferior (Hi) a 15°C y 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELOS +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR

NL.THE NETHERLANDS (category ll2L3B/P)

TABEL B - Gasdruk en gegevens sproeiers

G25 G30/G31
SOORT GAS
Nominaal Minimaal Maximaal Nominaal Minimaal Maximaal
GASDRUK (mbar) 25 20 30 30 25 35
o Beluchter S;:Jltzzer Spl\r;:ler Waakvlam- Beluchter S;:vrlt;&er Sp';ﬁ;ler Waakvlam-
BRANDERS (mm) KW brander brander
mm mm  Opdruk |mm Opdruk n° mm mm  Opdruk | mm Opdruk n°
Direct 60L - -
34 2,95 295 - - 41 28 1,85| 185 - - 30
Indirect 60L B B
Verwarmingswaarde van minder (Hi) dan 29,25 Mj/m3 45,65 Mj/Kg (Gas G30)
Totaal gasverbruik (met een verwarmingswaarde van minder (Hi) dan 15°C en 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELLEN +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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PT. PORTUGAL (category l12H3+)

TABELA B - Pressao do gas e dados dos bicos

5 G20 G30/G31
TIPO DE GAS
Nominal Minima Maxima Nominal Minima Maxima
PRESSAO DO GAS (mbar) 20 17 25 28-30/37 20/25 35/45
) Ventilador | Bico MAX | Bico MiN | Piloto | Ventilador | Bico MAX | Bico MIN | Piloto
QUEIMADORES kW
(mm) mm mm Grav. |mm Grav. n° mm mm Grav.|mm Grav. n°
Directa 60L - -
33 2,85| 285 - - 41 28 1,85| 185 - - 30
Indirecta 60L _ -
Poder calorifico inferior (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Consumo de gas total (com poder calorifico inferior (Hi) a 15°C e 1013 mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELOS +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
TABEL B - Gastryk og tekniske specifikationer for dyser
G20 G30/G31
GASTYPE
Nominel Minimum Maksimum Nominel Minimum Maksimum
GASTRYK (mbar) 20 17 25 30 25 35
Lufttil- Dyse Taend- Lufttil- Dyse Tand-
BRANDERE (m@m) ww | plander | maks. | MM ganme | blander | maks. [PY*MMN| gamme
mm mm  Trykt | mm Trykt Antal mm mm  Trykt | mm Trykt Antal
Direkte 60L - -
33 2,85 285 - - 41 28 1,851 185 - - 30
Indirekte 60L R R ’ ’
Mindste varmeeffekt (Hi) 34.02 Mj/m3

45.65 Mj/kg (Gas G30)

Samlet gasforbrug (med minds

te varmeeffekt (Hi) ved 15°C og 1013 mbar)

MODELLER

+7BSGHDNFO0

+7BSGHINFO

+7BSGHINFR

1,48 m3/t

1,10 kg/t
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SE. SWEDEN (category 112H3B/P)

TABELL B - Gastryck och dysdata

G20 G30/G31
Typ av GAS
Nominell Min. Max. Nominell Min. Max.
GASTRYCK (mbar) 20 17 25 30 25 35
Pilot- Pilot-
. o Luftare Dysa MAX Dysa MIN bri Luftare Dysa MAX Dysa MIN bri
BRANNARE (mm) KW rannare rannare
mm mm Markning [ mm Markning Antal mm mm Markning | mm Markning Antal
Direkt uppvarmning, 60 | 33 [285| 285 | - ; 41 28 |185| 185 | - . 30
Indirekt uppvarmning, 60 | ) )
Lagsta varmeeffekt (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Total gasforbrukning (Beraknad med lagsta varmeeffekt (Hi) 15°C och 1013 mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELLER +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
NO. NORWAY (category II2H3B/P)
TABELL B - Gasstrykk og dysedata
G20 G30/G31
GASSTYPE
Nominell Minimum Maksimum Nominell Minimum Maksimum
GASSTRYKK (mbar) 20 17 25 30 25 35
1%} Ventilator Dyse MAX Dyse MIN Tenner | Ventilator Dyse MAX Dyse MIN Tenner
BRENNERE it kW
(mm) mm mm Merk.| mm Merk. nr mm mm  Merk.| mm Merk. nr
Direkte 60L B B
33 2,85 | 285 - - 41 28 1,85 | 185 - - 30
Indirekte 60L R R
IMinste varmeeffekt (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Totalt gassforbruk (med minste varmeeffekt (Hi) pa 15°C og 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELLER +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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AT-CH. AUSTRIA - SWITZERLAND (category lI2H3B/P)

TABELLE B - Gasdruck und Daten der Diisen

G20 G30/G31
GASART
Nenndruck Mindestdruckl Hochstdruck Nenndruck |Mindestdruck| Hochstdruck
GASDRUCK (mbar) 20 18 25 50 42,5 57,5
1% Luftring | Diise MAX Diise MIN | Ziundflamme | Luftring | Diise MAX Diise MIN | Ziindflamme
BRENNER kW
(mm) mm mm  Stempel [mm Stempel Anz. mm mm  Stempel|mm Stempel Anz.
Direkt beheizt, 60 - B
? 33 2,85 285 - - 41 30 1,65| 165 - - 30
Lindirekt beheizt, 60 L B _
Unterer Heizwert (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Gesamtgasverbrauch (mit unterem Heizwert (Hi) bei 15°C und 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELLE +7BSGHINF0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR

FL_FINLAND (category [12H3B/P)

TAULUKKO B - Kaasun paine ja suuttimien tiedot

G20 G30/G31
KAASUTYYPPI
Nimellinen Minimi Maksimi Nimellinen Minimi Maksimi
KAASUN PAINE (mbar) 20 17 25 30 25 35
. . Suutin L - . Suutin L
o Tuuletin [Suutin MAX MIN Sytytysliekki | Tuuletin |Suutin MAX MIN Sytytysliekki
POLTTIMET (mm) kW
mm mm  Merk.|mm Merk. nro mm mm  Merk.|mm Merk. nro
S_}.lora 6oL _ _ 33 2,85| 285 | - - 41 28 1,85] 185 | - - 30
Epéasuora 60L _ _
Alin lammonkehityskyky (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Kaasu G30)
Kaasun kokonaiskulutus (alin lammonkehityskyky (Hi) lampétilassa 15°C ja 1013 mbar)
+7BSGHDNF0
MALLIT +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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EE. ESTONIA (category lI2H3B/P)

TABEL B - Andmed gaasi rohu ja diiiisi kohta

e G20 G30/G31
GAASI TUUP
Nominaal Min. Maks. Nominaal Min. Maks.
GAASI ROHK (mbar) 20 17 25 30 25 35
. - MIN. .. . - MIN. s
_ o Tuulutaja | MAKS. Diiiis Diiii Siiiiteleek | Tuulutaja | MAKS. Diiiis Diii Siiiiteleek
POLETID () KW liis it
mm mm Tempel| mm Tempel nr. mm mm Tempel| mm Tempel nr.
Otsene 60L - -
33 2,85| 285 - - 41 28 1,85| 185 - - 30
Kaudne 60L R -
Alumine kiittevaartus (Hi) 34.02 Mj/m3 45,65 Mj/kg (G30 gaas)
Gaasitarbimine kokku (alumise kittevaartuse (Hi) 15°C ja 1013 mbaari juures)
+7BSGHDNFO0
MUDELID +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
LT. LITHUANIA (category 12H3B/P)
Lentelé B - duomenys apie dujy slégj ir purkstukus
G20 G30/G31
DUJU TIPAS
Nominalus Min. Maks. Nominalus Min. Maks.
DUJU SLEGIS (o 20 17 25 30 25 35
barai)
Aerato- MAKS. MIN. Pagalbinis | Aerato- MAKS. MIN. Pagalbinis
DEGIKLIAI ( o ) KW rius Purkstukas Purkstukas voztuvas rius Purkstukas Purkstukas voztuvas
mm
mm mm spaudas | mm spaudas nr. mm mm spaudas | mm spaudas nr.
WEECEITIB L _ _ 33 [285| 285 | - ; 41 28 |[185] 185 | - ; 30
Netiesioginis 60 | _ R
Mazesneé kaitinimo galia (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)

Bendras dujy sunaudojimas (su mazesne kaitinimo galia (Hi) esant 15° C ir 1013 milibary)

+7BSGHDNFO0

MODELIAI

+7BSGHINFO

+7BSGHINFR

1,48 m3/h

1,10 Kg/h
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LV. LATVIA (category I2H3B/P)

TABULA B - Gazes spiediens un uzgalu dati
_ G20 G30/G31
GAZES VEIDS
Sakotnéjais Minimalais Maksimalais Sakotnéjais Minimalais Maksimalais
GAZES SPIEDIENS (mbar) 20 17 25 30 25 35
o Ventila- |, calis MAX | uzgalismin | Signal- | Ventila-1\, oisMAX | uzgaismin | Signal-
DEGLI KW tors lampina tors lampina
(mm)
mm mm lespiests. | mm lespiests. n° mm mm lespiests. | mm lespiests. n°
TieSa 60L - -
33 2,85 285 - - 41 28 1,85 185 - - 30
NetieSa 60L R -
|Mazaka karstuma jauda (Hi) 34.02 Mj/m3 45,65 Mj/Kg (Gaze G30)
IKopéjais gazes pateérins (ar mazako karstuma jaudu (Hi) pie 15°C un 1013mbar)
+7BSGHDNF0
MODELI +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
TABULKA B - Tlak plynu a udaje trysek
G20 G30/G31
DRUH PLYNU
Jmenovity Minimalni Maximalni Jmenovity Minimalni Maximalni
TLAK PLYNU (mbar) 20 17 25 30 25 35
. 1) Vitrak Tryska MAX | Tryska MIN | Pilot Vitrak Tryska MAX | Tryska MIN | Pilot
HOQGAKY kw
(mm) mm mm  Vytiss [ mm  vytise| e mm mm Vytiss [ mm o wytise| e
Poimy plamen 60 | 33 285 | 285 | - | - | a1 28 185 | 185 | - - | s0
Nepgimy plamen 60 | R B
Tepelny vykon dolni (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Plyn G30)
Celkova spotgeba plynu (s dolnim tepelnym vykonem (Hi) pgi 15°C a 1013 mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELY +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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SK. SLOVAKIA (category I2H3B/P)

TABULKA B - Tlak plynu a udaje o dyzach
G20 G30/G31
DRUH PLYNU
Menovity Minimalny Maximalny Menovity Minimalny Maximalny
TLAK PLYNU (mbar) 20 17 25 30 25 35
. 1) Aerator Dyza MAX Dyza MIN Pilotna | Aerator Dyza MAX Dyza MIN Pilotna
HORAKY kw
iy mm mm Znacka| mm Znacka ¢ mm mm Znacka| mm Znacka ¢
S priamym ohrevom 601 33 |28 | 285 | - - 41 28 |18 | 185 | - - 30
S vrstvenym dnom 60l _ _
Spodny tepelny vykon (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Plyn G30)
Celkova spotreba plynu (so spodnym tepelnym vykonom(Hi) pri 15°C a 1013 mbar)
+7BSGHDNF0
MODELY +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
TABELA B - Cienienie gazu oraz dane dysz
G20 G30/G31
TYP GAZU
Nominalne Minimalne | Maksymalne Nominalne Minimalne | Maksymalne
CICENIENIE GAZU (mbar) 20 17 25 36 30 50
1%} Aerator | Dysza MAX | Dysza MIN | Pilot | Aerator| Dysza MAX Dysza MIN | Pilot
PALNIKI kW
(mm) mm mm Ozn. | mm Ozn. nr mm mm Ozn. | mm  Ozn. nr
AT [SEH R il £V 33 | 285 285 | - I 30 | 175 175 | - A
Z grzaniem pocerednim 60 | _ _
IDoIna wartocea opa*owa (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gaz G30)
|£‘czny pobor gazu (o dolnej wartoceci opa®owej (Hi) przy 15°C i 1013 mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELE +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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SI. SLOVENIA (category 112H3B/P)

TABELA B - tlak plina in podatki o Sobah
G20 G30/G31
VRSTA PLINA
Nazivna Najmanjsa Najveéja Nazivna Najmanjsa Najveéja
TLAK PLINA (mbar) 20 17 25 30 25 35
a Zraénik | Soba MAKS | SobaMIN | Pilot | Zraenik | Soba MAKS | SobaMIN | Pilot
GORILNIKI ) kw = = = =
mm mm Zig mm Zig St mm mm Zig mm Zig St
Neposredna 60L - -
33 2,85 | 285 - - 41 28 1,85 | 185 - - 30
Posrdna 60L - R
Spodnja kaloriéna moeé (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (plin G30)
Skupna potrosnja plina (pri spodniji kaloriéni moei (Hi) pri 15°C in 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELI +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
GR. GREECE (category 112H3+)
MINAKAZXZ B - lNieon agpiou kKat XapaKInPLOTIKG TWV UTEK
G20 G30/G31
TYNOX AEPIOY
OvouaoTikn EAaxiotn Méyiotn OvouaoTikn EAaxiotn Méyiotn
MIEXH AEPIOY (mbar) 20 17 25 28-30/37 20/25 35/45
17} Avorypa | MET. Mnek | EAAX. Mnek Km:Jorr']qu Avotypa | MEF. Mnek | EAAX. Mriek K(ll'.lU'l'ﬁpOQ
KAYZTHPEX (mm) kw avagpAegng avapAeEng
mm
mm mm ‘EvdelEn. | mm ‘EvdelEn. apl® mm mm EvdelEn. | mm ‘Evdel&n. apl®
IS E TS (L - - 33 |285] 285 | - - 4 28 |[185] 85 | - - 30
‘Eppeong 0€puavong 60L R R
Katwtepn Beppavtikn woxug (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Aépto G30)
YuvoAikni katavaAwaon agpiou (Ue katwtepn Beppavtikn XU (Hi) otoug 15°C kat 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MONTEAA +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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IS-MT. ISLAND - MALTA (category 13B/P)

TAFLA B - Gasprystingur og upplysingar um gasstuta (spissa)

G30/G31
GASTEGUND
Nafngildi Minnst Mest
GASPRYSTINGUR (mbar) 30 25 35
1) Loftbléndungur Statur mest | Statur minnst | Vaktari
BRENNARAR kW
(mm)
mm mm  brykkt| mm  Prykkt nr.
Beinn 60L i )
28 1,85 185 - - 30
Obeinn 60L _ i
Minnsta varmagildi (Hi)

45.65 Mj/kg (G30 gas)

Heildar gasnotkun (reiknad vid minnsta varmagildi (Hi) vié 15°C og 1013 mbar)

TEGUND

+7BSGHDNFO0

+7BSGHINFO

+7BSGHINFR

1,10 Kg/h

LU. LUXEMBOURG (category I2E)

TABLEAU B - Pression du gaz et caractéristiques des buses

G20
TYPE DE GAZ
Nominale Minimum Maximum
PRESSION DU GAZ (mbar) 20/25 17120 25/30
" 1% Aérateur Buse MAX Buse MIN Veilleuse gaz
BRULEURS kW
(mm) mm mm Estamp.| mm Estamp. n°
Directe 60L - -
33 2,85 285 - 41
Indirecte 60L _ .
|Pouvoir calorifique inférieur (Hi) 34,02 Mj/m3
Consommation totale de gaz (avec un pouvoir calorifique inférieur (Hi) a 15°C et 1013 mbars)
+7BSGHDNFO0
MODELES +7BSGHINF0 1,48 m3/h
+7BSGHINFR
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CY. CYPRUS (category I3B/P)

MINAKAZXZ B - lNieon aepiou Kat XapaKTINELOTIKA TWV UIEK
G30/G31
TYMNOX AEPIOY
OvopaoTikn EAaxwotn Méyiotn
MNEXH AEPIOY (mbar) 28-30/37 20/25 35/45
o Avowypa | MEI. Mnek | EAAX. Mmniek Kuyo;r’]puq
KAYXTHPEX omy | KW avagAsing
mm mm ‘EvdelEn. | mm ‘EvdeiEn. ap®
Apeong BePuavonq 60L - - o8 1,85 185 _ _ 30
‘Eppeong 6€ppavong 60L _ _
Katwtepn Beppavtikni woxug (Hi) 45.65 Mj/Kg (Agplo G30)
2ZUVOAIKN} KaTtavaAwon agpiou (Ue KaTwTePn Beppavtikn o)y (Hi) otoug 15°C kat 1013mbar)
+7BSGHDNFO
MONTEAA +7BSGHINFO 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR

TABJIULUA B - HansiraHe Ha rasta 1 gaHHu Ha gro3nTe
G20 G20
TN HA TA3TA
HomunanHo MunaumanHo | MakcumanHo HomuHanHo MunumanHo | MakcumanHo
HANATAHE HA TA3TA (mbar) 20 17 25 30 25 35
o AepaTop Ooza MAX n“:lc;:.la Bopau| Aepatop | [HOwosa MAX nn;ﬁ;a Bopaau
TOPEIKHU (mm) kw
mm mm  O3H. [ mm  OsH. n° mm mm  O3H. | mm  Osh. n°
eI _ - 33 285 | 285 | - - 28 185 | 185 | - - 30
WUHaupekTHa 60 é R ;
[onHa TonnuHa Ha usrapsHe (Hi) 34.02 Mj/m3 45,65 Mj/Kg (Aag G30)
O6Lo noTpebneHune Ha ras (c AornHa TonnuHa Ha usrapsiHe (Hi) npu 15°C n 1013 mbar)
+7BSGHDNFO0
MOJENU +7BSGHINFO 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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RO. ROMANIA (category 112H3B/P)

TABELUL B - Presiune gaz si date duze

G20 G30/G31
TIP GAZ
Nominala Minima Maxima Nominala Minima Maxima
PRESIUNE GAZ (mbar) 20 17 25 30 25 35
" 1] Aerator Duza MAX Duza MIN Pilot | Aerator Duzd MAX Duza MIN Pilot
ARZATOARE kw
(mm) mm mm Marcat| mm Marcat| nr. mm mm Marcat| mm Marcat| nr.
Oala cu fund normal 60L - -
33 2,85 285 - - 41 28 1,85 185 - - 30
Oala cu fund dublu 60L B _
Putere calorifica inferioara (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)
Consum gaz total (cu putere calorifica inferioara (Hi) la 15°C si 1013mbar)
+7BSGHDNFO0
MODELE +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
TR.TURKEY (category II2H3B/P)
TABLO B - Gaz basyncy ve ayar uclary verileri
.. G20 G30/G31
GAZ TYPY
Nominal Minimum | Maksimum Nominal Minimum | Maksimum
GAZ BASINCI (mbar) 20 17 25 30 25 35
Havalan-| Ayar ucu | Ayar ucu Pilot Havalan-| Ayar ucu | Ayar ucu Pilot
BRULOR ( o | dyrycy | MAKs. MYN. °t | dyrycy | maks. MYN. °
mm
mm mm Bas.|mm Bas.| sayysy mm mm Bas.| mm Bas.| sayysy
LLcl s _ - 33 |285|285| - | - 41 28 185|185 - | - 30
Dolayly 60L _ _
Alt ysytma dederi (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gaz G30)
Toplam gaz tiiketimi (alt ysytma dederi (Hi) 15°C ve 1013mbar durumunda)
+7BSGHDNFO0
MODELLER +7BSGHINFO0 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7BSGHINFR
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HR. HRVATSKA (category 112H3B/P)

TABELA B - Tlak plina i podaci o brizgalicama

G20 G30/G31
VRSTA PLINA
Nazivni Minimalni Maksimalni Nazivni Minimalni Maksimalni
TLAK PLINA (mbar) 20 17 25 28-30/37 20/25 35/45
Brizgalica Brizgalica ) Brizgalica Brizgalica .
Aereator Pilot | Aereator Pilot

PLAMENICI oy | W L UL b SN

mm mm Oznaka | mm Oznaka| br. mm mm Oznaka | mm Oznaka| br.
LONAC 60L - - 33 2,85 285 - - 41 28 1,851 185 - - 30

Donja ogrjevna vrijednost (Hi) 34.02 Mj/m3 45.65 Mj/Kg (Gas G30)

Ukupna potrosnja plina (s donjom ogrjevnom vrijednosti (Hi) na 15°C i 1013mbara)

+7BSGHDNFO0

MODELI

+7BSGHINFO

+7BSGHINFR

1.48 m3/h

1.10 kg/h
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