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Vorwort

|LI~—I!| Die Installations-, Bedienungs- und Wartungsanleitung (im Folgenden als Handbuch bezeichnet) enthalt samtliche Informa-
tionen, die der Anwender flr einen vorschriftsgemaRen und sicheren Gebrauch der Maschine (bzw. des “Gerats”) bendétigt.

Die folgende Beschreibung soll keine langwierige Aufzahlung von Hinweisen und Warnungen sein, sondern eine Reihe von hilfrei-
chen Anweisungen liefern, um die Gerateleistung in jeder Hinsicht zu optimieren und um Bedienfehler zu vermeiden, die zu Per-
sonen-, Tier- und Sachschaden fuihren kbnnen.

Es ist sehr wichtig, dass alle Personen, die mit Transport, Installation, Inbetriebnahme, Gebrauch, Wartung, Reparatur und Ent-
sorgung des Gerats betraut sind, diese Anleitung zunachst aufmerksam lesen, um falsche Bedienungsschritte oder Fehler zu ver-
meiden, durch die das Gerat beschadigt werden kann oder die eine Unfallgefahr fir die Personen darstellen kénnen. Der
Benutzer muss regelmafig Uber die einschlagigen Sicherheitsvorschriften informiert werden. Es ist weiterhin wichtig, das flir den
Umgang mit dem Gerat autorisierte Personal in den Gebrauch und die Wartung des Gerats einzuweisen und Uber technische
Weiterentwicklungen zu informieren.

Die Anleitung muss dem Personal stets zur Verfliigung stehen und daher am Arbeitsplatz an einem leicht zuganglichen Ort sorg-
faltig aufbewahrt werden, damit sie bei Bedarf jederzeit zu Rate gezogen werden kann.

Falls nach der Lekture dieser Anleitung noch Zweifel oder Unsicherheit hinsichtlich des Gerategebrauchs bestehen sollten, wen-
den Sie sich bitte an den Hersteller oder die autorisierte Kundendienststelle. Dort hilft man Ihnen gerne, das Gerat optimal zu nut-
zen. Bei der Geratebenutzung sind immer die einschlagigen Bestimmungen hinsichtlich Sicherheit, Arbeitshygiene und
Umweltschutz einzuhalten. Es ist daher Aufgabe des Benutzers, dafiir zu sorgen, dass das Gerat immer unter optimalen Sicher-
heitsbedingungen sowohl fiir Personen wie auch fiir Tiere und Sachen eingesetzt wird.

WICHTIGE HINWEISE
» Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fir sdmtliche unter Missachtung der in der Anleitung aufgefiihrten Anweisun-
gen durchgefiihrten Vorgange ab.

» Der Hersteller behalt sich vor, die in der vorliegenden Verdéffentlichung genannten Gerate ohne Vorankindigung zu
andern.

» Die Vervielfaltigung der vorliegenden Anleitung ist auch auszugsweise untersagt.
» Diese Anleitung ist auch im elektronischen Format erhaltlich:

— Kontaktieren Sie bitte lhren Handler oder zustéandigen Kundendienst.

— Laden Sie die neueste und aktuellste Anleitung von der Website herunter.

» Die Anleitung stets in Geratenahe an einem leicht zuganglichen Ort aufbewahren. Das Bedien- und Wartungsperso-
nal des Gerats muss die Anleitung jederzeit problemlos zu Rate ziehen kénnen.
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A WARNUNG UND SICHERHEITSHINWEISE

A.1 Allgemeine Hinweise

Fir einen sicheren Gebrauch des Gerats und ein korrektes Verstandnis der Anleitung ist
eine gute Kenntnis der in dem Dokument verwendeten Begriffe und Symbole erforderlich.
Zur Kennzeichnung und zum unmittelbaren Verstandnis der verschiedenen Gefahren
werden in der Anleitung die folgenden Symbole verwendet:

A WARNUNG

Gefahr fur die Gesundheit und Sicherheit des Arbeitspersonals.

A WARNUNG
Stromschlaggefahr - gefahrliche Spannung.

@ VORSICHT

Risiko von Schaden am Gerat oder Spulgut.

() WARNUNG
A" Gefahr durch Magnetfelder.

@ WICHTIGE HINWEISE
Wichtige Anweisungen oder Informationen zum Produkt

|| Lesen Sie die Anweisungen vor dem Gebrauch des Gerats durch.

@ Informationen und Erklarungen

» AusschlieRlich Fachpersonal ist fur die Arbeit mit dem Gerat autorisiert.

* Dieses Gerat darf nicht von Minderjahrigen oder anderen Personen benutzt werden,
deren physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten eingeschrankt sind oder denen
die noétige Erfahrung und die Kenntnisse zum Gebrauch des Gerats fehlen.

— Halten Sie alle Verpackungsmaterialien und Reinigungsmittel von Kindern fern.

— Reinigungs- und Pflegearbeiten am Gerat sollten von Kindern, wenn tberhaupt, nur
unter Aufsicht durchgefuhrt werden.

+ Bewahren Sie keine explosiven Stoffe wie Druckbehalter mit brennbaren Treibgasen in
diesem Gerat oder in dessen Nahe auf.

+ Die “CE"-Kennzeichnung der Maschine nicht entfernen, andern oder unlesbar machen.

*+ Geben Sie bei allen Ruckfragen beim Hersteller immer die Kenndaten auf dem
Typenschild (“CE"“-Kennzeichnung) an (zum Beispiel bei Ersatzteilbestellungen usw.).

» Bei Verschrottung der Maschine muss die “CE“-Kennzeichnung vernichtet werden.



A.2  Personliche Schutzausriistung

Tabelle mit Uberblick iiber die Persodnliche Schutzausriistung (PSA), die wihrend der Lebensdauer des Geriits in

verschiedenen Phasen zu verwenden ist.

Phase Schutzklei- | Sicherheits- Schutz- Augen- Kopfschutz

dung schuhe hand- schutz

schuhe

Transport — [ J —
Handhabung — L O — —
Entfernen — L O — —
der
Verpackung
Installation — o o' — —
Normaler ) ) [ B — —
Gebrauch
Einstellun- O [ — — —
gen
Normale O () @'-3 o —
Reinigung
Auferor- @) ) o' @) —
dentliche
Reinigung
Wartung O ) O — —
Demontage O o O O —
Entsorgung O o O O —
Legende
o PSA VORGESEHEN
O PSA BEREITHALTEN ODER BEI BEDARF ZU TRAGEN
— PSA NICHT VORGESEHEN

1.

Fir diese Arbeitsschritte sind schnittfeste Schutzhandschuhe erforderlich. Bei Nichtbenutzung der
personlichen Schutzausristung kann fir die Bedienpersonen, das Fachpersonal oder sonstige Mitarbeiter
(je nach Modell) eine Gesundheitsgefahrdung bestehen.

Bei diesen Arbeitsschritten missen Sie hitzebestandige Handschuhe tragen, um die Hande vor einem
Kontakt mit stark erhitzten Lebensmitteln oder Komponenten des Gerats u./o. beim Entfernen heiller
Komponenten zu schitzen. Bei Nichtbenutzung der persénlichen Schutzausristung kann fiir die
Bedienpersonen, das Fachpersonal oder sonstige Mitarbeiter (je nach Modell) eine chemischen
Gefahrdung mit eventuellen gesundheitlichen Folgen bestehen.

Bei diesen Arbeitsschritten missen Sie Schutzhandschuhe tragen, die fir einen Kontakt mit Wasser und
den verwendeten chemischen Substanzen geeignet sind (siehe die Angaben zur erforderlichen PSA im
Sicherheitsdatenblatt der verwendeten Substanzen). Bei Nichtbenutzung der persénlichen
Schutzausriistung kann fir die Bedienpersonen, das Fachpersonal oder sonstige Mitarbeiter (je nach
Modell) eine chemischen Gefahrdung mit eventuellen gesundheitlichen Folgen bestehen.

A.3  Allgemeine Sicherheit

Die Gerate sind mit elektrischen und/oder mechanischen Sicherheitsvorrichtungen
ausgerustet, die dem Schutz der Arbeiter und der Gerate dienen.

Es ist in jedem Fall untersagt, das Gerat ohne Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen in
Betrieb zu setzen oder dieselben zu verandern oder zu umgehen.

Die mit dem Gerat gelieferten Teile durfen auf keinen Fall verandert werden.
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Einige Abbildungen der Anleitung zeigen das Gerat oder Teile davon ohne oder mit
abgenommenen Schutzvorrichtungen. Dies dient nur zum besseren Verstandnis des
Textes. Es ist in jedem Fall untersagt, das Gerat ohne oder mit deaktivierten
Schutzvorrichtungen zu betreiben.

Es ist verboten, die am Gerat angebrachten Sicherheitsschilder, Gefahrensymbole und
Gebotszeichen zu entfernen, zu andern oder unlesbar zu machen.

Bringen Sie die Notfallnummern an einem sichtbaren Ort an.

Der A-bewertete Emissionsschalldruckpegel betragt max. 70 dB(A).

Bei Fehlfunktionen oder Stérungen ist das Gerat abzuschalten.

Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte, auch nicht in verdinnter Form (wie
Natronbleichlauge, Chlorwasserstoff oder Salzsaure usw.), um das Gerat oder den
Boden unter dem Gerat zu reinigen.

Verwenden Sie zum Reinigen der Stahlteile keine metallenen Gegenstande
(Drahtbursten oder Scheuerschwamme wie Scotch Brite-Schwamme).

Vermeiden Sie, dass die Kunststoffteile mit Ol oder Fett in Kontakt kommen. Lassen Sie
auf dem Gerat keine Krusten aus Schmutz, Fett, Speiseresten oder anderem entstehen.
Kein Wasser auf das Gerat sprihen und zur Reinigung keinen Wasserstrahl oder
Hochdruckreiniger verwenden.

Verwenden oder lagern Sie kein Benzin, keine entzundlichen Flussigkeiten oder
Gegenstande und keine Flissigkeiten, die verdampfen kénnten, in der Nahe dieses
oder anderer Kuchengerate.

Verspruhen Sie keine Aerosole in der Nahe dieses Gerats, wahrend es in Betrieb ist.

A.4  Allgemeine Sicherheitshinweise fur Induktionsgerate

Die Kochplatte kann weder absichtlich noch unabsichtlich durch direkte Wasserstrahlen
gekuhlt werden (z. B. beim Fullen von Topfen mit Wasser aus einer Karaffe oder durch
Verschatten auf die erhitzte Kochplatte).

Die Glaskeramikflache (Dicke von 6 mm) kann durch den Aufprall harter Gegenstande
(beispielsweise wenn ein Metallgegenstand darauf fallt) oder unsachgemafen Umgang
mit Topfen beschadigt werden.

Wenn die Oberflache Schaden oder Risse aufweist, trennen Sie das Gerat bzw. die
entsprechende Komponente umgehend vom Stromnetz.

Beim Kochen wird die Glaskeramikoberflache sehr heild und darf nicht berthrt werden
(Verbrennungsgefahr).

Beim Kochen durfen keine leeren Kochgefalle auf der Glaskeramikoberflache stehen
gelassen werden (Uberhitzungsgefahr).

Beim Kochen muss das Kochgefald direkt, also ohne Papier, Pappe, Lappen usw.
dazwischen, auf die Glaskeramikoberflache gestellt werden (Brandgefahr).

Beim normalen Kochvorgang darf kein sonstiger Gegenstand (z. B. Kunststoffgefalle,
Lebensmittel in geschlossenen Konservendosen, Aluminiumfolie, Besteck oder
sonstige Metallgegenstande) aulRer Kochgeschirr auf die Kochplatte gestellt werden
(Verbrennungsgefahr). Die Kochplatte darf nicht als Ablageflache verwendet werden.

Falls zum Kochen ein Spritzschutz verwendet wird, darf dieser nicht aus Metall sein.

Beim Kochen kdnnen sich Schmuckstiicke wie zum Beispiel Ringe oder Uhren, die man
an der Hand oder am Arm tragt, stark erhitzen, wenn man sie zu nahe an die
Gerateoberflache halt (Verbrennungsgefahr).

Personen mit medizinischen Implantaten aus Metall wie Herzschrittmachern u. A.
konnen beim Gebrauch von Induktionsgeraten lebensgefahrliche Verletzungen
erleiden. Erkundigen Sie sich beim Hersteller Ihres Implantats oder fragen Sie lhren
Arzt nach den moglichen Risiken, bevor Sie den Herd gebrauchen.



Gegenstande aller Art, die auf Magnetfelder reagieren (z. B. Kreditkarten, Telefonkarten
usw.), durfen nicht in der Nahe der Glaskeramikoberflache bzw. darauf abgelegt werden.

Das Induktionsgerat hat eine eingebaute Luftkihlung. Die Lufteinlass- und
-auslassoffnungen unter dem Gerat durfen nicht mit Gegenstanden oder Lappen
blockiert werden (Uberhitzungsgefahr).

Schalten Sie die Kochzonen nach dem Kochvorgang grundsatzlich aus, drehen Sie
dazu die betreffenden Bedienknopfe in die AUS-Stellung.

Es wird empfohlen, speziell fur dieses Induktionsgerat konzipiertes Kochgeschirr zu

verwenden (siehe G.1.1 Auswahl der Kochgefélie), da das Gerat andernfalls evtl. nicht
korrekt funktioniert oder beschadigt wird.

A.5 Allgemeine Sicherheitsvorschriften

Schutzvorrichtungen des Gerats

Das Gerat ist mit folgenden Schutzverkleidungen ausgestattet:

fest eingebaute  Schutzverkleidungen (z. B. Gehaduse, Abdeckungen,
Seitenverkleidungen usw.), die am Gerat und/oder Rahmen mit Schrauben oder
Schnellverschlussen befestigt sind und nur mit Werkzeugen gedffnet oder entfernt
werden koénnen. Benutzer durfen diese Vorrichtungen nicht entfernen oder
eigenmachtig andern. Der Hersteller lehnt jede Haftung flir Schaden ab, die durch
eigenmachtige Anderungen oder die Umgehung der Sicherheitsvorrichtungen
verursacht sind.

Gebrauchs- und Wartungsanweisungen

Beim Gerategebrauch bestehen vor allem Gefahrdungen mechanischer, elektrischer
oder thermischer Natur. Die Gefahrdungen sind soweit wie mdglich beseitigt worden:

— direkt durch geeignete Losungen im Design des Gerats.
— indirekt durch Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen.

Bei Wartungsarbeiten, die grundsatzlich von Fachpersonal ausgefuhrt werden mussen,
bestehen verschiedene Restgefahren, die nicht beseitigt werden konnten und durch die
Anwendung spezifischer Sicherheits- und Schutzmalinahmen neutralisiert werden
mussen.

Es ist verboten, an sich bewegenden Gerateteilen Kontrollen, Reinigungs-, Reparatur-
und Wartungsarbeiten vorzunehmen. Das Verbot muss allen Arbeitern durch deutlich
sichtbare Hinweisschilder zur Kenntnis gebracht werden.

Fur den effizienten und storungsfreien Geratebetrieb muss das Gerat regelmallig
entsprechend den Anweisungen der vorliegenden Anleitung gewartet werden.

Achten Sie darauf, regelmafig die Funktionstlchtigkeit der Sicherheitsvorrichtungen
und die Isolierung der elektrischen Leitungen zu Uberprufen, die bei Beschadigung zu
ersetzen sind.

Reparaturen und auflerordentliche Wartungsarbeiten mussen von geschulten,
autorisierten Fachleuten ausgeflhrt werden, die mit persdnlicher Schutzausristung
und geeigneten Geraten, Werkzeugen und Hilfsmitteln ausgestattet sind.

Es ist in jedem Fall untersagt, das Gerat ohne Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen in
Betrieb zu setzen oder dieselben zu verandern oder zu umgehen.

Ziehen Sie vor allen Eingriffen am Gerat immer die Betriebsanleitung zu Rate, die die
korrekten Verfahren angibt und wichtige Sicherheitshinweise enthailt.

Restrisiken

Restrisiken, die bei der Entwicklung nicht vollstandig vermieden oder durch geeignete
Schutzvorrichtungen beseitigt werden konnten, sind auf dem Gerat gekennzeichnet.
Die vorliegende Anleitung informiert die Bediener Uber die vorhandenen Restrisiken und
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fuhrt die zu verwendende personliche Schutzausristung ausfihrlich an. Lassen Sie bei
der Installation des Gerats ausreichend Freiraume, um die Risiken moglichst gering zu
halten.

Zur Aufrechterhaltung dieser Bedingungen muss der Bereich um das Gerat:

— immer frei von Hindernissen (wie Leitern, Werkzeugen, Behaltern, Kartons usw.) sein
— sauber und trocken sein;

— gut beleuchtet sein

Zur Information des Kunden werden im Folgenden die verbleibenden Restrisiken des
Gerats aufgeflhrt: Diese Situationen sind unzuldssig und unbedingt zu vermeiden.

Restrisiken Beschreibung der Gefahrdung

Rutsch- oder Sturzgefahr Der Bediener kann aufgrund von Wasser oder
Schmutz auf dem Boden ausrutschen.

Verbrennung/Abschurfungen (z. | Der Bediener kann absichtlich oder unabsichtlich

B. Heizelemente) einige Innenteile des Gerats ohne
Schutzhandschuhe anfassen.
Stromschlag Beruhrung von stromfuhrenden elektrischen

Bauteilen wahrend der Wartung, ohne die
Stromversorgung abgeschaltet zu haben

Plotzliches Schliel3en von Das Bedienpersonal konnte plotzlich und
Deckel/Tur/Ofentur (falls je nach | absichtlich den Deckel, die Tur bzw. die Ofentur
Geratetyp vorhanden) (falls je nach Geratetyp vorhanden) schlieen.
Kippgefahr von Lasten Beim Versetzen des Gerats oder der verpackten

Gerate mithilfe ungeeigneter Hubmittel oder bei
falscher Lastverteilung

Mechanische Sicherheitsmerkmale, Gefahren

» Das Gerat weist keine scharfkantigen Oberflachen oder hervorstehenden Elemente auf.
Die Schutzvorrichtungen fur die beweglichen oder Strom fuhrenden Teile sind mit
Schrauben am Gerategehduse befestigt, um einen versehentlichen Zugriff zu
verhindern.

VORSICHT

Bei Auftreten einer groReren Storung (zum Beispiel: Kurzschluss, von
Klemmenleiste geloste Kabel, Motorausfall, Abnutzung der Kabelisolierun-
gen, Gasgeruch infolge eines etwaigen Lecks usw.) muss der Bediener des
Gerats:

das Gerat sofort abschalten und von der Strom-, Gas- und Wasserversor-
gung trennen.

A.6 In der Nahe des Gerats anzubringende Sicherheitshinweise

Verbot Bedeutung

Keine Sicherheitseinrichtungen entfernen.

Brande (der elektrischen Komponenten) nicht mit Wasser
loschen.




Verbot Bedeutung

Den Bereich um das Gerat sauber und frei von brennbaren
Materialien halten. Keine entziindlichen Materialien in der

Nahe des Gerats aufbewahren.

Das Gerat an einem gut belufteten Ort installieren, um das
Entstehen gefahrlicher Mischungen unverbrannter Gase
am Aufstellungsort zu vermeiden.

Gefahr Bedeutung

Vorsicht, heifte Oberflachen

ff Stromschlaggefahr (auf Elektrobauteilen mit

Spannungsangabe)

<<<°‘>>> Gefahr elektromagnetischer Felder

@ Kein Zutritt fur Trager von Herzschrittmachern.

AuBerbetriebnahme

« Machen Sie vor der Aulerbetriebnahme das Gerat unbrauchbar, indem Sie die
Netzkabel abtrennen.

A.7  Transport, Handling und Lagerung

» Aufgrund der Gerateabmessungen ist es maglich, die Gerate beim Transport, Handling
und Einlagern Ubereinander zu stapeln, sofern die Angaben auf dem Aufkleber auf der
Verpackung beachtet werden.

+ Halten Sie sich wahrend des Be- und Entladens nicht unter schwebenden Lasten auf.
Unbefugten ist der Zugang zum Arbeitsbereich untersagt.

» Das Gerategewicht allein reicht nicht aus, um das Gerat im Gleichgewicht zu halten.

» Es ist verboten, das Gerat an den abnehmbaren oder an nicht ausreichend haltbaren
Teilen wie Schutzabdeckungen, Kabelfuhrungen, pneumatischen Bauteilen usw.
anzuheben.

* Wahrend des Transports darf das Gerat weder geschoben noch gezogen werden, um
ein Umkippen zu vermeiden.

» Das Personal, das fur den Transport, das Handling und die Lagerung des Gerats
zustandig ist, muss in den Gebrauch von Hubmitteln und die Verwendung der fur die
auszufuhrende Arbeit geeigneten personlichen Schutzausristung (z. B. Schutzkleidung,
Sicherheitsschuhe, Schutzhandschuhe und Schutzhelme) hinreichend geschult und
eingewiesen sein.

» Vor dem Entfernen der Transportsicherungen ist sicherzustellen, dass die Stabilitat der
Gerateteile nicht von den Transportsicherungen abhangt und dass die Ladung beim
Entfernen der Transportsicherungen nicht vom Fahrzeug herunterfallt. Stellen Sie vor
dem Entladen der Gerateteile sicher, dass alle Transportsicherungen entfernt worden
sind.
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» Die Aufstellung, die Montage und der Abbau des Gerats durfen nur von Fachkraften
ausgefuhrt werden.

A.8 Installation und Montage

+ Die genannten Tatigkeiten mussen gemal den geltenden Sicherheitsvorschriften, und
zwar sowohl hinsichtlich der verwendeten Hilfsmittel als auch hinsichtlich der
Durchfuhrung, von Fachleuten (siehe E.1 Eigenschaften des geschulten
Bedienpersonals des Geréts) ausgefuhrt werden.

» Der Stecker, falls vorhanden, muss auch nach der Aufstellung des Gerats am
Installationsort zuganglich sein.

 Vor der Durchfuhrung von Reinigungsarbeiten das Gerat immer von der
Stromversorgung trennen.

A.9 Stromanschluss

Vor dem Anschluss uberprufen, ob Netzspannung und -frequenz mit den Daten auf dem
Typenschild Ubereinstimmen.

* Alle Arbeiten an der elektrischen Anlage durfen ausschlieBlich von Fachkraften
ausgefuhrt werden.

* Der Anschluss an die Stromversorgung muss entsprechend den im Anwenderland
geltenden Richtlinien und Vorschriften ausgefuhrt werden. Einen entsprechend
bemessenen, schnell ansprechenden, allpoligen Fehlerstrom-Leitungsschutzschalter
mit manuellem Reset einbauen, dessen Kontaktabstand ein vollstandiges Trennen vom
Stromnetz gemaR Uberspannungskategorie Il gewahrleistet.

+ Ein eventuell beschadigtes Netzkabel darf zur Vermeidung von ernsthaften Risiken nur
vom Service & Support-Kundendienst oder einer Fachkraft ausgewechselt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass zwischen dem Netzkabel des Gerats und dem Stromnetz
ein Schutzschalter installiert ist. Die Werte fur maximale Kontaktoffnung und Leckstrom
muissen den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen.

* Achten Sie darauf, das Gerat mit Systemen mit Strom zu versorgen, die gegen
Uberspannung geschiitzt sind. Der Hersteller Gibernimmt keinerlei Haftung fiir Schaden
aufgrund von Unregelmaligkeiten, die auf das elektrische Versorgungssystem
zurUckzuflhren sind.

A.10 Platzbedarf um das Gerat

* Um das Gerat ist ausreichend Platz (fur Reparaturen, Wartung usw.) zu lassen.

» Die Breite ist zu erhohen, falls die Durchgange fur die Durchfahrt anderer Gerate und/
oder Mittel benutzt werden oder als Fluchtwege fur den Arbeitsplatz dienen.

A.11 Nutzungsbeschrankungen

Induktionsgerate: Um einen Dauerbetrieb mit Hochstleistung gewahrleisten zu konnen,
muss die Raumtemperatur weniger als 40 °C betragen.

A.12 AUFSTELLUNG

* Bei der Installation des Gerats samtliche fur diesen Arbeitsgang vorgesehenen
SicherheitsmalRnahmen treffen, einschliel3lich der Vorkehrungen zur Brandverhitung.

» Das Gerat vorsichtig handhaben, um Beschadigungen desselben oder Gefahrdungen
von Personen zu vermeiden. Fur das Handling und die Aufstellung eine Palette
benutzen.

* Aus dem Installationsplan gehen die Gerateabmessungen und die Position der
Anschliusse (Gas, Strom, Wasser) hervor. Vor Ort kontrollieren, dass alle
erforderlichen Anschlisse verfigbar und einsatzbereit sind.
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Halten Sie korrosive Stoffe (Chlor usw.) aus dem Bereich fern, in dem das Gerat
aufgestellt ist. Falls dies nicht gewahrleistet werden kann, muss die gesamte
Edelstahloberflache mit einem mit Vaselindl benetzten Tuch abgerieben werden, um
einen Schutzfilm aus Vaselindl aufzutragen. Der Hersteller haftet nicht fir Korrosion
aufgrund aul3erer Einflisse.

Das Gerat kann ausschlieflich einzeln oder gemeinsam mit anderen Geraten derselben
Produktlinie installiert werden.

Die Gerate sind nicht zum Einbau vorgesehen. Halten Sie bei der Aufstellung seitlich
vom Gerat einen Abstand von mindestens 250 mm und dahinter von 100 mm ein oder
lassen Sie mindestens ausreichend Platz flr spatere Service- oder Wartungsarbeiten.

Flachen, bei denen der oben genannte Abstand zum Gerat nicht eingehalten wird, sind
von diesem auf geeignete Weise zu isolieren.

Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 250 mm zu Wanden aus
brennbarem Material auf. Es durfen keine entzindlichen Materialien oder Flussigkeiten
in der Nahe des Gerats aufbewahrt oder benutzt werden.

Nach der Aufstellung die Nivellierung des Gerats Uberprufen und ggf. korrigieren. Eine
falsche Nivellierung kann den Betrieb des Gerats beeintrachtigen.

Schutzhandschuhe anziehen und die Verpackung wie folgt entfernen:

— Entfernen Sie die Schutzfolie und achten Sie darauf, die Gerateoberflachen nicht mit
der eventuell verwendeten Schere oder mit Klingen zu zerkratzen.

— Nehmen Sie die obere Abdeckung (Karton), die Schutzecken aus Polystyrol und die
vertikalen Schutzvorrichtungen ab.

— Bei Geraten mit Edelstahlgehause die Schutzfolie sehr langsam abziehen, ohne sie
zu zerreilden, um zu vermeiden, dass Klebstoffreste zuruckbleiben.

— Eventuelle Klebstoffreste sind ggf. mit einem nicht korrosiven Losungsmittel zu
entfernen, die betreffende Stelle danach abspulen und sorgfaltig abtrocknen.

— Geben Sie Paraffinol auf ein Tuch und reiben Sie alle Edelstahlflachen kraftvoll damit
ab, sodass sich ein Schutzfilm bildet.

Permanenter elektrischer Anschluss: Die Vorrichtung muss in Aus-Stellung verriegelbar
und auch nach der Aufstellung des Gerats am Installationsort zuganglich sein.

WARNUNG
Die Luftungsoffnungen im Gerategehause vollkommen frei halten.

A.13 Unsachgemasse Verwendung oder Bedienfehler

Als Bedienfehler ist jeder Gerategebrauch anzusehen, der von den Anweisungen in der
vorliegenden Anleitung abweicht. Wahrend des Geratebetriebs ist die Ausfihrung anderer
Arbeiten oder Tatigkeiten unzulassig, da diese die Sicherheit der Bediener gefahrden und
Gerateschaden verursachen konnen. Als vernunftigerweise vorhersehbare Bedienfehler
sind anzusehen:

Unterlassen der regelmaligen Wartung, Reinigung und Kontrolle des Geréts;
Anderungen am Aufbau oder der Funktionslogik;
Anderungen an den Schutzverkleidungen oder Sicherheitsvorrichtungen;

Nichtbenutzung der personlichen Schutzausristung durch Bediener, Fachkrafte und
Wartungspersonal;

Benutzung ungeeigneter Hilfsmittel (z. B. Verwendung von ungeeigneten Ausristungen,
Leitern);

die Lagerung von brennbarem, feuergefahrlichem oder anderem Material in
Geratenahe, das fur die Benutzung des Gerates keine Verwendung hat und fur die
Arbeit nicht bendtigt wird;

falsche Installation des Gerats;
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» EinfUhren von Gegenstanden oder Dingen in das Gerat, die mit der Nutzung nicht
kompatibel sind und zu Gerate- oder Personenschaden fuhren oder die Umwelt
schadigen konnen;

» auf das Gerat steigen;

* Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisungen zum Gerat;

» sonstige Verhaltensweisen, die zu Risiken fuhren, die vom Hersteller nicht beseitigt
werden konnen.

Alle oben angefuihrten Verhaltensweisen sind untersagt!

A.14 Reinigung und Wartung des Gerats

« Das Gerat vor Reinigungs- oder Wartungseingriffen immer erst von der
Stromversorgung trennen. Dazu vorsichtig den Stecker aus der Steckdose abziehen
und alle Wasser- bzw. Olbehélter sowie die Fettauffangwanne (falls vorhanden)
entleeren.

 Wahrend der Wartungsarbeiten mussen das Netzkabel und der Stecker fur den
Techniker, der die Arbeit ausfuhrt, immer sichtbar sein.

+ Das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FulRen oder barful® berthren.

+ Es st untersagt, die Sicherheitsvorrichtungen zu entfernen.

* FUr Eingriffe an hohen Gerateteilen muss eine Sicherheitsleiter mit geeigneter
Schutzvorrichtung verwendet werden (je nach Geratetyp).

+ Geeignete persodnliche Schutzausriustung verwenden (Schutzhandschuhe). Unter “A.2
Persénliche Schutzausristung® finden Sie Informationen zu geeigneter personlicher
Schutzausristung.

Routinewartung

» Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung trennen.
» Das Gerat nicht mit Hochdruckreiniger reinigen.

VorsichtsmaBnahmen bei langeren Wartungsabstanden

« Wartungs- und Kontrollarbeiten am Gerat und seine Uberholung dirfen nur von
geschulten Fachkraften oder Mitarbeitern des Service & Support-Kundendienstes
ausgefihrt werden, die mit angemessener personlicher Schutzausristung
(Sicherheitsschuhen und Handschuhen) und geeigneten Werkzeugen und Hilfsmitteln
ausgestattet sind.

» Alle Arbeiten an elektrischen Geraten dirfen ausschlie3lich von einem Elektrotechniker
oder vom Service & Support-Kundendienst ausgefuhrt werden.

» Vor der Durchfuhrung von Wartungsarbeiten mussen stets zuerst die Bedingungen fur
die Geratesicherheit erfullt werden.

+ Die Zustandigkeiten fur die verschiedenen ordentlichen und aufierordentlichen
Wartungseingriffe beachten. Die Missachtung der Warnhinweise kann zur Gefahrdung
des Personals fuhren.

Vorbeugende Wartung

» Damit jederzeit das volle Sicherheits- und Leistungsniveau lhrer Gerate gewahrleistet
ist, sollten Sie die Gerate alle 12 Monate vom autorisierten Electrolux Kundendienst
entsprechend den Anweisungen der Electrolux Servicehandbucher warten lassen.
Weitere Auskulnfte erhalten Sie bei Ihrem Electrolux Kundendienstzentrum.

Reparaturen und auBerordentliche Wartung

* Reparaturen und aullerordentliche Wartung mussen von geschulten Fachkraften
durchgefuhrt werden. Wenn Arbeiten von Technikern durchgefuhrt werden, die nicht
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vom Hersteller autorisiert sind, haftet der Hersteller nicht flr darauf zurlickzufUhrende
Betriebsstorungen oder Schaden und die Originalherstellergarantie erlischt.

Ersatzteile und Zubehor

* Verwenden Sie ausschlieBlich Originalzubehor und/oder Originalersatzteile. Bei
Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen oder Nicht-Originalzubehor erlischt die
Originalherstellergarantie und das Gerat entspricht unter Umstanden nicht mehr den
einschlagigen Sicherheitsnormen.

A.15 Entsorgung des Gerits

» Die Demontagearbeiten missen durch Fachpersonal durchgeflihrt werden.

« Alle Arbeiten an der elektrischen Anlage dirfen ausschlieBlich von Fachkraften an der
spannungslosen Anlage ausgefuhrt werden.

 Das Gerat vor der Entsorgung durch Entfernen des Stromkabels und jeglicher
Schliel3vorrichtung unbrauchbar machen, um zu verhindern, dass jemand im
Gerateinnern eingeschlossen werden kann.

B GARANTIE

B.1 Gewabhrleistungsbedingungen und
Haftungsausschliisse

Falls der Kauf dieses Gerats eine Garantieabdeckung bein-
haltet, wird die Garantie entsprechend den gesetzlichen
Bestimmungen des Anwenderlandes geleistet. Die GarantieU-
bernahme ist mit dem installierten Gerat verknipft, das fur
seinen bestimmungsgemafen Zweck und entsprechend den
Anweisungen in der zugehorigen technischen Dokumentation
verwendet wird.

Die Garantie gilt, wenn der Kunde ausschlieRlich Originaler-
satzteile verwendet und das Gerat entsprechend den
Anweisungen der Betriebs- und Wartungshandbicher von
Electrolux Professional instandgehalten hat, die als gedruckte
Handbiicher oder im elektronischen Format bereitgestellt
werden.

Electrolux Professional empfiehlt, ausschlieRlich von Electro-
lux Professional genehmigte Reinigungs-, Spual- und
Entkalkungsmittel zu verwenden, um optimale Ergebnisse zu
erzielen und das Geréat langfristig in einem perfekten Betriebs-
zustand zu erhalten.

Von der Electrolux Professional Garantie ausgeschlossen
sind:

» Fahrten zur Lieferung und Abholung des Gerats.

» Installation.

» Einweisung in Gebrauch und Bedienung.

» Auswechslung (u./o. Lieferung) von Verschleifteilen, aulRer

bei Material- oder Fertigungsméangeln, die innerhalb von

einer (1) Woche nach Schadenseintritt gemeldet werden.

+ Anderung der externen Verkabelung.

» Nachbesserung nicht autorisierter Reparaturen sowie aller
sonstigen Schaden, technischen Defekte und Stérungen,
die durch folgende Umstéande verursacht wurden:

— unzureichende u./o. anormale Kapazitat der elektrischen
Anlagen (Stromstéarke, Spannung, Frequenz, einschlief3-
lich Spannungsspitzen u./o. Stromausfalle).

— unzureichende oder unterbrochene Wasser-, Dampf-,
Luft- oder Gasversorgung (einschlief3lich Verunreinigun-
gen u./o. sonstige Abweichungen von den technischen
Anforderungen des jeweiligen Geréats).

— Komponenten der Gas- und Wasserinstallation sowie
Hilfsmittel oder Verbrauchsmaterialien zur Reinigung,
die nicht vom Hersteller genehmigt wurden.

— Fahrlassigkeit, Fehlgebrauch, missbrauchliche Anwen-
dung u./o. Nichteinhaltung der Bedienungs- und
Pflegeanweisungen in den entsprechenden technischen
Unterlagen des Gerats durch den Kunden.

— unsachgemaRe oder mangelhafte Installation, Repara-
tur oder Wartung (einschlieBlich  Umristungen,
Anderungen und Reparaturen durch Dritte, die nicht
entsprechend autorisiert wurden) sowie Anderungen der
Sicherheitssysteme.

— Die Verwendung von Nicht-Originalkomponenten (z. B.:
Verbrauchsmaterialien, Verschleillteile oder Ersatzteile).

— Umgebungsbedingungen, die eine thermische (z. B.
Uberhitzen/Gefrieren) oder chemische Beanspruchung
(z. B. Korrosion/Oxidation) bewirken.

— Fremdkérper, die in das Gerat gelegt oder daran
angeschlossen werden.

— Unfélle oder hohere Gewalt.

— Transport und Handhabung, einschliellich Kratzern,
Kerben, Abspanungen u./o. sonstiger Schaden am
Oberflachenfinish des Gerats, auller diese Schaden
resultieren aus Material- oder Fertigungsmangeln und
werden - sofern nicht anderslautend vereinbart - inner-
halb von einer (1) Woche nach Lieferung gemeldet.

» Die Original-Seriennummern des Gerats wurden entfernt,
geandert oder sind nicht mehr feststellbar.
* Auswechslung von Glihbirnen, Filtern und sonstigen

Verbrauchsmaterialien.

» samtliche Zusatzausriistungen und Software, die nicht von
Electrolux Professional freigegeben oder spezifiziert
wurden.

Die Garantie umfasst keine planmafRigen Wartungseingriffe
(einschlief3lich der dafiir erforderlichen Teile) oder die Liefe-
rung von Reinigungsmitteln, ausgenommen, dies wurde vor
Ort ausdrucklich vereinbart und unterliegt den ortlichen
Bestimmungen.

Auf der Electrolux Professional Website finden Sie die Liste
der autorisierten Kundenservice-Partner.
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Cc TECHNISCHE DATEN

C.1 Position des Typenschilds

WICHTIGE HINWEISE
Diese Bedienungsanleitung bezieht sich auf verschiedene Gerate. Der Typ des gekauften Gerats ist auf dem Schild
unter der Bedienblende angegeben (siehe folgende Abbildung).

WICHTIGE HINWEISE
Bei der Installation des Gerates sicherstellen, dass die elektrischen Anschlusswerte mit den Daten auf dem Typenschild
Ubereinstimmen.

C.2 Kenndaten des Gerats und des Herstellers

( Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy)
Flod, — —— 5 PNCTOPDX_— T ComMlod— — =
B T O~ T TH T 5A Sero. T
L Type TN
r— 1
\ \
Phar| T °C ‘ L ‘
WORK | |
SAFETY .1
IAX L JEL T HCE
FMod T _— FMlod — — FMlod — —
PNC . PNC 2 PNC 2
Ser.No [ __1 Ser.No [ __1 SerNo [ __1
\§ J

Das Typenschild enthalt die Kenndaten und die technischen Daten des Gerats. Im Folgenden wird die Bedeutung der
verschiedenen aufgefiihrten Daten erlautert:

F.Mod. Herstellerbezeichnung des Produktes
Comm.Model Handelsbezeichnung

PNC Produktionscode

Ser.Nr. Seriennummer

Type Bauart

El Anschlussspannung + Phase

Hz Netzfrequenz

kW Maximale Leistungsaufnahme

A Stromaufnahme

Power unit El. Leistung

| Schutz gegen Staub und Wasser
CE CE-Kennzeichnung

N Zertifizierungsgruppe

| Schutz gegen Staub und Wasser
Electrolux Professional SpA Viale Treviso 15 33170 Porde- Hersteller

none Italy

15



C.3 Induktionsgerat

N7E
N7CIN 1H720 IH740 IH72P IH74P
Modelle +7INEDWOOP +7INED2000 +7INEH4000 +7INEH2FOP +7INED200P +7INEH400P
400 mm 400 mm 800 mm 800 mm 400 mm 800 mm
Versor-
gungsspan- \' 380-415 380-415 380-415 380-415 380-415 380-415
nung
Frequenz Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Phasen Anz. 3 3 3 3 3 3
Kochzonen Anz. 1 2 4 2 2 4
Max.
Gesamtlei- kW 5 7 14 10 10 20
stung
Querschnitt
Netzkabel | MM2 2,5 2.5 4 25 2.5 6
N9E
N9CIN 1H920 1H940
Modelle +9INEDWOOP +9INED2008 +9INEH4008
+9HHCDAOMCE +9HHADAOMCE +9HHBDAOMEE
400 mm 400 mm 800 mm

Xﬁ;“rg”"gsspa"' v 380-415 380-415 380-415

g
Frequenz Hz 50/60 50/60 50/60
Phasen Anz. 3 3 3
Kochzonen Anz. 1 2 4
Max. Gesamtleistung kW 5 10 20
Querschnitt Netzkabel mm2 2,5 2,5 6

D ALLGEMEINE INFORMATIONEN

WARNUNG
Siehe “WARNUNG und
Sicherheitshinweise*

D.1 Einleitung

Nachstehend folgen einige Informationen Gber den zuldssigen
Gebrauch und die Abnahmeprifung des Gerats, die Beschrei-
bung der verwendeten Symbole (die die Warnhinweise
kennzeichnen und zu ihrem unmittelbaren Verstandnis bei-
tragen), Erklarungen der in der Anleitung verwendeten
Begriffe sowie eine Reihe niitzlicher Informationen fiir den
Benutzer des Gerats.

D.2 Zulassiger Gerategebrauch und
Einschrankungen

Dieses Gerat wurde fir das Garen von Speisen entwickelt. Es

ist fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Dieses Gerit darf nicht von Minderjahrigen und/oder
anderen Personen benutzt werden, deren physische,
sensorische oder geistige Fahigkeiten eingeschrankt
sind oder denen die nétige Erfahrung und die Kenntnisse
zum Gebrauch des Gerits fehlen.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen. Reinigungs- und
Pflegearbeiten am Gerat sollten von Kindern, wenn tberhaupt,
nur unter Aufsicht durchgefiihrt werden.

VORSICHT

@ Das Gerat ist nicht fir die Installation im
Freien und/oder in Rdumen geeignet, die
Witterungseinflissen ausgesetzt sind
(Regen, direkte  Sonneneinstrahlung
usw.).

D.3 Abnahmepriifung
Unsere Gerate sind auf hohe Leistung und Effizienz ausgelegt
und wurden in Labortests dementsprechend optimiert.

Die bestandenen Tests (Sichtkontrolle, elektrische/Gas-
Abnahmeprifung und Funktionspriifung) werden durch die
jeweiligen Anlagen garantiert und bescheinigt.

D.4 Urheberrechte

Die vorliegende Anleitung ist ausschlief3lich als Unterlage fiir
den Bediener bestimmt und darf nur mit der Genehmigung von
Electrolux Professional SpA an Dritte weitergegeben werden.

D.5 Aufbewahrung der Anleitung

Die Anleitung muss unversehrt wahrend der gesamten
Lebenszeit des Gerats bis zu dessen Entsorgung aufbewahrt
werden. Bei Abtretung, Verkauf, Vermietung, Gebrauchsge-
wahrung oder Leasing des Gerats muss die Anleitung
dasselbe immer begleiten.

D.6 Zielgruppe der Anleitung
Die Anleitung richtet sich an:

» das fir Transport und Handling zustandige Personal;

» das fir die Installation und Inbetriebnahme zusténdige
Personal;

» den Arbeitgeber der Maschinenbenutzer und den Sicher-
heitsbeauftragten am Arbeitsplatz;

« Bediener des Gerats im normalen Betrieb;

» Fachkrafte — den Service & Support-Kundendienst (siehe
Wartungshandbuch).
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D.7 Definitionen

Im Folgenden werden die wichtigsten Begriffe dieser Anleitung
erklart. Lesen Sie bitte diesen Abschnitt zum besseren
Verstandnis der Anleitung aufmerksam durch.

Bediener Person, die mit der Installation, Einstel-
lung, Bedienung, Wartung, Reinigung,
Reparatur und dem Transport des Gerats
betraut ist.

Hersteller Electrolux Professional SpA oder jede von

Electrolux Professional SpA zugelassene
Kundendienststelle.

Person, die fir die Ubertragenen Aufga-
ben ausgebildet und geschult und Uber
die mit dem normalen Gerategebrauch
verbundenen Risiken informiert ist.
Service & Sup- Vom Hersteller ausgebildete/geschulte
port-Kunden- Fachkraft, die aufgrund ihrer beruflichen
dienst oder Ausbildung, Erfahrung, ihrer spezifischen
Fachkrafte Schulung und Kenntnisse der Unfallver-
hitungsvorschriften in der Lage ist, die an
dem Gerat auszufiihrenden Eingriffe zu
bewerten und alle damit verbundenen
Risiken zu erkennen und zu vermeiden.
Ihre beruflichen Kenntnisse schlieRen
Mechanik, Elektrotechnik und Elektronik
ein.

Gefahrenquelle mdglicher Verletzungen
oder Gesundheitsschaden.

Alle Situationen, in denen das Personal
einer oder mehreren Gefahren ausge-
setzt ist.

Kombination wahrscheinlicher und mogli-
cher ernsthafter Verletzungen oder
Gesundheitsschaden in einer gefahrli-
chen Situation.

Sicherheitsmalnahmen, die in der
Anwendung spezifischer technischer
Mittel (Schutzverkleidungen und Sicher-
heitsvorrichtungen) zum Schutz des
Personals vor Gefahren bestehen.
Schutzverklei- Eine spezifische Geratekomponente, die
dung mithilfe einer physischen Barriere den
Bediener schutzt.

Eine (von der Schutzverkleidung ver-
schiedene) Vorrichtung, die die
Gefahrdungen beseitigt oder reduziert;
sie kann einzeln oder in Verbindung mit
einer  Schutzverkleidung  eingesetzt
werden.

Bediener des
Gerats

Gefahr

Gefahrliche
Situation

Risiko

Schutzvorrich-
tungen

Sicherheitsvor-
richtung

Kunde Person, die das Gerat erworben hat und/
oder betreibt und benutzt (z. B. Firma,

Unternehmer, Unternehmen).

Versehentlich auf den menschlichen
Korper Ubertragene elektrische Ladung.

Stromschlag

D.8 Haftung

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden und
Betriebsstorungen, die verursacht werden durch:

» Missachtung der Anweisungen dieser Anleitung;

» Unsachgemal ausgefiihrte Reparaturen und Verwendung
von Ersatzteilen, die nicht im Ersatzteilkatalog aufgefiihrt
sind (der Einbau und die Verwendung von Nicht-Originaler-
satzteilen oder Nicht-Originalzubehér kdénnen den
Geratebetrieb beeintrachtigen und flihren zum Erldschen
der Originalherstellergarantie);

e durch andere Personen als Fachkrafte durchgefihrte
Arbeiten;

+ ungenehmigte Anderungen oder Eingriffe

» fehlende, mangelnde oder unzureichende Wartung;

» Unsachgemafien Gerategebrauch;

* AuBergewdhnliche unvorhersehbare Umstande;

* Gebrauch des Gerats durch nicht entsprechend ausge-
bildetetes und unterwiesenes Personal.

» Nichtbeachtung der im Einsatzland des Gerats geltenden
Vorschriften hinsichtlich der Sicherheit, Hygiene und
Gesundheit am Arbeitsplatz.

Weiterhin wird jede Haftung fur Schaden abgelehnt, die durch
Umristungen und eigenméachtige Anderungen seitens des
Benutzers oder des Kunden verursacht sind.

Die Verantwortung fir die Auswahl der geeigneten personli-
chen Schutzausristung fir das Personal liegt beim
Arbeitgeber oder beim Sicherheitsbeauftragten am Arbeits-
platz oder beim Kundendiensttechniker entsprechend den
glltigen Bestimmungen im Einsatzland des Gerats.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Druck- oder
Ubersetzungsfehler in dieser Anleitung.

Eventuelle Zusatze und Nachtrage zur Installations-, Bedie-
nungs- und Wartungsanleitung, die der Kunde vom Hersteller
erhalt, bilden einen wesentlichen Bestandteil der Anleitung
und mussen zusammen mit derselben aufbewahrt werden.

E NORMALER GERATEGEBRAUCH

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

E.1 Eigenschaften des geschulten
Bedienpersonals des Gerats

Der Kunde muss dafiir sorgen, dass das Bedienpersonal auf
geeignete Weise geschult wird, tber die erforderlichen Kennt-
nisse fir die Ausilibung der Ubertragenen Aufgaben verflgt
und die notwendigen Malinahmen fiir die eigene Sicherheit
und die Sicherheit anderer Personen ergreift.

Der Kunde muss sich vergewissern, dass das eigene Personal
die erteilten Anweisungen verstanden hat, insbesondere die
Anweisungen hinsichtlich der Sicherheit und Hygiene am
Arbeitsplatz wahrend des Geratebetriebs.

E.2 Eigenschaften des Wartungspersonals

Es liegt beim Kunden, sicherzustellen, dass die Personen, die
mit den verschiedenen Aufgaben betraut sind, Uber die
folgenden Voraussetzungen verfugen:
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» dass sie die Anleitung gelesen und verstanden haben;

» dass sie ausreichend informiert und fir ihre Aufgaben
geschult sind, um dieselben in voller Sicherheit ausiiben
zu konnen;

» dass sie alle spezifischen Informationen fiir den korrekten
Gerategebrauch erhalten haben.

E.3 Bedienpersonal des Gerits

Muss folgende Mindestvoraussetzungen erfllen:

» Technische Kenntnisse und spezifische Erfahrung in der
Geratebedienung;

» Ausreichende Allgemeinbildung und technische Kenntnisse,
um die Anleitung zu lesen, den Inhalt zu verstehen und die
Zeichnungen, Sicherheitszeichen und Piktogramme korrekt
zu interpretieren;

» Ausreichende Kenntnisse fur die sichere Ausfiihrung der in
der Anleitung aufgefiihrten Eingriffe seines
Aufgabenbereichs;

» Kenntnis der Hygiene- und Unfallverhiitungsvorschriften.

Bei Auftreten einer gréReren Stérung (zum Beispiel: Kurz-
schluss, Loésen von Kabeln auf der Klemmenleiste,



Motorausfall, Abnutzung der Kabelisolierungen usw.) muss

der Bediener des Geréts:

» das Gerat sofort abschalten und von der Strom-, Gas- und
Wasserversorgung trennen.

F INSTALLATION UND MONTAGE

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

F.1 Einleitung

Zur Gewabhrleistung des korrekten Betriebs des Gerats und
seines Gebrauchs unter sicheren Bedingungen missen
folgende Anweisungen dieses Abschnitts gewissenhaft befolgt
werden.

)

VORSICHT

Vor dem Transport des Gerats sicher-
stellen, dass die Hubleistung des
verwendeten Hubmittels dem Gewicht
des Gerats angemessen ist.

WARNUNG

Die Frequenz bzw. der Fre-
quenzbereich des
Induktionsgenerators ist am
Gerat in kHz angegeben.

WARNUNG

Das Gerat erzeugt Magnetfelder
in folgendem Frequenzbereich:
10-100 kHz.

F.2 Vom Kunden durchzufiihrende
Vorbereitungen

Folgende Aufgaben und Vorbereitungen obliegen dem
Kunden:

(<<R>>

<<<R>>

» Vorrustung eines hochempfindlichen thermomagnetischen
Schutzschalters mit manueller Riickstellung.

* In Aus-Stellung verriegelbare Vorrichtung fir den
Anschluss an das Stromnetz.

+ Uberpriifung der Ebenheit des Geratestandorts.

+ Jedem einzelnen Gerat muss ein schnellschlielRendes
Absperrventil vorgeschaltet werden (je nach Modell).
Installieren Sie das Ventil an einer gut zuganglichen Stelle.

» Schlagen Sie Informationen zum elektrischen Anschluss im
Abschnitt F.7.1 Elektrogeréte nach.

F.3 Entsorgen der Verpackung

Bei der Entsorgung der Verpackung die geltenden Vorschriften
des Landes beachten, in dem das Gerat verwendet wird. Die
fir die Verpackung verwendeten Materialien sind
umweltfreundlich.

Sie kdnnen gefahrlos gelagert, wiederverwertet oder in Mull-
verbrennungsanlagen verbrannt werden. Die Kunststoffteile,
die wiederverwertet werden kénnen, sind auf folgende Weise
gekennzeichnet:

"“ Polyethylen

" * Folien-Umverpackung
PE + Beutel mit Anleitungen

:“ Polypropylen

- + Verpackungsbander
PP

"“ PS-Hartschaum

-e + Schutzecken
PS

Die Holz- und Kartonteile kénnen gemaR den geltenden
Vorschriften im Einsatzland des Geréats entsorgt werden.

F.4 Verbinden von Geraten

1. Die 4 Befestigungsschrauben ausdrehen.

2. Die Bedienblenden der Gerate entfernen (Abb. 1A).

3. Von den beiden zu verbindenden Seitenwanden die
Befestigungsschraube entfernen, die der Bedienblende
am néachsten ist (Abb. 1B).

Die Gerét aneinander stellen.

»

5. Die Gerate durch Drehen der Stellfii3e nivellieren, bis die
Oberkanten blindig abschlieRen (Abb. 1D).

6. Eines der beiden Plattchen im Inneren der Gerate um
180°C umdrehen (Abb. 1C).

7. Vom Innern der Bedienblende desselben Gerats aus die
beiden Gerate an der Vorderseite verbinden, indem eine
M5x40-Sechskantschraube (mitgeliefert) in den gegen-
Uberliegenden Einsatz geschraubt wird (Abb. 1E).

8. An der Riickseite der Gerate das mitgelieferte Verbin-
dungsplattchen in die Seitenaufnahmen der Riickwande
einsetzen.

9. Das Plattchen mit den beiden mitgelieferten M5-Senk-
schrauben befestigen (Abb. 1F).

F.4.1

Befestigung am Boden
Einzeln installierte, ein halbes Modul breite Standgerate

mussen entsprechend den dem Zubehor
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beiliegenden



Anweisungen am Boden befestigt werden, andernfalls besteht
Kippgefahr (F206136).
F.4.2 Abdichten von Fugen zwischen Geriaten

Die Packungshinweise der Dichtmasse (Sonderzubehor)
beachten.

F.5 Installationsbeschrankungen

» Bei Aufstellung auf einer Tischplatte zwischen dem Eintritt
(IN) und dem Austritt (OUT) der Kihlluft eine Trennwand
(“A") anbringen.

Die Trennwand muss den Raum zwischen Boden und Tisch
vollkommen schlieRen.

WICHTIGE HINWEISE
Das Gerat ist nicht fir die Installation im Freien und/

oder an Orten geeignet, die Witterungseinflissen
ausgesetzt sind (Regen, direkte Sonneneinstrah-
lung usw.) oder sich in einer Hohe von tber 2000 m
Uber dem Meer befinden.

F.6 Anschluss von Gas, Strom, Wasser und
sonstigen Medien (falls vorhanden, je
nach Gerit u./o. Modell)

+ Samtliche Installations- und Wartungsarbeiten am Ener-
gieversorgungssystem (Gas, Strom, Wasser u./o. Dampf,
falls vorhanden) missen vom Energieversorgungsunter-
nehmen oder von einem autorisierten
Installationsfachbetrieb ausgefiihrt werden.

» Die Art des gekauften Gerats anhand der Daten auf dem
Typenschild feststellen.

» Auf den Installationsplanen die Art und die Anordnung der
fur dieses Gerat vorgesehenen Verbrauchereingdnge
Uberprifen.

F.7 Stromanschluss
F.7.1  Elektrogerate

WARNUNG

Alle Arbeiten an der elektrischen
Anlage durfen ausschlieRlich
von Fachkraften ausgefuhrt
werden.

Vor dem Anschluss muss Folgendes sichergestellt werden:

* Netzspannung und -frequenz missen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerats Ubereinstimmen.

» Eine effiziente Erdung muss gegeben sein.
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» Die elektrische Anlage muss fiir die effektive Strombela-
stung vorgerustet und ausgelegt sein und die Anlage muss
fachgerecht entsprechend den Sicherheitsvorschriften des
Aufstellungslandes des Gerats ausgefihrt sein.

» Zwischen Netzkabel und Stromnetz ist ein auf die am
Typenschild angegebene Stromaufnahme ausgelegter
Fehlerstrom-Leitungsschutzschalter zu installieren, der
den einschlagigen Bestimmungen entspricht und dessen
Kontaktéffnungsweite eine vollstdndige Trennung vom
Stromnetz entsprechend Uberspannungskategorie 11l
gewahrleistet.

Fir die richtige Bemessung des Schalters die auf dem
Typenschild des Gerats angegebene Stromaufnahme
berlcksichtigen.

F.7.2  Fiir den Zugriff auf die Klemmenleiste
* Nehmen Sie die Bedienblende “C* des Gerats durch Losen
der Befestigungsschrauben ab.

» Das Netzkabel gemaRl dem beigelegten Schaltplan an die
Klemmenleiste “M*“ anschliel3en.

» Befestigen Sie das Netzkabel mit einem Kabelhalter.

» Nach dem Anschluss sicherstellen, dass die Betriebsspan-
nung bei laufendem Gerat um nicht mehr als £10 % vom
Nennwert der Spannung abweicht.

« Die Installation sieht den Einbau einer fur Wartungseingriffe
in Aus-Stellung verriegelbaren Vorrichtung vor.

F.7.3 Netzkabel

Sofern nicht anders angegeben, werden unsere Gerate ohne
Netzkabel ausgeliefert.

Der Installateur muss ein flexibles Kabel, das mindestens
Kabeltyp HO7RN-F  mit Gummiisolierung  entspricht,
verwenden.

Das am Gerat auRen vorbei laufende Kabel muss mit einem
Metall- oder Hartplastikrohr geschiitzt werden.

WARNUNG

Ein eventuell beschadigtes
Netzkabel darf zur Vermeidung
von ernsthaften Risiken nur vom
Kundendienst oder einer Fach-
kraft ausgewechselt werden.

A WARNUNG

Der Hersteller haftet nicht fur
Verletzungen oder Schaden, die
durch Nichtbeachtung der oben
genannten Vorschriften oder der
im  Anwenderland geltenden
Sicherheitsvorschriften fur Elek-
troinstallationen entstehen.



F.7.4 Leitungsschutzschalter

Vergewissern Sie sich, dass zwischen dem Netzkabel des
Gerats und dem Stromnetz ein Schutzschalter installiert ist.
Die Werte fir maximale Kontaktéffnung und Leckstrom
mussen den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen.

F.7.5 Erdung und Potenzialausgleich

Das Gerat an einen Erdungsleiter anschliefen und danach
mittels der Schraube unter dem Rahmen rechts vorne in einen
Potenzialausgleich einbinden.

Die Schraube ist mit dem Symbol K? gekennzeichnet.

G ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

WICHTIGE HINWEISE
Bei einem zufalligen Bruch der Glaskeramikober-
flache sofort den Netzstecker des Gerats ziehen.

G.1 Induktionsmodelle

Das Wok-Kochfeld in der Breite eines halben Moduls verfugt
Uiber eine Kochzone mit 5 kW (N7E/N9E).

Die Kochfelder in der Breite eines halben Moduls verfligen
Uber zwei Kochzonen mit 3,5 kW (N7E)/5 kW (N9E). Die
Kochfelder in der Breite eines Moduls verfligen Uber vier
Kochzonen mit 3,5 kW (N7E)/5 kW (N9OE).

Alle Kochzonen sind unabhangig voneinander und kdénnen
getrennt eingestellt werden.

H

G.1.1 Auswahl der KochgefiRe

Das Induktionskochfeld arbeitet mit Kochgefalen, deren
Bodenmaterial auf das variable Magnetfeld reagiert, das von
den Geratekomponenten erzeugt wird.

Wenn Sie Kochgefalle mit unterschiedlichen Eigenschaften
verwenden, kann es daher zu unterschiedlichen Effekten
kommen.

Das heilt, die erzielte Leistung variiert moglicherweise je nach
verwendetem Kochgefal.

Beim Hersteller ist Sonderzubehér (nicht mitgeliefert) erhalt-
lich, das eine optimale Leistung garantiert.

Das Induktionskochfeld ist mit einem Topferkennungssystem
ausgestattet.

Wenn der Topf von der eingeschalteten Kochzone genommen
wird, schaltet sich diese automatisch aus.

Sobald der Topf wieder auf die Kochzone gestellt wird, schaltet
sich die Kochzone wieder ein.

HINWEIS!
Das Induktionskochfeld aus Glaskeramik ist ein-
satzbereit, ein Vorheizen ist nicht erforderlich.

+ Es empfiehlt sich, spezielle Kochgefalle fir Induktions-
kochfelder zu verwenden, insbesondere Kochgefalle mit
Sandwichboden.

* Verwenden Sie Toépfe mit Béden aus Eisen, Eisenblech,

emailliertem Eisen, Gusseisen und

Sandwichbdden.

* Verwenden Sie keine Alu-Topfe mit Sandwichboden und
offenen Kanten.

» Das Induktionssystem funktioniert nicht mit den folgenden
ungeeigneten Materialien: Nickel-Chrom-Edelstahl, Alumi-
nium, Kupfer, Messing, Glas, Porzellan.

+ Topfe mit einem Durchmesser von weniger als ca. 12 cm”
werden vom System nicht erkannt; die Beheizung bleibt
dann ausgeschaltet.

» Es wird auBerdem empfohlen, nur Kochgeschirr mit einem
Durchmesser von max. 28 cm " zu verwenden, um die
maximale Heizwirkung zu nutzen.

« Stellen Sie keine leeren Pfannen oder Topfe auf das
Kochfeld, da sie in kurzer Zeit sehr hohe Temperaturen
erreichen kénnen.

speziellen

VORSICHT

Um die Funktionstichtigkeit der Induk-
tionsspule nicht zu beeintrachtigen,
sollten Sie auf keinen Fall Kochgeschirr
verwenden, dessen Boden nicht einwand-
frei eben ist. In einem derartigen Fall kann
die Temperatur nicht korrekt gemessen
werden und das Gerat wird beschadigt.

v x

Um die Funktionstlchtigkeit des Wok-
Induktionskochfelds nicht zu beeintrachti-
gen, darf auf keinen Fall Kochgeschirr
mit flachem Boden verwendet werden,
da andernfalls die Temperatur moglicher-
weise nicht korrekt gemessen wird und
das Gerat beschadigt werden kann.

"
= =
v X

HINWEIS!

@ Verwenden Sie von Electrolux Professional emp-
fohlene Woks, um die optimale Leistung des
Gerats zu erzielen.
Fir weitere Einzelheiten dazu wenden Sie sich
bitte an Electrolux Professional.

)

G.1.2 Einschalten
Jede Kochzone wird tber einen Bedienknopf “M“ gesteuert:

_—

%ﬂ%
S\
%ﬂ\\

» Schalten Sie den dem Gerat vorgeschalteten Schalter ein.

» Zum Einschalten einer Kochzone drehen Sie den jeweiligen
Bedienknopf ,M* auf die gewlinschte Leistung:

Der Bedienknopf verfiigt iiber folgende Positionen:

- ,,0“: Zone ausgeschaltet

— “1%...“4": niedrige Leistungsstufen
— “5“...“8“: mittlere Leistungsstufen
— “9:* héchste Leistungsstufe
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Wenn der Schalter eingeschaltet ist und auf dem Geréat ein
geeigneter Topf steht, leuchtet die Kontrolllampe ,V* grin.
Wenn auf dem Gerat kein Topf oder ein ungeeigneter Topf
steht, blinkt die Lampe alle 2 Sekunden.

Wenn die Lampe ,R* rot leuchtet, liegt ein ernsthaftes
Problem an der Induktionsspule vor. Verstandigen Sie in
diesem Fall bitte den autorisierten technischen
Kundendienst.

G.1.3 Hinweise zum Gebrauch

« Befinden sich zwei oder mehrere Gefale auf dem Kochfeld,
durfen sich diese auf keinen Fall berlihren.

* Bei der Induktion wird die elektrische Energie mit sehr
geringer Tragheit von der Energiequelle auf das Kochgut
Ubertragen. Veranderungen der Leistungsstufe durch
Drehen des Bedienknopfs wirken sich umgehend auf die
Speisen aus.

» Das Aufheizen erfolgt mit maximaler Leistung und sehr
schnell; die Unterseite von leeren Tépfen oder Pfannen
erhitzt sich auf ca. 200 °C°F.

* Wird das KochgefalR auf dem Glaskeramikkochfeld ver-
schoben, wird die Hitze am Boden nicht gleichmaRig
zugefihrt und die Speisen bleiben an einigen Stellen
haften: Das Kochgefal® muss daher immer in der Mitte der
Kochzone bleiben.

« Wihrend des Erhitzens von Ol oder anderen Fetten darf der
Topf nicht aus den Augen gelassen werden, da sich diese
Substanzen schnell Giberhitzen und verbrennen kdnnen.

» Eine optimale gleichmaRige Erhitzung wird erzielt, wenn die
Topfe in die Mitte des kreisformigen Aufdrucks gestellt
werden.

» Stellen Sie auf keinen Fall mehrere Topfe auf den runden
Bereich einer Kochzone.

N

G.1.4 Ausschalten
» Drehen Sie den Bedienknopf “M* auf “0“.

H REINIGUNG UND WARTUNG DES GERATS

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

H.1 Routinewartung
H.1.1  Hinweise zur Reinigung

Folgende Reinigungsmafinahmen missen vom Eigentiimer
u./o. Anwender des Gerats durchgefiihrt werden.

WICHTIGE HINWEISE
Funktionsstorungen, die dadurch verursacht sind,

dass die nachstehenden Reinigungsmaflnahmen
nicht oder nur unzureichend ausgefiihrt wurden,
sind nicht von der Gewahrleistung gedeckt.

A WARNUNG
Das Gerat vor Reinigungs- und

Wartungsarbeiten immer erst
von der Stromversorgung
trennen.

H.1.2 Reinigung des Geréts und des Zubehors

Vor der Anwendung sind die Innenteile und das Zubehér mit
lauwarmem Wasser und neutraler Seife oder mit Produkten zu
reinigen, die zu mehr als 90 % biologisch abbaubar sind (um
die Einleitung von Schadstoffen in die Umwelt zu minimieren);
anschlieBend nachspulen und sorgfaltig trocken reiben.

VORSICHT
Keine Reinigungsmittel auf Lésungsbasis

(z. B. Trichlorathylen) oder Scheuerpulver
verwenden.

H.1.3 AuBenteile
SATINIERTE STAHLOBERFLACHEN (taglich)

+ Samtliche Stahloberflachen reinigen: Frischer Schmutz
kann leicht und mihelos entfernt werden.

» Entfernen Sie Schmutz, Fett und Speisereste von den
ausgeklhlten Stahloberflachen. Verwenden Sie dazu

21

Seifenwasser mit oder ohne zusatzliches Reinigungsmittel
und einen Tuch oder Schwamm.

Alle gereinigten Oberflachen anschlielend sorgfaltig trok-
ken reiben.

* Bei Schmutz-, Fett- oder Speiseresteverkrustungen mit
einem Tuch oder Schwamm gemafR der Richtung der
Satinierung reiben und diesen oft aussplilen:
Kreisférmiges Reiben und die auf dem Tuch bzw.
Schwamm verbleibenden Schmutzreste kdnnten die Stahl-
satinierung beschéadigen.

» Eisengegenstidnde konnten den Stahl zerkratzen oder
beschadigen: Zerkratzte Oberflachen verschmutzen leich-
ter und sind starker korrosionsgefahrdet.

* Gegebenenfalls muss die Satinierung wieder hergestellt
werden.

HITZEGESCHWARZTE OBERFLACHEN (wenn nétig)

» Auf Oberflachen, die hohen Temperaturen ausgesetzt sind,
kénnen sich dunkle Flecken bilden.
Diese stellen keinen Schaden dar und kénnen gemaf den
Anweisungen des vorangegangenen Abschnitts entfernt
werden.

H.1.4 Keramik- und Glasoberflachen

* Reinigen Sie die Glaskeramikflache mit einem Papiertuch,
das in einem speziellen Glasreinigungsmittel getrénkt
worden ist. Wischen Sie mit klarem Wasser nach und
trocknen Sie sie mit einem trockenen und sauberen Tuch.

» Die Flache darf nicht gereinigt werden, solange sie heif? ist.

H.1.5 Induktionszonen

» Die Verwendung von Aluminiumfolie in der Nahe der
Induktionszonen ist nicht gestattet: Entsprechende Sché-
den sind nicht durch die Herstellergarantie gedeckt.

» Falls Sie Aluminiumfolie feststellen (selbst kleine Stlicke),
mussen Sie diese umgehend entfernen, um Schaden am
Induktionsgerat zu vermeiden.



VORSICHT

@ Stellen Sie sicher, dass kein Wasser an
die Elektrokomponenten gelangt: Eindrin-
gendes Wasser kann Kurzschlisse und
Stromverluste verursachen und das
Ansprechen der Schutzvorrichtungen des
Gerats bewirken.

H.1.6  Luftfilter am Induktionsgerat

* Um ein technisches Versagen und Schaden am Gerat zu
vermeiden, sollte der Filter mindestens einmal pro Monat
kontrolliert und gereinigt werden. Dieser Arbeitsschritt muss
von einem autorisierten Servicetechniker ausgefiihrt
werden.

* Reinigung:

— Den Filter aus seiner Halterung herausziehen.

— Fest ausklopfen, um den Staub zu entfernen.

— Falls der Filter mit Fett verunreinigt ist, waschen Sie ihn
mit fettiésender Seife, spllen Sie ihn aus und trocknen
Sie ihn.

— Den Filter nach der Reinigung wieder in seine Halterung
einsetzen.

Falls der Filter beschadigt oder libermafig verschmutzt ist,
sollte er alle drei Monate ausgewechselt werden.

H.1.7 Léangere AuBerbetriebnahme

Ergreifen Sie bei einer langeren AuBerbetriebnahme des
Geréts die folgenden VorsichtsmalRnahmen:

« Schlielen Sie die dem Gerat vorgeschalteten Hauptventile
oder -schalter.

* Geben Sie Paraffindl auf ein Tuch und reiben Sie alle
Edelstahlflachen kraftvoll damit ab, sodass sich ein Schutz-
film bildet.

» Luften Sie die Raume regelmafig.

* Kontrollieren Sie das Gerat vor einer neuerlichen
Verwendung.

» Die mit Strom betriebenen Gerate miissen mindestens 45
Minuten lang auf der geringsten Leistungsstufe eingeschal-
tet werden, um eine zu rasche Verdampfung der
angesammelten Feuchtigkeit zu vermeiden, was zu Scha-
den an Komponenten fiihren wiirde.

VORSICHT

@ Vor der Durchfiihrung von Wartungsar-
beiten missen stets zuerst die
Bedingungen fur die Geratesicherheit
erfullt werden.

H.3 Fehlercodes

Nach Beendigung der Wartungsarbeiten ist sicherzustellen,
dass das Geréat sicher in Betrieb genommen werden kann und
dass insbesondere die Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen
voll funktionstiichtig sind.

VORSICHT

@ Beachten Sie die Anforderungen fir die
verschiedenen ordentlichen und auf3eror-
dentlichen Wartungsarbeiten. Die
Missachtung der Warnhinweise kann zur
Gefahrdung des Personals fiihren.

H.1.8 Innenteile (alle 6 Monate)

WICHTIGE HINWEISE
Diese Arbeitsgange durfen ausschliellich von
Fachkraften vorgenommen werden.

+ Uberpriifen Sie den Zustand der internen Bauteile.

» Entfernen Sie eventuelle Schmutzablagerungen aus dem
Gerateinneren.

+ Uberpriifen und reinigen Sie das Ablaufsystem.

WICHTIGE HINWEISE
Unter bestimmten Umsténden (z. B. intensive

Nutzung des Gerats, salzhaltige Umgebungen
usw.) wird empfohlen, die o. a. Reinigungsarbeiten
haufiger vorzunehmen.

H.2 Warnhinweise

Falls die rote Leuchte dauerleuchtet und die griine Leuchte in
gréBeren Abstanden blinkt, ist ein Bedienereingriff und ggf.
eine griindliche Kontrolle durch den Kundendienst erforderlich
(siehe die folgende Tabelle).

Jede Kochzone ist mit einer internen Temperaturkontrollvor-
richtung ausgestattet, die vor einer eventuellen Uberhitzung
aktiviert wird und die Leistung der Kochzone reduziert.

+ Halt die Uberhitzung an, wird die Kochzone voriibergehend
abgeschaltet.

» Die Abkuhlung erfolgt rascher, wenn der Topf von der
Glaskeramikplatte genommen wird.

» Es empfiehlt sich, die betreffende Zone mit dem Bedien-
knopf auszuschalten und ein wenig abzuwarten.

Nach erfolgter Abkiihlung kann die Kochzone wieder einge-

schaltet werden, indem der Bedienknopf von “0“ auf die
gewlinschte Leistungsstufe gedreht wird.

N"L(gg;“e Warnungen Ursache Abhilfe (Benutzer) Abhilfe (Kundendienst)
Leistung der Kochzone
Die Temperatur der abschalten und nach _
Ubertemperatur an Kochzone ist zu hoch Abkihlen wieder
1 Kochzone einschalten
Ungeeignet_es Einen Topf aus geeigne- _
Kochgeschirr tem Material verwenden
2 Keine — — —
Luftfilter verschmutzt Luftfilter reinigen
Sicherstellen, dass Kiihl-
Luftungskanal blockiert lufteinlass und -auslass
nicht verstopft sind
Warmluftaufnahme durch " Die Kihlluftleitungen
Hauptplatine IGBT- die Lufteinlasséffnungen Das Gerat vom Netz Uberprifen
3 - trennen und den Kun-
Temperaturfiihler ; - - .
dendienst anfordern Kihlgeblase reinigen;
Kuhlgeblase blockiert wenn Problem bestehen
oder defekt bleibt, Induktionsgenera-
tor austauschen
Ausfall Temperaturfiihler Induktionsgenerator
der Leistungsklemmen austauschen
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Unterbrechung zwischen
Generator und

Die Innenanschlisse

Das Gerat vom Netz Uiberpriifen
4 Potentiometerfehler Steuerungen trennen und den Kun- P
) dendienst anfordern Potentiometer
Potentiometer defekt austauschen
Hauptplatinenausfall bei Stérung des Das Gerat vom Netz Induktionsgenerator
5 +15-V-Stromversor- Induktionsgenerators trennen und den Kun- austauschen
gungsausgang dendienst anfordern
Das Gerat vom Netz . . .
6 Stérung des Kiihlsystems |  Kiihigeblase blockiert trennen und den Kun- | D28 'é“h'geb'asehre'lr"ge”
dendienst anfordern oder auswechsein
" Den Temperaturfuhler der
Der Temperaturfihler der « . e
Temperaturfuhler der Induktionsspule ist nicht Das Gerat vom Strom- Induktlonsspyle_prufen,
7 netz trennen und den wenn er funktioniert, den
Kochzone angeschlossen oder Kundendienst anrufen Induktionsgenerator
unterbrochen 9
austauschen
8 Keine — — —
9 Keine — — —
I Das Gerat vom Netz .
Fehler an Stromkreis fir . Induktionsgenerator
10 Hauptplatine Phasenrelais defekt trennen und den Kun- austauschen
dendienst anfordern
) Fuhler ist kurzgeschlos- Temperaturfihler der
Temperaturfihler der sen oder Das Gerat vom Strom- Induktionsspule priifen;
11 Zone aulRerhalb des Konditionierungsschal- netz trennen und den wenn er funktioniert,
zulassigen Bereichs tung funktioniert nicht Kundendienst anfordern Induktionsgenerator
einwandfrei austauschen
12 Keine — — —
Netzspannung Netzspannung Generator Das Gerat vom Strom- Die Netzstromversorgung
13 Hauptplatine zu niedrig netz trennen und den kontrollieren
Kundendienst anfordern
14 Keine — — —
15 Microcontrollerfehler Stoérung des tDas Gerétdvgm I\Pl(etz Induktionsgenerator
Hauptplatine Induktionsgenerators rennen und gen xun- austauschen
dendienst anfordern
H.4 Probleme wahrend des Garvorgangs
PROBLEM URSACHE ABHILFE

Unzureichende Erwarmung der
Kochzone

Ungeeignetes Kochgeschirr

Einen Topf aus geeignetem Material
verwenden

Ausfall einer Netzphase

Netzanschluss kontrollieren

Dauernutzung der Kochzone mit maxi-
maler Leistung

Benutzerschnittstelle defekt

Die Benutzerschnittstelle kontrollieren
oder ersetzen

Eine freie Kochzone schaltet sich ein

Ausfall des Topferkennungssensors

Den Generator reparieren oder
auswechseln

Kleine Metallgegenstande werden

erhitzt

Ausfall des Topferkennungssensors

Den Generator reparieren oder
auswechseln

Keine Erwarmung der Kochzone

Bodendurchmesser des Topfs kleiner
als12cm

Einen Topf geeigneter Grofie
verwenden

Ausfall einer Phase

Netzanschluss kontrollieren

Das Gerat reagiert nicht

Hauptsicherung durchgebrannt

Netzleitung defekt

Netzanschluss kontrollieren

Sicherungen brennen beim Einschalten
des Gerats durch

Kurzschluss des Generators

Den Generator reparieren oder
auswechseln

Ausfall einer einzelnen Kochzone

Generator defekt

Den Generator reparieren oder
auswechseln

H.5 Reparaturen und auRerordentliche

Wartung

@ HINWEIS!

Reparaturen und Instandsetzungen muissen von
einem autorisierten Fachbetrieb ausgefihrt
werden, der beim Hersteller ein entsprechendes
Servicehandbuch anfordern kann.

H.6

Samtliche Teile, die einer Wartung bedurfen, sind von der Geratevorder- oder -riickseite zuganglich.

Wartungsintervalle
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Die Inspektions- und Wartungsintervalle hangen von den tatsdchlichen Betriebsbedingungen des Gerats und von den
Umgebungsbedingungen (Staub, Feuchtigkeit usw.) ab. Es ist daher nicht mdéglich, genaue Zeiten fiir die Wartungsintervalle zu
geben.

Es ist jedoch ratsam, zur Vermeidung von Betriebsunterbrechungen das Gerat sorgfaltig und regelmaRig zu warten.

Zur Gewahrleistung einer konstant hohen Gerateleistung sollten die Uberpriifungen mit der in der Tabelle angegebenen Haufigkeit
ausgefiihrt werden:

WICHTIGE HINWEISE

@ Wartungs- und Kontrollarbeiten am Gerat und seine Uberholung diirfen nur von geschulten Technikern oder Mitarbeitern
des Service & Support-Kundendienstes ausgefiihrt werden, die mit angemessener personlicher Schutzausriistung
(Sicherheitsschuhen und Handschuhen) und geeigneten Werkzeugen und Hilfsmitteln ausgestattet sind.
Alle Arbeiten an elektrischen Geraten dirfen ausschlieRlich von einem Elektrotechniker oder vom Service & Support-
Kundendienst ausgefiihrt werden.

Wartungs-, Inspektions-, Kontroll- und Reinigungsarbeiten Haufigkeit Zustandigkeit

Routinereinigung o
+ Allgemeine Reinigung des Gerats und des Taglich Bediener
Umgebungsbereichs.

Mechanische Schutzvorrichtungen

« Zustandskontrolle, Uberpriifung auf Verformungen, lockere Jahrlich Kundendienst
oder fehlende Teile.

Uberprifungen

« Uberprifen des mechanischen Teils auf Beschadigungen
oder Verformungen, Anzugsmoment der Schrauben: Uber- Jahrlich Kundendienst
prifung von Lesbarkeit und Zustand der Aufschriften,
Aufkleber und Piktogramme und eventuelle
Wiederherstellung.

Tragkonstruktion des Gerats
+ Anzugsmoment der Hauptverschraubungen (Schrauben, Jahrlich Kundendienst
Befestigungssysteme usw.) des Geréats.

Sicherheitsschilder

« Uberpriifung der Lesbarkeit und des Zustands der Jahrlich Kundendienst
Sicherheitsschilder.

Elektrische Bedienblende

* Kontrolle der in der elektrischen Bedienblende verbauten Jahrlich Kundendienst
elektrischen Bauteile. Kontrolle der Kabel zwischen der elek-
trischen Bedienblende und den Gerateelementen.

Netzanschlusskabel und Stecker

- Zustandskontrolle des Anschlusskabels (ggf. ersetzen) und Jahrlich Kundendienst
der Steckdose.

Vorbeugende Wartung

Alle 6 Monate' [
» Eventuelle Schmutzablagerungen aus dem Gerateinneren entfernen. © onate Kundendienst
Uberprifungen Alle 6 Monate' Kundendienst
» Den Zustand der innen liegenden Komponenten uberprifen.
Uberpriifungen 1 ;

Alle 6 Monate Kundendienst

+ Das Ablaufsystem Uberprifen und reinigen.

Generaliiberholung des Gerats
« Kontrolle aller Bauteile, der elektrischen Anlage und Leitungen, Uber- | Alle 10 Jahre? Kundendienst
prifung auf Korrosion, ...
1. Unter bestimmten Umsténden (z. B. intensive Nutzung des Gerats, salzhaltige Umgebungen usw.) wird empfohlen, die Arbeiten der vorbeugenden Wartung
haufiger auszufiihren.
2. Das Gerat wurde fir eine Lebensdauer von ca. 10 Jahren geplant und gebaut. Nach Ablauf dieser Zeit (ab Inbetriebnahme des Gerats) ist eine
Generalliberholung des Gerats féllig. Einige Beispiele fiir auszufihrende Kontrollen sind nachstehend angefihrt.

« Uberpriifung auf oxidierte Teile oder Elektrokomponenten; bei Bedarf ersetzen und den Anfangszustand wiederherstellen;
+ Uberpriifung der Struktur und insbesondere der Schweilnéhte;

+ Uberpriifung und Austausch der Bolzen und/oder Schrauben und Uberpriifung auf eventuelle gelockerte Teile;

« Kontrolle der elektrischen und elektronischen Anlage;

+ Uberpriifungen und Funktionskontrollen der Sicherheitsvorrichtungen;

» Zustandskontrolle der vorhandenen Schutzvorrichtungen.

HINWEIS!
@ Es wird aulRerdem empfohlen, mit dem Service & Support-Kundendienst einen Vertrag fur vorbeugende regelmafige
Wartungsarbeiten abzuschlieRRen.

AuBerbetriebnahme

+ Alle Demontagearbeiten missen bei abgeschaltetem und kaltem und von der elektrischen Versorgung getrenntem Gerat
ausgefihrt werden.
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» Alle Arbeiten an der elektrischen Anlage dirfen ausschlieBlich von Elektrikern an der spannungslosen Anlage ausgefiihrt

werden.

* Zur Ausfihrung dieser Arbeiten ist das Tragen von Schutzkleidung, Sicherheitsschuhen und Schutzhandschuhen

vorgeschrieben.

* Wahrend der Demontage und Handhabung der einzelnen Komponenten ist die Mindesthdéhe Giber dem FuRboden einzuhalten.

I ENTSORGUNG DES GERATS

WARNUNG
Siehe “WARNUNG
Sicherheitshinweise*

und

1.1 Entsorgung

Nach der Nutzungsdauer des Gerats missen Sie sicherstellen,
dass das Gerat ordnungsgemaf entsorgt wird.

Je nach Modell miissen vor dem Verschrotten des Gerats die
Turen abgenommen werden.

Eine Zwischenlagerung von Sondermiill ist bis zur endgiltigen
Entsorgung und/oder dauerhaften Lagerung zulassig. Auf
jeden Fall missen die im Verwendungsland diesbezglich
geltenden Gesetze eingehalten werden.

1.2 Zerlegen des Gerats

Vor der Entsorgung des Gerats muss sein Zustand sorgfaltig
Uberprift und bewertet werden, ob tragende Teile wahrend der
Demontage nachgeben oder brechen kénnten.

Bei der Entsorgung der Gerateteile missen diese je nach ihrer
Zusammensetzung sortenrein getrennt werden (z. B. Metalle,
Ole, Fette, Kunststoff, Gummi usw.).

In verschiedenen Landern gelten unterschiedliche Gesetze,

daher sind die gesetzlichen und behdrdlichen Vorschriften des
Landes zu beachten, in dem die Entsorgung erfolgt.

Im Allgemeinen ist das Gerat an spezialisierten Sammel- und
Entsorgungsstellen abzugeben.

Bei der Demontage des Gerats die Bestandteile je nach ihrer
chemischen Zusammensetzung zusammenfassen, wobei
darauf zu achten ist, dass sich im Kompressor Schmierél und
Kaltemittel befinden, die aufgefangen und wiederverwertet
werden konnen, und dass es sich bei den Bestandteilen des
Kihlbereichs um Sondermill handelt.

Das Symbol auf dem Gerat weist darauf hin,
dass dieses nicht als Hausmiull behandelt
werden darf, sondern zum Schutz der Umwelt
und Gesundheit entsprechend den gesetzli-
chen Bestimmungen entsorgt werden muss.
Wenden Sie sich fur weitere Informationen
zum Recycling des Produkts an die lokale
Vertretung oder den Fachhandler des Gerats,
an den Service & Support-Kundendienst oder
die lokale fiir die Abfallentsorgung zustandige
Behorde.

HINWEIS!

@ Bei der Entsorgung des Gerats missen alle Kenn-
zeichnungen, die vorliegende Anleitung und
sonstige Geratedokumente vernichtet werden.

J BEILIEGENDE DOKUMENTATION

» Prifberichte.
» Elektrischer Schaltplan.
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» Installationsplan.
» Konformitatserklarung
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