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2 Wichtige Hinweise

thermoport™ wird haufig abgekirzt mit TP

21 Die Bestandteile der technischen Unterlagen

Betriebsanleitung thermoport®

e Informationen zu CHECK HACCP
rieber.systems
Wahlen Sie ,CHECK HACCP®, oben in der Menlileiste. —

e  Ersatzteile sowie erforderliche Instruktionen hierzu.
rieber.systems
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Menlleiste. —

e Sie winschen die Betriebsanleitung zusétzlich in einer weiteren Sprache?
rieber.systems
Wahlen Sie ,— Kundenservice®, oben in der Menileiste. —
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Wichtige Hinweise

2.2 Gebrauch der Anleitung

Diese Anleitung enthalt wichtige Informationen, um das Gerat sicher und sachgerecht benutzen zu kénnen.

> Lesen Sie die Betriebsanleitung vor dem ersten Benutzen.
> Bewabhren Sie die Anleitung auf und geben Sie diese an Nachbesitzer weiter.

Eine kompakte Anleitung, alternativ zu etlichen Anleitungen fiir diese Produktvarianten, die gleichartige
Funktionen aufweisen, ist ein oft geauRerter Wunsch unserer Kunden.

Sollte aus lhrer Sicht irgendein ein Defizit vorliegen, teilen Sie uns das bitte ohne zu zégern mit. Wir
bemuhen uns mit Ihrer Hilfe noch besser zu werden.

Hier ist Platz fur Ihre Notizen ©

Notieren Sie hier die Daten Ihres Ansprechpartners vom Rieber Kundendienst:

Rieber GmbH & Co. KG 5
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Darstellungskonventionen im Text

e Aufzahlungen werden so dargestellt.

» Handlungsanweisungen werden so dargestellt.
| Das Resultat der Handlung wird so dargestellt.

AN
OO  Siehe ...’ Querverweis wird so dargestellt.
ACHTUNG
weist auf méglichen Sachschaden hin, die keinen Personenschaden

einschlief3t.
Die Missachtung des Hinweises kann zu Sachschaden fiihren.

Anwendertipp

ol 4

> Niitzlicher Hinweis oder Tipp

Aufbau der Sicherheitshinweise

Die Signalworte GEFAHR - WARNUNG - VORSICHT klassifizieren den méglichen Gefahrengrad der Kérperverletzung
in einer konkreten Situation. Die Verletzungen kénnen Sie verhindern, indem Sie die angegebenen Verhaltensregeln
berticksichtigen.

Das Symbol Warndreieck symbolisiert eine ,Allgemeine Gefahr".

A GEFAHR
weist auf eine unmittelbar drohende Gefahr hin.

Die Missachtung des Warnhinweises fuhrt zu schwerer
Koérperverletzung oder Tod.

é WARNUNG
weist auf eine mdglicherweise geféhrliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu schwerer
Koérperverletzung oder Tod fihren.

A VORSICHT
weist auf eine mdglicherweise schadliche Situation hin.

Die Missachtung des Warnhinweises kann zu leichter Kdrperverletzung
fuhren.

Rieber GmbH & Co. KG
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2.5 Tipps zur Auswabhl der TP fir Ihren speziellen Bedarf

thermoport® aus Kunststoff sind robust bei vielseitigen Transportanforderungen.

thermoport® aus rostfreiem Edelstahl sind gern gesehen bei feierlichen Anléassen.

# Und hier die Vorteile auf einen Blick

Sehr gute Isolierwerte

Gastronormgerecht

Hygienisch. Glatte Oberflachen ohne versteckte Winkel
Austauschbare Bodenschutzschienen

Einfach aushangbare Tiren

Rieber thermoport® aus Kunststoff und Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar
und auf Rieber Transport- bzw. Ausgabewagen abstellbar — fiir einen rutschfesten und
sicheren Transport.

CHECK HACCP - das digitale System fur die unkomplizierte, sichere und transparente
Temperaturerfassung — auch nachrustbar. Neben dieser sind noch weitere digitale
Features in Sachen Hygiene und Servicemanagement méglich.

N
™G siehe CHECK HACCP, Seite 48

# Verwendete Abkiirzungen

thermoport® wird haufig abgekiirzt mit TP

Kleine Hilfe zum Typenschlissel:

TP
TP
TP

TP
TP
TP
TP
TP
TP
TP
TP
TP

— thermoport®
4.0 ... symbolisiert neue Generation wie Industrie 4.0
6000 — ... die Zahl signalisiert die Baugrofe in der Reihenfolge
3000
2000
1600
1400
1000
105
50
U ... mit Umluftheizung /TP aus Edelstahl
DU ... mit Umluftheizung und Deckel oben /TP aus Edelstahl
.. Toplader /TP aus Edelstahl
K ... (K) Kunststoff
KB ... (K) Kunststoff / (B) heizbar
KB -A ... (K) Kunststoff / (B) heizbar; Temperaturregelung ohne Anzeige
KB -D ... (K) Kunststoff / (B) heizbar; Temperaturregelung mit digitaler Anzeige
.. (K) Kunststoff /TP aus Kunststoff
cool ... (K) TP aus Kunststoff  (cool) mit Kiihlgerat /Umluftgeblase

Rieber GmbH & Co. KG 7



Sicherheitshinweise

31

3.2

Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert Gber Restrisiken und Gefahren bei bestimmungsgemafer Verwendung des Geréates. Es
werden allgemein gultige und generell zu beachtende Sicherheitshinweise aufgefihrt.

Handlungs- bzw. situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden
Handlungsschritt bzw. der Situationsbeschreibung platziert.

Grundsatzliche Verhaltensweisen

Dieses Gerat entspricht dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheitstechnischen Regeln,
trotzdem kénnen Gefahren entstehen.

» Verwenden Sie das Gerét nicht als Trittleiter oder als Ablageflache.
> Benutzen Sie das Gerat nur in einwandfreiem Zustand, unter Beachtung dieser Anleitung.

» Achten Sie in allen Phasen der Lebensdauer des Gerétes auf die moglichst sichere
Integration des Gerates in seine Umgebung.

» Unterlassen Sie Umbauten und Veranderungen am Gerét.

Zum Gebrauch von Elektrogeraten

Sicherheitshinweise zitiert aus EN 60745-1:

Arbeitsplatz

e Halten Sie lhren Arbeitsbereich sauber und aufgerdumt. Unordnung und unbeleuchtete Arbeitsbereiche
kénnen zu Unféallen fahren.

e  Halten Sie Kinder und andere Personen wahrend der Benutzung fern.

Elektrische Sicherheit

o  Der Anschlussstecker des Gerates muss in die Steckdose passen. Der Stecker darf in keiner Weise
verandert werden. Verwenden Sie keine Adapterstecker gemeinsam mit schutzgeerdeten Geraten.
Unveréanderte Stecker und passende Steckdosen verringern das Risiko eines elektrischen Schlages.

o Vermeiden Sie Korperkontakt mit geerdeten Oberflachen, wie mit Rohren, Heizungen, Herden und
Kihlschranken. Es besteht ein erhdhtes Risiko durch elektrischen Schlag, wenn Ihr Kérper geerdet ist.

e Halten Sie das Gerét von Regen oder Nasse fern. Das Eindringen von Wasser in ein Elektrogeréat erhoht
das Risiko eines elektrischen Schlages.

e  Achten Sie beim Herausnehmen der Speisen darauf, dass keine Flissigkeit wie zum Beispiel Sof3e auf den
thermoport® gelangt. Es besteht ein erhéhtes Risiko durch elektrischen Schlag.

e  Zweckentfremden Sie das Kabel nicht, um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen. Fassen Sie immer am
Stecker an. Halten Sie das Kabel fern von Hitze, Ol, scharfen Kanten oder sich bewegenden Geréteteilen.
Beschéadigte oder verwickelte Kabel erhdhen das Risiko eines elektrischen Schlages.

e Wenn Sie mit einem Elektrogerat im Freien arbeiten, verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die auch fur
den AufRenbereich zugelassen sind. Die Anwendung eines fir den Au3enbereich geeigneten
Verlangerungskabels verringert das Risiko eines elektrischen Schlages.

e  Brandgefahr infolge Warmestaus moglich. Wickeln Sie das Kabel von der Kabeltrommel ab, um einen
moglichen Warmestau bzw. Kabelbrand zu verhindern. Die Kupplung muss spritzwassergeschitzt sein, aus
Gummi bestehen oder mit Gummi tiberzogen sein.

Sicherheit von Personen

e  Seien Sie aufmerksam, achten Sie darauf, was Sie tun, und gehen Sie mit Vernunft an die Arbeit mit einem
Elektrogerat. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie miide sind oder unter dem Einfluss von Drogen,
Alkohol oder Medikamenten stehen.

Ein Moment der Unachtsamkeit beim Gebrauch des Gerates kann zu ernsthaften Verletzungen fihren.

Rieber GmbH & Co. KG
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e Vermeiden Sie eine unbeabsichtigte Inbetriebnahme. Vergewissern Sie sich, dass der Schalter in der
Position ,AUS" ist, bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken. Wenn Sie das Gerat eingeschaltet an
die Stromversorgung anschlieen, kann dies zu Unfallen fihren.

Sorgfaltiger Umgang und Gebrauch von Elektrogeraten

e  Bewahren Sie unbenutzte Elektrogerate auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Lassen Sie Personen
das Gerat nicht benutzen, die mit diesem nicht vertraut sind oder diese Anweisungen nicht gelesen haben.
Elektrogerate sind gefahrlich, wenn sie von unerfahrenen Personen benutzt werden.

e Pflegen Sie das Gerat mit Sorgfalt. Kontrollieren Sie, ob bewegliche Geréteteile einwandfrei funktionieren
und nicht klemmen, ob Teile gebrochen oder so beschadigt sind, das die Funktion des Geréates
beeintrachtigt ist. Lassen Sie beschadigte Teile vor dem Einsatz des Geréates reparieren. Viele Unfélle
haben ihre Ursache in schlecht gewarteten Elektrogeraten.

e  Verwenden Sie Elektrogerat, Zubehtr usw. entsprechend diesen Anweisungen und so, wie es fur diesen
speziellen Geréatetyp vorgeschrieben ist. Beruicksichtigen Sie dabei die Arbeitsbedingungen und die
auszufiihrende Tatigkeit. Der Gebrauch von Elektrogeraten fiir andere als die vorgesehenen Anwendungen
kann zu gefahrlichen Situationen fiihren.

Service

e Lassen Sie das Gerat nur von qualifiziertem Fachpersonal und nur mit Originalersatzteilen reparieren. Damit
wird sichergestellt, dass die Sicherheit des Gerates erhalten bleibt.

3.3 Pflichten des Betreibers

Betreiber

Betreiber ist diejenige Person, die das Gerat zu gewerblichen oder wirtschaftlichen Zwecken selbst
betreibt oder einem Dritten zur Nutzung/Anwendung Uberlasst und wahrend des Betriebs die rechtliche
Geréateverantwortung fir den Schutz des Benutzers, des Personals oder Dritter tragt.

Betreiberpflichten

Das Gerat wird im gewerblichen Bereich eingesetzt. Der Betreiber des Gerates unterliegt daher den
gesetzlichen Pflichten zur Arbeitssicherheit.

Neben den Sicherheitshinweisen in dieser Anleitung mussen die fir den Einsatzbereich des Gerétes
glltigen Sicherheits-, Unfallverhitungs- und Umweltschutzvorschriften eingehalten werden.

Dabei gilt insbesondere Folgendes:

e Der Betreiber muss sich tber die geltenden Arbeitsschutzbestimmungen informieren und in
einer Gefahrdungsbeurteilung zuséatzlich Gefahren ermitteln, die sich durch die speziellen
Arbeitsbedingungen am Einsatzort des Gerates ergeben. Diese muss er in Form von
Betriebsanweisungen fiir den Betrieb des Gerates umsetzen.

o Der Betreiber muss wahrend der gesamten Einsatzzeitdauer des Gerétes priifen, ob die
von ihm erstellten Betriebsanweisungen dem aktuellen Stand der Regelwerke entsprechen,
und diese, falls erforderlich, anpassen.

o Der Betreiber muss die Zustandigkeiten fir Installation, Bedienung, Stérungsbeseitigung,
Wartung und Reinigung eindeutig regeln und festlegen.

o Der Betreiber muss dafir sorgen, dass alle Mitarbeiter, die mit dem Gerat umgehen, diese
Anleitung gelesen und verstanden haben. Daruber hinaus muss er das Personal in
regelmafigen Abstanden schulen und Uber die Gefahren informieren.

e Der Betreiber muss dem Personal die erforderliche Schutzausriistung bereitstellen und das
Tragen der erforderlichen Schutzausristung verbindlich anweisen.

Rieber GmbH & Co. KG 9
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Weiterhin ist der Betreiber dafiir verantwortlich, dass das Gerat stets in technisch einwandfreiem Zustand
ist. Daher gilt Folgendes:

e Der Betreiber muss dafir sorgen, dass die in dieser Anleitung beschriebenen
Wartungsintervalle eingehalten werden.

e Der Betreiber muss alle Sicherheitseinrichtungen regelmafig auf Funktionsfahigkeit und
Vollstandigkeit Gberprifen lassen.

o Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass die passenden Medienanschliisse gegeben sind.

e Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass bauseitige sicherheitsrelevante Mal3nahmen
durchgefiihrt werden.

Anforderungen an die Qualifikation des Personals

Das sichere Betreiben erfordert fachliche Voraussetzungen und die persoénliche Eignung jeder Person.

¢ Die Organisationsverantwortung tragt der ‘Arbeitsverantwortliche’ (Betreiber).
Laut EN 50110-1 ist ein Arbeitsverantwortlicher ‘eine Person, die benannt ist, die
unmittelbare Verantwortung fiir die Durchfiihrung der Arbeit zu tragen. Erforderlichenfalls
kann diese Verantwortung teilweise auf andere Personen tbertragen werden. [...] Der
Arbeitsverantwortliche muss alle an der Arbeit beteiligten Personen tiber alle Gefahren
unterrichten, die fiir diese nicht ohne weiteres erkennbar sind’.

e  Zur Arbeitsausfiihrung sind nur ‘unterwiesene Personen’ zulassig, die geschult sind.
Schulung, Unterweisung sind zu wiederholen und das Verstehen zu kontrollieren,
bestenfalls priifungsgemaf.

e  Zu Reparaturarbeiten sind nur ‘Fachkréfte’ zulassig.
Laut IEC 60204-1 sind Fachkrafte ‘Personen, die aufgrund ihrer einschlagigen Ausbildung
und ihrer Erfahrung befahigt sind, Risiken zu erkennen und mégliche Gefahrdungen zu
vermeiden’.

e Elektroarbeiten nur durch eine ausgebildete und erfahrene Elektrofachkraft,
umgangssprachlich Elektriker genannt, ausfiihren lassen.
Die Mitarbeit einer elektrotechnisch unterwiesenen Person ist nur unter Anleitung und
Kontrolle der Elektrofachkraft zulassig.

e Arbeiten an der Kuhleinrichtung sind nur durch hierfir autorisiertes Fachpersonal wie
Kéaltefachkraft oder den Rieber-Kundendienst zul&ssig.

e Zum Offnen/SchlieRen des Gehauses der Heizung zwecks griindlicher Reinigung ist nur
hierfiir unterwiesenes und autorisiertes Bedienpersonal zulassig.

e Reparatur- bzw. Instandsetzung wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung sind nur durch
den Hersteller-Service zulassig.

NI
OO  Haftung und Gewahrleistung’, Seite 75

Personliche Schutzausrustung (PSA) fur das Personal bereitstellen

Was Sicherheitsschuhe leisten miussen, regeln Normen. Hier geht es um Sicherheitsschuhe zum Schutz der Zehen.
Sicherheitsschuhe S1 sind Schutzschuhe mit der Anforderung, dass eine Zehenschutzkappe vorhanden ist. Wie bei
Sicherheitsschuhen S2 und S3 hat die Zehenschutzkappe eine Belastbarkeit von 200 Joule. Diese Anforderungen sind
in der EN 20345:2004 fur Sicherheitsschuhe geregelt.

> Stellen Sie sicher, dass das Personal die personliche Schutzausriistung tragt, die in der
jeweiligen Situation zweckmafig ist.

» Tragen Sie festes Schuhwerk zur Vermeidung von Verletzungen.

» Tragen Sie Schutzhandschuhe zur Vermeidung von Verbrennungen an den Handen und
Armen beim Kontakt mit der bis zu 100 °C heil3en Heizung.

Rieber GmbH & Co. KG
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3.6 Geratespezifische Sicherheitshinweise

Dieses Kapitel informiert tber allgemeine geratespezifische Sicherheitshinweise. Weitere handlungs- bzw.
situationsbezogene Sicherheitshinweise werden nachfolgend vor dem entsprechenden Handlungsschritt bzw. der
Situationsbeschreibung platziert.

3.6.1 Risiken beim Transport

# Tragbare thermoport®

» Es bestehen Verletzungsrisiken beim Anheben sowie Tragen schwerer Lasten. Nur jeweils
hierfir geeignete und unterwiesene Personen sind zuléssig. Stimmen Sie sich bei
korperlichen Beschwerden mit dem Arbeitsverantwortlichen ab.

™
f\O’D Kapitel Hinweise auf Zubehdr ’, Seite 45 ff.,
Abschnitt ,MOBILE GERATE* ...die kleinen Helfer

|
il

» Beim Transportieren am Griff (1) anfassen, nicht am Bugelverschluss (2). Fassen Sie an
den herausklappbaren Tragegriffen an.

TP 1000 K cool

> Das Gerdt kippt beim Anheben nach hinten. Verwenden Sie einen Transportwagen.

Beispiel ‘QFV

L

| —

» TP sicher abstellen.

» Achten Sie bei tragbarem TP mit Tiir auf sicheren Stand: Platzieren Sie das Gerat von der
Aufstellkante so weit nach hinten, dass bei Entleerung sich die Tir an der Aufstellflache
abstitzen kdnnte.

» Nur miteinander passende TP stapeln, ansonsten entstehen Risiken Kippen sowie
Herabstiurzen. Beurteilen Sie realistisch und eigenverantwortlich die zuléssige Stapelhdhe.
Wir empfehlen: Stapeln Sie 2 stapelbare TP aufeinander.

> Halten Sie die Tir/Deckel beim Transport verschlossen.

Rieber GmbH & Co. KG 11
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# Fahrbare thermoport®

»  Gerét nicht ziehen, nur am Schiebegriff schieben.
So behalten Sie auch einen besseren Uberblick sowie direkten Zugriff auf die ‘Rollen mit
Feststellbremse’. Gerat nicht am Schiebegriff anheben, ansonsten Sachschaden méglich.

Beim Transport die Tur/Deckel verschlossen halten.
Gerat moglichst nur auf gerader Flache transportieren.

Erforderlichenfalls das Gerat mit 2 Personen bewegen.

vV V V V

Sichern Sie das Gerat gegen unbeabsichtigtes Wegrollen mit den zwei ‘Feststellbremsen’.
Stellen Sie das Geréat nur auf ebenen Flachen ab.

v

Tragen Sie Sicherheitsschuhe zur Vermeidung von Verletzungen.

v

Fahrbare Gerate dirfen ausschlieRlich manuell bewegt werden. Ein maschinell
unterstitzter Transport, z.B. durch Gabelstapler oder Hubwagen ist nicht zul&ssig.

0 ACHTUNG
Unebenheiten im Boden wie Kanten oder Stege oder Schwellen kénnen die Rollen
beschadigen.

> Bewegen Sie das Geréat nur (iber ebene glatte Béden. Verschieben und ziehen
Sie das Gerat nicht tber scharfe Kanten.

> Beachten Sie die zulassige Stufenhéhe, maximal 4 mm, ansonsten kénnen die
Rollen beschadigt werden.

» Verwenden Sie das Gerat nicht bei widrigen ortlichen FuBboden-Verhéltnissen.
Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf
dem Fuf3boden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschlisse in
den Rollen.

# Ladungssicherung

Der § 22 der StraBenverkehrsordnung (StVO) verlangt, dass Ladung so zu verstauen und zu sichern ist,
dass sie selbst bei Volloremsung oder plétzlicher Ausweichbewegung nicht verrutschen, umfallen, rollen,
herabfallen oder vermeidbaren Larm erzeugen kann. Die Verantwortung der Ladungssicherung liegt beim
Fahrer, Halter und beim Verlader.

» Sichern Sie die Ladung.

~
/\O’b Siehe Transportsicherung im Kapitel ‘Hinweise auf Zubehér ’, Seite 45
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3.6.2

3.6.3

Risiken infolge Elektrizitat

> A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr.
Halten Sie das Gerat von Regen oder Néasse fern.

Risiken beim Umgang mit offenen Flussigkeiten sowie Speisen. Flissigkeit kénnte in die Umluftheizung
oder das Kihlgerat gelangen.

> Fliissigkeiten sowie Speisen nur im verschlossenen Zustand transportieren.
Wir empfehlen Ihnen: Verwenden Sie Gastronormbehélter sowie thermopla\tes® mit
wasserdichtem Steckdeckel von Rieber.

» Transportieren Sie den beflliten TP mit elektrischem Anschluss in der Gebrauchslage.

» Vor jeder Reinigung das Gerat stromfrei machen, danach die entnehmbare Elektroheizung
oder das entnehmbare Kihlgerat ausbauen. Elektroteile nur leicht feucht abwischen und
mit trockenem Tuch trockenreiben.

» Vor jedem Transport die elektrische Anschlussleitung I6sen, hierbei am Netzstecker
anfassen.

> Die Elektroleitung so verlegen, dass Gefahren wie Stolpern, Kabel abreiRen etc. vermieden
werden.

Risiken bei verunreinigter Heizung.
» Stochern Sie nicht durch die Luftungsgitter.

» Zum Offnen/SchlieRen des Gehiuses der Heizung zwecks griindlicher Reinigung ist nur
hierfir unterwiesenes und autorisiertes Bedienpersonal zulassig. Wenden Sie sich
erforderlichenfalls an den Hersteller-Service.

AN
TO  Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Personals’, Seite 10

Risiken bei Feuchtigkeit sowie Umgebungstemperatur weniger als +2 °C.

> Nicht unter +2 °C temperieren oder lagern, ansonsten kénnen elektrische Kriechstrome
durch Kondenswasser entstehen. Nur in trockenem Raum bzw. Umgebungsbedingungen
verwenden. Kriechstrom kann geféhrlich sein.

Risiken in Nassrdumen. Der Betreiber ist zur Einhaltung der gesetztlichen Anforderungen angehalten,
beispielsweise missen Steckdosen in einer Hohe ab 1 m angeordnet sein sowie mit vorgeschaltetem Fl-
Schutzschalter (RCD) mit einem Auslésestrom von 30 mA.

> Verwenden Sie in Nassraumen kein Verlangerungskabel.

Risiken von Verbrennung sowie Verbriihung

> Risiken Verbrennungsgefahr beim Kontakt mit der bis zu 100 °C heiRen Elektroheizung.
Lassen Sie die Heizung sich vorab abkuhlen, circa 20 Minuten. Tragen Sie
Schutzhandschuhe.

» Risiken Verbrithung beim Kontakt mit heiRen flissigen Speisen. Speisen in Behaltern
aufbewahren und mit Deckel verschlieRen.

» Halten Sie brennbare sowie explosive Fliissigkeiten von beheizbaren Geréaten fern,
ansonsten kann Brand oder Explosion entstehen.

Rieber GmbH & Co. KG 13
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3.6.4 Risiken bei unsachgemaBer Handhabung

Wenn die Be- und Entliftung des Geréates behindert wird, kann das Gerat beschadigt werden; desweiteren
sind Funktionsstorungen maoglich.

» Stecken Sie keine Gegensténde in die Liftungsschlitze der Schutzgitter.
Decken Sie die Liftungsschlitze nicht ab.

Beispiel TP aktiv gekihlt, (aus Kunststoff)

0 ACHTUNG
Wenn das Kihlgerat gekippt war, dann kénnte der Kuihlkreislauf gestért sein. Nach einer
Storung des Kihlkreislaufes muss sich die Kuhlflussigkeit erst sammeln.

» Lassen Sie im Zweifelsfall das Gerat zumindest 2 Stunden ruhig stehen, in
senkrechter Lage, elektrisch ausgeschaltet. Erst danach elektrisch einschalten.

» Das Gerét nur in der Gebrauchslage, senkrecht stehend, verwenden.

> Kontrollieren Sie die Kihlfunktion.

3.6.5 Risiken Erstickungsgefahr

» Erstickungsgefahr beim EinschlieRen in das Gerat. Sichern Sie das Gerat vor Personen mit
eingeschrankten sensorischen und geistigen Fahigkeiten.

3.6.6 Warnungen fiir die Verwendung von Geraten durch Kinder

e Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 12 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und/ oder Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Geréts unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Beim Gebrauch des Gerates mit ‘Zubehdr’ ergeben sich weitere Gefahrdungen.
e Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

¢ Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder ohne Beaufsichtigung
durchgefiihrt werden.

14 Rieber GmbH & Co. KG
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3.6.7 Sicherheits- und Uberwachungseinrichtungen

Bei defekter Regelung sowie Elektrik schaltet das Gerét sich selbst ab, alternativ wird die
maximal zulassige Temperatur nicht Gberschritten.

Die Umluftheizungen mit Bajonett-Verschluss sind durch die Anordnung der
Schlusselldcher unverwechselbar.

HeiRer Dampf kann auch bei geschlossenem Dampfschieber in der Tur des heizbaren TP
aus Edelstahl entweichen. Lassen Sie bedarfsweise vor dem Offnen der Tur mehr Dampf
entweichen, hierzu den Dampfschieber 6ffnen bzw. drehen.

Der Deckel aus Kunststoff passt formschliissig, geringe Spaltbreite. Dampf kann
entweichen, Druckausgleich ist gegeben.

Zur Erhéhung der Sicherheit wird empfohlen, dem Gerét einen FI-Schutzschalter mit einem
Auslésestrom von 30 mA vorzuschalten.

Schiebegriff am fahrbaren TP: Gerat nicht ziehen, nur am Schiebegriff schieben. So
behalten Sie auch einen besseren Uberblick sowie direkten Zugriff auf die ‘Rollen mit
Feststellbremse’.

Die Anschlussleitung ist hitzeresistent bis 120 °C, kann aufgrund der Form des Steckers
nicht verwechselt werden.

Rieber thermoport® aus Kunststoff und Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar
und auf Rieber Transport- bzw. Ausgabewagen abstellbar — fiir einen rutschfesten und
sicheren Transport.

~
oD Kapitel Hinweise auf Zubehdor ’, Seite 45 ff.,

Abschnitt ,MOBILE GERATE* ...die kleinen Helfer*
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3.6.8

16

Beachten Sie die Produktkennzeichnung, achten Sie auf den Erhalt

Das Typenschild am Gerat vermittelt die gesetzlich geforderten Angaben zum Produkt.

HINWEIS: Bei beschéadigter bis hin unleserlicher Produktkennzeichnung entféllt die Garantie. Wenden Sie
sich bei Sachschaden friihzeitig an den Hersteller-Service Rieber.

Heizung mit Bajonett-Verschluss

“\““\\\-\\\\i\l\\ll X

AN

WARNUNG Auf der Rickseite wird signalisiert:
NG, & —> Stromschlaggefahr. Lebensgefahr.
SACVERTENCIA - HeiRe Oberflache

— Von Feuchtigkeit fernhalten
— Betriebsanleitung beachten

Heizung mit Klick-Verschluss

= WARNUNG I
WARNING
AVERT T
AVVERTENZA
ADVERTENCIA
(0] (0]
e °
Bain-Marie

Bain-Marie

Y Riebar s

“Homarnamida. 44
DT27T0 Ftirgm  Macien Germany

S0HT
e -

ﬁ @ @ Heber T,
[

Auf der Rickseite wird signalisiert:
— Stromschlaggefahr. Lebensgefahr.

— Heil3e Oberflache
— Von Feuchtigkeit fernhalten
— Betriebsanleitung beachten

Auf der Behalteroberseite wird signalisiert:
— HeilRe Oberflache

— zum ‘nass beheizen’ filllen Sie 2 cm Wasser in die
Bain Marie ein

Auf dem Heizschwert wird signalisiert:
— maximale Fullhéhe Wasser

— HeilRe Oberflache

— Schutzart IPX3. Schutz gegen fallendes Sprihwasser
bis 60° gegen die Senkrechte

— Betriebsanleitung beachten

H-BM R 0050 — betrifft TP 50 KB heizbar
H-BM R 0100 — betrifft TP100 KB heizbar

Rieber GmbH & Co. KG
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TP aktiv gekuhlt, (aus Kunststoff)

Auf der Ruckseite wird signalisiert:
— Stromschlaggefahr. Lebensgefahr. Das Kuhlgeréat vor
Feuchtigkeit schitzen.

— Betriebsanleitung beachten
— Llftungsschlitze nicht abdecken.
— Das Kuhlgeréat nur senkrecht stehend verwenden.

>®OB

3.7 Hinweis auf einzuhaltende Vorschriften

Neben dieser Betriebsanleitung gelten fiir den Betrieb von Kiichenstationen noch eine Reihe von
Unfallverhiitungs- und sonstigen Vorschriften; beispielsweise zur Einhaltung von Hygieneanforderungen
die HACCP-Bestimmungen.

Maximale Warmhaltedauer nach HACCP betragt 2 Stunden.

3.8 Hinweis zum Verhalten im Notfall

> Im Notfall immer sofort den Stromanschluss unterbrechen, hierzu den elektrischen
Anschlussstecker losen.

A\ Erste Hilfe bei Verbrennungen, Verbriihungen, Quetschung sowie Stromschlag:

> Informieren Sie sich hierzu vor der Inbetriebnahme des Gerétes.

> Deponieren Sie die Utensilien fiir den Notfall mitsamt Anleitung in leicht erreichbarer Nahe
am Einsatzort. Machen Sie sich mit der Anleitung vertraut.

Anwendertipp

ol @b

> Informieren Sie sich ausfiihrlich anhand der firmen internen Betriebsanweisung.
> Wir empfehlen halbjéhrlich wiederholende Ubungen fiir den Notfall.

Rieber GmbH & Co. KG 17
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4 Verwendungszweck

Dieses Kapitel vermittelt den bestimmungsgemafRen Gebrauch und warnt vor vorhersehbarem Fehlgebrauch sowie
Missbrauch, zu Ihrer Sicherheit. Verwenden Sie das Gerat bestimmungsgemaf.

A\ Grundsitzliche bestimmungsgemaiRe Verwendung bedeutet:

e  Fir den Service in Catering, Hotellerie, Gastronomie; auch fur den Care-Bereich und die
Schulverpflegung. Zur Speisenausgabe / Speisenverteilung. Nicht vorgesehen fiir den
privaten hauslichen Bereich.

e  Speisen sowie Flussigkeiten nur im verschlossenen Zustand transportieren. Elektrogeréate
thermoport® vor Feuchtigkeit schutzen, ansonsten kdnnte beispielsweise Flussigkeit in die
Umluftheizung oder das Kuhlgeréat gelangen. Wir empfehlen lhnen: Verwenden Sie
Behélter mit wasserdichtem Steckdeckel wie thermoplates® sowie Gastronorm-Behélter
von Rieber.

e TP in Gebrauchslage transportieren.

e Das Tragen / Anheben beladener TP ist nur durch hierfiir geeignetes und unterwiesenes
Personal zulassig.

e Das Gerat nur in tblicher Lage wie bei der Verwendung transportieren.
Wir empfehlen: Stapeln Sie maximal 2 stapelbare TP aufeinander. Achten Sie beim
Stapeln darauf, dass die Fihrungsschienen der beiden Gerate ineinander greifen.

e  Zur Vermeidung von Verletzungen wie Verbrennungen an heil3en Oberflachen ist die
Benutzung in der Offentlichkeit nur unter Aufsicht zulassig. Tragen Sie personliche
Schutzausriistung gegen Verbrennen und Verbrihen.

e  Zur Vermeidung von mdglicherweise Verbrihungen das Gerat waagerecht transportieren.
Achten Sie auf den zulassigen Fillstand Wasser anhand Produktkennzeichnung. Offnen
Sie den Deckel achtsam.

e Vor der Reinigung des heizbaren Geréates die Heizung ausbauen. Das Eindringen von
Wasser in ein Elektrogeréat erhdht das Risiko eines elektrischen Schlages.

e TP bedarfsweise in der Warmekammer oder im Kiihlhaus temperieren,
im Bereich +2 °C bis +85 °C.

e Die bestimmungsgemaRe Verwendung beinhaltet die Einhaltung der Technischen Daten.

e Der Arbeitsverantwortliche, beispielsweise der Kiichenchef, bestimmt die jeweils konkrete
Verwendung des TP und verantwortet diese.

e  Gebrauch nur durch hierfur unterwiesenes und geeignetes Bedienpersonal zuléssig.

# thermoport®

e Der TP ist zum warmegedammten Transportieren von erwérmten oder gekihlten Speisen.
Transport von fertig angerichteten Speisen. TP mit geschlossener Tir/Deckel und
ausgestecktem Netzstecker transportieren.

# thermoport® mit Umluftheizung
Die Ventilation der Strahlungswérme bewirkt einen intensiven gleichmafigen Luftstrom.

e Zum warmegedammten Warmhalten von Speisen. Gleichmafigere Temperaturverteilung
mittels regelbarer elektrischer Steuerung fur Heizung und Umluft.

# thermoport® mit Heizung /Strahlungswarme statisch

Die Strahlungswéarme an der Heizflache bewirkt einen Luftstrom. Beispiele: TP 100 KB-CNS mit
Flachenheizung im Korpus im Bodenbereich und seitlich sowie TP 100 KB mit Schwertheizung.

e  Zum warmegedammten Warmhalten von Speisen.
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# thermoport® zum Kiihlhalten

Kuhlhalten via Kuhlpellet oder TP aktiv gekhlt.

e  Zum Kuhlhalten gekuhlter Speisen sowie Getranke. Kiihlhalten bei +2 °C bis +8 °C.
Auf Lagertemperatur vorgekihlte Lebensmittel zufiihren.

e  Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen aufstellen.

e Taglich nach dem Gebrauch die Speisen umlagern bzw. fachgerecht kiihlen, das Geréat
ausschalten und reinigen.

e Das Kihlgerat des TP 1000 K cool nur in der senkrecht stehenden Lage verwenden.

A\ Verhindern Sie voraussehbaren Fehlgebrauch sowie Missbrauch:

e Elektrogerate thermoport® vor Feuchtigkeit schiitzen, ansonsten kdénnte beispielsweise
Flussigkeit in die Umluftheizung oder das Kihlgerat gelangen. Deshalb Speisen sowie
Flussigkeiten nur im verschlossenen Zustand transportieren.

e Nur miteinander passende TP stapeln, ansonsten entstehen Risiken Kippen sowie
Herabstlirzen. Beurteilen Sie realistisch und eigenverantwortlich die zuldssige Stapelhdhe.

e Achten Sie auf den sicheren Stand des TP.
Beispiel BaugréRe 1000: Platzieren Sie bei einem Gerét dies von der Aufstellkante so weit
nach hinten, dass bei Entleerung sich die Tur an der Aufstellflache abstiitzen kann.

e TP mit geschlossener Tir/Deckel und ausgestecktem Netzstecker transportieren.

e Fassen Sie beim Ldsen der Anschlussleitung stets am Netzstecker an. Nicht am Kabel
ziehen.

e TP nicht als Ablageflache fir heiRe Transportbehalter verwenden.
e TP nicht werfen, sondern achtsam handhaben.

e TP nicht als Trittleiter verwenden.

e TP nicht auf heilRen Herdplatten oder schrégen Flachen abstellen.
e TP nicht im Backofen aufstellen oder aufheizen.

e TP nicht als Raumheizung oder —kiihlung verwenden.

e Die Heizung nicht mit Tichern oder ahnlichem abdecken.

e thermoport® beim Transport in der Lage sichern.

~
/\O’b Siehe Transportsicherung im Kapitel ‘Hinweise auf Zubehor ’, Seite 45

e Halten Sie Spritzwasser, insbesondere Dampfstrahlgerét von Elektroteilen des TP wie
Heizung und Kuhleinrichtung fern.

e Halten Sie brennbare sowie explosive Flissigkeiten von beheizbaren Geréaten fern,
ansonsten kann Brand oder Explosion entstehen. Halten Sie keine Speisen mit hohem
Anteil an hochprozentigen alkoholischen Getrédnken warm.

e Verwenden Sie Gerate aus Edelstahl nicht in aggressiven Umgebungsbedingungen,
beispielsweise stark salzhaltiger Luft wie in direkter Nahe am Meer oder im Schwimmbad
mit chlorierter Atmosphére, ansonsten kdnnte das Material Edelstahl beschadigt werden.

e Ziehen oder Verschieben Sie das Gerét nicht Giber scharfe Kanten, ansonsten ist
Sachschaden moglich.

e Verwenden Sie das Geréat nicht bei widrigen értlichen FuBboden-Verhaltnissen.
Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Rollenabrieb Streifen auf dem
FuRboden entstehen oder Kratzer zum Beispiel durch Split-Einschliisse in den Rollen.
Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass wegen Schwellen oder kantigen Fugen auf
dem Fuf3boden die Rollen beschadigt bzw. unbrauchbar werden.

e Fahrbare Gerate durfen ausschlief3lich manuell bewegt werden. Ein maschinell
unterstitzter Transport mittels Gabelstapler oder Hubwagen ist nicht zuléssig.
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e Verwenden Sie die Heizung der TP heizbar nicht anderweitig, beispielsweise zum Heizen
anderer Behéltnisse oder als frei liegende Raumheizung.

Dieses Kapitel vermittelt Wissenswertes tUber Aufbau und Funktion dieses Geréates.

51 Benennung

Benennung der Teile

Hier werden die Teile benannt, die anschliel3end fur ein leichteres Verstehen wichtig sind.

Beispiel

TP 1000 KB heizbar mit digitaler Umluftheizung

1 Tirverschluss 6  Stapelrutschschiene

2 Umluftheizung 7  Netzkabel, innenliegend
3 Griff zum Anheben des Geréates, beidseitig 8 CHECK-Sensor (Option)
4 Tur

5 Stapelecken
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5.2 Technische Daten

5.21 Allgemeine Daten
5.21.1  Elektrischer Anschluss
Nennspannung / Netzfrequenz IN AC 230V 50/60 Hz

Elektro-Anschluss Circa 2 m Kabellange; Typ HO5RN-F 3x1,0 mm?

5.21.2 Schutzart
# Schutzart bei TP heizbar

Schutzart im Gebrauchszustand IPX4 gemaf DIN EN 60529

des TP bei eingestecktem — Schutz gegen allseitiges Spritzwasser

Netzstecker

Schutzart der Heizung im IPX3 gemaf DIN EN 60529

ausgebauten Zustand —» Schutz gegen fallendes Sprithwasser bis 60° gegen die Senkrechte

# Schutzart bei TP aus Edelstahl zum Kiihlhalten mit aktiver Umluftkiihlung

Schutzart im Gebrauchszustand IPX4 gemaf DIN EN 60529

des TP bei eingestecktem —» Schutz gegen allseitiges Spritzwasser
Netzstecker

Schutzart des Umluftgeblases im IPX3 gemaf DIN EN 60529
ausgebauten Zustand —» Schutz gegen fallendes Sprithwasser bis 60° gegen die Senkrechte

# Schutzart bei TP aus Kunststoff zum Kiihlhalten mit aktiver Umluftkiihlung

Schutzart im Gebrauchszustand IPXO geméanR DIN EN 60529

des TP bei eingestecktem —> Schutz gegen Tropfwasser
Netzstecker

Schutzart des Umluftgeblases im IPXO geméanR DIN EN 60529
ausgebauten Zustand — Schutz gegen Tropfwasser

5.21.3 Gehduse

Gehause / Aus Chromnickelstahl: Korpus doppelwandig isoliert, innen

Tur / Deckel dichtgeschweif3t.
Tir / Deckel sind mit elastischer Dichtung ausgefiihrt. Die Dichtung ist
entnehmbar.

Temperaturbestandig von -20 °C bis +85 °C.

Aus Kunststoff: Porenfreie Kunststoffhaut, dichtverschweif3t.
Deckel aus Kunststoff passt formschliissig, geringe Spaltbreite.
Temperaturbestandig von -20 °C bis +85 °C.

Fahrbares Gerat 4 StoRRecken. Kunststoffrollen, Raddurchmesser 125 mm. 2 Lenk- und
2 Lenkstopprollen.

Edelstahlrollen sowie Antistatikbereifung auf Wunsch.

Rieber GmbH & Co. KG 21



Geratebeschreibung

5.2.1.4

22

Angaben zum TP heizbar sowie TP aktiv gekiihlit

# TP heizbar '

Umluftheizung fur TP aus
Edelstahl.

... mit Bajonett-Verschluss
Bestell-Nr.: 55 05 02 56

Umluftheizung fur TP aus
Kunststoff.

... mit Bajonett-Verschluss

Option separat bestellbar wie Ersatzteil,
Bestell-Nr.: 55 05 02 55

Umluftheizung fur TP aus
Kunststoff.

... mit Klick-Verschluss
Bestell-Nr.: 55 05 02 60

Umluftheizung fir TP aus
Kunststoff.

... mit Klick-Verschluss

Option separat bestellbar wie Ersatzteil,
Bestell-Nr.: 55 05 02 61

Flachenheizung im Boden und
circa 2/3 Hohe seitlich

Schwertheizung
Bestell-Nr.: 55 05 02 14

# TP aktiv gekiihlt

Kihlhalten
Kaltemittel

HINWEIS:

Heiztemperatur einstellbar von +20 °C bis +100 °C.
TP mit Umluftheizung bewirken eine gleichmaRigere Warmeverteilung.

— Betrifft: TP 3000 U, TP 2000 U, TP 3000 hybrid, TP 1600 DU, TP 1600 U,

TP 1400 U, TP 1000 DU, TP 1000 H

™53y Seite 53

Heiztemperatur einstellbar von +20 °C bis +85 °C.

TP mit Umluftheizung bewirken eine gleichméaRigere Warmeverteilung.
— Betrifft: TP 4.0 1000 KB-Umluft

™G3y seite 53

Heiztemperatur bis +85 °C. Es gibt keine Einstellméglichkeit.

TP mit Umluftheizung bewirken eine gleichmaRigere Warmeverteilung.
— Betrifft: TP 6000 KB, TP 1000 KB-A, TP 600 KB-A

F\Of% Seite 55

Heiztemperatur einstellbar von +20 bis +85 °C.

TP mit Umluftheizung bewirken eine gleichmaRigere Warmeverteilung.
— Betrifft: TP 6000 KB-D, TP 1000 KB-D, TP 600 KB-D

F\Of% Seite 55

Heiztemperatur bis +85 °C. Es gibt keine Einstellmdglichkeit.

TP mit Flachenheizung.
— Betrifft: TP 105 L, TP 100 KB-CNS
Verwendbar als Bain-Marie beim Einsatz von GN-Behaltern.

Heiztemperatur bis +85 °C. Es gibt keine Einstellméglichkeit.

TP mit Schwertheizung
— Betrifft: TP 100 KB, TP 50 KB
Verwendbar als Bain-Marie beim Einsatz von GN-Behaltern.

+2 °C bis +8 °C bei geschlossener Tur
R134a

TP aus Edelstahl zum Kuhlhalten mit aktiver Umluftkihlung.
— Betrifft: TP aktiv gekuhlt, fahrbar, aus rostfreiem Edelstahl

TP aus Kunststoff zum Kihlhalten mit aktiver Umluftkiihlung
— Betrifft: TP 1000 K cool, (aus Kunststoff)

Grundséatzlich kénnen alle TP passiv gekihlt werden mit Kiihlpellets.

Kuhlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekihlte Lebensmittel zufiihren.

5

‘thermoport® vorab temperieren’, Seite 52

! verwendete Abkirzungen: Siehe Kapitel 2.5
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Geratebeschreibung

5.2.1.5 Hygieneausfiihrung
e TP 1600 DU in Hygieneausfiihrung H2

o Alle weiteren thermoport® in Hygieneausfuhrung H3
(DIN 18865-9:1997 Ausgabeanlagen, Teil 9 wird eingehalten.)

Hygieneausfiihrung H3 bedeutet: Boden, Wéande und Deckblech dicht und fugenfrei verschweif3t.
Alle Rundungen = 10 mm.

' 2

5.2.1.6 Isolierverhalten thermoport®

Messung gema DIN EN 12571

— Siehe Diagramme auf den folgenden Seiten.

Rieber GmbH & Co. KG 23



Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Warmhalten (heie Betriebsbedingung)

©
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Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Kiihlhalten (kalte Betriebsbedingung)

°C
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Geratebeschreibung

# Temperaturverlauf beim Tiefkiihlhalten (Tiefgefrier-Betriebsbedingung)

°C
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Geratebeschreibung

5.2.2 TP 3000 U heizbar sowie TP 3000, (aus rostfreiem Edelstahl)

3000 U heizbar 3000
— Umluftheizung

Auflageschienen: 30 Paar (fugenlos tiefgezogen)
Bestlickungsbeispiel: 5x GN 1/1 200 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung AufRenmalle

Bestell-Nr. vermégen, maximal ——
[Liter] [W] L xBxH[mm]

TP 3000 U heizbar 130 763 592 x 769 x 1448 63 150

85 01 08 08 ohne CHECK Ausfuhrung 110 V

85 01 08 14 mit CHECK auf Anfrage

TP 3000 130 — 592 x 769 x 1448 59 150

85 01 08 07 ohne CHECK
8501 08 13 mit CHECK

Bestell-Nr.
Zubehor:
Kihlpellet Edelstahl GN 1/1: 324 x 529 x 12,5 mm, asymmetrisch 85012015
Kihlpellet Edelstahl GN 1/1: 324 x 527 x 30 mm 85012002
Warmepellet Edelstahl GN 1/1: 324 x 529 x 12,5 mm, asymmetrisch 89080172
Einschubrahmen mit 1 Langssteg fir GN 4 x 1/4, 6 x 1/6 oder 2 x 2/4 85012009
85012010

Einschubrahmen mit 2 Querstegen fiir GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6

Antistatische Rader, 4 Stiick, Durchmesser 125 mm auf Anfrage

™~
r\CfO Weiterfithrendes: Siehe Rieber-Preisbuch,
www.rieber.de
Suche: Preisbuch
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Geratebeschreibung

5.2.3 TP 2000 U heizbar sowie TP 2000, (aus rostfreiem Edelstahl)

2000 U heizbar 2000
— Umluftheizung

Auflageschienen: 20 Paar (fugenlos tiefgezogen)
Bestiickungsbeispiel: 3 xGN 1/1 200 mm; 1 x GN 1/1 100 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung Auf3enmalie

Bestell-Nr. vermdgen, maximal ——
[Liter] [W] L xBxH[mm]

TP 2000 U heizbar 89,7 763 492 x 769 x 1078 50 150

85 01 07 08 ohne CHECK Ausfuhrung 110 V

8501 07 16 mit CHECK auf Anfrage

TP 2000 89,7 — 492 x 769 x 1078 46 150

8501 07 07 ohne CHECK
8501 07 15 mit CHECK

Zubehor:
/\6% Siehe Zubehor auf Seite 27
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Geratebeschreibung

5.2.4 TP 3000 hybrid warm/kalt aktiv sowie warm/kalt passiv, (aus rostfreiem Edelstahl)

"= |
warm =
~
kalt i
TP 3000 hybrid warm aktiv/kalt aktiv TP 3000 hybrid warm aktiv/kalt passiv
— Umluftheizung — Umluftheizung
— mit aktiver Kuihlung — Kuhlen mit Kuihlpellet
Auflageschienen: 16 Paar (fugenlos tiefgezogen) fiir warm

8 Paar (fugenlos tiefgezogen) fur kalt

Bestlickungsbeispiel: 6 x GN 1/1 100 mm fur warm;
1 xGN 1/1 200 mm + 1 x GN 1/1 150 mm fur kalt

Benennung Fassungs- Heizleistung/ AuRRenmalle

Bestell-Nr. vermoégen, maximal Kalteleistung —
[Liter] [W] L x B x H [mm]

TP 3000 hybrid 70 (warm) 763 592 x 769 x 1648 78 150

warm aktiv/kalt aktiv 44 (kalt) 180

(mit aktiver Kiihlung)

85 01 08 17 ohne CHECK
85 01 08 19 mit CHECK

TP 3000 hybrid 70 (warm) 763 592 x 769 x 1448 64 150
warm aktiv/kalt passiv 44 (kalt) —

(Kuhlen mit Kuihlpellet)

85 01 08 16 ohne CHECK
85 01 08 18 mit CHECK

Zubehor:
/\Of‘% Siehe Zubehor auf Seite 27
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Geratebeschreibung

5.2.5

30

TP 1600 DU heizbar sowie TP 1600 U heizbar sowie TP 1600,
(aus rostfreiem Edelstahl)

TP 1600 DU heizbar
— Umluftheizung
— mit Deckel

Auflageschienen:

Bestiickungsbeispiel:

Benennung
Bestell-Nr.

TP 1600 DU heizbar
85 01 09 03 ohne CHECK
85 01 09 08 mit CHECK
TP 1600 U heizbar

85 01 06 09 ohne CHECK
85 01 06 04 mit CHECK

TP 1600

85 01 06 08 ohne CHECK
85 01 06 13 mit CHECK

Zubehor:

TP 1600 U TP 1600
— Umluftheizung

16 Paar (fugenlos tiefgezogen)

3 x GN 1/1 200 mm
2xGN 1/1 200 mm, 1xGN 1/1 150 mm

Fassungs- Heizleistung AuRenmalle
vermégen, maximal

[Liter] W] L x B x H [mm]
78 763 492 x 769 x 963

Ausfihrung 110 V
auf Anfrage

70,4 763 492 x 769 x 930

70,4 — 492 x 769 x 930

r\df% Siehe Zubehdr auf Seite 27

47

45

41

Rieber GmbH & Co. KG
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Geratebeschreibung

5.2.6 TP 1400 U heizbar sowie TP 1400, (aus rostfreiem Edelstahl)

TP 1400 U heizbar TP 1400
— Umluftheizung

Auflageschienen: 14 Paar (fugenlos tiefgezogen)

Bestlickungsbeispiel: 2 x GN 1/1 200 mm
1 x GN 1/1 100 mm

Bestell-Nr. vermdgen, maximal

[Liter] [W] L xBxH[mm]

Benennung Fassungs- Heizleistung Auf3enmalie
| E—

TP 1400 U heizbar 63,7 763 492 x 769 x 793 42,5 75

8501 11 02 ohne CHECK
8501 11 04 mit CHECK

TP 1400 63,7 — 492 x 769 x 793 38,5 75

8501 11 01 ohne CHECK
8501 11 03 mit CHECK

Zubehor:
f\df% Siehe Zubehdr auf Seite 27
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Geratebeschreibung

5.2.7

32

TP 1000 DU sowie TP 1000 H sowie TP 1000 N, (aus rostfreiem Edelstahl)

TP 1000 DU heizbar
— Umluftheizung

Auflageschienen:

Bestuckungsbeispiel:

Benennung
Bestell-Nr.

TP 1000 DU heizbar

85 01 05 03 ohne CHECK
85 01 05 04 mit CHECK

TP 1000 H heizbar

85 01 04 05 ohne CHECK
85 01 04 09 mit CHECK

TP 1000 N

85 01 04 04 ohne CHECK
85 01 04 08 mit CHECK

Zubehor:

Fahrgestell Edelstahl
460 x 670 x 305 mm

TP 1000 H heizbar
— Umluftheizung

TP 1000 N

7 Paar (fugenlos tiefgezogen) — fir TP 1000 DU
8 Paar (fugenlos tiefgezogen) — fur TP 1000 H, TP 1000 N

2 x GN 1/1 200 mm — fir TP 1000 DU
1 x GN 1/1 200 mm,

Fassungs-
vermégen, maximal

[Liter]

52

44,4

44,4

1 x GN 1/1 150 mm — fir TP 1000 H, TP 1000 N

Heizleistung

(W]

763

763

AuBenmalle

L x B x H [mm]

410 x 645 x 530

410 x 655 x 470

410 x 655 x 470

Edelstahl mit KunststoffstoRecken, 2 Lenkstopprollen und 2 Bockrollen aus Kunststoff,
Durchmesser 125 mm, Gewicht 7 kg

r\df% Weiteres: Siehe Zubehor auf Seite 27, 45

32 80

20 80

17 80
Bestell-Nr.
8814 01 07
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Geratebeschreibung

5.2.8 TP 105L, (aus rostfreiem Edelstahl)

TP 105 L heizbar
— Flachenheizung im Korpus im Bodenbereich sowie circa 2/3 Hohe seitlich

Auflageschienen: —

Bestlickungsbeispiel: 1 x GN 1/1 200 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung AufRenmalle

Bestell-Nr. vermégen, maximal ——
[Liter] [W] L xBxH[mm]

TP 105 L heizbar ? 26 500 400 x 600 x 306 13,5 45

85 01 03 02 ohne CHECK
mit CHECK auf Anfrage

2 Aussen umlaufende, physiologisch unbedenkliche Dichtung. Hygieneausfuhrung H2
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Geratebeschreibung

5.2.9 TP aktiv gekiihlt, (fahrbar, aus rostfreiem Edelstahl)

TP 3000 K gekiihlt TP 2000 K gekiihlt TP 1600 K gekuhlt TP 1000 C gekihlt
— mit Umluftgeblase — mit Umluftgeblase — mit Umluftgeblase — mit Umluftgeblase
Auflageschienen: 30 Paar (fugenlos tiefgezogen) — bei TP 3000 K gekuhlt

20 Paar (fugenlos tiefgezogen) — bei TP 2000 K gekuhlt
16 Paar (fugenlos tiefgezogen) — bei TP 1600 K gekuhlt
8 Paar (fugenlos tiefgezogen) — bei TP 1000 K gekuhit

Bestiickungsbeispiel: 5 x GN 1/1 200 mm — fir TP 3000 K gekhlt
3 xGN 1/1 200 mm, 1 x GN 1/1 100 mm — fir TP 2000 K gekihlt
2xGN 1/1 200 mm, 1 x GN 1/1 150 mm — fir TP 1600 K gekihlt
1xGN 1/1 200 mm, 1 x GN 1/1 150 mm — fur TP 1000 C gekuhlt

Benennung Fassungs- Elektrischer Auf3enmalie
Bestell-Nr. vermdgen, maximal Anschlusswert LxBxH
Kuhlleistung
[Liter] [W] [mm]
TP 3000 K aktiv gekihlt 130 170 592 x 769 x 1648 100 130
85 01 08 10 ohne CHECK 180 bei VT -10 °C

85 01 08 15 mit CHECK
8501 08 20 R290

TP 2000 K aktiv gekuhlt 89,7 170 492 x 769 x 1278 80 85

8501 07 10 ohne CHECK 180 bei VT -10 °C
8501 07 17 mit CHECK
8501 07 18 R290

TP 1600 K aktiv gekuhlt 70,4 170 492 x 769 x 1130 50 62

85 01 06 10 ohne CHECK 180 bei VT -10 °C
85 01 06 15 mit CHECK
8501 06 16 R290

TP 1000 C aktiv gekuhlt 44,4 250 410 x 655 x 760 37 44

85 01 04 06 ohne CHECK 119 bei VT -10 °C
85 01 04 10 mit CHECK
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Geratebeschreibung

Bestell-Nr.
Zubehor:
Einschubrahmen mit 1 Langssteg fiir GN 4 x 1/4, 6 x 1/6 oder 2 x 2/4 85012009
Einschubrahmen mit 2 Querstegen fir GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6 85012010
Antistatische Réader, 4 Stiick, Durchmesser 125 mm auf Anfrage

™~
f\CfD Weiterfihrendes: Siehe Rieber-Preisbuch,
www.rieber.de
Suche: Preisbuch

Einschubrahmen mit 1 Langssteg fir GN Einschubrahmen mit 2 Querstegen fur GN
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Geratebeschreibung

5.2.10 TP 6000 Maxi fiir Bankett-Losungen, (fahrbar, aus Kunststoff)

Beispiel

36

TP 6000 KB Maxi (heizbar), (— Umluftheizung), TP 6000 K Maxi (unbeheizt),

TP 6000 K Maxi (unbeheizt), fahrbar
2 x thermoport® aus porenfreier Kunststoffhaut, festverbunden,

mit montierten Rollen, Durchmesser 125 mm am unteren TP

Auflageschienen: 12 Paar (fugenlos tiefgezogen)
Bestiickungsbeispiel: 8 x GN 1/1 200 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung
Bestell-Nr. vermdégen, maximal
[Liter] [W]
TP 6000 Maxi 104 500
KB heizbar, fahrbar 104 —
ohne CHECK:

85 02 08 04 orange
85 02 08 07 schwarz
mit CHECK auf Anfrage

TP 6000 Maxi K, fahrbar 104 —

ohne CHECK: 104 —
85 02 08 02 orange

85 02 08 12 schwarz

mit CHECK auf Anfrage

AuBBenmalle

L x B x H [mm]

766 x 790 x 1280

766 x 790 x 1280

TP 6000 K Maxi (unbeheizt), fahrbar

e

59,7 75

56,5 75
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Geratebeschreibung

Bestell-Nr.
Zubehor:
Rost GN 2/1, Edelstahl
leichte Ausfuihrung
Isoraumteiler
— fur TP 6000 K unbeheizt
Kuhlpellet GN 1/1 Kunststoff
fur TP 6000 K unbeheizt

84 14 01 06
85 02 20 12 orange
85 02 20 69 schwarz

85 02 20 38 orange
85 02 20 67 schwarz

Warmepellet Edelstahl GN 1/1: 324 x 529 x 12,5 mm, asymmetrisch 89080172
Einschubrahmen mit 1 Langssteg fir GN 4 x 1/4, 6 x 1/6 oder 2 x 2/4 85012009
Einschubrahmen mit 2 Querstegen fir GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6 85012010
Hordengestell 6000 85022044
fur EURO-Béackermaf? (Option) Edelstahl, zur Aufnahme von Einsatzen mit Abmessungen
600 x 400 mm, 8 Paar Auflageschienen

8502 20 61

Stapelarretierung

™~
(\O“O Weiterfilhrendes: Siehe Rieber-Preisbuch,
www.rieber.de
Suche: Preisbuch

Beispiel

Rost GN 2/1, Edelstahl

Beispiel

Hordengestell 6000 Stapelarretierung
— beidseitige Aufnahme fiir Pellet
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Geratebeschreibung

5.2.11 TP 6000 KB heizbar sowie TP 6000 K, (aus Kunststoff)

TP 6000 KB heizbar TP 6000 K
— Umluftheizung

Auflageschienen: 12 Paar (fugenlos tiefgezogen)

Bestlickungsbeispiel: 4 x GN 1/1 200 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung AuRenmalle

Bestell-Nr. vermégen, maximal ——
[Liter] [W] L xBxH[mm]

TP 6000 KB-A heizbar 104 500 645 x 790 x 560 23 75

ohne CHECK:

85 02 08 13 orange
85 02 08 14 schwarz
mit CHECK auf Anfrage

TP 6000 KB-D heizbar

ohne CHECK:

85 02 08 15 orange

85 02 08 16 schwarz
mit CHECK auf Anfrage

TP 6000 K 104 — 645 x 790 x 560 21 75

ohne CHECK:

85 02 08 01 orange

85 02 08 05 schwarz
mit CHECK auf Anfrage

Bestell-Nr.
Zubehor:
Isoraumteiler 85 02 20 12 orange
85 02 20 69 schwarz
— fur TP 6000 K unbeheizt

.. 85 02 20 38 orange
Kihlpellet GN 1/1 Kunststoff 85 02 20 67 schwarz
— fur TP 6000 K unbeheizt
Warmepellet Edelstahl GN 1/1: 324 x 529 x 12,5 mm, asymmetrisch 89080172
Einschubrahmen mit 1 Langssteg fiir GN 4 x 1/4, 6 x 1/6 oder 2 x 2/4 85012009
Einschubrahmen mit 2 Querstegen fir GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6 85012010
Stapelarretierung 850220 61

88 14 01 04

Rostfreie Rollenausstattung

Hordengestell fir TP 6000 8502 20 44
Edelstahl, zur Aufnahme von Einsatzen mit Abmessungen 600 x 400 mm, 8 Paar Auflageschienen
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Geratebeschreibung

5.212 TP 4.0 1000 KB Umluft sowie TP 1000 K, (aus Kunststoff)

TP 1000 KB heizbar TP 1000 K
— Umluftheizung

Auflageschienen: 12 Paar (fugenlos tiefgezogen)

Bestlickungsbeispiel: 2 x GN 1/1 200 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung AuRenmalle

Bestell-Nr. vermdgen, maximal ——o
[Liter] [W] L xBxH[mm]

TP 1000 KB heizbar mit 52 763 435 x 688 x 561 17,6 65

digitaler Umluftheizung

ohne CHECK:

85 02 04 23 orange
85 02 04 24 schwarz
mit CHECK’

85 02 04 26 orange
85 02 04 28 schwarz

TP 1000 K 52 — 435 x 688 x 561 12 65

ohne CHECK:

85 02 04 01 orange
85 02 04 12 schwarz
mit CHECK:

85 02 04 25 orange
85 02 04 27 schwarz

Bestell-Nr.
Zubehor:
Fahrgestell KS 88 14 01 05
™G3y Seite 46 f. 88 14 01 06

’\Of% Weiteres: Seite 38
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Geratebeschreibung

5.2.13 TP 1000 K cool, (aus Kunststoff)

TP 1000 K cool
— Umluftkthlung

Auflageschienen: 12 Paar (fugenlos tiefgezogen)
Bestiickungsbeispiel: 2 x GN 1/1 200 mm

Benennung Fassungs- Elektrischer AufRenmalle
Bestell-Nr. vermogen, maximal Anschlusswert
|
Kuhlleistung
[Liter] [W] L xBxH[mm]
TP 1000 K cool mit 52 72 435 x 760 x 561 19,6 65
digitaler Umluftkiihlung 50 bei VT -10 °C
ohne CHECK:

85 02 04 40 orange

Gewicht inclusive Kiihlgerat 19,6 kg. Gewicht Kiihlgerat 5,6 kg

Bestell-Nr.
Zubehor:
Fahrgestell KS 88 14 01 05
™53y Seite 46 f. 88 14 01 06

r\df% Weiteres: Seite 38

40 Rieber GmbH & Co. KG



Geratebeschreibung

5.2.14 TP 600 KB sowie TP 600 K, (aus Kunststoff)

TP 600 KB heizbar TP 600 K
— Umluftheizung

Auflageschienen: 7 Paar (fugenlos tiefgezogen)

Bestiickungsbeispiel: 1 x GN 1/1 200 mm
1 x GN 1/1 65 mm

Benennung Fassungs- Heizleistung AuRenmalle

Bestell-Nr. vermégen, maximal ——
[Liter] [W] L xBxH[mm]

TP 600 KB heizbar 33 240 420 x 645 x 390 11 45

ohne CHECK:

85 02 05 24 orange
85 02 05 25 schwarz
mit CHECK auf Anfrage

TP 600 K 33 — 420 x 645 x 386 9,2 45

ohne CHECK:

85 02 05 05 orange

85 02 05 18 schwarz
mit CHECK auf Anfrage

Bestell-Nr.

Zubehor:

Einschubrahmen mit 1 Langssteg fiir GN 4 x 1/4, 6 x 1/6 oder 2 x 2/4 85012009
Einschubrahmen mit 2 Querstegen fiir GN 9 x 1/9 oder 6 x 1/6 85012010
Fahrgestell KS 88 14 01 05

™5y seite 46 f. 88 14 01 06

- 85 02 20 38 orange

Kihlpellet GN 1/1 Kunststoff 85022038 orange.
Warmepellet Edelstahl GN 1/1: 324 x 529 x 12,5 mm, asymmetrisch 89080172

85 02 20 12 orange

Isoraumteiler 85 02 20 69 schwarz

A~
I\O“O Weiterfiihrendes: Siehe Rieber-Preisbuch,
www.rieber.de
Suche: Preisbuch
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Geratebeschreibung

5.2.15 TP 100 K hybrid, TP 100 KB heizbar, TP 100 K, TP 100 KB-CNS, (aus Kunststoff)

42

TP 100 K hybrid

— mit Isoraumteiler passiv kiihlen

Auflageschienen:

Bestuckungsbeispiel:

Benennung
Bestell-Nr.

TP 100 K hybrid

ohne CHECK:

85 02 03 53 orange
85 02 03 54 schwarz
mit CHECK:

85 02 03 60 orange
85 02 03 61 schwarz

TP 100 KB heizbar

ohne CHECK:

85 02 03 13 orange
85 02 03 29 schwarz
mit CHECK:

85 02 03 57 orange
85 02 03 58 schwarz

TP 100 K

ohne CHECK:

85 02 03 01 orange
85 02 03 28 schwarz
mit CHECK:

85 02 03 55 orange
85 02 03 56 schwarz

TP 100 KB heizbar

TP 100 K

— Schwertheizung, statisch heizbar
— trocken sowie nass

TP 100 KB-CNS heizbar
— Innenmuffel aus Chromnickelstahl
— Flachenheizung

2xGN 2/3065, 2xGN 2/3055, 2xGN 1/3065, 1xGN 1/3100
— bei TP 100 K hybrid.

1 x GN 1/1 200 mm — bei TP 100 KB heizbar sowie TP 100 K

Fassungs-
vermdégen, maximal

[Liter]

26

26

26

TP 100 KB-CNS heizbar 26

ohne CHECK:
85 02 03 52 orange

Heizleistung

(W]

240

385

AuBenmalle

L x B x H [mm]

690 x 425 x 364

370 x 645 x 308

370 x 645 x 308

370 x 645 x 308

e

8 40
8,3 40
7,2 40
8,3 40
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Bestell-Nr.
Zubehor:
Deckel ohne Kiihiplatte — fiir TP 100 KB sowie TP 100 K o os oo omanae
Kuhlpellet GN 1/1 Kunststoff gg 85 38 2? orange
Warmepellet Edelstahl GN 1/2: 323 x 263 x 12,5 mm, asymmetrisch 89080171
Warmepellet Edelstahl GN 1/1: 324 x 529 x 12,5 mm, asymmetrisch 89080172
— fur TP 100 K hybrid
Dichtstopfen —» fiir TP 100 KB sowie TP 100 K 8502 20 59 orange
Isosteg — fiir TP 100 hybrid [ \’\ 85 02 20 42 orange
Der Einsatz eines Isostegs ermdglicht die Unterteilung in Warm- und ‘
Kaltbereiche. {
Verschlussstopfen — fur TP 100 K sowie TP 500 K 37130841
Quersteg (ohne Feder) — fur TP 100 K sowie TP 50 K 84190202

™~
r\db Weiterfithrendes: Siehe Rieber-Preisbuch,
www.rieber.de
Suche: Preisbuch

Deckel ohne Kiihlplatte Kihlpellet aus Kunststoff

Warmepellet aus Edelstahl Dichtstopfen (zum Verschluss des TP bei ausgebauter
Schwertheizung)

Quersteg fur TP 100/50 K (zur Unterteilung von
Warmhaltewannen, so dass kleinere Behalter, z.B. GN Y4,
eingesetzt werden kénnen.
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5.2.16 TP 50 KB heizbar sowie TP 50 K, (aus Kunststoff)

44

TP 50 KB heizbar

— Schwertheizung, statisch heizbar, trocken sowie nass

TP 50 K

Auflageschienen:

Bestiickungsbeispiel:

Benennung
Bestell-Nr.

TP 50 KB heizbar

ohne CHECK:

85 02 02 06 orange
85 02 02 17 schwarz
mit CHECK:

85 02 02 24 orange
85 02 02 25 schwarz

TP 50 K

ohne CHECK:

85 02 02 01 orange
85 02 02 16 schwarz
mit CHECK:

85 02 02 22 orange
85 02 02 23 schwarz

Zubehor:

1 x GN 1/1 100 mm

Fassungs-
vermégen, maximal

[Liter]

11,7

11,7

’\Of% Siehe Zubehor auf vorheriger Seite

Heizleistung

(W]

240

AuRenmaRe 1
g

L x B x H [mm]

370 x 645 x 240 7,3 40

370 x 645 x 240 6,9 40
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5.3 Hinweise auf Zubehor

5.3.1 Transportsicherung

@® Anwendertipp

» Verwenden Sie fiir den Transport der Rieber-thermoport® aus Edelstahl die
Transportsicherung von Rieber.
Sehr empfehlenswert bei Transport per LKW.

> So kénnen Sie TP stapeln. GroRe Griffmulden erleichtern die Handhabung.

Beispiel

Zusatzliche Fixierung mit 2x Druckschraube mdglich,
beispielsweise bei Transport per LKW.

Ausfiihrungart: Standard

Geeignet fur thermoport® aus Edelstahl von Rieber.
L xB x H: 769 x 592 x 90 mm
Bestell-Nr. 85012053

Ausfiihrungart: ...mit Galerie

L x B x H: 769 x 592 x 90 + 107 mm

Bestell-Nr. 85012053 + 85100203 /Nur in Verbindung mit
der Ausfiihrungsart ,Standard* lieferbar, Galerie nicht
einzeln erhaltlich.

Ausfiihrungart: ...mit Galerie & VerschluBbugel
Bestell-Nr. 85012053 + 85100202
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5.3.2 Transport-/Ausgabewagen

# MOBILE GERATE* ...die kleinen Helfer

Transport-/Ausgabewagen in Kunststoff und Edelstahl

PW-TH-RP /Rolliport,
— fiir alle tragbaren thermoport®; mit einklappbarem
Schiebegriff aus Edelstahl

TH-TA-1 TH-TA-2 TH-TA-3
— fur 1 thermoport® — fir 2 thermoport® — fiir 3 thermoport®

Benennung AuRenmaRe
Bestell-Nr. —
L x B x H [mm]

PW-TH-RP 850 x 470 x 890 9 100
88 07 06 01

TH-TA-1 711 x 705 x 840 14 80
88 15 01 01

TH-TA-2 1246 x 705 x 840 21 130
88 15 02 01

TH-TA-3 1781 x 705 x 840 27 210
88 15 03 01

Antistatische Rader, 4 Stiick, Durchmesser 125 mm. auf Anfrage

A~
,\Ob Weiterfilhrendes: Siehe Rieber-Preisbuch, Kapitel ,TRANSPORTIEREN*
www.rieber.de
Suche: Preisbuch
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Fahrgestell KS

e
i

88 14 01 06 88 14 01 05

Fahrgestell KS
Edelstahl mit Kunststoffstol3ecken, 2 Lenkstopprollen und 2 Bockrollen aus Kunststoff, Durchmesser 125 mm
— fir TP 1000

Benennung AuRenmale

Bestell-Nr. C—
L x B x H [mm]

Fahrgestell KS 640 x 490 x 210 6,2 85

8814 01 05

— Vorgesehen zur Montage mit dem TP. Hierzu die

Stapelrutschschienen vom TP l6sen.

— Legen Sie bei TP aus Kunststoff 2 Stiick Distanzleisten in die

Ausformungen ein. Bestell-Nr. 55 01 69 01

— Verbinden Sie mit den Schrauben das Fahrgestell mit dem TP.

Fahrgestell KS 640 x 490 x 210 47 85

88 14 01 06
— TP auf das Fahrgestell aufsetzen

5.3.3 BETRIEBSSYSTEM gastronorm360

@® Anwendertipp

I Mit dem optimalen Zubehdr ist thermoport® energiesparend, die
Verwendungsmoglichkeiten erweitern sich.

Verwenden Sie GN-Behalter mit wasserdichtem Deckel von Rieber.
Verwenden Sie thermoplates® mit wasserdichtem Deckel von Rieber.
Verwenden Sie zum Warmhalten die Warmepellet von Rieber.

vV V VY

Verwenden Sie zum Kihlhalten die Kaltepellet von Rieber.

lefe) Weiterfihrendes: Siehe Rieber-Preisbuch,
Kapitel ,BETRIEBSSYSTEM gastronorm360“

JdO  www.rieber.de
Suche: Preisbuch
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5.3.4 Die mobile Kiiche catering® kitchen

catering® kitchen Beispiele
Auf Anfrage

5.3.5 CHECKHACCP

In Sachen HACCP-Dokumentation bietet Ihnen die Plattform CHECK CLOUD das digitale System
CHECK HACCP, eine unkomplizierte, sichere und transparente Temperaturerfassung. Neben dieser sind
noch weitere digitale Features in Sachen Hygiene- und Servicemanagement moglich. Die digitale und
automatisierte Antwort auf die analoge Zettelwirtschaft.

Die HACCP-relevanten Daten werden auf zwei grundsétzlich verschiedene Arten erfasst:
Mobile CHECK und Auto CHECK. Das browserbasierte CHECK Cockpit dient zur Verwaltung,
Visualisierung und Auswertung der erhobenen Prozessdaten.

e Mobile CHECK: Manuelle Temperaturmessung mittels bluetoothfahigem
Kerntemperaturfiihler und CHECK App. Einfaches Hygiene- und Servicemanagement mit
flexibel individuell erstellbaren Checklisten und zusétzlicher Foto- und Textfunktion Uber die
CHECK App.

e Auto CHECK: Nachriistbare oder fest installierte Sensoren, die in vordefinierten Intervallen
Daten an die Datenbank senden.

lofe) Weiterfiihrendes: Siehe ,Services* unter

www.rieber.de
Wenden Sie sich an den Rieber-Kundendienst.

5.3.6 Auszug aus dem Rieber-Preisbuch

e Das Rieber Gastronorm-Behalter-Programm Normset

e Das Rieber Deckel-Programm fir GN-Behalter

e Einlegebdden, Roste, Stapelbdden

e Stege

e Einschubbleche, EG-Gastronormbehalter

e Das Rieber thermoplates® Sortiment mit eckigen Ecken (von -20 °C bis +220 °C)
e Das Rieber thermoplates® Zubehdr (fur thermoplates® mit eckigen Ecken)

e Das Rieber thermoplates® C Buffet Sortiment — mit abgerundeten Ecken

e ... Zubehor Deckelsortiment

e kitchenware-Behalter, kitchenware Deckel-Programm, Rieber kitchenware Sets
Das Rieber-Preisbuch informiert weiterfihrend tber vielseitiges Zubehor.

www.rieber.de
Suche: Preisbuch
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Wissenswertes zu Lieferung bis Erstreinigung

6 Wissenswertes zu Lieferung bis Erstreinigung

Dieses Kapitel vermittelt Wissen fir die vorbereitenden Tatigkeiten vor der Nutzung.

# Geridte mit Kiltemittel R290 gelten als Gefahrengut und sollten gemag, DIN EN 378-1:2020-12
behandelt werden!

# Transportschédden priifen/abwickeln
> Kontrollieren Sie das Gerat unmittelbar nach der Lieferung auf Transportschaden.

» Dokumentieren Sie den Schaden im Beisein des Transporteurs auf dem Frachtbrief und
lassen sich diesen durch den Transporteur mit Unterschrift bestéatigen.

> Entscheiden Sie, ob Sie das Gerat behalten und den Schaden mit dem Frachtbrief
reklamieren oder das Gerat nicht annehmen.

l Durch diese Vorgehensweise sorgen Sie fiir eine ordnungsgemafe Schadensregulierung.

# Auspacken

» Offnen Sie die Transportverpackung an den vorgesehenen Stellen. Nicht reiBen oder
schneiden.

> Entfernen Sie die Verpackungsriickstande.

# Gerat abladen

. Ein Transport mit hohen kdrperlichen Anforderungen ist nachrangig anzuwenden,
das Risiko eines Unfalls oder von Kdrperschaden ist héher.

Eine schwere Last mit angewinkelten Knien, geraden und aufgerichtetem

\ Oberkdrper aus den Beinen gleichmaRig hochheben /ablegen. Dabei stehen die
FiRRe mindestens hiftbreit auseinander und die Bauchmuskeln sind angespannt.
Ausatmen. Nicht die Wirbelséule verdrehen.

0 ACHTUNG
> Das Gerat waagerecht, wie in Gebrauchslage, transportieren.

> Gerat nicht mit Hilfsmitteln wie Gabelstapler abladen bzw. transportieren,
ansonsten ist Sachschaden mdglich.

# Erstreinigung

0 ACHTUNG
Wenn Schutzfolien oder warmeempfindliche Gegenstédnde am Gerét sind, kdnnen diese
beim Erhitzen das Gerat beschéadigen.

> Stellen Sie sicher, dass sich im Innern des Geréats und auRen am Geréat keine
Schutzfolien befinden.

f\(fj\'\‘o ‘Reinigung, Wartung und Pflege’, Seite 62

# Hinweis zum Verpackungsmaterial

» Entsorgen Sie die Einweg-Verpackung umweltgerecht.
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7 Hinweise zum Gebrauch

71 Sicherheitshinweise zum Gebrauch

A Halten Sie die Grundsatze fiir das Betreiben ein

> Speisen sowie Fliissigkeiten nur im verschlossenen Zustand transportieren. Elektrogeréte
thermoport® vor Feuchtigkeit schiitzen, ansonsten kénnte beispielsweise Flussigkeit in die
Umluftheizung oder das Kiihlgerat gelangen. Wir empfehlen Ihnen: Verwenden Sie
Behalter mit wasserdichtem Steckdeckel wie thermoplates® sowie Gastronorm-Behalter
von Rieber.

» TP beaufsichtigt verwenden.

» TP nur bei hinreichender Beleuchtung betreiben.

» Warme Speisen: Mit +85 °C in die GN-Behdlter einfiillen; die Temperatur der Speisen sollte
nicht unter +65 °C fallen. Spéatestens drei Stunden nach der Zubereitung die Speisen
verzehren; so lasst sich das Risiko einer Lebensmittelvergiftung minimieren.

» Kalte Speisen: Kiihlhalten bei +2 °C bis +8 °C.
Kuhlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekiihlte Lebensmittel zufiihren.
So kalt wie mdglich in die GN-Behélter einfiillen; die Temperatur der Speisen sollte
+7 °C nicht Gibersteigen.

~
oD Kapitel Verwendungszweck’, Seite 18 ff.

™~
STe Kapitel ‘Isolierverhalten thermoport®’, Seite 23 ff.

A\ Vermindern Sie Risiken infolge Elektrizitat

Risiken beim Transport offener Flissigkeiten sowie Speisen, diese kénnten in die Umluftheizung des
TP heizbar oder in das Umluftgeblase des TP aktiv gekihlt gelangen.

> A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr
Vor der Reinigung den TP stromfrei machen, danach die entnehmbare Heizung oder das
entnehmbare Kuhlgerat ausbauen. Elektroteile nur leicht feucht abwischen und mit
trockenem Tuch trockenreiben.

> A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr
TP 1000 K cool von Feuchtigkeit fernhalten. Nur in Innenraumen von Gebé&uden
verwenden.

» Speisen und Fliissigkeiten nur in dicht verschlossenen Behaltnissen transportieren.

> Wir empfehlen Ihnen: Verwenden Sie GN-Behdlter mit wasserdichtem Steckdeckel von
Rieber sowie thermoplates®.

™~
r\O'D Kapitel Hinweise auf Zubehor ’, Seite 45 ff.,
Abschnitt ,BETRIEBSSYSTEM gastronorm360“

> Inspizieren Sie das Geréat vor dem Gebrauch, insbesondere den Anschlussstecker und das
Elektrokabel auf sichtbare Schaden.
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WARNUNG

Bei nicht vorgeschaltetem oder defektem FI-Schutzschalter kann Kabelbrand und hieraus
Personenschaden entstehen.
Spitzenstréme entstehen beim massenhaften Ein- und Ausschalten.

> TP an eine Steckdose mit vorgeschaltetem Fl-Schutzschalter (RCD) mit einem
Ausldsestrom von 30 mA anschliel3en.

> SchlieRen Sie das Gerét nicht an eine Verteilerleiste an.

A Vermindern Sie Risiken durch instabile Lage

> Beladen Sie das Gerat von unten nach oben.
Entladen Sie das Geréat von oben nach unten.
Sorgen Sie so vor fir eine optimale Kippsicherheit.

> Achten Sie auf den sicheren Stand des TP.
Beispiel TP 1000 KB: Platzieren Sie bei einem Gerét dies von der Aufstellkante so weit
nach hinten, dass bei Entleerung sich die Tur an der Aufstellflache abstiitzen kann.

A Vermindern Sie Risiken beim Transport

> TP mit geschlossener Tiir/Deckel und ausgestecktem Netzstecker transportieren.
» Nutzen Sie die Moglichkeiten des Transportgerate-Programmes von Rieber.

™
"B Kapitel Hinweise auf Zubehor ’, Seite 45

A Risiken Verbrennen sowie Verbriihen

> A Risiken von Verbrihen an Gesicht und Handen.
Lassen Sie bedarfsweise vor dem Offnen des TP heizbar den HeiRdampf, entweichen.
Hierzu beispielsweise den Dampfschieber 6ffnen. Deckel/Tlr achtsam 6ffnen.

» Tragen Sie personliche Schutzausriistung, Schutzhandschuhe, und vermeiden so
Verbrennungen an den Handen und Armen.

A\ Ein- und Ausbau der Heizung

™~
f\O'b Kapitel TP heizbar’, Seite 67

Rieber GmbH & Co. KG 51



Hinweise zum Gebrauch

7.2

52

A Was tun bei verunreinigter Umluftheizung?

NS
TO Kapitel ‘Anforderungen an die Qualifikation des Personals’, Seite 10

Kapitel ‘TP heizbar’, Seite 67

thermoport® vorab temperieren

# TP bedarfsweise in der Warmekammer oder im Kiihlhaus temperieren

» TP in der Warmekammer oder im Kiihlhaus temperieren, im Bereich +2 °C bis +85 °C.
Nicht kiihler temperieren oder lagern, ansonsten kdnnen elektrische Kriechstrome durch
Kondenswasser entstehen, dies kann geféhrlich sein. Nur in trockenem Raum bzw.
Umgebungsbedingungen verwenden.

< Anwendertipp

=_ > Nutzen Sie die Moglichkeiten zum Warmhalten mit Warmepellet sowie zum
Kuhlhalten mit Kaltepellet. Verwenden Sie Zubehor von Rieber.

~

JO  Kapitel Hinweise auf Zubehor ’, Seite 45

# TP elektrisch temperieren

Anwendertipp

o

Nach einer Vorheizzeit oder Vorkihlzeit von circa 20 Minuten ist die Betriebstemperatur
erreicht bei leerem Gerét, bei Ublichen Umgebungsbedingungen.

> Beschranken Sie sich auf die erforderliche Temperierzeit. Mehr Zeit wiirde nur
unndtig Energie verschwenden.

# Einige TP konnen als Bain-Marie verwendet werden

— Betrifft: TP 105 L, TP 100 KB-CNS ... mit Flachenheizung
— Betrifft: TP 100 KB, TP 50 KB ... mit Schwertheizung
Bain-Marie
Auf der Behalteroberseite wird signalisiert:
— HeilRe Oberflache
— zum ‘nass beheizen’ flllen Sie 2 cm Wasser in die
20mm XN Bain Marie ein
—_——y .
—_— Auf dem Heizschwert wird signalisiert:
=——————————— - maximale Fillhhe Wasser
N y [eber 2.  , Heile Oberflache
Y SRR ooy — Schutzart IPX3. Schutz gegen fallendes Spriihwasser
bis 60° gegen die Senkrechte
—maxr— — Betriebsanleitung beachten

TP 50 KB oder TP 100 KB heizbar

> Fillen Sie Wasser ein. Circa 2 cm Fillhdhe sind hinreichend.
> Circa 20 Minuten vorheizen.

> Verwenden Sie GN-Behélter mit Steckdeckel von Rieber.
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7.3 Temperaturregelung der Umluftheizung

7.31 ... mit Bajonett-Verschluss

Umluftheizung fur Umluftheizung fir

TP aus Edelstahl. TP aus Kunststoff.
Heiztemperatur einstellbar Heiztemperatur einstellbar
von +20 °C bis +100 °C von +20 °C bis +85 °C

Beispiel

OO ez

— Betrifft: TP 3000 U, TP 2000 U, TP 3000 hybrid, — Betrifft: TP 4.0 1000 KB Umluft
TP 1600 DU, TP 1600 U, TP 1400 U, TP 1000 DU, TP 1000 H

# Kurzbeschreibung

Beim elektrisch eingeschalteten Gerat wird an der Steuerung die Ist-Temperatur angezeigt.
Die Soll-Temperatur kann dauerhaft gespeichert werden. Die Soll-Temperatur kann

voribergehend geéndert werden.

# Gerat elektrisch anschlieRen

> Elektrischen Anschlussstecker einstecken.

Rieber GmbH & Co. KG
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54

# Gerat einschalten

» Gerét elektrisch einschalten, hierzu Taste POWER ON (5) driicken.
I Das Display zeigt die IST-Temperatur an.

» Durch Driicken der SET-Taste (3) erscheint die Soll-Temperatur im Display.

# Soll-Temperatur einstellen

»  Zur Veranderung der Soll-Temperatur die SET-Taste gedriickt halten und
mit den Tasten (1) und (2) den Wert einstellen.

» START-Taste (4) driicken.
| Der eingestellte Wert wird gespeichert.
| Nach einer Stromunterbrechung bleibt dieser Wert gespeichert.

# Soll-Temperatur voriibergehend dndern

»  Zur Veranderung der Soll-Temperatur die SET-Taste gedriickt halten und
mit den Tasten (1) und (2) den Wert einstellen.

| Nach einer Stromunterbrechung bleibt dieser Wert nicht gespeichert.

# Gerat ausschalten

> Gerat ausschalten, hierzu Taste POWER ON (5) driicken.
I Keine Anzeige im Display, keine leuchtende LED.
I Das Geréatist nicht stromfrei.

> Alternativ das Gerat stromfrei machen.

# Gerat stromfrei machen

» Ziehen Sie den elektrischen Anschlussstecker aus der Steckdose. Beim Geréat mit
Halterung zur Aufnahme des elektrischen Anschlusssteckers (Blindstecker) daselbst

einstecken.
I Das Geréatist stromfrei.
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7.3.2 ... mit Klick-Verschluss
Umluftheizung fur Umluftheizung fur
TP aus Kunststoff. TP aus Kunststoff.

Es gibt keine Einstellmdglichkeit.

Heiztemperatur bis +85 °C Heiztemperatur einstellbar von +20 °C bis +85 °C.
=°C
=°F

— Betrifft: TP 6000 KB, — Betrifft: TP 6000 KB,

TP 1000 KB-A, TP 600 KB-A TP 1000 KB-D, TP 600 KB-D

# EIN/AUS schalten

> Die Umluftheizung beginnt mit dem Anschluss an das Stromnetz zu heizen.

| Circa +80 °C kann die Temperatur im Innenraum eines leeren thermoport® nach
circa 40 Minuten erreichen bei normalen Umgebungsbedingungen.

# Die Temperaturanzeige

e Die am Display angezeigte Temperatur ist der Istwert.

e Der angezeigte Wert kann im Bereich von +20 bis +85 °C sein.
Bei einer Temperatur au3erhalb dieses Bereiches wird Stérung angezeigt — Cdc.

# Temperatur einstellen

» Wenn die SOLL-Temperatur geandert werden soll, dann tippen Sie die Taste.
| Wahrend der Einstellung leuchten 3 Punkte am unteren Displayrand.

I Mit einem Klick kann die Solltemperatur verandert werden.
Wenn fir 3 Sekunden keine Taste gedriuickt wird, dann wechselt die Heizung wieder in den
Normalmodus (ohne blinkenden Punkt). Die neu eingestellte Temperatur wird als Soll-Temperatur
Ubernommen.

» Wenn die Solltemperatur unter +20 °C eingestellt wird, dann erscheint im Display das
Symbol OFF.

| In diesem Modus wird nur der Lufter betrieben, die Luft im Innenraum zirkuliert. Die Heizung ist
aulRer Betrieb.

# Anzeige in Grad Celsius ° C oder Fahrenheit F

» Durch gleichzeitiges Driicken beider Tasten circa 3 Sekunden lang kann die Anzeige der
Temperatureinheit gewechselt werden.

I Die LED leuchtet dauerhaft = Anzeige in Fahrenheit °F
| Die LED leuchtet nicht = Anzeige in Grad Celsius °C
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74 Temperaturregelung fiir TP aktiv gekuhit, (aus Edelstahl)

e Beim elektrisch eingeschalteten Gerat wird an der Steuerung die Ist-Temperatur angezeigt.

e Die Soll-Temperatur kann dauerhaft gespeichert werden. Die Soll-Temperatur kann
vorlibergehend geéndert werden.

e Bei Gerat zum Kiihlhalten zeigt die Leuchtdiode rechts oben an, ob der Kompressor lauft.

# Gerat einschalten
> Gerét elektrisch einschalten, hierzu Taste POWER ON (5) driicken.
| Das Display zeigt die IST-Temperatur an.

» Durch Driicken der SET-Taste (3) erscheint die Soll-Temperatur im Display.

# Soll-Temperatur einstellen

Einstellbereich der Soll-Temperatur von +1 bis +15 °C mdglich.

»  Zur Veranderung der Soll-Temperatur die SET-Taste gedriickt halten und
mit den Tasten (1) und (2) den Wert einstellen.

» START-Taste (4) driicken.
| Der eingestellte Wert wird gespeichert.
| Nach einer Stromunterbrechung bleibt dieser Wert gespeichert.

# Soll-Temperatur voriibergehend @ndern

»  Zur Veranderung der Soll-Temperatur die SET-Taste gedriickt halten und
mit den Tasten (1) und (2) den Wert einstellen.

| Nach einer Stromunterbrechung bleibt dieser Wert nicht gespeichert.

# Gerat ausschalten

» Gerat ausschalten, hierzu Taste POWER ON (5) driicken.
I Keine Anzeige im Display, keine leuchtende LED.
I Das Geréatist nicht stromfrei.

> Alternativ das Gerat stromfrei machen.

# Gerat stromfrei machen

» Ziehen Sie den elektrischen Anschlussstecker aus der Steckdose. Beim Gerét mit
Halterung zur Aufnahme des elektrischen Anschlusssteckers (Blindstecker) daselbst
einstecken.

| Das Gerétist stromfrei.
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7.5 Temperaturregelung fiir TP aktiv gekiihlt, (aus Kunststoff)

,1, —
h —

Oa:/
Of=/

—

e Beim elektrisch angeschlossenen Gerét wird an der Steuerung ,OFF* angezeigt.

e Die Soll-Temperatur kann dauerhaft gespeichert werden. Die Soll-Temperatur kann
vorlbergehend geéndert werden.

e Die obere Reihe der Symbole zeigt an:
das Gerét ist aktiv, der Kiihlkompressor lauft, die Lufter laufen.

# Gerat einschalten

» Gerét elektrisch einschalten, hierzu Taste POWER ON (6) circa 5 Sekunden gedriickt
halten.

| Kompressor lauft. Das Display zeigt die IST-Temperatur an.

# Soll-Temperatur einstellen
Einstellbereich der Soll-Temperatur von +1 bis +15 °C mdglich.

»  Zur Anzeige der Ist-Temperatur die SET-Taste kurz driicken.
I Der aktuelle Wert wird angezeigt.

»  Zur Veranderung der Soll-Temperatur die SET-Taste circa 5 Sekunden gedriickt halten und
mit den Tasten (4) oder (5) den Wert einstellen. Danach den Wert bestatigen, hierzu die
SET-Taste kurz driicken.

| Der eingestellte Wert wird gespeichert.

# Gerat ausschalten

» Gerat ausschalten, hierzu Taste POWER ON (6) circa 5 Sekunden gedriickt halten, bis am
Display ,OFF* erscheint.

I Anzeige im Display ,OFF*.
I Das Geréatist nicht stromfrei.

# Gerat stromfrei machen

» Ziehen Sie den elektrischen Anschlussstecker aus der Steckdose.
| Das Gerétist stromfrei.
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7.6

1.7

7.8

58

Aktiv Kuhlhalten

TP zum Kuhlhalten gekuhlter Speisen sowie Getranke. Kiihlhalten bei +2°C bis +8°C. Auf Lagertemperatur vorgekihite

Lebensmittel zufiihren.

# Steuerung

5D siehe sei
Siehe Seite 56

» TP mit hinreichend vorgekiihlten verpackten/eingepackten Speisen befiillen.

> Belassen Sie freien Raum im Gerat. Bedingt durch die Luftkonvektion und die Befiillung
des Gerétes kann die IST-Temperatur von der Regeltemperatur abweichen.

» Offnen Sie Tiir/Deckel zum Befiillen oder Entnehmen maoglichst kurzzeitig.

» Taglich nach dem Gebrauch die Speisen umlagern bzw. fachgerecht kiihlen, TP
ausschalten und reinigen.

Einige TP konnen als Bain-Marie verwendet werden

— Betrifft: TP 105 L, TP 100 KB-CNS ... mit Flachenheizung
— Betrifft: TP 100 KB, TP 50 KB ... mit Schwertheizung
AN

g0  Siehe Kapitel thermoport® vorab temperieren’, Seite 52

> A\ Verbriihungsgefahr
Vor dem Nachfiillen von Wasser in die heil3e Bain-Marie diese sich erst abkihlen lassen.
Deckel achtsam 6ffnen bzw. Dampf seitlich entweichen lassen.

Speisen in Behaltnisse einfiillen

# Hinweis fur warme Speisen:

» Mit +85 °C in die GN-Behdilter einfiillen; die Temperatur der Speisen sollte nicht
unter +65 °C fallen.

# Hinweis fur kalte Speisen:

Kuhlhalten bei +2 °C bis +8 °C
Kihlhalten bedeutet: Auf Lagertemperatur vorgekihlte Lebensmittel zufiihren.

> So kalt wie méglich in die GN-Behalter einfiillen; die Temperatur der Speisen sollte
+7 °C nicht Gibersteigen.

# Speisen stets verschlossen bzw. abgedeckt transportieren

» Speisen und Fliissigkeiten nur in dicht verschlossenen Behaltnissen transportieren.

Rieber GmbH & Co. KG
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Anwendertipp

ol @b

GN-Behalter von Rieber verwenden.

> GN-Behélter mit fliissiger Speise mit wasserdichtem Steckdeckel mit
umlaufender Silikondichtung verschliel3en.

> GN-Behélter bis zum Stapelschulter-Rand befiillen.
Nicht bis zum obersten Rand befiillen, damit der Deckel nicht auf der Speise

oder in der Sof3e liegt.

» Sofort nach dem Befiillen das Gerat schlieBen und erst direkt vor der Ausgabe wieder
offnen.

> Nach der Entnahme die Tiir/Deckel sofort wieder schlieRen.

7.9 Transport der TP

> A\ Verbrithungsgefahr
HeilRRe Flussigkeit kdnnte herausschwappen. Waagerecht transportieren. Verwenden Sie
GN-Behalter mit wasserdichtem Steckdeckel von Rieber. Tir/Deckel verschlieRen.

> A Kippgefahr bei Stapelung
Achten Sie darauf, dass die Stapelrutschschienen des oberen TP in den Fihrungen des
unteren TP liegen. Nur mit verschlossenem Deckel/Tur stapeln.

> Wir empfehlen, nur 2 TP {ibereinander zu stapeln.
> TP nur mit ausgestecktem Netzstecker transportieren.
> Fassen Sie an den herausklappbaren Tragegriffen (1) an, nicht am Verschlussbiigel (2)

des Deckels. Nur 1 Gerét tragen, hierbei nicht stapeln.

Beispiel

> Anwendertipp: Nutzen Sie die Moglichkeiten des Transportgeréte-Programmes von Rieber.

~
f\O’D Kapitel ‘Hinweise auf Zubehor’, Seite 45
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7.10 Reinigen Sie TP taglich nach dem Gebrauch

» Gerét stromfrei machen.
> Reinigen Sie das Gerét taglich nach dem Gebrauch.

™
oD ‘Reinigung, Wartung und Pflege’, Seite 62 ff.

711  Stapelung /Lagerung der TP

A Kippgefahr bei Stapelung

» Nur mit verschlossenem Deckel stapeln. Achten Sie darauf, dass die
Stapelrutschschienen des oberen Speisentransportbehélters in den
Fuhrungen des unteren Speisentransportbehélters liegen.

> Nur passende TP stapeln. Rieber thermoport® aus Kunststoff und

Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar.

> Lagern Sie die leeren Speisentransportbehalter in sauberen, trockenen Raumen.

» ACHTUNG
Geréat bei Zimmertemperatur lagern.

Bedenken Sie: In allen Bereichen der Elektroinstallation kann es bei hoch abgedichteten
Gehdausen, die Temperaturwechseln und damit Luftdruckunterschieden zwischen Innen-

und AuRRenbereich ausgesetzt sind, trotz hoher IP-Schutzklassen zur Bildung von
Kondenswasser kommen. Somit besteht die Gefahr von Korrosion, elektrischen

Kurzschliissen und anderen Beschadigungen. Diese fiihren nicht selten zu Stromausfallen,

Versorgungsengpassen und kostenintensivem Betriebsstillstand.

60
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7.12 Hinweis auf zulassige Veranderungen /Umbauten

# Die Fronttiir ist austauschbar

Die Tur kann einfach ausgetauscht werden.

Beispiel

TP 1600 DU heizbar TP 1600 U TP 1600

# Sie mochten CHECK HACCP nachriisten?
CHECK HACCP kann jederzeit nachgerustet werden.

» Wenden Sie sich an den Rieber-Kundendienst.

# Sie wiinschen eine andere Umluftheizung?

‘Umluftheizung selbstregulierend’ sowie ‘Umluftheizung regelbar’ sind austauschbar.

I\Of‘% Seite 22

# Sie mochten TP 6000, TP 1000 mit rostfreien Rollen ausstatten?

Fahrbares Untergestell wird an der Unterseite des TP angeschraubt, fest montiert

TP 6000 KB TP 1000 KB
TP 6000 K TP 1000 K
Bestell-Nr. 88 14 01 04 Bestell-Nr. 88 14 01 05

f\
r\CfO Siehe Hinweise auf Zubehor ’, Seite 45
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8 Reinigung, Wartung und Pflege

Dieses Kapitel hilft bei der Einhaltung der Hygieneanforderungen. Lesen Sie zuvor sorgféltig das Kapitel ,Allgemeine
Sicherheitshinweise’.

8.1 Sicherheitshinweise zu Reinigung, Wartung und Pflege

A\ Vermeiden Sie Risiken infolge Elektrizitat

c A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr.

» Trennen Sie vor jeder Reinigung die Netzverbindung, hierzu den
Anschlussstecker vom Stromnetz abziehen.

» Vor der Reinigung des TP heizbar die entnehmbare Heizung ausbauen.

> Vor der Reinigung des TP aktiv gekiihlt das Umluftgebléase ausbauen.

» Reinigen Sie Elektroteile wie die Heizung, Umluftgeblase, EIN/AUS-Schalter
etc. nicht mit einem Dampfreinigungsgerat, ansonsten kann Feuchtigkeit in die
Elektrik eindringen und ein Kurzschluss entstehen. Sprihwasser fernhalten.
Elektroteile nur feucht abwischen und mit trockenem Tuch trockenreiben.

> Elektrische Betriebsmittel * durch eine Elektrofachkraft prifen lassen geman

DGUV. Legen Sie den Prifzyklus entsprechend den Einsatzbedingungen fest.
Allgemein gilt alle 12 Monate.

A\ Risiken von Verbrennung sowie Verbriihung und Rutschgefahr

A Verbrennungsgefahr
Verbrennungsgefahr an den Handen und Armen an der bis zu 100 °C heif3en Heizung

sowie heif3en Teilen im Innenraum des TP.
@ Verbrihungsgefahr wie beim Entleeren heil3en Wassers aus dem TP.
— Betrifft TP 105 L, TP 100 KB, TP 100 KB-CNS, TP 50 KB
> Lassen Sie das Geréat sich abkiihlen.
» Lassen Sie das heilRe Wasser iiber einem Bodenausguss ab.

> Tragen Sie personliche Schutzausriistung, Schutzhandschuhe,
Sicherheitsschuhe.

> A Rutschgefahr. Sturzgefahr
Bei ‘TP aktiv gekuhlt’ auf ablaufendes Tauwasser achten.

> A Wartung von Kuhlgeréaten mit Kaltemittel R290
Kuhlgerate mit Kaltemittel R290 dirfen nur durch vom Hersteller beauftragten Fachfirmen
oder der Firma Rieber repariert und gewartet werden.

% Quelle: DGUV Vorschrift 3. Elektrische Anlagen und Betriebsmittel
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8.2 Reinigungsmittel fur Edelstahl

# Fur alle Reinigungsmittel gilt:

> Halten Sie die Anwendungsvorgaben des Herstellers des Reinigungsmittels ein.

# Mechanische Reinigungsmittel fiir Edelstahl rostfrei

Mittel

Borstenerzeugnisse

Textilien

Kunststoffvliese

Sonstiges

Geeignet

Birsten mit Natur-, oder Kunststoffborsten

Textilmaterial aus Natur- und Chemiefasern als Putzfaden und textile
Flachengebilde (Maschen- und Webware, Putzlappen, Scheuertuch,
Fransenmaterial, Vlies). Sehr gut sind Reinigungstextilien aus Mikrofasern
geeignet, um Griffspuren von Edelstahloberflachen zu entfernen.

Ohne Schleifkdrper.
Meist hergestellt in den Farben Weil3, Beige, Gelb.

Naturleder (Fensterleder), Kunstleder, Kunstvlies, Schwamme,
Schwammtiicher

# Chemische Reinigungsmittel fiir Edelstahl rostfrei

Mittel

Allzweckreiniger

Neutralreiniger

Alkoholreiniger

Alkalische Reiniger

Lésemittelreiniger

Desinfektionsreiniger

Rieber GmbH & Co. KG

Einsatzgebiete

Insbesondere flr leichtere Fettverschmutzungen.

Fur mit Fett und Ol verschmutzte Oberflachen (Fingerabdriicke); auch als
Geschirrspulmittel geeignet.

Wie Allzweckreiniger

Besonders fiir starke Fett- und Olverschmutzungen (verharzte Ole).
Beachten Sie die Herstellerangaben zur Dosierung.

Je nach Art besonders gut zum Entfernen von Fett, Ol, Wachs, Teer,
Klebstoffen, Lacken und Farben.
Nicht fiir Kunststoffe geeignet.

Wirkung auf krankheitserregende (pathogene) Keime unterschiedlich je
nach Desinfektionswirkstoff.

Langzeiteinwirkung von Natriumhypochlorit kann den Werkstoff schadigen.
Es sollte moéglichst nicht zugesetzt werden. Es sollten Produkte verwendet
werden, die in der Liste der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und
Mikrobiologie (DHGM) aufgefiihrt sind.
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8.3

64

Wabhlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus

0 ACHTUNG
Durch unsachgeméRe Reinigung kann die Oberflache beschadigt oder das Gerét sogar
unbrauchbar werden. Beachten Sie:

» Zerkratzen Sie nicht mit scharfkantigen Gegenstanden die Oberflache.
Verwenden Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel, wie
zum Beispiel Backofenspray oder einen Schwamm mit kratzender Oberflache.

» Entfernen Sie Schmutz mit Putz- und Pflegemitteln, die fur rostfreien Edelstahl
geeignet sind.

» Mischen Sie keine handelsiiblichen Reinigungsmittel; stellen Sie kein eigenes
Reinigungsmittel her.

» Verwenden Sie keine Stahlwolle oder Stahlbiirsten.

» Vermeiden Sie bei Edelstahl die langere Einwirkung von stark kochsalzhaltiger
Flissigkeit, da diese zur Verfarbung der Oberflache oder zum Durchrosten
fuhren kann.

» Vermeiden Sie bei Edelstahl den direkten langeren Kontakt mit rostenden
Eisenteilen, wie z.B. Gusspfannen oder Kiichenschwdmmen aus Stahl.

# Teile aus Edelstahl reinigen und pflegen

— Betrifft das Gehause des TP aus Edelstahl

0 ACHTUNG
Durch unsachgeméRe Reinigung kann die Oberflache beschéadigt werden.
> Gehéuse des TP aus Edelstahl nicht in der Geschirrspiilmaschine reinigen.

> Reinigen Sie mit einer heiRen, milden Spulmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Entfernen Sie anschlieRend mit einem gut
ausgespulten Tuch die Reinigungsriickstéande.

» AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben. Das
Tuch sollte vorher gut ausgesplilt sein.

Anwendertipp

o, @D

» Zur Pflege von Edelstahl empfehlen wir Rieber-Pflegemittel fir Edelstahl.

I Reinigt besonders griindlich und sanft und schafft strahlenden Glanz,
pflegt und konserviert in einem.
Bestell-Nr. 72 10 24 08

# TP aus Kunststoff sowie Teile aus Kunststoff reinigen und pflegen

— Betrifft das Gehéuse des TP aus Kunststoff, die Rollen, Bedienelemente wie Schalter und Steuerung,
Tirdichtung

Rieber GmbH & Co. KG
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0 ACHTUNG
Durch unsachgemaRe Reinigung kann die Oberflache beschadigt werden.

» Vermeiden Sie den Einsatz eines Hochdruckreinigers, wenn die
Arbeitstemperatur +130 °C Uberschreitet. Ausreichend Abstand halten.

> Reinigen Sie mit einer heiRen, milden Spulmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Entfernen Sie anschlieRend mit einem gut
ausgespulten Tuch die Reinigungsriickstande.

> AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben. Das
Tuch sollte vorher gut ausgespult sein.

Anwendertipp

o, @D

» Fiir eine Reinigung des TP aus Kunststoff in der Spiilmaschine empfehlen wir
die Reinigungsmittel ETOLIT 3000 und 8000.

# Dichtung von Tiir/Deckel reinigen

— Betrifft: TP aus Edelstahl

0 ACHTUNG
Durch unsachgeméRe Reinigung kdnnte die Dichtung von Tir/Deckel beschadigt
werden.

» Nicht mit dem Hochdruckreiniger reinigen. Nicht in der Spiilmaschine reinigen.

> Reinigen Sie mit einer heiBen, milden Spiilmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Entfernen Sie anschlieRend mit einem gut
ausgespulten Tuch die Reinigungsriickstéande.

> AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben. Das
Tuch sollte vorher gut ausgespililt sein.

» Entnehmen Sie bedarfsweise die Dichtung zum Reinigen.

# Rollen reinigen

0 ACHTUNG
Durch unsachgeméRe Reinigung kdnnen die Rollen beschadigt werden.
> Nicht mit dem Hochdruckreiniger reinigen.

> Reinigen Sie mit einer heiRen, milden Spulmittellésung, hierzu mit einem
kratzfreien Tuch feucht abwischen. Entfernen Sie anschlieRend mit einem gut
ausgespulten Tuch die Reinigungsriickstéande.
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8.4 Ubersicht der Intervalle

Intervall Auszufiihrende Tatigkeit Seite

Taglich nach dem Gebrauch Ldsen Sie den Netzstecker. Offnen Sie Tiir/Deckel.
Lassen Sie TP mit Heizung sich abkihlen.

A Achten Sie bei TP zum Kuhlhalten auf

moglicherweise ablaufendes Tauwasser.
Rutschgefahr.

A Kontrollieren Sie das Gerat mitsamt
Anschlusskabel auf mégliche Beschadigungen.
Beschadigte Netzanschlussleitung durch
Elektrofachkraft erneuern lassen.

Wiahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus f\(r)’\b Seite 63 ff.

Entnehmen Sie bei TP heizbar die entnehmbare f\orxo Seite 67

Heizung. Fiigen Sie nach der Reinigung die Heizung
wieder ein.

Entnehmen Sie bei TP aktiv kithlbar (aus rostfreiem ’\90 Seite 69

Edelstahl) das Umluftgeblase. Fuigen Sie nach der
Reinigung das Umluftgeblase wieder ein.

Entnehmen Sie bei TP aktiv kithlbar (aus Kunststoff) ’\90 Seite 70
das Kuhlgerat. Figen Sie nach der Reinigung das
Kihlgerat wieder ein.

NS seite 64

Reinigen Sie den Korpus des TP ole)
IANON :
Dichtung reinigen T Seite 72

— Betrifft TP aus Edelstahl

Bedarfsweise Rollen reinigen ooy Seite 64

Flusen entfernen, Luftungsgitter reinigen. f\% Seite 69

f\ .
Zumindest 1x monatlich. ™y Seite 70

NS seite 71

Alle 180 Arbeitstage bzw. Elektrik /Steuerung priifen lassen o) Seite 62
6 Monate

Zustand der Produktkennzeichnung inspizieren o) Seite 16
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8.5

8.5.1

TP heizbar
Aus- und Einbau der Heizung

> A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr
Vor der Reinigung des TP heizbar die entnehmbare Heizung ausbauen. Elektroteile nur
leicht feucht abwischen und mit trockenem Tuch trockenreiben.

> A Verbrennungsgefahr
Tragen Sie personliche Schutzausristung, Schutzhandschuhe, und vermeiden so
Verbrennungen an der mdglicherweise bis zu 100 °C hei3en Heizung.

# Umluftheizung mit Bajonett-Verschluss

Die Umluftheizungen mit Bajonett-Verschluss sind durch die Anordnung der Schlussellécher
unverwechselbar.

Bei Ausfiihrung des thermoport® aus rostfreiem Edelstahl Bei Ausfiihrung des thermoport® aus Kunststoff wird das
wird das elektrische Anschlusskabel im Blindstecker elektrische Anschlusskabel separat angeschlossen.
aufbewahrt.

» Ausbau: Offnen Sie die Tur. Drehen Sie die Heizung um circa 10 Grad von der
Turinnenseite her und entnehmen diese.

» Einbau: Offnen Sie die Tiir. Stecken Sie das Anschlusskabel von der Tirinnenseite her
hindurch. Bauen Sie die Heizung ein.
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Ausbau

Einbau

68

# Umluftheizung mit Klick-Verschluss
— Betrifft TP 6000 KB, TP 1000 KB, TP 600 KB

Mit dem federnden Klick-Verschluss kann die Heizung leicht ein- und ausgebaut werden.

|

AVERTISSEUENT

— HOVERTENCIA

» Ziehen Sie zum Lésen der Verbindung am Klick-Verschluss, kippen die Heizung an und
entnehmen diese.

u Jﬁﬂf J n

» Setzen Sie die Heizung in der Aufnahmemulde ab. Schwenken Sie die Heizung in die
Aussparung in der Tur ein und driicken nach, bis die Fixierkndpfe horbar einrasten.

# Schwertheizung
— Betrifft TP 100 KB heizbar, TP 50 KB heizbar

o ACHTUNG
Das Heizschwert sowie die Dichtung am Behdlter kénnen bei fehlerhafter Handhabung
beschadigt werden.

» Das Heizschwert mittels leichten Drehbewegungen Zug um Zug ausbauen bzw.
wieder einbauen, nicht hebeln.

@ﬂboi? gmﬁ';_

D-72770 Reutlingan Made In Germany

ACOEET A0
D-?ZTWMI‘:I Made In Germany
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8.5.2 Halten Sie die Heizung sauber
— Betrifft: TP heizbar mit Umluftheizung, TP heizbar mit Schwertheizung
» /N warNUNG
Heizung leicht feucht abwischen und mit trockenem kratzfreien Tuch trockenreiben.

> Reinigen Sie den Lifter der Umluftheizung von angesaugtem Staub mit Pressluft. Stochern
Sie nicht durch die Liftungsgitter.

» /N warnunG
Die Umluftheizung nicht 6ffnen.

NI
OO  Siehe ‘Anforderungen an die Qualifikation des Personals’, Seite 10

8.6 TP aktiv kiihlbar, (aus rostfreiem Edelstahl)

8.6.1  Aus- und Einbau des Umluftgeblases

— Betrifft TP aktiv gekuhlt, TP hybrid aktiv gekuhlt

> /N warnunG
Stromschlaggefahr. Verletzungsrisiken bei rotierendem Lifterrad.
Vor der Reinigung des TP aktiv kiihlbar das Gerét stromfrei machen und das
Umluftgeblase ausbauen. Elektroteile nur leicht feucht abwischen und mit trockenem
Tuch trockenreiben.

» Ausbau: Offnen Sie die Tiir. Drehen Sie das Kiihlluftgeblase um circa 10 Grad von der
Turinnenseite her und entnehmen diese. Lésen Sie die Lage mit dem Schieber.

» Einbau: Offnen Sie die Tir. Stecken Sie das Anschlusskabel von der Tirinnenseite her
hindurch. Bauen Sie das Kuhlluftgeblése ein. Achten Sie auf die Aufnahme in allen
4 Bolzen. Sichern Sie die Lage mit dem Schieber.
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8.6.2 Luftungsgitter sauber halten

.? A Brandgefahr
Flusen im Luftungsbereich kdnnen einen Warmestau und hierdurch einen Brand bewirken.

> Liftungsgitter am Kiihimaschinenfach reinigen mit einem Lappen oder Pinsel
oder Staubsauger.

» Passen Sie den Reinigungszyklus den ortlichen Erfordernissen an. Reinigen Sie
mindestens einmal monatlich.

HIrEmed,
. 1gweRiin

Abluftéffnung Ansaugoffnung

8.7 TP aktiv gekiihlt, (aus Kunststoff)

8.7.1  Aus- und Einbau des Kiihlgerites

— Betrifft TP 1000 K cool, (aus Kunststoff)

> /N warRNUNG
Stromschlaggefahr. Verletzungsrisiken bei rotierendem Lifterrad. Vor der Reinigung des
TP aktiv kuihlbar das Gerat stromfrei machen und das Kuhlgerét mit Umluftgeblase
ausbauen. Elektroteile nur leicht feucht abwischen und mit trockenem Tuch
trockenreiben.
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0 ACHTUNG
Die Kuhlung kann bei schrager Lage des Kihlgerates ausbleiben bzw. gestért werden.
» Das Gerét nur in der senkrecht stehenden Lage verwenden.

> Falls das Kihlgerat gekippt war: Nach einer Stérung des Kiihlkreislaufes muss sich die
Kuhlflussigkeit erst sammeln. Lassen Sie das Gerat zumindest 2 Stunden ruhig stehen, in
senkrechter Lage, elektrisch ausgeschaltet. Erst danach elektrisch einschalten.
Kontrollieren Sie die Kuhlfunktion.

» Ausbau: Drehen Sie die beiden Verschliisse um 90 Grad, fassen am Griff an und

entnehmen das Kuhlgerat nach oben heraus. Lésen Sie die Lage mit dem Schieber.

» Einbau: ...in umgekehrtem Arbeitsablauf. Sichern Sie die Lage mit den Verschliissen.

8.7.2 Luftungsgitter sauber halten

.f A Brandgefahr
Flusen im Liftungsbereich kdnnen einen Warmestau und hierdurch einen Brand bewirken.

» Luftungsgitter am Kiihlgerat reinigen mit einem Lappen oder Pinsel oder
Staubsauger.

> Passen Sie den Reinigungszyklus den ortlichen Erfordernissen an. Reinigen Sie
mindestens einmal monatlich.

Kunststoffkorpus und Tiir reinigen

/\
f\O'b ‘Wahlen Sie die korrekte Reinigungsmethode aus’, Seite 64
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8.8

72

Hinweise zum Reinigen

A Voraussetzung

e TP stromfrei. Netzstecker geldst

e  Umluftheizung, Schwertheizung ausgebaut

e Umluftgeblase des ‘TP aktiv gekihlt’ ausgebaut

e Reinigen Sie den TP nicht mit einem Hochdruckstrahler oder in der Splilmaschine

# Vorgehen

» Achten Sie auf den sich vollstindig schlieRenden Deckel an der Steckdose.
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Beispiel TP 105 L, (aus rostfreiem Edelstahl)

» ACHTUNG

Reinigen Sie den TP mit einer heil3en, milden Spulmittellésung, hierzu mit einem
feuchten kratzfreien Tuch abwischen.

» AnschlieRend sollten Sie die Oberflachen mit einem weichen Tuch trockenreiben. Das
Tuch sollte vorher gut ausgespililt sein.

» Trocknen Sie den Innenraum und lassen den Deckel gedffnet, bis die Restfeuchtigkeit

abgetrocknet ist.
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Reinigung, Wartung und Pflege

8.9 Hinweis zur Lagerung

A Kippgefahr bei Stapelung

> Nur mit verschlossenem Deckel stapeln. Achten Sie darauf, dass die
Stapelrutschschienen des oberen Speisentransportbehélters in den
Fuhrungen des unteren Speisentransportbehélters liegen.

» Nur passende TP stapeln. Rieber thermoport® aus Kunststoff und
Edelstahl sind miteinander kombiniert stapelbar.

» Lagern Sie die leeren Speisentransportbehélter in sauberen, trockenen Raumen.

» ACHTUNG
Gerat bei Zimmertemperatur lagern.
Bedenken Sie: In allen Bereichen der Elektroinstallation kann es bei hoch abgedichteten
Gehdausen, die Temperaturwechseln und damit Luftdruckunterschieden zwischen Innen-
und AuRRenbereich ausgesetzt sind, trotz hoher IP-Schutzklassen zur Bildung von
Kondenswasser kommen. Somit besteht die Gefahr von Korrosion, elektrischen
Kurzschliissen und anderen Beschadigungen. Diese fiihren nicht selten zu Stromausféllen,
Versorgungsengpassen und kostenintensivem Betriebsstillstand.

8.10 Gerat trocken in Bereitschaft halten

» Trocknen Sie den Innenraum und lassen Sie die Tiir / Deckel gedffnet, bis die
Restfeuchtigkeit abgetrocknet ist.
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Betriebsstérungen / Service

9 Betriebsstorungen / Service

A Stromschlaggefahr. Lebensgefahr

/7 > Vor Reparaturarbeiten am Gerét dieses stromfrei machen. Hierzu den
elektrischen Netzstecker abziehen.

> Lassen Sie Elektroreparaturen durch eine Elektrofachkraft ausfiihren.

Reparatur wahrend der Zeitdauer der Gewahrleistung ist nur durch den Hersteller-Service Rieber zuléssig.
Wenden Sie sich an den Hersteller-Service Rieber.

Nur vom Hersteller zugelassenes spezifiziertes Ersatzteil zuldssig. Einige Reparaturarbeiten sind nur
durch den Hersteller-Service Rieber zulassig.

Arbeiten an der Kuhleinrichtung sind nur durch hierfur autorisiertes Fachpersonal wie Kéltefachkraft oder
den Rieber-Kundendienst zuldssig.

Stérung

Umluftheizung
verunreinigt

Heizung funktioniert
nicht

Steuerung
funktioniert nicht

Kihlung nicht
ausreichend

Rolle defekt
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Mogliche Ursache

Speisen, Flussigkeiten wurden
nicht in Behaltern im
verschlossenen Zustand
transportiert.

Mdoglicherweise ist der TP
herabgestiirzt.

Heizung defekt

Steuerung defekt

Solltemperatur falsch
eingestellt

Lebensmittel ist nicht
ausreichend vorgekuhlt

Zu wenig Kéltemittel im Geréat

Verschleil3, Beschadigung

Behebung

> Reparatur

# Rieber-Service oder
Vertragspartner

#  Hierfur unterwiesenes und
autorisiertes Bedienpersonal

I\O’,\D Seite 10

> Reparatur

# Rieber-Service oder
Vertragspartner

> Reparatur

# Rieber-Service oder
Vertragspartner

> Kontrollieren

# Bedienpersonal

> Kontrollieren
# Bedienpersonal

> Reparatur
# Kaltefachkraft

> Erneuern

#  Fachkraft fur Mechanikerarbeiten
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Haftung und Gewaéhrleistung

# Kundendienst, Ersatzteile

NI
TJO  Siehe im Internet http://www.rieber.de

E]il WICHTIG
Der Kundendienst bendtigt Typ und Nummer Ihres Gerétes.

» Bei Storungen, die Sie nicht selbst beseitigen kénnen, wenden Sie sich bitte an lhren
Rieber Vertragspartner oder den Rieber Werkkundendienst.

# Entsorgung des Gerites

Ihr Gerét besteht aus hochwertigem Material, das wieder verwendet bzw. recyclet
werden kann. Zur Entsorgung trennen Sie das Gerat vom Strom. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Schneiden Sie das Kabel direkt am Gehause ab.
Lassen Sie dieses Gerat fachgerecht Uiber Ihr 6rtliches Entsorgungsunternehmen
entsorgen.

A Erstickungsgefahr

Personen mit eingeschrénkten sensorischen und geistigen Fahigkeiten kénnten
eingeschlossen werden.

> Zerstoren Sie bei der Entsorgung des Gerétes den Tirverschluss.

10 Haftung und Gewabhrleistung

Eine Haftung und Gewahrleistung des Herstellers ist ausgeschlossen, wenn Sie

e die Hinweise und Anweisungen der Betriebsanleitung nicht beachten,

e das Gerét nicht bestimmungsgemar verwenden,

AN
OO  Siehe Kapitel ,Verwendungszweck*

e Umbauten und Funktionsanderungen durchfiihren,
e  keine Original-Ersatzteile verwenden.

Fir Gewahrleistungsanspriiche an den Hersteller gelten die ,Verkaufs- und Lieferbedingungen” der
Rieber GmbH & Co. KG. Beispielsweise sind Reparatur bzw. Instandsetzung wéhrend der Zeitdauer der
Gewabhrleistung nur durch den Hersteller-Service Rieber zuléssig, ansonsten kénnen etwaige Anspriiche
hieraus entfallen. Wenden sie sich an den Hersteller Rieber.

HINWEIS: Bei beschéadigter bis hin unleserlicher Produktkennzeichnung entféllt die Garantie. Wenden Sie
sich bei Sachschaden frihzeitig an den Hersteller Rieber-Kundendienst.

Folgende Verschlei3teile sind von der Gewdhrleistung ausgenommen:

e Rolle, Rolle mit Feststeller, StoRecke, Stapelarretierung, Stapelrutschschiene
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Auszug aus den EU-Konformitatserklarungen

1 Auszug aus den EU-Konformitatserklarungen

EG-Konformitatserklarung nach EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG

Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Produkte
. thermoport® mit Umluftheizung
e thermoport® aktiv gekihlt

in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der EG-Maschinenrichtlinie 2006/42/EG,
Anhang Il A, harmonisierten Normen (DIN EN ISO 12100: Sicherheit von Maschinen — Allgemeine
Gestaltungsleitsatze — Risikobeurteilung und Risikominimierung) befinden.

EU-Konformitéatserkldrung

nach europadischer Richtlinie 2014/35/EU (Niederspannungsrichtlinie)
Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Produkte
° thermoport® heizbar, statisch beheizt

in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der européischen Richtlinie 2014/35/EU
befinden.

EU-Konformitatserklarung
nach europdischer Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit 2014/30/EU

Hiermit erklart die Firma Rieber GmbH & Co. KG, dass sich die Produkte
e thermoport® mit Umluftheizung

e thermoport® aktiv gekuhlt

° thermoport® heizbar, statisch beheizt

in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der européischen Richtlinie 2014/30/EU
befinden.

Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27/10/2004 tiber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen.

Auf Wunsch erhalten Sie eine Kopie der EG-Konformitétserklarung von unserem Vertriebsteam.

12 Adresse des Herstellers

Rieber GmbH & Co. KG
HoffmannstralRe 44

D 72770 Reutlingen

Tel +49 (0) 7121 518-0
FAX +49 (0) 7121 518-302
E-Mail info@rieber.de
www.rieber.de
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