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1. Aligemeines

1.1 Informationen zur Bedienungsanleitung
Diese Bedienungsanleitung dient als wichtiger Informationsgeber und als
Nachschlagewerk.

Lesen Sie dieses Handbuch vor der Verwendung des Gerates
aufmerksam durch, um eine sichere und sachgeméaBe Bedienung zu
gewdhrleisten und die Vorteile lhres neuen Gerédtes kennenzulernen. Fiir
Schiaden und Méangel, die aus unsachgemaBem Gebrauch entstehen,
tiibernimmt der Hersteller keine Haftung.

Die Bedienungsanleitung sollte unmittelbar am Gerat und zuganglich fir
jedermann, der am oder mit dem Gerét arbeitet, aufbewahrt werden.

Der Hersteller arbeitet standig an der Weiterentwicklung aller Produkttypen
und Modelle. Aus diesem Grund missen wir uns Anderungen am Produkt in
Form, Ausstattung und Technik vorbehalten und bitten daflir um Verstandnis.
Beachten Sie die im Handbuch enthaltenen Sicherheitshinweise und
Handlungsanweisungen. Dariiber hinaus sind die fir den Einsatzbereich des
Geréates geltenden 6rtlichen Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen
Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Auf den folgenden Seiten finden Sie Hinweise zur Installation, zum Betrieb, zur
Wartung und zur Reinigung des Geréates. Bitte lesen und befolgen Sie zur
Aufrechterhaltung Ihres Garantieanspruchs die Informationen in dieser
Gebrauchsanweisung.

Informationen zu lhrer Sicherheit:

Die Bauweise dieses Gerates erfolgte gemdB den  glltigen
Sicherheitsstandards fiir elektrische Gerate.

=>» CE, Maschinenrichtlinie

Sémtliche Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Berlcksichtigung geltender gesetzlicher Vorschriften, Rechtsnormen und
Richtlinien zusammengestellt.

Die Ubersetzungqn der Bedienungsanleitung erfolgten nach bestem Wissen.
Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler wird ausgeschlossen. MaBBgebend ist die
deutsche Version dieser Bedienungsanleitung.
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1.2 Symbolerklarung

In dieser Bedienungsanleitung sind wichtige sicherheits- und geratetechnische
Hinweise durch verschiedene Symbole gekennzeichnet. Um Personen- bzw.
Sachschaden und Unfélle zu vermeiden sind diese Hinweise unbedingt zu
befolgen.

Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren. Ein Nichtbeachten kann
zu schweren Unfallen, Personen- oder Sachschaden oder gar zum
Tode fuhren. Arbeitssicherheitstechnische Hinweise sind
unbedingt genauestens zu befolgen.

Achtung ! Dieses Symbol soll wichtige Hinweise kennzeichnen, bei
deren Nichtbeachtung es zu Fehlfunktionen, Beschadigung am
Geréat und/oder zu einem Ausfall dessen kommen kann.

Achtung!
Dieses Symbol wei3t darauf hin dass das Produkt brennbare
Materialien beinhaltet

Achtung!
Dieses Symbol kennzeichnet Zonen in denen hohen Temperaturen
auftreten kénnen.

Warnung! Gefahr durch elektrischen Strom!

Dieses Symbol soll auf geféhrliche Situationen im Umgang mit
elektrischem Strom aufmerksam machen. Bei Nichtbeachten
besteht Verletzungs- oder Lebensgefahr.

Hinweis!

Dieses Symbol soll niitzliche Informationen und Tips zur Nutzung
und Bedienung des Gerates geben um einen stérungsfreien
Betrieb zu gewéhrleisten.

©Pb>PPP@®

1.3 Urheberrecht

Die Bedienungsanleitung und die in Ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen,
Bilder, Darstellungen und Daten sind urheberrechtlich geschiitzt. Alle Rechte,
auch die der Ubersetzungen, des Nachdruckes und der Vervielfaltigung oder
Teile daraus sind vorbehalten. Kein Teil dieser Anleitung jeglicher Art darf ohne
die schriftliche Einwilligung des Herstellers reproduziert oder unter
Verwendung elektronischer Systeme verarbeitet, vervielféltigt oder verbreitet
werden.




1.4 EC DECLARATION OF CONFORMITY
Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Richtlinien und Normen der EU. Dies
bescheinigen wir in einer Konformitatserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gerne die entsprechen Konformitatserklarung zu.

Bevollméachtigter (Sitz in der EU):
KBS Gastrotechnik GmbH
SchoBbergstr. 26

D-65201 Wiesbaden
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Sehr geehrter Kaufer,

wir gratulieren Ihnen zum Kauf dieses Gerates. Bitte denken Sie daran, dass
das Gerat Ihnen nur dann gute Dienste leisten kann, wenn es richtig installiert
und bedient wird.

A 2. Sicherheitshinweise

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

. Vor dem Anschluss an das Versorgungsnetz ist sicherzustellen, dass
die Netzspannung und die -frequenz mit den Angaben des Typenschildes
Ubereinstimmen.

. Das Geréat ist stets Uber einen besonderen magnetothermischen
Differenzialschalter von hoher Empfindlichkeit (30mA) anzuschlieBen.

. Fur elektrische bzw. mechanische Anderungen (bernimmt der
Hersteller keinerlei Haftung; sie lassen auch die Garantie verfallen.

. Auch allgemeine Anderungen, die nicht ausdriicklich genehmigt

werden und den Angaben dieses Handbuchs nicht entsprechen, lassen die
Garantie verfallen.

. Versuchen Sie nie eigenstandig das Gehause des Gerates zu offnen.

. Wahrend und nach der Installation ist darauf zu achten, dass das
Gerat nicht auf dem Stromkabel steht! Das Gerat nie am Kabel tragen.

. Vor jeder Reinigungs- oder Wartungsarbeit den Netzstecker ziehen,
oder die Stromversorgung unterbrechen!

. Bei Wartungseingriffen im Inneren des Gerdtes, geeignete

Schutzausristung tragen. Diese Arbeiten dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

. Nicht mit feuchten Handen oder barfuB3 den elekirischen Bauteilen
nahern.

. Stellen Sie das Gerat nicht neben einer Warmequelle, in Zugluft oder
im Wirkungsbereich eines Warmluftschleiers auf!

o Kein Benzin, Gas oder andere entflammbare Substanzen in der Nahe
des Gerates aufbewahren oder lagern! Durch die ausstrébmenden D&mpfe
besteht Brand- oder Explosionsgefahr!

. Halten Sie einen Wandabstand von mindestens 14 cm an der
Ruickseite zur Abfiihrung der warmen Luft nach oben ein!
o Bellftungséffnungen dirfen nicht blockiert werden!
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. Das Geréat auf einer tragfahigen Flache nivellieren und in einem seinen
Abmessungen und seinem Verwendungszweck entsprechenden Raum
aufstellen!

. Geben Sie nur soviel Ol in den Tank, bis die Markierung ,Max* erreicht
ist.

] Das Geréat an einem trockenen Raum aufstellen!

] Das Gerat ist nach dem Gebrauch auszuschalten und der Stecker aus
der Steckdose zu ziehen.

o Beim Auf- bzw. Umstellen des Gerates darauf achten, dass der Boden
nicht beschéadigt wird!

] Das Netzkabel darf nur durch eine Fachkraft ersetzt werden!

. Keine Verlangerungskabel oder Mehrfachstecker verwenden!

. Die Abschaltung der Stromversorgung muss durch Ziehen des

Netzsteckers oder durch einen der Steckdose vorgeschalteten
Zweipolschalter mdglich sein.

o Sockel, Korpus usw. nicht als Trittbrett oder zum Aufstiitzen
missbrauchen.

. Der Gebrauch des Gerates ist nur geeignetem, ausgebildetem und
unterwiesenem Personal vorbehalten.

. Installation, ordentliche oder auBergewdhnliche Wartungen darfen nur
durch qualifiziertes und autorisiertes Fachpersonal erfolgen.

. Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Gerates und sollte

deshalb griffbereit beim Gerat verbleiben!

2.2 Einsatzbereich - BestimmungsgeméBe Verwendung

Die Betriebssicherheit des Gerates ist nur bei bestimmungsgeméaBer
Verwendung entsprechend der Angaben in dieser Gebrauchsanleitung
gewabhrleistet.

Der Kontaktgrill ist fir den gewerblichen Gebrauch in
GroBkiichenbetrieben entwickelt und produziert worden um geeignete
Lebensmittel zuzubereiten.

Das Geréat ist fir den Gebrauch in geschlossenen Raumen

konzipiert.

Das Gerat ist nicht daflir bestimmt, von Personen (einschlieBlich

Kindern) mit eingeschrankten physischen, sensorischen, mentalen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt zu werden,
auBer sie werden von einer fir ihre Sicherheit zustandigen Person
beaufsichtigt oder im sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen und
kénnen die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit

dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.
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Die Betriebssicherheit des Gerates ist nur bei bestimmungsgeméaBer
Verwendung entsprechend der Angaben in der Bedienungsanleitung
gewahrleistet. Alle anderen Anwendungsarten sind unzulassig.

Folgende Anwendungen sind ausdricklich untersagt:

- Ein Einsatz in explosionsgefahrdeten Bereichen

- Lagern Sie keine explosiven Stoffe oder Sprihdosen mit brennbaren
Treibmitteln, wie z. B. Propan, Butan, Pentan usw., in der N&he des
Gerates. Eventuell austretende Gase kénnten durch elektrische
Bauteile entziindet werden. Sie erkennen solche Spriihdosen an der
aufgedruckten Inhaltsangabe oder einem Flammensymbol.

- Keine elektrischen Gerate innerhalb des Gerates benutzen.

- Das Gerat nicht im Freien oder im Feucht- bzw. Spritzwasserbereich
betreiben.

- Das Gerat darf nicht zum Aufwarmen von Flissigkeiten verwendet
werden.

- Betreiben Sie das Gerat niemals in der N&he von brennbaren, leicht
entziindlichen Materialen wie Benzin, Alkohol, Spiritus etc.

- Betreiben Sie das Geréat nicht in der Nahe von leicht entflammbaren
Gegenstanden wie z.B. Gardinen, Hangeschranke etc.

- Niemals Wasser in das unter Spannung stehende Geréat geben.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden oder Unfille, die auf einen
Fehlgebrauch oder die Nichtbeachtung von Gesetzgebungen, Normen,
und Verordnungen in dem Land, in dem das Gerat eingesetzt wird,
zuriickzufiihren sind. Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller
und/oder seine Bevollméchtigten wegen Schaden aus nicht
bestimmungsgemaBer Verwendung des Gerates sind ausgeschlossen.
Jede andersartige Verwendung des Gerdtes und/oder jede iiber die
bestimmungsmaBige Verwendung hinausgehende Verwendung ist
untersagt und gilt als nicht bestimmungsgemas.

2.3 Gefahrenbereiche, Risiken, Gefahren und vermeidbare Risiken

Die Gerate wurden mit den entsprechenden Vorkehrungen entworfen und
gebaut, um die Sicherheit und Gesundheit des Benutzers zu gewahrleisten
und weisen keine geféhrlichen Kanten, schneidende Oberflachen oder
hervorstehende Elemente auf.

Gefahren durch hohe / niedrige Temperaturen
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In der N&he der Bereiche mit einer Gefahr von hohen/niedrigen

Temperaturen sind Aufkleber mit der Angabe “Temperaturgefahr*
angebracht.
Wahrend des Betriebes wird die Oberflaiche und die Grillflachen
des Gerates sehr hei3! Um Verbrennungen der Hande und Finger
zu vermeiden, berUhren Sie niemals die heiBen Oberflachen.
Fassen Sie das Gerat wahrend des laufenden Betriebes nur an
den vorgesehen Griffen und Bedienungselementen an. HeiBe
Fettspritzer oder gar Fettexplosionen durch das Ol oder Fett
kénnen zu Verbrennungen an Handen, Fingern, Armen und im
Gesicht fihren. Auch nach dem Abschalten ist die Oberflache, die
Grillflachen und der Fettauffangbehélter des Gerates noch langere
Zeit hei3. Lassen Sie das Gerét ausreichend Abkihlen bevor Sie
es reinigen oder bewegen.

Stromschlaggefahren
Die Gefahren elektrischer Natur wurden gel6st, indem die
elektrischen Anlagen entsprechend der Norm CEl EN 60204-1
entworfen wurden- Besondere Aufkleber mit der Anzeige
“Hochspannung“ kennzeichnen die Bereiche mit elektrischen

Gefahren.
Keine Flussigkeiten einfihren!

3. Gewahrleistung

Die Garantielaufzeiten sind in unseren AGB’s, in den Auftragsbestatigungen
oder in den Kaufvertrdgen gesondert ausgewiesen, bzw. vereinbart.
Garantieausschluss:

® VVerwendung von Verlangerungskabel und/oder Mehrfachsteckerleisten

® UnsachgemaBe(r) Verwendung / Gebrauch

® Unsachgemale oder fehlende Reinigung, Wartung und / oder Reparaturen
® UnsachgemaBe Erdung

® Anschluss des Gerates an einer Stromversorgung, die abweichend von den
Angaben des Typenschildes ist
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4. Transport, Verpackung, Entsorgung und Lagerung

4.1 Lieferung

Das Gerat wird in einer Schutzverpackung zum Versand gebracht. Bei Erhalt
der Ware muss diese Verpackung unbedingt auf Beschadigungen Uberprift
werden. Bei sichtbaren Beschadigungen muss der Schaden umgehend auf
dem Speditionsiibergabeschein und / oder in dem elektronischen Scanner
vermerkt werden. Rulckwirkende Meldungen kdénnen nicht mehr akzeptiert
werden bzw. der Kunde tragt die Beweislast.

Achtung!

Es ist darauf zu achten, dass geeignete Hilfsmittel, ggf.
Gabelstapler o. & Verwendung finden, um das Gerat ohne
Beschadigungen und ohne Geféhrdung von Leib und Leben von
einer Palette zu heben. Bitte beachten Sie, dass das Gerat nach
dem Anheben im Gleichgewicht bleibt, um ein Kippen zu
vermeiden. Auch ist ein Drehen oder Kippen auf einer Gabel
unbedingt zu vermeiden. Es sind hier alle MaBnahmen
durchzufiihren, die eine Gefahrdung ausschlieBen. Eine Haftung
bei Nichteinhaltung von UnfallverhitungsmaBnahmen wird
ausgeschlossen.

A\

Wichtige Hinweise
Die Installation bzw. der elektrische Anschluss muss von einer
qualifizierten Fachkraft entsprechend der giltigen Vorschriften
vorbereitet sein! Vor der Inbetriebnahme ist das Innere des
Gerates zu reinigen!

Weiterfithrende Uberpriifungen

o Uberzeugen sie sich, dass sich die Auflagefliche fiir das
Gerategewicht eignet und eben ist.
o Das Gerat nivellieren. Gegebenenfalls den beweglichen Teil der

einstellbaren FiBe einstellen, um eine perfekte Ausrichtung zu erzielen.
Eventuell eine entsprechende Wasserwaage verwenden. Die empfohlene
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Hoéchstabweichung von der horizontalen Ebene betragt +/- 0,5 Grad. Alle
FUBe missen auf dem Boden aufliegen. Auf diese Weise wird der korrekte
Betrieb und die Standfestigkeit gesichert.

o Ausreichende Luftzirkulation.
o Die Schutzfolie von den AuBenflachen abziehen.
o Verwenden Sie keine scharfen Gegenstédnde zur Entfernung von

Verpackungsmaterial, da so Schaden an Kunststoff, Muster, Material oder
Lack entstehen kénnen.

o Das Gerat so weit wie mdglich weg von Warmequellen aufstellen.

o Die ungehinderte Zirkulation der Luft nicht beeintréachtigen.

o Das Gerdat solte nach Mdoglichkeit nicht der direkten
Sonneneinstrahlung ausgesetzt aufgestellt werden!

o Das Gerét ist fir den Einsatz auBerhalb von geschlossenen Radumen
nicht geeignet!

o Halten Sie unbedingt Abstand zu Wé&nden!

4.2 Verpackungsmaterial

Die Verpackung des Gerates und einzelner Teile sind aus wiederverwertbaren
Materialien hergestellt:

- Wellpappe / Pappe (liberwiegend aus Altpapier)

- Formteile aus PS (geschaumtes, FCKW-freies Polystyrol)

- Folien und Beutel aus PE (Polyethylen)

- Umreifungsbénder aus PP (Polypropylen)

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten!

Erstickungsgefahr durch Folien!

4.3 Entsorgung

Werfen Sie die Umverpackung Ihres Gerates nicht weg. Eventuell bendtigen
Sie diese zur Aufbewahrung, zum Transport oder falls Sie das Gerat zu
Reparaturzwecken an den Kundenservice senden missen.
Falls Sie die Verpackung entsorgen mdchten, bringen Sie bitte das
Verpackungsmaterial zur nachstgelegenen offiziellen Sammelstelle,
so dass die verschiedenen Materialien weitgehend wiederverwendet
bzw. verwertet werden kénnen und das Deponieren vermieden
werden kann.

Altgerate sofort unbrauchbar machen, dazu Netzstecker ziehen und
Anschlusskabel durchtrennen. Achten Sie darauf, dass das Altgerét bis zum
Abtransport zu einer Entsorgungs- bzw. Sammelstelle nicht beschadigt wird.
Auskunft Gber Abholtermine oder Sammelplatze erhalten Sie bei der 6rtlichen
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Stadtreinigung oder der Gemeindeverwaltung.

Die WEEE-Richtlinie sieht vor, dass Recycling der elektrischen und
elektronischen Geréatschaften Uber die entsprechende Millsortierung getrennt
vom System der Hausmillentsorgung erfolgt und von dafir

autorisierten Entsorgungseinrichtungen vorgenommen wird.

Die benutzten Personen sind dazu verpflichtet das Gerat am

Ende seiner Laufzeit nicht zusammen mit dem Hausmdull zu

entsorgen, entsprechend der geltenden Normen bzw. wie vom
Vertriebsunternehmen angegeben, sondern einem daflr

autorisierten entsorgungsunternehmen zu Ubergeben. Alle I
Materialien missen konform mit den entsprechenden auf nationalem Gebiet
gultigen Vorschriften wieder verwendet oder entsorgt werden.

4.4 Lagerung
Die Packstiicke kénnen unter Beachtung der auBen am Karton angebrachten
Aufstell- und Markierungen gelagert oder aufbewahrt werden. Sollten Sie die
Packstiicke Uber einen langeren Zeitraum lagern, so kontrollieren Sie
regelmaBig den Zustand der Verpackung und aller Teile.
Folgende Bedingungen bei der Lagerung beachten:

- Nicht im Freien aufbewahren

- Trocken und staubfrei lagern

- Schiitzen Sie das Packstlck vor Sonneneinstrahlung

- Vermeiden Sie mechanische Erschitterungen
Beachten Sie stets die fur das Land geltende Gesetzgebung beziglich des
Umweltschutzes in dem das Geréat in Betrieb ist

S. Installation und Inbetriebnahme
(nur qualifiziertes und autorisiertes Fachpersonal / Kundendienst)

5.1 Transportieren und Handling des Gerétes

Das Gerat ist immer mit angemessenen Hilfsmitteln zu transportieren. Werden
Gabelstapler oder Transportpaletten zur Bewegung benutzt, muss besonders
auf die Gewichtsverteilung geachtet werden.

Gewohnlich bestehen die Verpackungen aus einer Umverpackung/Kartonage,
Polystyrol und Befestigungsbander.

Auf der Verpackung sind Warnungshinweise mit zu befolgenden Vorschriften
aufgedruckt. Diese sollen sicherstellen, dass das Gerat bei Lade- und
Entladearbeiten, wahrend des Transports und der Lagerung nicht beschadigt
wird.
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Auf unsere Verpackungen gedruckte Hinweise

"4
7
T : d’ l
I
Oben Zerbrechlich Trocken aufbewahren

5.2 Stapelbarkeitsgrenze

Was die Lagerung der Geréate betrifft, ist die maximale Stapelbarkeitsgrenze
auf den Aufklebern angegeben.

Aufgrund des nicht mit dem geometrischen Mittelpunkt des Gerates
Ubereinstimmenden Schwerpunktes ist auf die Neigung wahrend des
Handlings zu achten.

5.3 Beschreibung der Aufstellungsschritte / Vorbereitung

Es wird empfohlen nach dem Auspacken des Gerates dessen Unversehrtheit
und mogliche Transportschaden festzustellen. Eventuelle Beschadigungen
missen dem Transportdienstleister unverziglich gemeldet werden. In keinem
Fall darf ein beschéadigtes Gerdt dem Hersteller ohne vorherige
Benachrichtigung und  ohne  vorherige  schriftiche  Genehmigung
zurlickerstattet werden.

Vorbereitung

- Entfernen Sie die gesamte Verpackung und eventuelle Schutzfolien.

- Vor der Inbetriebnahme das Gerat und das Zubehdr mit lauwarmen
Wasser und neutraler Seife reinigen, um den charakteristischen
Neugeruch zu beseitigen.

- Stellen Sie sicher dass sich der Geratehauptschalter auf der Position
LOff* und sich der Temperaturregler in der ,0“-Position befindet.

Aufstellung

1. Das Gerat in einem gut bellifteten und von Warmequellen entferntem Ort
aufstellen. Das Gerat muss auf einem festen, trockenen, stabilen, ebenen,
wasserresistenten und hitzebestandigen Untergrund aufgestellt werden,
welcher fir eine max. Traglast des Gerdtes ausgelegt ist. Im
vollbeladenen Zustand ist das Gerat nicht unerheblich schwerer. Sollte der
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Boden nicht eben sein, so richten Sie bitte das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben zum Boden aus.

2. Stellen Sie das Geréat niemals auf einen brennbaren Untergrund.

Platzieren Sie das Gerat niemals auf Tischkanten, es kénnte kippen und

herunterfallen.

4. Das Gerat so aufstellen, dass der Netzstecker jederzeit abgezogen
werden kann.

[9S)

5.4 Anschluss und Inbetriebnahme

Wichtig!

Vor dem Anschluss an das Versorgungsnetz ist sicherzustellen, dass die
Netzspannung und die -frequenz mit den Angaben des Typenschildes des
Geréates Ubereinstimmen. Entfernen Sie niemals das Typenschild oder
Warnhinweise auf dem Gerét.
Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss sich vergewissert
werden, dass die Daten des Typenschildes dem Stromnetz
entsprechen. Die Installation muss von einem qualifizierten und
autorisiertem Fachpersonal oder Kundendienstmitarbeiter
durchgefiihnrt werden. Die Steckdose muss mit einem korrekten
Erdungskontakt versehen sein. Spannung und Frequenz missen mit der
Angabe auf dem Typschild (bereinstimmen. Um das Gerét vor moglichen
Uberlastungen und Kurzschliissen zu bewahren, muss der Anschluss an das
Netz mittels eines magnetothermischen Differenzialschalters mit hoher
Empfindlichkeit (30mA) mit Handriickstellung und geeigneter Leistung
erfolgen. Die Steckdose darf sich nicht hinter dem Gerét befinden und muss
leicht erreichbar sein.
An der Rickseite des Gerates befindet sich ein Erdungsanschluss. Bitte
schlieBen Sie ein passendes Erdungskabel nach den geltenden Vorschriften
an. Beim Model 10927029 Doppel-Kontaktgrill bendtigen Sie 2 getrennte /
separate Steckdosen. ( 2 Anschlusskabel )

- Benutzen Sie das Gerit nicht, wenn es nicht korrekt funktioniert,
beschadigt oder zu Boden gefallen ist.

- Verwenden Sie bitte nur Zubehor- und Ersatzteile, die vom
Hersteller empfohlen wurden.
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Vorsicht ! HeiBe Oberflachen ! Verbrennungsgefahr !
Wahrend des Betriebes werden einige Gerateteile sehr hei3. Berlihren
Sie keine heiBen Geréateteile um Verbrennungen zu vermeiden.
Nachdem die obengenannten Anweisungen sorgféltig durchgefiihrt wurden,
kann das Geréat in Betrieb gesetzt werden. Den Hauptschalter, an den der

Stecker des Versorgungskabels angeschlossen ist, als auch den Schalter des
Geréates in die Position ,ON* bringen.
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6. Bedienung / Anleitung fur den Nutzer
Beschreibung des Reglers, der Anzeigen und Bedienknépfe

———1. Bedienergriff

__-2. Obere Grillplatte

3. Kabelfthrung

4. Untere Grillplatte

5. Ol-/ Fettauffangschale

8. Temperaturdrehregler

//7. Standfule

8. Heizkontrollleuchte (orange)

| "~ 9. Ein-/Ausschalter
mit Kontrollleuchte (griin)

Inbetriebnahme: An-/ Ausschalten

Stellen Sie den Hauptschalter am Bedienfeld auf ,On". Die Netz-Kontrolllampe
leuchtet nun grin auf. Die korrekie Arbeitsweise wird damit bestatigt. Nach
dem Einschalten benétigt das Gerat ca. 10 Minuten bis es eine eingestellte
Temperatur von +250°C erreicht. Um das Geréat auszuschalten stellen Sie den
Schalter auf ,Off*. Das Gerat schaltet sich komplett ab.

Temperaturregelung

Das Geréat ist mit einem Temperaturdrehregler ausgestattet. Um die Set-
Temperatur zu verdndern, drehen Sie den Temperaturregler auf die
gewiinschte Temperatur. Diese im Bereich von +50°C bis +300°C. Es wird
empfohlen die maximale Temperatur im Bereich zwischen +200°C und
+250°C zu halten.
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Nach dem erreichen der eingestellien Temperatur heben Sie die obere
Grillplatte mit Hilfe des Bedienergriffes an und bringen Sie diese in eine
geeignete Position. GieBen Sie nun etwas pflanzliches Speisedl auf die untere
Grillplatte und legen sie nach und nach die Speisen auf die Grillplatte auf.
SchlieBen Sie nun wieder die obere Grillplatte.

Behalten Sie die Speisen bis zum Ende des Garungsvorgangs im Auge!

Anzeigen

Heat- / Heizkontrollleuchte (orange): Wahrend des Aufheizens leuchtet die
orangene Heizkontrollleuchte. Hat das Gerat die eingestellte Temperatur
erreicht, erlischt die Heat-Anzeige. Sollte die Temperatur im Betrieb um ca.
10°C fallen, so heizt das Gerat automatisch wieder bis zur eingestellten
Temperatur auf und die orangene Heizkontrollanzeige leuchtet
wahrenddessen.

Netz-Kontrollleuchte (griin): Die Kontrolllampe leuchtet auf wenn das Gerét
eingeschaltet und betriebsbereit ist. Leuchtet die grine Lampe bei
eingeschaltetem Gerat nicht griin auf, so ist evtl. die grine Leuchte oder aber
der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst und das Gerét ist stromlos. Dies dient
der Sicherheit des Geréates.

Zuriicksetzen der Uberhitzungssicherung
- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen das Gerat abkihlen.
- Dricken Sie nun die Reset-Taste an der Geratunterseite.

- Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Steckdose und nehmen
das Gerat wie gewohnt wieder in Betrieb.

Nach dem Gebrauch

- Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Netzschalter auf ,Off"

stellen und den Stecker aus der Steckdose herausziehen.
- Lassen Sie das Gerat und die Grillplatten eine Zeit lang
abkulhlen.
- Hier besteht sonst Verbrithungsgefahr! Hierzu kénnen Sie
die obere Grillplatte zum beschleunigen der Zeit éffnen.
- Der Kontaktgrill wird wahrend des Betriebes auch an den
AuBenseiten und der Oberseite des Gerates, als auch an der
Fettauffangschale sehr heif3. Beriihren Sie deshalb niemals das
Gerat wahrend des laufenden Betriebs oder kurz nach dem
Betrieb an den heiBen Oberflachen.
- Entleeren Sie die Fettauffangschale erst, nachdem sich
deren Inhalt, als auch die Fettauffangschale selbst, abgekiihlt
hat!
- Nach jedem Gebrauch ist das Gerét zu reinigen!
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Reinigung

7.1 Sicherheitshinweise
Bevor eine  Wartung bzw. Reinigung vorgenommen wird,
muss das Gerdt von der Stromversorgung getrennt
werden. Schalten Sie das Gerat aus. Netzstecker ziehen
oder die vorgeschaltete Sicherung auslésen bzw.
herausschrauben. Abkiihlen lassen!

Das Gehause und die Fettauffangschale mit einem feuchten Tuch
(Wasser mit einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

Im Lieferumfang ist eine Stahlreinigungsbirste. Reinigen Sie damit die
Grillflachen und l6sen Sie mit dieser Fett-, Ol- oder Speiserlckstande.

Grillflachen mit einem weichen und feuchten Tuch abwischen.
Grillplatten mit einem weichen Tuch und warmen Wasser abwischen.

Bei grobem und festem Schmutz erwéarmen Sie die Platten und fetten Sie
diese mit Ol ein. Lassen Sie das Ol einwirken und wischen es dann mit
einem weichen Tuch ab.

Verwenden Sie keinesfalls sand- oder saurehaltige Putz- bzw. chemische
Scheuer- oder Ldésungsmittel. Benutzen Sie keine chlorhaltigen Mittel.
Achten Sie darauf, dass kein Reinigungswasser in die elektrischen Teile
dringt. Alles mit einem Tuch gut trocknen.

Keine Werkzeuge verwenden, die Kratzer und anschlieBende Rostbildung
verursachen kénnen. Wichtig! Den Verschluss wieder verschlieBen.

Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel benutzen.

Keine scharfen, spitzen Gegenstande benutzen.

Kein Benzin und keine Lésungsmittel benutzen!

Nach dem Reinigen muss man das Gerat erneut zusammenbauen und

dafiir sorgen, dass der Steuerungskasten (Heizpanel) entsprechend
montiert ist um die korrekte funktionsweise zu gewahrleisten.

Nicht mit Dampfreinigungsgeraten arbeiten!
Beschadigungs- und Verletzungsgefahr

Die Gerate werden aus CNS hergestellt. Dieses Material ist widerstandsfahig
gegen Korrosion, welche durch den normalen Gebrauch entstehen kdnnen. Es
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darfen deshalb keine Reinigungsmittel bzw. Reinigungssysteme angewendet
werden die das Material bzw. das Gerat beschadigen kénnen.

Achtung! Gefahr von extrem hohen Temperaturen!
Beachten Sie die Warnsticker in den Bereichen wo hohe
Temperaturen herrschen kénnen. Verbrennungsgefahr!
Uber durchgefilhrte Reinigungen ist zum Nachweis fiir mogliche
Garantieleistungen Buch zu fiihren.

7.2 Hinweise zum Verhalten im Brandfall
Im Fall eines Brandes kein Wasser verwenden. Es ist ein CO?-
A Feuerléscher (Kohlenstoffdioxid) zu verwenden und der Bereich

des Motorraumes ist so schnell als mdglich abzukihlen.

8. Wartung

Die erforderliche, jahrliche Wartung, muss durch einen eingewiesenen
Servicetechniker erfolgen.

Tragen Sie bei allen Servicearbeiten an dem Gerat eine personliche
Schutzausristung.

8.1 RegelméaBig vorzunehmende Priifungen (allg. Wartung)

- Sicherstellen dass das Gerat richtig ausgerichtet ist.

- Falls ein Filter vorhanden ist, diesen entfernen und reinigen und danach
wieder in die urspringliche Lage einsetzten. Falls der Filter beschadigt
oder zu schmutzig ist, sollte dieser gegen einen neuen ausgetauscht
werden.

Versorgungskabel
- Kontrollieren ob der Stecker ordnungsgeman in der Steckdose steckt

- Vergewissern, ob das Versorgungskabel Beschadigungen, Rissbildungen
bzw. andere Veranderungen aufweist, die die Isolierung beeintréachtigen
kénnten.

Bei erforderlicher Wartung an einen zugelassenen Kundendienst wenden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem

Kundendienst oder einem Servicetechniker ausgetauscht werden.
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8.2 AuBer Betrieb setzen - Vorkehrungen bei langerem Stillstand
Wenn das Gerat fir langere Zeit auBer Betrieb gesetzt wird: Netzstecker
ziehen oder vorgeschaltete Sicherungen ausldsen bzw. herausschrauben.
Geréat leeren und sorgfaltig reinigen.

8.3 AuBerordentliche Wartung
(nur fir qualifiziertes und autorisiertes Fachpersonal bzw. Kundendienst)

9.

Elektronikreinigung mit Hilfe eines Staubsaugers und eines Pinsels bzw.
einer metallfreien Birste. Alle Verschmutzungen (z.B. Papier, Staub), die
sich eventuell auf der Geréateflache abgelagert haben, entfernen.
Kontrollieren ob die Elektroanlagen normgerecht sind.

Rahmenwiderstande Uberprifen.
Dichtungen / Verschraubungen Uberprifen.

Ersatzteile

Verwenden Sie ausschlieBlich Original Ersatzteile. Der Hersteller haftet nicht
fir etwaige Verwendungen von nicht Original-Ersatzteilen.

denken, stets die Artikelnummer und die Seriennummer des

@ Im Fall der Reparatur oder des Austauschs von Teilen, daran

Gerétes anzugeben, die dem Typenschild zu entnehmen sind.
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10. Stérungen und mogliche Ursachen

Stoérungen am Geréat werden sehr oft durch einfache Probleme verursacht, die
der Benutzer selbst I6sen kann.

Bei einer Stérung des Gerétes die nachfolgend aufgefihrte Liste kontrollieren,
um festzustellen, ob es ohne Hilfe des Kundendienstes wieder in Betrieb
gesetzt werden kann. In diesem Handbuch sind selbstverstandlich nicht alle
Mdoglichkeiten aufgefihrt. Das Auslésen einer Sicherung ist ein Anzeichen
einer Betriebsstérung; vor Wiederinbetriebonahme muss die Ursache
festgestellt und beseitigt werden. Falls die Stérung danach weiterbesteht,
wenden Sie sich bitte an den technischen Dienst. Bitte geben Sie moglichst
viele Detailinformationen Uber Art der Stérung, Codenummer und Geratetyp
weiter, welche dem Display und dem Typenschild entnommen werden
kénnen.

Stérung / Fehler Mdégliche Ursache Lésung
Das Gerat ist nicht korrekt Kontrollieren, dass der Stecker
an der Versorgung richtig in der Dose steckt ggfs.
angeschlossen an anderer Steckdose testen
Kein Strom oder Sicherung Kontrollieren Sie die Sicherung
(Uberhitzungsschutz) defekt | an der Geréaterlickseite

= / hat ausgeldst

Ejiskt%i::trt nicht / Uberhitzungsschutz Reset-Taste an der Riickseite
(Thermische Abschaltung) der Steuerung driicken

Netzkontrollleuchte wurde ausgelost

gruin leuchtet nicht Sicherheitskontaktschalter | An die zustandige
defekt Kundendienststelle wenden
Thermostat defekt An die zustandige

Kundendienststelle wenden
Lampe defekt An die zustandige
Kundendienststelle wenden

Heizelement oder Reparatur / An die zustandige
Temperaturregler defekt Kundendienststelle wenden

Orangene

Kontrollleuchte Fehlerhafter Kontakt zum Reparatur / An die zustandige

leuchtet aber Heizelement Kundendienststelle wenden

Temperatur steigt

nicht

Grline Die eingestellte Temperatur | Korrekte Funktion

Netzkontrollleuchte ist erreicht ggfs. Temperatur andern

leuchtet und

orangene
Temperaturregler / Heizung Reparatur / An die zustandige
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Kontrollleuchte Heat
ist aus

defekt oder
fehlerhafter Kontakt zu
Heizelement

Kundendienststelle wenden

Kontrollleuchten defekt

Reparatur / An die zustandige
Kundendienststelle wenden

Falls die Probleme nicht gefunden und/oder beseitigt werden kénnen, wenden
Sie sich an den zustandigen Kundendienst.
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11. Technische Daten - Geriteinformationen KU/TKU

PG-SA PG-MA PG-2SA

Model / Art.-Nr. 10927027 10927028 10927029

BxTxH mm 290x305x210 410x305x210 570x305x210

Temp.-Bereich in °C Stufenlos von +50°C bis +300°C regelbar

Korpus aus Edelstahl CNS, Girillplatten aus Gusseisen

Material
Anschlusswert 220 -240 V~/50-60 HZ
Leistung 1,8 KW 2,2 kW 2x1,8 kW

Obere Grilflache mm | 214X214mm | 338x220mm | je 214 x 214 mm

Untere Grillflache mm 218 x 230 mm 340 x 230 mm 475 x 230 mm

Serienzubehdr 1 x Reinigungsbirste

Nettogewicht

in kg 14 kg 19 kg 28 kg
Bruttogewicht 16 kg 21 kg 30 kg
in kg

Technische Anderungen vorbehalten!

12. Reinigungsiubersicht
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Datum Verantwortlicher Bemerkung

13. Wartungsiibersicht
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Datum Verantwortlicher Bemerkung

14. Notizen

15. Schaltplane / Explosionszeichnungen

PG-SA / PG-MA
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PG-2SA

HL1, HL3 Power Indikator

HL2, HL4 Heating Indikator

SA, SA1, SA2 Temperatur Controller
E Erdung (GROUND CONNECTION)
SB, SB1, SB2 Temperatur Controller
EH1, EH2, EH3, EH4 Heating Wire

Das Gehause des Gerates muss zu Sicherheitszwecken geerdet angeschlossen
werden. (EARTH GROUNDED).
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1. Heating Indikator 2. Temperatur Controller 3. Power Indikator 4. Boden BOX
5. Ol Wanne 6. Untere Modulplatte 7. Kabelfiihrung 8. Obere Modulplatte
9. Handgriff 10. Stromkabel 11. Gummiful3

Declaration: The structures of PG-SA/PG-SF/PG-SC/PG-MA/PG-
MB/PG-MC are different, the differences are: The upper and lower
module plate of PG-SA and PG-MA are ribbed; the upper and
lower module plate of PG-SF and PG-MB are smooth. The upper
and lower module plate of PG-SC and PG-MC are upper ribbed
and lower smooth.

Declaration: The structures of PG-2SA/PG-2SF/PG-2SC/PG-
2SD/PG-2MA/PG-2MB/PG-2MC/PG-2MD are different, the
differences are: The upper and lower module plate of PG-2SA and
PG-2MA are ribbed; the upper and lower module plate of PG-2SF
and PG-2MB are smooth. The upper and lower module plate of PG-
2SC and PG-2MC are upper ribbed and lower smooth. The upper
and lower module plate of PG-2SD and PG-2MD is upper smooth
and lower ribbed.

1. HEATING INDICATOR 27. ELECTRIC HEATING TUBE OF
2. TEMPERATURE CONTROLLER UPPER MODULE

3. CROSS-HEADED SCREW M4x6 28. INCOMING LINE TUBE

4. POWER INDICATOR 29. SPRING CHECK RING FOR AXLE

5. BOTTOM HULL 30. SPRING CHECK RING FOR TUBE

6. INTERNAL HEXAGON SCREW | 31.AXLE OF UPPER MODULE

M6x10 32. INTERNAL HEXAGON SCREW
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7. FLAT SPACER

8. INTERMAL HEXAGON SCREW
M5x25

9. FLAT SPACER

10. WISTING SPRING

11. REAR ROTARY AXLE

12. FASTONTING STAND

13. INTERNAL HEXAGON SCREW
M6x40

14. BACK UPPER COVERING BOARD
15. SCROSS-HEADED SCREW M4x8
16. SPRING PIN

17. EQUIPOTENTIAL GROUND SCREW
M6x15

18. POWER SUPPLY WIRE JACKET

19. POWER CORD

20. POWER GROUND SCREW M5x15
21. GRILL OF LOWER MODULE

22. UPPER MODULE BOARD

23. CROSS-HEADED SCREW M4x8

24. HEAT-INSULATED COTTON OF
UPPER MODULE

25. PLATEN OF UPPER ELECTRIC
HEATING TUBE

26. GRILL OF UPPER MODULE

M5x16

33. INTERNAL HEXAGON SCREW
M6x8

34. HANDLE

35. FRAME OF OPERATION HANDLE
36. OIL TRAY

37. HALF OF CHEESE HEAD SCREW
M6x12

38. SMALL BALL

39. HEAT-INSULATED COTTON OF
LOWER MODULE

40. PRESSURE PLATE FOR COTTON
41. CROSS-HEADED SCREW M4x20
42. AMPHENOL CONNECTOR PLATE
43. CROSS-HEADED SCREW M4x8

44. CERMIC CONNECTORS

45. TEMPERATURE LIMITER

46. HEXAGON SCREW M6x20

47. RUBBER FOOT

48. PRESSURE PLATE FOR ELECTRIC
HEATING TUBE OF LOWER MODULE
49. ELECTRIC HEATING TUBE OF
LOWER MODULE 50.
INTERNAL HEXAGON SCREW M6x8
51. BOTTOM BOARD

52. CROSS-HEDED SCREW M4x8
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