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Bedienungs-  
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Modell 
EGB/LE 
EGB/L 
EGB/C 

EGB/T 
 

EGB/LE2 
EGB/L2 
EGB/C2 

EGB/T2 
 

 960 x 1235 x 520 
mm 

960 x 1235 x 985 
mm 

 700 mm / 700 mm / 
 19 kW 38 kW 

Elektrische Leistung 25 W 50 W 
Gasanschluss ISO 7-  
Rauchabzug  

 II2H3+ 
Art der Konstruktion B11 

Stromversorgung 220-230 V ~ 50 Hz 
Netzkabel Typ H05RN-F 3x1,5 mm2 

Gasanschlussdruck  G30/G31 
Methangas G20 

: 30/37 mbar 
: 20 mbar 

Gasverbrauch berechnet mit 
dem niedrigen Heizwert Hi 

 
G 30/G 31: 1.50 kg / h 

G 20 : 2.01  m3 / h 
G 30/G 31: 3.00 kg / h 

G 20 : 4.02  m3 / h 

Durchmesser des 
Hauptinjektors  

G 30 / G 31: 230  1/100 mm 
G 20: 410  1/100 mm 

Einstellung der 
 

G 30 / G 31 :  41   mm 
G 20  :  16   mm 


