Servierkihlvitrine Pegaso

ServierkUhlvitrine fir 4x GN 1/1 Behélter mit maximal 150 mm Héhe, neue Ausfihrung mit Kaltemittel R290

Artikel-Nr.: 23202036
GTIN: 4059395003703

Produktvorteile:

o Mobelstruktur aus laminiertem Holzdekor, Nussbaum hell

o ldeale Platzierung an Wandflachen

o Plexiglas-Hustenschutz aufklappbar

Obere Ablageflache hell funiert

Elektronische Steuerung

Digitale Temperaturanzeige

Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
Innenverkleidung aus Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304
Fir 4 x GN 1/1-Behalter bis max. 150 mm Héhe

Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar
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Technische Daten:

Gerateart Buffets / Servierwagen
Preisgruppe B

Abmessungen auBBen:

Breite 1423 mm

Tiefe 750 mm

Hohe 1268 mm

Aufstellart Standgerét
Temperaturbereich von 4°C
Temperaturbereich bis 10 °C

Bestiickung GN 1/1

Behaltertiefe 150 mm

Anzahl Behalter 4

Aussenmaterial Holz laminiert Nussbaum hell
Innenmaterial CNS

Anschlusswert Elektro 0,21 kW

Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 125 kg

Kihlung Stille
Tauwasserverdunstung Ja

Abtauung Automatisch
Kaltemittel R 290 (Propan)/GWP 3 Gemisch R 1150
Kaltemittelmenge 120 g

Energiedaten
Klimaklasse 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/23202010-buffets-servierwagen-pegaso-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Fur Druckfehler keine Haftung.
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