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Schockfroster BF 081

Der Schockfroster und Schnellabkihler von Friulinox ist flrden Einsatz in der GroBkiche, Gastronomie und Béackerei konzipiert
worden. Dieeinfach zu bedienende Steuereinheit mit digitaler Anzeige undbedienerfreundlicher Steuerung tber Drucktasten verfugt tber
99 programmierbareProgramme. Uber die Steuerung ist eine stetige Temperaturiiberwachung imAbkihlvorgang durch den korrekt
platzierten Kerntemperaturfiihler oder mit demhinterlegten Zeitprogramm maéglich. Nach Beendigung des Schockfrost-
oderSchnellabkihlzyklus wechselt der Schockfroster automatisch in denKonservierungsmodus. Hierdurch wird eine permanente
Uberwachung desZyklusverlaufes nicht benétigt. Der Innenraum in Hygieneausfiihrung verfligt tiberabgerundete Ecken und kann mit
GN 1/1 Rosten oder EN Blechen 600 x 400 mmbestuckt werden. Tur mit Tlrrahmenheizung. Beim 6ffnen der Tur werden dieLUfter
mittels Magnetschalter abgeschaltet, beim schlieBen der Tir laufen diesewieder an. Durch den eingebauten Fettfilter wird bei einer
regelménBigenReinigung eine Verschmutzung des Kondensators minimiert. Werkseitig wird derSchnellabkihler und Schockfroster mit
einem TUranschlag in rechts ausgeliefert.Selbstverstandlich ist es gegen Mehrpreis auch méglich den TiranschlagWerkseitig auf links
zu verandemn.

Artikel-Nr.: 140010
= = GTIN: 4059395039115
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Produktvorteile:

o Hergestellt in Italien

o Edelstahl Schnellabkihler und Schockfroster

o Temperaturbereich Schnellabkihlung +90 °C bis +3 °C
o Temperaturbereich Schockfrostung +90 °C bis -18 °C
o CNS 18/10 dreiseitig

o Microprozessorsteuerung

o Schnellabkiihlzyklus "Soft" bis "Hard"

o Kerntemperatur -18 °C

o Kerntemperaturfiihler

o Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
o Digitale Temperaturanzeige

o Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten

o 99 Programme programmierbar

o Innenraum mit abgerundeten Ecken

o Hygieneausfuhrung

o Rostabstand 73 mm

o SelbstschlieBende Tiir, mit Arretierung bei 100° Offnungswinkel
Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
Tarrahmenheizung

Beschichteter Verdampfer

Tuaranschlag rechts, Tlranschlag links auf Anfrage
Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
Héhenverstellbare AusgleichsfliBe aus CNS
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Technische Daten:

Gerateart Schockfroster


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/140008-schockfroster-bf8-kbs-gastrotechnik.png

Preisgruppe
Herstellerkennung
Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

Hohe

Abmessungen innen:
Breite
Tiefe
Hoéhe

Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Tiranschlag
Bestickungsmoglichkeit
Aussenmaterial
Innenmaterial
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehodr
Kiuhlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung
Abkihlleistung
Schockfrostleistung
Wandstéarke Isolierung
Kalteleistung
Kaltemittel

Energiedaten

Energieverbauch Schnellabkiihlung
Energieverbauch Schockfrostung
Klimaklasse

Weitere Ansichten

B
EP 081

790 mm
870 mm
1460 mm

670 mm
450 mm
730 mm

Standgerat

Volltar

90 °C

-18 °C

1

Rechts

8 x GN1/1 oder 600x400
CNS

CNS

0,907 kW

230 Volt

160 kg

Rosttrager fir 8 Stuck GN 1/1, Kerntemperaturfuhler
Umluft

Ja

Manuell

30 kg

20 kg

60 mm

1127 W bei -25° C Verdampfertemperatur
R 290 (Propan)/GWP 3

0,08 kWh je KG Lebensmittel nach EN 17032
0,3 KWh je KG Lebensmittel nach EN 17032
4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung

GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Far Druckfehler keine Haftung.
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