& KBS

Kuhlaufsatz GV 250 12x GN 1/4

Kuhlaufsatz mit geradem Glasaufbau. Elektronische Digitalsteuerung mit visueller Alarmanzeige, sowie Anzeige des Kihl-
/Abtauvorganges. Beleuchteter Ein-/Ausschalter und eingeschaumter Verdampfer. Maschine rechts (bedienerseitig) angeordnet. Zu
bestlicken mit Schalen GN 1/4 150 mm tief. GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten.

Artikel-Nr.: 480253
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Produktvorteile:

CNS 18/10

Eingeschdumter Verdampfer
Elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
Visuelle Alarmanzeige

o

Stille Kiihlung
Halbautomatische Abtauung

o Maschine rechts, bedienerseitig
o Glasaufbau
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GTIN: 4059395051384
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PLANBAR

Anzeige des Kuhl- und Abtauvorgangs

o Fur GN 1/4 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe

o Lieferung ohne GN Schalen

Technische Daten:

Gerateart Kuhlaufsatz
Produktgruppe C

Abmessungen auBen:

Breite 2542 mm

Tiefe 336 mm

Hoéhe 450 mm
Aufstellart Aufsatz
Temperaturbereich von 2°C
Temperaturbereich bis 8°C

Bestiickung GN 1/4
Behaltertiefe 150 mm

Anzahl Behaélter 12
Aussenmaterial CNS 18/10 und Glasaufbau
Innenmaterial CNS 18/10
AnschluBart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert Elektro 0,168 kW
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 78 kg

SWS Ja

Einsetzbar Umgebungstemperatur 30 °C

bis

Raumfeuchte bis 55 %

Kihlung Stille

Kaltemittel R 600a (Isobutan)/GWP 3

Energiedaten

Klimaklasse

Direkt zum Produkt

4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Direkt zu den technischen
Dokumenten


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/480253-kuehlaufsatz-gv-250-kbs-gastrotechnik.png

Fur Druckfehler keine Haftung.
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