
Fischkühlschrank
Außen Edelstahl AISI 201
Innen CNS 304
Elektronische Steuerung 
Digitale Temperaturanzeige
Türöffnungsalarm
3-seitig eingeschäumter Verdampfer
Vertikales LED Licht
Luftleitbleche für eine optimale Luftzirkulation
8 Fischschubkästen mit CNS-Siebblech
Energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung
80 mm Isolierung
Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
Beschichteter Kondensator
Selbstschließende Tür mit Schloss
Tür mit ausgeformtem Eingriff
Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
Maschine unten
Einfach wechselbarer Schmutz-/Staubfilter 
Höhenverstellbare Ausgleichsfüße

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Kühlschrank
PreisgruppePreisgruppe C
Hers tel lerkennungHers tel lerkennung KU 680 Fisch

BreiteBreite 740 mm
TiefeTiefe 880 mm
HöheHöhe 2025 mm

BreiteBreite 580 mm
TiefeTiefe 710 mm

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

Abmessungen innen:Abmessungen innen:

KU 680 FischKU 680 Fisch
Gewerbe-Kühlschrank mit Touch-Steuerung mit Übertemperatur und Türöffnungsalarm. 80 mm Energiespar-Isolierung und
umweltfreundlichem Kältemittel R290. Dreiseitig eingeschäumten Verdampfer und beschichtetem Kondensator. Außenmaterial
dreiseitig Edelstahl AISI 201. Maschine unten mit leicht erreichbaren Kondensator-Schmutz/Staubfilter. Bei regelmäßiger Reinigung
wird die Lebensdauer des Gerätes erhöht.Das Gerät ist mit einer vertikalen LED Beleuchtung und 8 Fischschubkästen incl.  CNS-
Siebblech ausgestattet. Höhenverstellbare Ausgleichsfüße verstellbar.

Artikel-Nr.: 110588
GTIN: 4059395015706

Technische Daten:Technische Daten:
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HöheHöhe 1430 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Standgerät
Öf fnungssys temÖffnungssys tem Volltür
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von -7 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 2 °C
Anzahl der TürenAnzahl der Türen 1
TüranschlagTüranschlag Rechts wechselbar
InnenbeleuchtungInnenbeleuchtung Ja
AussenmaterialAussenmaterial Edelstahl AISI 201
InnenmaterialInnenmaterial CNS AISI 304
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 0,488 kW
SpannungSpannung 230 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 161 kg
SerienzubehörSerienzubehör 8 Fischschubkästen mit Siebblech
SWSSWS Ja
KühlungKühlung Umluft
Tauwasserverduns tungTauwasserverduns tung Ja
AbtauungAbtauung Automatisch
Wandstärke Isol ierungWandstärke Isol ierung 80 mm
Kältemit telKältemit tel R 290 (Propan)/GWP 3
Kältemit telmengeKältemit telmenge 140 g

Luf tschallemiss ionsk lasseLuf tschallemiss ionsk lasse D
Luf tschallemiss ionLuf tschallemiss ion 55 dB
Brut toinhaltBrut toinhalt 600 l
Nutz inhalt  KühlungNutz inhalt  Kühlung 447 l
KategorieKategorie Vertikales Kühl/Tiefkühlgerät
Energieverbrauch im JahrEnergieverbrauch im Jahr 913 kWh
Energieef f iz ienzk lasseEnergieef f iz ienzk lasse D
Energieef f iz ienzk lasse SpektrumEnergieef f iz ienzk lasse Spektrum A +++ bis G
Energieef f iz ienz index  EEIEnergieef f iz ienz index  EEI 67,9
Klimak lasseKlimak lasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
EU-Label VerordnungEU-Label Verordnung 2015/1094-IV
  
Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Ökodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gültigen
(Änderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-IV für Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kühl- und Gefrierlagergeräte

EnergiedatenEnergiedaten

Weitere AnsichtenWeitere Ansichten
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Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur FolienentfernungKupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600Art ikel-Nr. :  92900600

Für Druckfehler keine Haftung.
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