
Elektro Tunnel-Pizzaofen
Förderbandbreite 450 mm
Transportband mit Kupferstahl-Netz
Selbstschmierende Lager
Gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl
Kompakte Bauweise mit hoher Produktionsleistung
Gute Isolierung begrenzt die Außentemperatur
Einfache Bedienung
Perfekt auch für den Einsatz in der Systemgastronomie
+450° C Maximaltemperatur
Separate elektronische Steuerung der Temperatur für Decke und Boden
Regulierbare Rolläden an Ein- und Ausgang des Förderbandes
Förderbandgeschwindigkeit einstellbar
Einfache Reinigung durch 2 Krümelsammelkästen
Maximal können 3 Tunnel-Pizzaöfen übereinander montiert werden
Lieferbares Zubehör mehrpreispflichtig: Encoder Bausatz zur digitalen Steuerung und Untergestell mit Rädern

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Pizzaöfen
Produk tgruppeProduk tgruppe E

BreiteBreite 1080 mm
TiefeTiefe 1770 mm
HöheHöhe 410 mm

BreiteBreite 530 mm
TiefeTiefe 800 mm
HöheHöhe 110 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Aufsatz
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von +/-0 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 450 °C
SteuerungSteuerung Elektronisch
AnschlußartAnschlußart Anschlussfertig (400V)
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 12,5 kW
SpannungSpannung 400 Volt
Abs icherungAbs icherung C 16A 3 polig
Brut togewichtBrut togewicht 114 kg

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

Abmessungen innen:Abmessungen innen:

BetriebsartBetriebsart Elektro
Ofenkapaz itätOfenkapaz ität Tunnelbackofen

Tunnel-Pizzaofen Classic 450 Breite Förderband 450mmTunnel-Pizzaofen Classic 450 Breite Förderband 450mm
Elektro-Tunnelpizzaofen Classic 450 mit Transportband-/Förderbandbreite von 450 mm. Pizzaofen in kompakter Bauweise für hohe
Produktionsleistung und selbstschmierenden Lager. Transportband mit Kupferstahl-Netz ausgestattet und einstellbarer
Förderbandgeschwindigkeit. Gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl. Idealer Einsatz auch für die Systemgastronomie durch einfache
Bedienung. Separate elektronische Regulierung der Temperatur für Decke und Boden. Maximale Temperatur im Tunnelbackofen 450°
C. Regulierbare Rolläden an Ein- und Ausgang des Tunnel-Pizzaofens. Leichte und einfache Reinigung des Tunnelpizzaofens durch
zwei vorhandene Krümelsammelkästen. Maximal können 3 Pizza Tunnelöfen übereinander gestapelt werden. Höhe des Untergestells
(Zubehör) bei Einsatz von einem Ofen 760 mm, bei zwei Pizzaöfen 560 mm und bei drei Tunnel-Pizzaöfen 360 mm. Als weiteres
Zubehör ist ein Encoder Bausatz für die digitale Steuerung der Backzeiten und Temperaturen mit bis zu 25 Programmen des
Tunnelpizzaofens lieferbar.

Artikel-Nr.: 50531004
GTIN: 4059395030143

Technische Daten:Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/50531004-tunnelpizzaofen-classic-kbs-gastroechnik.png


Unterges tel l  mit  Rädern für Pizzaofen TSAUnterges tel l  mit  Rädern für Pizzaofen TSA

Encoder-Bausatz  für Tunnel-PizzaöfenEncoder-Bausatz  für Tunnel-Pizzaöfen

Direk t  zum Produk tDirek t  zum Produk t Direk t  zu den technischenDirek t  zu den technischen
DokumentenDokumenten

Weitere AnsichtenWeitere Ansichten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Untergestell mit Rädern für Pizzaofen Classic 450Untergestell mit Rädern für Pizzaofen Classic 450

GTIN: 4059395030228

Art ikel-Nr. :  50592040Art ikel-Nr. :  50592040

Encoder-Bausatz für Tunnel-PizzaöfenEncoder-Bausatz für Tunnel-Pizzaöfen

GTIN: 4059395030174

Art ikel-Nr. :  50594004Art ikel-Nr. :  50594004

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur FolienentfernungKupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600Art ikel-Nr. :  92900600

Für Druckfehler keine Haftung.
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